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معهد الدراساث الإسلامية 


كاككء[كى مدربيد 


إصدرها معهدك الدراسات الإسلامية ف مدريك 
رئيس التجر بر : مدير معهد الدراسات الإسلامية ق مدر يد 


تنصدر عددين 6 العام قَْ لد واحد 


هذا الحجلد سباع بضءف قيمة الاشتراك السنوى لأنه يضم ي#لدى سنق ١951ا‏ و559١‏ 


العنوان : معهك الدراسات الإسلامية 3 ماتياس موتتيرو رقم 2١+‏ مدريد 3 أسبانيا 


لادان التاسم والعاشر مدريد ١951١1-؟5وا‏ 


تميل كتب تتامء.ووء1م3553.77010ططلو/ / :اغا 


د الفاسي 0 
أميروزيو أو ميرايدا 6 
حساين مؤّئنس ماثامالاما مام 


ابن حزم الأندلمى .... جهرة أنساب العرب 0 
ابن عذارى المرأكقى ... البيان الغرب فى اختصار أخبار ملوك الأندلس والمغرب ... 
إحسان عباس ...... . دوان اين ديس + ح ‏ ح ح + ع ع ح ع ع ع ع م 
إحسان عباس . . . . . . ٠.‏ دوان الرصافى البلنسى بن عبيد الله حمد بن غالب ملمملة 
السيد مصطنى غازى. . .. ديوان اين حفاحجة ا 0 
أبو بكر الطرطوثى. . .. كتاب الحوادث والبدع ع 0 
عبد الرحن زى ..... تاريخ الدول الإسلامية السودانية بإفريقيا الغربية 00 
عبد الرحمن بن زيدان ... العن والصولة فى معالم نظم الدولة ع 0 
تمد البشير بن عبد الله . .. قميلة بنى زروال حا 0 
طاهس أجد الزاوى. . . أعلام ع 0 تثمية 
أعد المكناس ... . ٠...‏ مديئة ليكسوس الأثريءة ا 00 
أحمد اللكنامى . . . . . . . الخريطة المغرب الأركيولوجية 0 
المكنامى و مصطقى الكوش وثائق لدراسة تاريم المغرب ع 0 
عبد العزيز الأهواتى ... أمثال العامة فى الأندلس 0 
مصطق عوض الكريم ٠‏ فن التوشيح 0 
خوان بيرنيت خيئيس . . . الاندلسيون ل 0 
و. إ. ألين........ محاولة لاعادة بحث سفارة الغزال إلى بلاد المحوس 0 


نشاط معهد الدراسات الاسلامية خلال سنق ١5559 ١951١‏ 
ملخصات للأبحاث الغررة بالاسبانية من هذا املد 


فبرس القسم العربى 0 
للسم ا 


أو عبد الله تمد العبدرى 0 
كتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس 0 
الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس 0 


الكتب : نقد وعرض 
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رين 


الاشتراك السنوى : 


٠١٠٠‏ قرش مصرق 
٠‏ بيزيته إسباية أو » دولارات 
وللاجلدات امزدوجة ٠‏ قرش مصرى أو #0٠‏ بيزيته أو 5 دولارات 
طبعت عطيعة معهد الدراسات الإسلامية عدريد 
و(دوا- ؟5وا 


اللصالم اشر 


أ بوعيّد الله 2د ااحبّدرى 


من مميزات العصور المرينية اهام أدباء المغرب بتدوين أخبار أسفارم فألفت 
فى هذه العصور عدة رحلات ثالت حظوة وإقبالا لدى الأدباء بالمشرق والمغرب » 
وإنها لمرية بذلك لأن فن الرحلة من حيث هو من الأنواع الأدبية الطريفة 
التى تميل إلمها النفس مما تحتوى عليه الرحلة عادة من وصف مشاهدات الراحل 
ذكر الإحاسات التى يشعر بها أمام المناظر التى يراها » والتعرض لأحوال 
البلاد الى بزورها » وهو فى كل هذا يعبر عن نفسه وعن إحساساته الخاصة » 
فترى الكاتب يعيش ويتمثل أمامك عصره ومعاصروه » وتقف على عوائدهم 
وأخلاقهم وأفكارم ؛ وبعبارة فإن كاتب الرحلة يصور لك الحياة كا كان يحياها 
والوجود كا كان يتصوره » وقلما نرى شيثًاً مثل هذا فى الأدب العربى النثزى » 
فإن الكاتب العربى يتحاثى فى الغالب ذكر ما يتعلق به حتى إنك تقرأ 
كتاباً من أوله إلى آخره ولا يمكنك أن تتصور العصر الذى كان يعيش فيه 
الؤاف ولا البلاد التى كان يقطنها »كا لا تستفيد أدنى فائدة عن أفكاره ولا 
عن ميولاته ولا عن أعماله ؛ وبالجلة فلا ترى أثراً فى كل كتاباته لفعل فاعله 
ضير التكلر إلا ما يكون عادة فى القدمات من أن كتابه لم يسبق إليه وم 
ينس أحد على منواله . 
وأما كتب الرحلات فهى مخلاف ذلك لا تحدثك إلا عن المؤلف أو عما 
يتصل به فإزا يحب أن تعتبر من الإنتاجات الأدبية الحقة فهى من سكيم الأدب 


؟ تمد الفاسى [؟ 


المى . وقد نبغ م عدد كبير من الغاربة فى هذا النوع الأدبى » ولئن كان 0 


غيرمم إليه فا ذلك إلا لأنهم ا تنتشر الثقافة العر بية بين ظهرانهم | إلا مؤخرا 

ولكنهم لما أقبلوا على هذا النوع الأدبى برزوا فيه وبذوا غيرمم حتى 
إن أشبر رحالة فى العام كان من أهل اللغرب وهو ابن بطوطة وحتى إن أعظم 
رحلة ألفت فى العر بية لغ مغربى وهو الإمام ان رشيد الفهرى وكلاما من 

ن رجال العصور مر ينية 

من أقدم من ألف فى هذا الفن وأشهرم من أهل الغرب أو عبد اله 

امبدرى ؛ وقد رحل ابن رشيد حمس سنوات قبله إلى الشرقف إلا أنه عاش 
أكثر من ثلاثين سنة بعد سفر العبدرى . 

والرحالة العبدرى على عفليم شهرته وكثرة نقل الناس عنه وانتشار رحلته 
لا تعرف له ترجهة ولا نعل من خصه بالذكر من القدماء سوى ابن القاضى فى 
حذوة الاقتباس”؟» وترجه با يستفاد من رحلته » فإزا لا يعرف لا ناريح ولادته 
ولا تاريخ وفاته ولا كيف وأبن نشأ ولا ما كان من أخباره بعد رجوعه من 
رحلته إلى أن توفى . 

وهو أنو عبد الله مد بن مجمد بن على بن أحمد بن سعود العبدرى 
الحيحى ؛ أما نسبته العبدرى نهى تدل على أنه كان من أصل عربى قرشى 
إذ هى إلى عبد الدار بن قمى بن كلاب » وكان سلفه يقطنون بلاد حاحة 
القبيلة البريرية التى تحيط عدينة الصويرة على الشاطىء الاطلنطيكى » والنسبة إلمها 
حيحى على غير قياس أى كا يتلفظ بها أل الغرب » ولا مراء فى أنه كان 
ن بلاد حاحة » فهو دانماً يذكر ذلك ويحن إلى وطنه حتى إنه لما وصل إلى 
فاس فى رجوعه من سفره أدركه العيد 9 فقال فى ذلك : 


(9) ص ونا ؤ ١8١-‏ من طبعة فاس . 


[غ] عبد الله العيدرى ب« 


قالوا تعيد فى فاس فطب فرحا فقلت ما لى بها دار ولا عطن 

فاس ومكناسة وطنحة وسلا عندى كزدّيك”2؟ لا أهل ولا وطن 

بغداد قفر إذا لم تحو لى سكنا والقفر بغداد إن أهلى به قطنوا 
فهو لا يطيب فرحا بالتعييد بفاس رغم الما وانساع حضارتها وكونها قاعدة 
الملكة ويفضل علبها بلاد حاحة على ما يظهر . فإذا عامت هذا اشتد محبك 
من يقول إن العيدرى من بلسية . 

وأول من رأيته ينسبه لهذه المدينة الاسبائية أحد المستشرقين الإسبان وهو 
وس بويحس » ذكر ذلك فى طبقاته للمؤرخين الأندلسيين . وقد تابعه على ذلك 
مؤرخ الآداب العربية بروكلان والشيخ محمد بن أبى شنب رمه الله فى مقاله عنه 
فى دائرة المعارف الإسلامية وغونصاليس بالانسيا فى تاريخه للاداب العربية الأندلسية 
وجرجى زيدان وغيرم » ولم يذكر واحد منهم مستنداً فى ذلك ؛ ولعل المطأ تسيب 
لأول من وقع فيه من كون عدد كبير من الأدباء والءاماء من أهل الأندلس ينتسب 
إلى بنى عبد الدار » بل معهم عبدرى رحل إلى المشرق مدة قريبة بعد الوقت الذى 
رحل فيه عبدريّا وألف رحلة أيضاً » إلا أنه 0 يكن بلنسياً وهو الإرمام العبدرى 
الأبل شيخ ابن خلدون . ومن العبدريين أيضاً من رحلوا وألفوا أبو العباس 
العبدرى الأندلسى الميورق صاحب « بهجة الهج فى بعض فضائل الطائف ووج» » 
فقد التبس هذا أو ذاك أو غيرها من العبدريين بمؤلف الرحلة امغر بية » وجُمل أندلسيا 
والحالة أنه مغرلى سيم ؛ وهو يعتز بالمغرب وأهله فى كتابه كا ستراه » ولا يتعرض 
مطلقاً لبلاد الأندلس ولم تدعه نفسه ازيارتها . ولو كانت بلنسية وطنه - وقد رأيت 
شغفه ببلاده ووطنه - لا تأخر عن زيارتها وهو الذى تكبد المشاق المضنية فى 
السفر على الطريق البرية من بلاد حاحة إلى الأراضى القدسة . على أنه يصرح 


(1) زديك برية قفرة ببلاد طرابلس وصفها العبدرى فى رحلته ورقة 47 من مخطوطنا . 


3 عمد الفاسى (غ] 


أنه من ناحية مراكش » إذ لما سأله ابن دقيق العيد بالقاهرة عن موضعه كا 
يقول أجا به : مس | كش 

وهو نحسن اللغة البريرية كا يظهر من رده على أبى عبيك البكرى فى قوله 
إن الل المسمى بالصحراء « تاذ مكة» معناه : هيأة مكة » فقال « ليس 
« تاذ » الهيئة ولا طيئة اسم ف لسامهم البتة وإتما معنى اذ : هذه » وهى من 
أساء الإشارة . وعندهم يقال لهذا « واذ» » ولمذين وهؤلاء : « ويذ» ولهذه : 
« تاذ » وطاتين وهؤلاء : « تيذ » . وليس لمثنى عندهم عبارة سوى عبارة 
امع يما فى ألفاظ العدد » ( ورقة ؟م )١‏ وهذا يدل على أنه وإن كان 
عربى الختد فإنه بربرى النثأة والغة . 

من الأوهام المتعلقة بالعبدرى أيضاً أن بروككان ومن تابعه يكنيه أبا مد 

لاقم أن كنيته أبو عبد الله » واسمه تمد » كا ورد فى غالب النسخ المخطوطة 
الموحودة من رحلته » وكا يكنيه من بذ كره من المؤرخين وغيرهم . 

ويظهر أن العبدرى كان من عائلة علم » إذ ورد فى تحليته فى صدر مخطوط 
الرباط من رحلته أنه : الفقيه العالم العارف المتفئن أو عيل الله ابن الشيخ الفقيه 
الصالم اللمطيب المرحوم أبى عبد الله بن على . قد حلى فيهبا والده بالفقيه 
االخطيب 32 3 العبدرى لا يذ كر أنه درس عدينة عر مشهورة قبل خروحه 
لا 5 المحاز ١73‏ مع أنه يظهر علناً جما واطلاعا واسعاً فى العلوم الإسلامية 
والأداب العر بية منذ اخروجه من ٠‏ بلاده » تما يدل على أنه درس على أفراد 
عائلته وأقر يانه »؛ وف هذا أيضا دليل على أن العلر كان منتشرا فى كل الأصقاع 
الغربية » حتى البعيدة المتطرة فة منها » وأن حركة النبضة العامية الى بدأت مع 


)١(‏ إلاما كان من قوله استطراداً بعد ما وصف أحد عاماء طرابلس بالشكاسة وجبامة اللقاء 
» وما أبعد جم أحواله مل أحوال شيخنا الفقيه القاضى ‏ الأوحد . ٠.‏ . خحمد بن على بن ريحي الشمريف 
وكان قاضى اماعة هرا كش » مما يدل على أنه قرأ بها أيضاً . 


[5] عيد الله العيدرى 0 


الرابطين ثم مع الموحدين كانت قد أنتحت وآنّت أكلها طيبًاً فى أواخر القرن 
السابع الحجرى 

وكان خروجه من بلاد حاحة فى الخامس والعشرين من ذى القعدة سنة 
ثمان وثمانين وسهانة » وذكر أله بد تقييد رحلته من مدينة تاسان » وأنه 
أطلع عليها شيوخه بالبلاد الشرقية فاستحستوها . 

وقد سافر على طريق البر من وراء الأطلس قاطعاً اللفازة التى بين جنوب 
المغرب ومدينة تمسان . وهو يصف كل الحلات التى عر بها » ويذكر أحوال 
أهلها وأ كثر اهمامه بالمر والمركة العامية بالمدن والبلاد التى مملها . 

وقد قال فى مقدمته بعد أن ذكر أنه سيستعمل الصراحة فى هذه الرحلة 
والإنصاف ؛ وأنه لا يعمد إلى تقبيح حسن ولا تحسين قبيح : « وقد تعطل فى 
هذا العصر موسم الأاضل » وتبدد فكل 5 ر نظام الفضائل » وتفرق أهلها أيادى 
سبا» وصاروأ 3 فى الئاس مستغر با » إلى أن يقول : « أو ليس من امس 
الخارج عن كل قياس أن السافر عند ما يخرج من أقطار مديئة فاس لا بزال 
إلى الاسكندرية فى خوض ظلا وخبط عشوا 06" . 

3 بعد هذا الوصف الاجمالى لخالة البلاد التى مس بها فى طريقه صار عند 
ما يصل لكل مدينة يتم قبل كل شىء بالخالة العامية فيها » فُن ذلك أنه لما 
وصف تاأسان وذ كر 0 أنها مدينة جميلة المنظار مقسومة بأثثتين يسبيا سور » وطا 

جامع جيب مليح متسع » ومبأ أسواق قاعمة وأهلها دوو لباقة0 "© ولا بأس بأخلاقهم «( 
قال بعد أن استوعب بعض أوصافها « أما الم فد درس رسمه فى أمكز 
البلاد » وغارت أمهاره فازدحم عل الثهاد ما ظنك بها وهى رمم عفا طلله 
ومعهل جف وشله » وسار على هذه النغمة فى التنقيص من أحس العم مهذه 


1 عند القامى [1] 


العاصمة التى أضحيت عدداً وافراً من الأدباء والعاماء ممن سيزدهى بهم القرن 
الثامن . وقال إنه ا ر بتاسان « من ينتمى إلى العم ولا من يتعلق منه سبب 
سوى صاحينا أبى عبد الله حمد بن عر بن جمد بن خخيس » وهو فق المن 
مولده عام هسين 2 وله عناية بالعلم مع قله 7 قلة اراغب فيه والمعين عليه وحظ وافر 
من الأدب وطبع فاضل ف قرض الشعر 1 

3 1-7 من تامسان فصل إلى مليانة . قال لعك وصفها يض 2 وما بق 

ن له بالعم أدنى عنابة»0؟ وكذلك لما وصل إلى مدينة الجزائز قال عمها : 
)2 كا قل أقفرت ل ن العف اللوب 5 أتقر من ٠‏ أهله هله ملحوب » ثم سق مها 

7 جحاية فإنه بعد أن أطنب ف ما وقال إمها «مبدأ الاتقان واللباية «ى 
وام ا بقية قواعل الاسلام 4 ومحلة 8 دن العاماء أعلام 34 قال : )2 غير أنه قد 
عرأه من الغير ما شمل قَُْ هذا الأوان اليدو والحضر؛ ؛ وقد غاض بحر العم الذى 
كان به دى عاد وشلا 04 وعفا رمعه حى صار طللا |24 8 

وسار عل هذا 3 نوال ف التأسث على ذهاب العم دن هذه الأمصار وغيرها 

من التى مس عليبها إلى أن وصل إلى توس ؛ فأمب مها إيجاباً كبيراً من سائر 
تواحمها وأطنب ف مدح أهلها وف الثناء على أخلاتهم 2 وتما بدل عل إتصافه » 
وأنه 7 يقل ما قاله عن البلاد الأخرى وما سيقوله عن بلاد طُ رابلس ومصر 
وهو أشد وأنى » إنما كان تعصيا واعتداداً بنفسه وبقوله » بل كان صادراً عن 
نية صادقة » الدليل على كل هذا هو أنه لما وصل إلى "ونس ووحد بها الحركة 
العابية مزدهرة » لم بكم إحابه يذلك » ولم يتأخر عن مدح مدينة تونس والثناء 


. ورقةم ب‎ )١( 
.اذ١ه (؟) ورقة‎ 
ابب.‎ ١٠١ ورقة‎ )©( 
ورقةكااء‎ )4( 


] عيد الله العبدرى 0 


علمها عا أهله »فُن ذلك قوله « وما من فنون العم إلا وجدت بتونس به 
قاماً» ولا موردٌ من موارد المعارف إلا رأيت بها حوله وارداً وحاماً , وبها من 
أل الرواية والدراية عدد وافر» يلو الفخار بهم عن محيا سافر »”7© ثم ذكر 
عدداً مهم وأخذه ععهم وأطال فى ذلك بالنسبة لأساوبه » لأنه قليل 8 » فلا 
يذكر من الأشياء إلا ما مهم معرفته » واستطراداته كلها فى محلهاء ولا تنسيه ما 
هو بصدده » فلا مرج كثيراً أ من موضوعه ولا يبتعد عنه؛ ويرجع إليه بعد استيفاء 


الكلام فيا قصد الكلام عليه . 


وإذا كان مقامه بتونس قد أدخل عليه ذلك السرور العظلي » لأنها أول 
مدينة وحد بها للم سوقاً نافدة ولأملي به عناية زائدة » فإنه ١‏ غادرها حتى 
اناب تفاؤّله وابمباحه تاوما وأسقا »؛ ورجع لعهود عادته من التفجع على ذهاب 
العر» حتى أنه لا وصل إلى مدينة القيروان قال : « فدخلتها عداً في البحث 
طٍِ وَان» فر أو إلا رسوماً محتها بد الزمان » وآ ثاراً يقال عنها كان وكان9" » 
وحى له أن يتفجع على الالة التتى وجد عليها مدينة القيروان » وقد كانت عاصعة 
العم والحضارة بإفريقيا الثمالية بعد الفتح الإسلاتى » وإليهاا كانت رحلة أهل 
الأندلس والغرب فى طلب العم والصنائع الرقيقة البديعة من هندسة ونقش 
ونحت وغيرها » وقد كانت له فى الوقوف 0 آثارها عبرة وذ كرى » فقال بعد 
أن ذكر محاسنها « ولاكها الأيام » إذ أعطت أخذت »ء وكلا عَطّت نبذت » . 


ولا وصل إلى طرابلس » وشاهد من أهلها ما كانوا عليه من التأخر على ما 
قال» صار أسفه غضياً » وأطلق للسانه العنان فذمها قائلا : « ومى للحهل مأنم 
وما للع ها عرس ؛ أقفرت ظاهياً وباطتاً » وذمها الخبير بها سائراً وقاطناً » 
تافع لقاصدها معان البرق الخلب » وتريه ظاهياً مشرقاً والباطن قد قطب » . 


)١(‏ ورقة غ؟اولى. 
زهة6 ورقة وم ١‏ 
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إلى أن يقول : « كأنهم من ضيق أفهامهم ل يخرجوا بعد إلى العالم» فسبحان 
من خلقهم وأحل تونس طرق تقيض » أولائك فى الأوج رأولاء فى الحضيض » . 

ولا وصل إلى الإسكندرية أيحبه موقعها ومناظرها ومبانيها العجيبة البديعة 
وتعحب من إتقان أواءها وجدة كل بناياتا قائلا : « ولم يغير طول الزمان 
شيعا من ذلك ولا أثر فيه » بل بق محدته ورونقه » إلا أنه مااع أن زاد 
قائلا : « بيد أنها الآن بل زادت صورته على معناه » واستأئر بالفضائل مغناه 
فهو كسم حسن لا روح فيه » ثم تمادى فى ذم أهلها » وندد بالعاملة التى 
كان الحجاج يلقونها على أيدى حرس الدبوانة » فقال : « فدوا فى الحجاج 
أيديهم » وفنشوا الرجال والنساء » وألزمومم أنواء من المظالم ٠‏ وأذاقومم ألوان 
من الحوان » ثم استحلفوم وراء ذلك كله ...ال »6 . 

وإذا كان العبدرى ريا وقعت له مبالغة فها يتعلق بالمدن الأخرى والبلاد الى 
مس مها قبل وصوله للاسكندرية » فإنه هنا يتفق مع من سبقه من الرحالة ولحقه ) 
فقد أجمعت كلنهم على أن لحرس الدنوانة مها شرها كييراً فى أخذ المكوس ممن عر 
بهم من حجاج بلاد الغرب» بل واقته على هذا أيضا شيخه وشيخ الإسكندرية 
فى وقته نور الدين ابن المنيرء قفد حكى الممدرى أنه ظن أول وهلة أن ذلك 
أ أحدثوه » حقق حدثه شيخه المذكور با كان وقع لان جبير قبله وأوقفه على 
ما وصفه من ذم تلك الأفمال » وأنشده قصيدة ابن حبير التى وجهها لصلاح 
الدين يذكره تحقوق المسامين » والتى من جملها بعد أن وصف انتصارات صلاح 
الدين على الصليبيين وفتحه لبلادثم وغير ذلك من مآثره الجليلة : 


وقد بيت حسية ف الظلوم وتلك الذخ جر 6 للذاخر 
لعف ححاج بيث الله وسطلى مهم سطوة الجاثر 


ويكثف عما بأيديهم وناهيك من موقف صاغر 
وقد أوقفوا سد ما كوشفوا 2 كأنمم فى يد الآسر 
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إل آخر هذه القصيدة 3 وقد أوردها ابن حبر ف رحاته 4 ومهذه المناسية 
تقول إن الشيخ ابن أبى شنب رحه الله وم فى نسبّها لعبدرى فى المقال 
الذى كتبه عنه فى دائرة المعارف الاسلامية . 

ولقلة استطراده كا قدمناء فإنه اعتذر عن إبراده عناسبة الكلام على ابن 
حبير لقصيد نه الى نظمها 4 ا تراءت له مدينة الرسول عليه الصلاة والسلام 4 فقال 
« وقد جمح القر فى هذا الفصل بحسب استطراد القول » فقطم عما كنت فيه 
حصرهأ بيان أو حيط 8 خير ولا عيان » لا كنبا نفثة مصدور ء ولفظة حرى مبا 
القدور » واودى لو 0 أر إلا 5 فأذ 22 و ألق إلا مشكوراً فأشكره 04 5 

ومن الإنصاف أن نقول اليوم إن الخلة التى يصنها العبدرى كان لها بدون 
شك أسباب اقتصادية وسياسية وعسكرية » وياحبذا لو اشتغل بهذا الموضوع أسائذة 
التارخ مجامعة الاسكندرية وبحثوا عن أسباب هذه الظاهية التى اتضح من 
من كلام العيدرى أن عاماء الإسكندرية أنفسهم كانوا على بيئة مها »؛ ومن 
الانصاف أيضاً لأهل الإسكندرية الطيبين العروفين بلباقهم ولطفهم أن تقول 
إن العبدرى عند ما يقول أهل الإسكندرية فإنه يعنى أولا وقبل كل شىء 
الشرفين على الدبوانة وأعوانهم الذين كانوا يطبقون الأواس الصارمة الصادرة 
لهم ف معاملة من رد عليهم من الخارج تلك المعاملة القاسية 4 نظراً لتخوفهم من 
الأعداء الصليبيين وجواسيسهم » خشية تسر بهم إلبهم تحت ستار التجارة أو الحج 
أو ما شابه ذلك » وهذا م تريل دن عاماء الإسكندرية أن دشر حوه و وجوه . 

وأما مدينة القاهرة فر يكن حظها من تنقيص رحالتنا لها ولأهلها بأقل 
من حظ الإسكندرية » بل إنه قال فيها ما لم يقله فى مدينة غيرهاء على كثرة 
م رأينا من انتقادائه وأثر صراحته وعدم مكابانة 4 حي أنه بد الكلام عمها 
بقوله : « وحدناها معيدية العنى » ببعض ما رأينا مهأ وسمعنا »4 مشيراً إلى المثل 
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العربى الذى يقول « السمع بالمعيدى خير من أن ترأه » » ونسب لأهلها كل مذمة 
فى أخلاتهم وعوائدم ونق علهم كل جمدة فى عقوهم ومعارفهم . 

وبعد صفحات فى تبيين ما هم عليه من المناكر ذكر ما بها من امشاهذ 
والزارات » وتكل على النيل والأهرام وذكر ملاقاته لشرف الدين الدمياطى وقال 
على عادته : «لم أر .هذه الدينة على كثرة الخلق بها أمثل ولا أقرب إلى 
الانسانية وأجمل معاملة من الشيخ الفقيه الح » . 

ومن القاهرة سار الركب براً على العقبة » ودخلوا بلاد الحجاز ثم تابعوا 
سيرم را إلى أن وصلوا مكة الحكرمة فأطال فى وصفها وأمتع » ثم بعد قضاء 
الفر يضة قصد مدينة الرسول عليه السلام للزيارة » ووصف مشاهدها و كنعه 
قداسّها من أن يقول على عادته : « وم أر بلمدينة مع شدة البحث وإلاح 
الطلب وتحكرر السؤال من هو بلعم موصوف » ولا من هو بفن من فنونه 
معروف 00 

وكان رجوعه على طريق فلسطين » إلا أنه اختصر الكلام فى المدن والقرى 
التي مس عليها فى رجوعه . وأما طريق رجوعه من مصر إلى الغرب فل يغيره 
إلا أنه لما وصل إلى تامسان لم يقصد بلاد حاحة على طريق الصحراء »م فعل 
فى السير» بل رجع على طريق الغرب ماراً بتازا وفاس ومكناسة » وقد اختصر 
الكلام فى البلاد الغربية اختصاراً مخلا حتى أنه ذكر خبر سفره من تامسان 
إلى بلاد حاحة فى صفحة واحدة . 

ومع ذلك فإنه تسمى رحلته هذه « الرحلة الغربية » وإنما قصد هذا أنه 
قطم كل بلاد الغرب فى طريقه إلى بلاد الشرق » ول يركب البحرك كان 
يفعله من بريده وكا قعله أبن حبير قبله . 
هذا ملخص وجيز لمذه الرحلة المينة » ونلاحظ أنه لم يبخل بشرط 
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الصراحة الذى التزمه فى مقدمته » حتى أنه ليخيل لنا أن أحداً من أدباء العرب 
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لم يبلغ هذه الدرجة فى التعبير عما يعتقده المق والصواب بدون الوقوف عند 
أى اعتبار » هذا مع ورعه وبعده عن الإغراض . 

وإن هذه الر حلة لشاهد عظى على ما بلغت إليه المعارف الإسلامية بالمغرب 
فى عصر العبدرى » إذ الرجل كا يظهر من رحلته هذه عالم جليل له اطلاع واسع 
على علوم الشرع ومعرفته واسعة بدقائق اللغة وفنون الأدب » وهو .رى أن كل 
هذه العاو م فى تقهقر واسمحلال بعو اصم العم الشرقية » إلا ما كان من بعض 
احاد الأفراد ممن لقبهم كابن ميس بتامسان والدباغ بالقيروان » وهو صاحب 
كتاب معالم الإإعان فى معرفة أهل القيروان الطبوع » وابن النير بالأسكندرية 
وشرف الدين الدمياطى وابن دقيق العيد بالقاهرة . 

هذا وقد تعرض ابن عبد السلام الناصرى للعبدرى فى رحلته الجليلة التى 
لا تزال مخطوطة والتى تستحق دراسة خاصة ونشراً عامياً » فأخذ عليه طريقته 
فى كثرة الذم للبلاد والعباد بقوله بعد أن ذكر ذم العبدرى لمصر وأهلها : 
« جرياً على عادته عفا الله عنه فى ذم البلاد وأهلهاء وما كان ينظر إلا بعين 
السخط إليهاء فليته مدح من يستحق المدح » وذم من يستحق الذم » أو يتغافل عنه 
إلا بقصد البيان » وما رأيناه مدح بلدة ولا سكانها إلا مدينة تونس » ولو أمكنه 
أن يقول فى الحرمين هجوا لقال» وما ذاك إلا أن الرجل بربرى من سكان 
الجبال لم يألف الناس ولا البحث عنهم ولا الذهاب إلبهم » إنما يتزل بعدرسة 
من جملة الطلبة » أو بفندق من جملة الغرباء » ولا يتفطن له علم ولا ذو مسوءة 
حتى إذا صدر عن البلر قال فيه ما شاء »6 . 

كل هذا الكلام مردود إلا ما كان من قوله « ما كان ينظر إلا بعين 
السخط » وليس ذلك إلا لأنه لم بر هو إلا ما يسخطهء بدليل أنه لما رأى ما 
يعحبه م يتأخر عن إظهار إتحابه به والثناء عليه كا مرء وليس معنى هذا أن ما 
أسخطه كان فى حد ذاته مسخطاً » أما قوله « ليته تغافل » فإنه مخالف طبيعته 
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الصر نحة البعيدة عن زخارف أهل مدن ومحاياهم ورياتهم . وأما قوله إنه « من 
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سكان الجبال لم يألف الناس » فهذا يناف ما نشاهده فى رحلته من ميله لحب 
متلاهى الحضارة فتراه مثلا يقول عن أهل القيروان « حفاة الطباع » مالم فى رقة 
الحضارة باع » ولا فى معنى من المعانى الانسانية انطباع » ونراه داتما ينتقد 
العنونات والوسخ ينا رآها »كا وقم له بقاس » فكان حل ذمه لها سبب 
عفونات أهلها » ومن يتصور رقة الحضارة وينفيها عن غيره لا بد وأن يكون 
عانشاً فبها ولا يازم من كونه بربرياً ساكن الجبال أن يكون همحياً لم يألف الناس . 

وأما قوله «لا يبحث عن الناس ولا يذهب إلهم » فيخالفه ما يقوله ويكرره 
فى رحلته من أنه 0 بر بالمدينة الفلانية بعد شدة البحث و الالحاح فيه أعر من 
فلان » ويذّكر أسمه » ودليله أنه عرف ذلك الفلان » بل إنه فى كل مدينة تعرف 
بأعر أهلها وكان فى إمكانه أن يتعرف بالآخرين واسطة من عرفه أولا . 
والتاريخ قد أيد عه . فن يتكر أن ابن خميس وابن الدباغ وابن انير 
والدمياطى وابن دقيق العيد كانوا إذ ذاك أكبر عاماء وقنهم وقد خلد التارريخ 
ذكرم ؟ 

وأما قوله « حتى إذا صدر عن البلر قال فيه ما شاء » فالجواب عنه أنه : 
يكن بتستر فى إبداء آزائه وقد كان ميم على ما يكتب كل من يلتق به 
من العاناء » فن ذلك أنه قال عند الكلام على ابن دقيق العيد وقد ذكره بعد 
أن أطال فى ذم الامكندرية ومصر : « ووقف على ما تقيد من هذه الرحلة 
واستحسنه ؛ وأفادى فها أشياء» وقيد منها وفاة الشقراطسى صاحب القصيدة 
الشبورة حسما تقيدت فى موضهها ما تقدم » وذكر لى أنه طال ما بحث عنها 
فم يجدها 006 . 

وهذا وإنا يظهر لنا أنه كان رحلا فاضلا با للفضيلة ولأخلاق الكال » 
وكان رجلا عانَاً متضلعاً من العلوم الاسلامية . وفوق كل هذا كان صرياً إلى 
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درحة ا تعهد من قبله ولا من بعده» فكان أ كثر ما تقع عليه عينه بضرورة 
الحال مذموماً لأنه يقيسه عيزانه » فهو بريد أن يكون العالم كا يتصوره لاي 
كان فى الواقم » فإذا أ كثر انتقاده ككل ما كان يشاهده . 

وهذه الرحلة تستحق دراسة أوسم من هذه لأهيتها من هذه الوجهة التى 
درسناها ومن نواح أخرى » أهمها ما تحتوى عليه من أوصاف البلاد الى 
بباء وهى إحدى حاتات ساسلة الرحلات الطويلة التى بدأت برحلة الامام أبى 
بكر بن العربى المعافرى وتبعنها رحلة ابن حبير فرحلة إن رشيد فرحلة العبدرى 
3 رحلة التحيبى وغيرها . 

وأما العبدرى الشاعى فذاك فصل آخر تحب أيضاً أن يكتب» وقد جمعت 
رحلته الكثير من شعره» من حملته قصيدة وحهها لولده من طريقه حوت حكا 
بليغة ووصايا » ومنها قصيدة طويلة فى مدحه عليه الصلاة والسلام » وممها قصيدته 
الطويلة التى خم بها الرحلة ونظم فهها أخبار سفره منذ خروجه إلى رجوعه 
وهى تحتوى على نحو المائة والعشرين بيتاً . 

ومن حسن المظ أن حوفظ لنا على هذه الرحلة » وتوجد منها عدة نسخ 
خزانات أوربا والشرق والغرب » 0 اختصرها ابن قنفذ فى اللنى 5 
اختصرها فى وقتنا العلامة مؤرخ مرا كش الشيخ العباس بن آبر لهي رحه الله 
فى كتابه « الأعلام فى من حل مراكش وأغمات من الأعلام » . 

وقد تنبه المستشرقون لهذه الرحلة وأهيتها منذ القرن الماضى وكان أول من 
اشتغل مبا الستشر ق الفرسى « شيروو »© فنشر بالجريدة الأسيو له فى سنة 
:66 مقالا عا أتبعه بترهة عض فصوطا وتم مقاله بقوله « إننى مارا أرت 
كتاياً عربياً مفيداً ممتماً لدرحجة رحلة العبدرى » وذلك ليس فقط لصحة تحقيقاته 
الجغرافية » ولكن أيضاً لتفاصيله عن الآثار القدعة ولدراسته لاعوائد » ولتقدعه لنا 
حل عاماء الآرن السايع المسادين » . 
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5 يكن إيجاب من جاء بعد شيرونو بأثر رحالتنا بأقل من إيحابه » وقد 
ترجم أيضًاً طرفاً من رحلته اللمستشرق موتيلنكى وقال عمها المتشرق يونس 
و نجس الاسبانى بعد أن أورد بعض الفقرات مها : « ورحلة العبدرى "ا يرى 
سودها الاخلاص والتدقيق فى الوصف وأسلوبه فبها حى جميل » 3 قال بعد 
ذلك : « وهذا هو السر فى إقبال الناس عليها وى '! نحاح الذى صادفته ى 
الأوساط الأدبية » . 

هذا وإئنا كا قدمنا لا نعرف ارق وفأة العبدرى إلا أن مواطنيه 0 ينسوا 
ذكراه وإلى الأن لا بز زال قبره معروقاً ببلاد حاحة » حيث يطاق عليه اسم 
سيدى أب البركات »© ولعل هذه الكنية اكتسها فى المشرق لأ نا ليست من 
الكنى المعتادة عندنا . 


تمد الفاسى 


كئاث الطببخ فى ا مغرب والاندلشس 


5 سو 


ع2 الوَمِْرْضْ 


نشرنا فى الحد الخامس من هذه الصحيفة (ص 897١ء‏ ه6١‏ من القسم 
الافرجى) دراسة عن كتاب «الطبيخ فى المغرب والأندلس فى عصر الموحدين» 
بقلم البحاثة المعروف أمبروزيو اويثى ميراندا » ووعدنا فى نهاية الدراسة بأن 
ننصر نص ذلك الكتاب كاملا فى هذه الصحيفة . 

ونقدم الآن هذا النس ا حققه الأستاذ أمبروزبو أويى ميراندا . 

وقد حرس الناشر على أن يحتفظ بأساوب المؤاف وطريقته فى الكتابة 
كا عا دون إدخال أى تعديل يذكر » لأنه رأى أن طريقة المؤاف فى كتابة 
العربية لها قيمتها فى الدلالة على مستوى ثقافته ومقدار إلامه بالعربية الفصحى » 
ومن الواضح أن الؤاف - ومن أسف أننا لا نغرف اسمه - كان من 
المشتغلين بشكون المطبخ والطعام » بل لعله كان طاهياً فى قصور الأعراء وأهل 
الدولة والسلطان » لأنه يتحدث حديث العارف المتمكن من هذه الناحية » 
ورجل كهذا لا ينتظر منه أن يكتب عربية سليمة خالية من الأخطاء » وكفاه أنه 
استطاع التعبير عما بريد فى لغة مفهومة لا بأس بها » ولعل التصحيح والتقويم 
فى هذه الحالة يفقد كلامه طابعه الساذج البسيط الذى يتم عن شخصيته . 

غير أث الناشر حرص على أن يقوم الألفاظ الاصطلاحية وأسماء الوات 
الطعام حيث لا يفسدها 'تحريف الناسخ أو جهله ع#قيقة أسماء الطعوم ومصطلح 
الطاح . 7 

وفها يل » ننر موجزاً عربياً للدراسة الى نسرناها بالاسبائية فى الجلد 
الماضى من هذه الصحيفة » ننسره بصفة مقدمة للنص وتعريف بالخطوط . 


تقدي.م : 
ليس هناك شك فى قيمة الكتب التى تتناول صنة ألوان الطعام وطرق 
جانب كبير الأهبية من حياة الحتمع » وإذا كنا فيا يتعلق بالشرق العربى 


ول أمبروزيو أو مبراندا [؟] 


نعرف الكثير ‏ إلى حد ما عن الطبيخ وأواعه خلال العصور اسل 
فإن مراجعنا عن هذه الناحية فى الغرب اللإسلاتى ( امغر ب والأندلس ) ما ز 
قليلة » إذ أن الأخبار التى وصلت إلينا عن هذا الفن لا تتحاوز مصرحعين 5 
يعتيران متصلين هذا اليدان بشكل مباشر : وها كتابا المسبة لابن عبدون 
ولاسقطى » وقد اضطلع الأستاذ ليق بروفنسال بنشر ألما وترجته إلى الفراسية » 
وأما الثانى فقد نشره كذلك ليق بروفنسال بالاشتراك مع الأستاذ جورج كولان . 
وهذا 'النقص هو ما ملنى على أن هنم بهذا الكتاب الذى أقدمه اليوم 
للمعنيين بالدراسات الأنداسية والغربية » وأنا أدين بالحصول على المخطوطة 
الوحيدة من هذا الكتاب - فيا أعرف - إلى صديق الكريم وزميلى العام 
المعروف جورج كولان الأستاذ بمدرسة الاغات الشرقية فى بارس وعضو معهد 
الدراسات المغربية العليا » إذ تفضل بالنزول لى عنه لنشره وترجمته إلى اللغة 
الإسبانية . 


المخطوط : 


والكتاب مبتور الأول والآخر » وهذا فإننا لا نعرف على وجه التحقيق 
عنوانه ولا م مؤلفه » وهو مكتوب خط مغربى واضح ولو أن الأرضة أضرت 
به إلى درحة أفدته فى كثير من المو اضع 7 تبلغ مقايس الصفحة منه 
يم سمء ومسطرته *١‏ » وى كل سطر نحو خس عشرة كلة » أما 
عدد أوراقه فهو 7 » وقد نص الناسخ فى آخرها على تارم نسخ الكتاب 
وهو ١٠‏ رمضان سنة ٠١١+‏ ه. (154 فبراير سنة ١1١5‏ م على أنه ألحق 
بالكتاب بعد ذلك سبع ورقات ( كا - #م ) تضمنت 3 مر الأشرية 
والأدوية » وهذه الأوراق كا يبدو من تأليفها وموضوعها ينبثى أن ككون جزءاً 

ن كتاب آخر » إلا أنها مكتوبة مخط نفس تاسخ الكتاب الرئيسى » دون أن 


[؟] اكتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس ١‏ 
بورد تاريخ نسخها . على أننا قنا بنشرها كذلك فى آخر الكتاب زيادة فى 
الفائدة . 

هذا والكتاب مموعة من بطاقات بصقة ألوان الطعام ٠‏ ويبلغ عددها أ كثر 
من حسمائة بطاقة لم يتبع فى ترتييها نظام واضح إذ يبدأ بإيراد صفة ألوان من 
اللحم المدقوق مثل الركاس والبنادق والأحرش الذى كان .سمى فى مسراكش 
الإسفيريا وهو ورد فى أثناء ذلك صباجياً ملوكياً ولوناً ذكره الرازى أشبه بالدواء 
منه بالطعام إذ أنه « ير قوة المريض ومن أضعفه طول امرض وينفعم أصماب 
الحلفة الصفر اوية » . أما الإسفريا فإنه يعدد من ألوام أ سبعة عشر . 

ثم يتحدث عن الشواء فيفصل الكلام عن شواء الدجاج ولم الضأن 
والبثر والطيور » ويذكر بعد ذلك من الألوان المطهوة ثلاثة وستين لونا . 
ذلك يتكلم عن التفايا والمحبنات 5 ات والخبيصية ويخرج عن ذلك 2 1 
الحديث عن اللبز اللورق والقطائف والسكريات » ثم عن ألوان من الباذتجان 
والبيض المحشو والسكباج » ويعود بعد ذلك إلى الحديث عن الفالوذجات 
وأنواع الحلوى » وينتقل بعد ذلك مرة أخرى إلى البنادق واللحم المطهو والشوى 
واعفضر الختلفة . 
م يبدأ فصلا جديداً بورد فيه صفات ألوان من الطعام تقلها عن كتاب 

بن المهدى » وألوان كانت تقدم فى قرطبة واشبيلية وغعرب الأنداس . 
وبعد ذلك يفرد فصلا لألوان الميتان والأسماك ثم للترائد والكسكسو 
والأرز والحرائس والفداوش والرفيس والحبيز » ويعود بعد ذلك للكلام ععرن 
الماوى والكعك . 

وفى الورقة 74 ظ تبدأ القطعة التى أشرنا اليها عن الأشربة » وهى يا 
ذكرنا جهواة الؤاف أيضاً ملحقة بالكتاب ومى بنفس خط الناسخ » ويتناول 
الفصل الأول مها الأشرية ذات الفائدة الطبية » أما الفصل الثانى فيتناول 
العاجن والجوارشنات ثم السفوفات والربوبات » وبهذا يثتهى الخطوط . 


دثم ؛ 


١4‏ أميروزيو أويك ميراندا [غ] 


ومؤاف الكتاب فى نظرى ينبغى أن يكون أندلسياً عاش فى الفترة التق 
سبقت سقوط معظم العواصم الأنداسية الكيرى مثل قرطبة وإشبيلية فى أيدى 
المسيحيين فى منتصف القرن السابع الهحرى ( الثالث عشر الميلادى ) » فهو فى 
معرض الحديث عن نورت الخلل ( ورقة “ ظ ) يقول إنه الذى يسمى فى 
المغرب « طعام العرس ») ويضيف إلى ذلك : « وهو واحد من السيعة الألوان 
اللذكورة المستعملة عندنا فى الولانم بقرطبة وإشبيلية » » كذاك يذحر فى 
حديثه عن « البلاجة » ( ورقة ١١‏ ظ) أنها « التى كانت تصنم فى بلاد الغرب 
مثل قرطبة ومراكش وما بيبا من البلاد » » وفى المديث عن ألواتف 
الموت ( ورقة 4ه ظ) : « وقد يعمل الحموت مغموماً فى القدر فى الفرن عوضاً 
من الطاجين مثل ما يصنعوه أهل قرطبة وأهل إشبيلية بالموت المعروف عندمم 
بالشايل والشولى » بل يشير إلى أطباق معينة كانت تعحب بعض رجالات 
الأندلس ؛ فهو فى معرض الحديث عن « تردة بلحم خروف واسفنائم » 
( ورقة لاه ظ ) يقول « وكان يستعمله بقرطبة فى أيام الربيع الحكيي أو الحسن 
البنائى » وفى الكلام عن الحبنات ( ورقة 5# ظ ) : « ... كذا يصنعه 
أهل بلادنا بغرب الأندلس مثل قرطبة وإشبيلية وشريش وغيرها من بلاد 
الغرب » » ويقول عن لون الفيحاطة إنها كانت « تصنع الأنداس وتسمى 
سبع بطون » ( ورقة 54 ظ ) وإن اعخبيز إصنع بليلة بصفة خاصة ( ورقة 
57 ظ ) . وفى موضم آخر يذكر البنة الفرنية فيقول إنها « تسمى عندنا 
الطليطلية » ( ورقة 54 ظ ) . 

وحديثه عن هذه الأوات التخذة عختاف بلدان الأنداس هو حديث 
العارف بها المطلع على دقائقها مما بدلنا على بيثته الأنداسية . وإلى جانب ذلك 
هناك إشارات أخرى ف المخطوط تطلعنا على العصر الذى كتب فيه ونعنى بذلك 
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تسحيله لأسماء بعض الخلفاء والأسراء الذن كانت تصنع للم بعض ألوان الطعام 
التى ذكرها » فهو يذكر فى حديثه عن السنبوسك ( ورقة مه ظ) أنه « كان 
إلصنع عرا كش بدار أمير المؤمنين أبى وسف النصور رمه الله »4 وعن الأحرش 
أنه « كان الستعمله السيد أنو الكسن وغيره عراكش 4( 0 ورقة ١‏ ظ) 4 ونحن 
امنصور على مس اكش سنة ؟لره ه. ) وق موضع آخر يتحدث عن لون المحل 
الشوى ( ورقة ه ظ ) فيقول إنه صنع لأسيد أبى العلا سبتة » » وأو 
العلا هذا هو أخو الخليفة بوسف بن عبد المؤمن وكان حاك] لسبتة وقائداً 
للأساطيل الموحدية بها » وفى ذكر الْجَبَّنَهَ ,البيض ( ورقة 54 ١‏ ) يقول إنها 
« كانت لصنع لأبى سعيدك بن جامع وأصحابه فكان استحسنه وى من استنباط 
مومى بن الحاج لعيش احتسب عرا كش 04 42 واو سعيك أبن جامع المذ فور 
كأن من أ كابر وزراء الدولة اللوحدية قتل بعد البيعة للمأمون الموحدى . 


وإلى جانب إفاضته فى الكلام عن الألوان الشائعة على أيام الموحدين نجده 
يشير أيضا إلى أأوات أندلسية كانت معروفة فى فترة تسبق هذه : فى أيام 
الخليفة الأموى عبد الرحمن الناصر وابنه الم المستنصر وأطباقاً منسوبة إلى 
زرياب الغنى المعروف نديم عبد الرحمن الأوسط بن الحم ؛» ولا ند فى الكتاب 
أى إشارة إلى لون من ألو ان الطعام فى أيام الرينيين مثلا » وفى هذا ما يدلنا 
على أن الكتاب ألف فى عصر الموحدين أى فى القرن السابع المجرى ( الثالث 
عشر اليلادى ) . 

فالمؤاف إذن معاصر لصاحب « كتاب الطبيخ » الذى وضعه فى المشرق ثمس 
الدين محمد بن الحسن البغدادى فى حدود سنة 5# ه. ٠326(‏ م. )ء 
وقد طبع هذا الكتاب فى الموصل سنة #هم١‏ ه. ( م9١‏ م. ) بعناية الدكتور 
داود الجلى وترجهه إلى الاتحليزية الأستاذ ازبرى 467 .[ .له نحت عنوان 
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عامه8 ماده لملعد8 .له فى غلة : .مم ,1939 ,2]111 رومتضلنن عنسمانآ 
4 21-47 ؛ على أن هذا الكتاب الشرق أصغر بكثير من نصنا 
الأندلسى وأقل تفصيلا منه » إذ أنه لا يشمل إلا وصفاً للائة وتسعة وخحسين 
ونا من ألوان الطعام فقط » ثم إنه لا ينفصل لنا وصفه على الصورة التّى اتبعها 
مو واف الكتاب الأندلسى الذى تقدمه الأن . 

وقد قت بتحقيق النص على أساس هذه النسخة الوحيدة اللخطوطة » وكان 
عملا شاقا عسيراً لا سيا وأن الأرضة قد أتلفت كثيراً من كلانه » إلا أن قيمة 
النص شحعتق على المفى فى تحقيقه وإخراحه » الله المستعان . 

وأما أسلوب الؤلف فهو بسيط موجز لم بهدف به إلى أى غرض أدبى » 
فهو يكتق بوصف لون الطعام وطريقة عمله دون تزيد ولا تكلف . 


ع8 ع 5 


00 


مني 


هو فى غذائه مثل البنادق سريع الهضم فإن الدق ينضجه ويفيده سرعة 
الهضام وهو حسن النذاء . يؤخذ من لحم الفخذ أو السن من الضأن ويدق 
حتّى لصير شٍِ البنادق وعرك فى قصعة بشىء من الزيت ويسير من المرى 
النقيع وفلفل وكزيرة باإسة وسنبل وقرفة » ْم يضاف إليه قدر ثلاثة أرباعه 

من الشحم ولا يكون الشحم مدقوقاً » فإنه يذوب بالطبخ » بل يكون مقطاءا 
بالسكين أو مضروبا على اللوح » ويعرك الميع حتى عتزج » ويحثى به الصران 
الغسول اخرى بالخيط يآ لاته المصنوعة لشيه » ويصور صغارأ أو كاراً : 3 يقل 
فى مقلاة بزيت عذب ٠‏ فإذا نضج وار صنع له مرقة من خل وزيت ويستعمل 
سختاً . ومن الناس من يعمل مرقة بماء الكزبرة الرطبة والتمنم ويسير من ماء 
بصلة مدقوقة » ومعهم من يطبخه فى القدر بالزيت واتفل » ومنهم من إعمله 
راهى باليصل والزيت الكثير حتى بتقلى وبحمر » وهو طيب شهى على أى 
وجه صنع . 

)١(‏ البسملة غير واردة فى هذا المزء الباق بين أبدينا من الخطوط . وقد ورد فى أول الجزء 
النى ننسره عبارة « رمه الله من كتاب الطبخ لأ نوشروان » مكتوبة مط مخالف » وظاهي أن أحد 


من اطلعوا على الكتاب أضاف هذه العبارة بصفة عنوان . ورعا كانت هذه العبارة آخر جلة بدأت 
فى الصفحة السابقة على الصفحة الأولى نما بق بأيدينا . 


5" أمبروزو أويئ ميراندا [4 
صنة عمل الاحرش : 


هو فى غذائه مثل المركاس والبنادق : يؤخذ من اللحم الرخص المنقى من 
العصب » ويدق كا وصف فى المركاس » ويعرك بشىء من لع.. ن الزيت 
وفلفل وقرفة وكزيرة باسة » والسر فيه أن يضاف إلى ث ٠‏ الدرمك فإنه 
الذى يلصقه بعضه ببعض حتى يصير منه رغيقاً ؛ ثم رفم ملا بزيت على 'ار 
لينة ويصور له مثل البنادق » وتصفف فى القلاة ملتصقة بعضما ببعض © ويترك 


الرغيف حقق ينصيج , نصيعج 4 وول حىق 1 حمر هن الوحهين : م إصدم له عسلقة مدن 
خل وزيدت ونوم وسير من ا أرى النقيع ؛ 8 راد بعل مرقته صناياً . 
نوع من الاحرش 


كان يستعمله السيد أنو الحسن وغيره عراكش ويسمونه اسفيريا : يوْخذ 
من لحم الم الأعر منه ويدق دق بليفاً » ويعرك بالمرى النقيع وانخل والزيت 
والثوم المدقوق والفلفل والزعفران والكون والكزيرة والسنبل وقرفة وزتجبيل 
وقر نفل » ومن الشّع م المقطع واللحم لمق مر مدقوق ومقسوم وإسير من م البيض 
قدر ما يلتف به اججميع © ولصنع منة قرص على قدر الكنف أو أصغر قليلا » 
وتقل ف مقلاة زيت كثير حت نحمر « 3 إصنع لما عسلقة ل وزيت وثوم » 
ويرك مها قسمة دون حلقة 2 فى طيبة محيبة . 


لون البنادف : 


هذا اللون لذيذ حدن الغذاء قريب مما تقدم ذكره . يوْخْذ من اللحم 
الأحمر الرخص انق من عروقه 2 ويدف مثل ما تقدم ى و فى البنادف 4 وجعل 
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ف حفة )» ورضاف إليه شىء من ماء بصلة مدقوقة وسير من اأزيت واللرى 
النقيع وفلفل وكزبرة بأسة وكون وزعفران 4 ويضاف إليه من الييض قدر م 
يتاف به 26 ويعرك حى عترج اجميع وسندق اجميع كباراً كانها قطع من اللحم 4 
وبترك بناجية ؛ ثم يوْخَذْ قدر نظيفة ويجعل فيه من الزيت وانخل ويسير مرى 
ووم وقدر الحاجة من التوابل ويرفم على النار » فإذا غلا وطبخ فيه البنادق ترك 
ساعة » فإذا تم طبخها أنزل القدر على الرضف وحمر ببيض مضروب وزعفران 
وفلفل » ورك حتى يعقد » وقد يصبغ هذا اللون تفايا بنوعها أو أى نوع شئت . 


صفة الاسفريا : 


يؤخذ من اللحم الأمر » ويدق كا تقدم » ويجعل شىء من الماء ويضاف 
إليه من امير الحاو ل فى البيض قدر ما يحتمل اللحم » ومن الملح والفلفل 
والزعفران والككون والكزبرة اليابسة ويضرب ابجميع ٠‏ ثم ترفم مقلاة بزيت 
عذب على النار » فإذا غلى الزيت عرف من الاسفريا مغرفة ٠‏ وصب فى 
القلاة برفق حتى تعقد رغفاً رقاقا » ثم يصنع لما مرقة . 
الاسفريا السادجة : 


يفقص من البيض قدر ما تريد فى قصعة ؛ ويضاف إليه من المير المحاول 
بقدر البيض » وفلفل وكزيرة وزعفران وكون وقرفة ويضرب ابيع 0 3 
تنصب المقلاة باازيت على ار معتدلة واصنع مها رغ رقاقا مثل ما تقدم ٠.‏ 


الاسفريا المزورة من احص : 


يدق احص ويقشر » ثم يطحن ويؤخذ من دقيقه ويجعل فى صمفة مع 


فق أميروزيو أويقق ميراندا ]|٠١[‏ 


بىء من اير » ودن البيض قليل ؛ ولضرب بأنزاره حي ختلط ابيع 2 
ويقلى على ما تقدم رغقاً رقاقا ويصنع لها مرقة . 


صنة الصعباج الملوق : 
باحى 


يؤْعْذْ طاجين كبير عميق ويصنع فيه من لحم البقر الأحر منه اللمقطم 
دون شحم من ذه وسنه ووركه 4 ويضاف إليه زيت كثير حدا وخل وشىء 
لسار من ا مرى النقيع وقلفل وزعفران وكون وثوم 4 وبطبخ نصف طبخة 34 
ثم يضاف إليه من لحم اقم الأعر منه أيضاً ويطبخ » ثم يضاف إليه من 
الدجاج النفلفة الفصلة والححل وفرام الجام والمام كذلك والعصافر والركاس 
والبنادق » وينثر عليه لوز مقسوم »+ ويعدل بالملح ؛ ويغمر بالزيت الكثير » 
يستعمله المواص » وأما العامة قصمهاجهم يذكر فى موضعه إن شاء الله . 


مركاس بالمين الرطب : 


يؤخذ من اللحم المدقوق حسها د ر ترفق 4 ويضاف إليه من المبن الرطب 
لا بكون طري حداً لعلد ينحل ونصف حزء دن اللحم اللقطع وشىء من 
البيض » فإنه الذى عمسكه ومن الفلفل والقرفة والكزيرة اليابسة » ويعصر عليه 
شىء من ماء النعنع والكزيرة الرطبة » ويضرب ابميع وبحشى به المصران 
ا خرى بالخيط على ما حرث العادة » 3 يقل بزيثت عذب كا تقد ويوْكل 
قراشاً دون مرقة أو كيف شئت . 


]١1[‏ كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس م 
صفة لون در ه الرازى : 


يحر قوة المريض ومن أضعفه طول امرض وينفم أسماب المافة الصفراوية : 
يؤْخذ من لم محل معين من سنهة وصكذره و حلقه وك شه ومعأه وشحمه ومخ 
عظامه » وجعل ف قدر حديدة عل سجر وك برة باسة وكون وفلفل وزعفران 
وقرفة وثىء من بصلة ويسير من ورق السداب ومن عيون الكرفس وان 
والترنحان وورق الأترج وريثت 4 ولغمر 0 الثقيف دون ماء ويطبخ حق 
يحل اللحم وينهرأً 4 م يستى بدمعه ريد من فتات خب تمر قد صم من 
دفيق الدرمك 4 فهو حيد 01 دك 


ون صنابى : 


يِؤْحْذْ من الحم الغنمى السمين ويقطم صغاراً ؛ ويوضع فى قدر نظيفة 
ع وماء بصلة وفلفل وكزبرة بابسة وشىء من ورق السداب وزيت ومغرفة 
ن انال الثقيف ؛ ويوضع على ار معتدلة ويطبخ حق ينضج 2 يؤخذ 
ن لباب خبز الدرمك الختمر الحسكوك يسيراً ؛ ويضرب مع بيضتين ومغرفتين 
ن صناب متقن العمل » ويخمر به القدر وينزل على الرضف » ويترك حتى 
بعقد ويطلم دسمه » وقد تمر باللوز القشر الدقوق عوضاً من لباب الليز . 


أون الصرى : 


يؤخذ م * ن اللحم ١‏ لسمين من |1 واضع السهان منه ويقطم ) وجعل ف قدر 
بفلفل وكزرة يأاسة وزعفر أن ولسيير من الصعتر » ومن ورف الأترج ورقتين 


أو ثلانة 4 وشىء من عيون السياس مع هين ونوم وزيدت ككثر »2 


اح أمبروزيو أويى ميراندا [16ا] 
ومن ا مرى النقيع قدر الكفاية 4 ودخل الفرن ويترك فيه حى ينص ونحف 
مرقه ويخرج . 


لون الل : 


يؤخذ من لحم يحل سمين أو غنمى ويقطم قطما صغاراً » ويجعل فى قدر » 
ويضاف إليه فلفل وكز برة بابسة وشىء يسير من الكمون وزعفران ومن الزيت 
قدر الكفاية ومن اليل الثقيف وامرى التقيم يكون امرى أقل من انخل » ومن 
البنادق الصنوعة وورق الأترج والاوز القشر القسوم » ويرفع على نار معتدلة 
فإذا نضج الحم خر ببيضتين قليل مضروب”" بقرفة وزعفران » ورك على 
ارضف حتى يعقد وبرتفم دسعه ويحف مرقه . 


لون الخلل : 


ببق أياماً كثيرة لا يتغير ولا يفسد يسمى فى بلاد الغرب طعام الغفرس » وهو 
واحد من السبعة الألوان المذكورة المستعملة عندنا فى الولاحم بقرطبة واشبيلية . 


() كذافى الأصل . 
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ؤْحْذَ الانية السماة الفرطون » وهى شكل كأس كيير واسع القم وقعره 
ضيق » بجعل على دار لينة وبجعل فيه زيت » فإذا غلى يضرب من البيض فى 
صحفة مخل وزعفرارت وقرفة قدر الماحة » ويضاف إلى ذلك من بضع اللوز 
الخلل الطبوخ » ويصب اجميع عليه » فإذا عقد تديره بسكين بين الفرطون 
واللحم والبيض حتى يمرا وينحاز منه ويقطر فى موضع السكين زيت لثلا 
يلتصق بالإناء » ويكو ن ذلك برفق ليبق شكله حفوظا ثم يكبه فى صمفة صميحا » 


يؤْحْدُ من اللحم السمين الطيب دون عظم رطلان أو أ كثر ٠‏ ويقطع 
صغارا 4 وتجعل ف قدر نظيفة عملم وبصلة وفلغل وقليل كون وقرفة وزعفران 6 
ومختار له من 08 الثقيف الحادق قدر الجاحة 4 ومن الزيت الطيب قدر ما 
لغمره » ويرفع على ار معتدلة 3 يضاف إليه مغرفة من اللوز المقشر المقسوم 
ومن الثوم المفشر اللقطم قليلا » ودن ورف الاترج ورقتين أو ثلاية 4 ويطبخ 
وبحرك فإن جف يزاد فيه الل الثقيف عوضاً من الماء » ومن مسربب الورد 
السكرى أوقيتين أو أكثر » فإذا نضج الحم حينتئذ يِوْخْذْ من البيض عشرة » 
ويفقص 0 غضار » ويضاف إلمها فلفل وقرفة وستيل وقر نفل وزعفران كثير 
حي برضيك صبغه ©» ويضرب بالمغرفة و حمر به القدر ع ويزاد فيه مره 
ماح البييض كواحا , ويترك على الأرضف حقق لعفل و قف مرقه ويستعمل 


إن شاء الله . 


ع ع 
4 أمبروزيو أويى ميراندا ]١6[‏ 
بحة بفراخ : 


يوْحْذ فرخان من فراخ الام النواهض منظفة » فتقلى فى مقلاة بزيت 
عذب 3 0 فى قدر » ويضاف إلنها شىء مرى المرى النقيع وخل 
وزيت وكزيرة رطبة ودار صيق وصعتر )» فإذا نضعج فقص معها ثارت 


بيضات وافرغ . انهى 1 
ذكر أنواع الشواء : 


ولاكان الشواء من سائط الأطعمة وجب أن يكون تابساً لا ذكر سوى 
اجر ٠.‏ يؤخذ من الل الفى السمين و شرح سكين قاطع تشر ا رقيقاً 4 


ويكون الاحم مخالط 
والورك وما أشببه » ويجمل فى غضار » ويصب عليه قدر الحاجة من المرى 


م 
أ بالشحم دون عظم من المواضع الرخصة : لحم السن 


النقيع واللخل والزعتر والفلفل والثوم المدقوق ويسير زيت » ويضرب اجميع 
وتمرغ فيه الشراتح ثم تنظم فى سفود نظا لا تكون متداخلة لكى تمكنها 
النار » ويدار السقود بها على نار لم إدارة دائمة حتى تنضج وتحمر » وتدهن 
بتلك الرقة مها صفت حتى تستوى » ثم تنثر فى هذه الرقة أو فى صناب 
معمول قد صنع » ويستعمل فهى مقوية زائدة فى الدم إلا أنها عسرة الحضم 


بطيئة الزول . 
شواء فى الطاجين : 


5-58 الجنب ”ا هو صحيح دن كبش فى معين 4 و يوضع ف طاحين 


مير قدر ما لحمله 4 ويدخل الفرن ويترك فيه حي حمر أعلاه 3 حرج 
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ويقلب » ويرد للفرن ثانية حتى ينضج وبحمر من الانبين » حينئذ رج 
ويرش بملح مسحوق مع فلفل وقرفة » فإنه غاية » وهو أبدع ما يكون من 
الثواء » فإن دسمه ورطوبته باقية فى قعر الطاجين لم يذهب منها شىء فى النار 
مثل شؤى السفود والتنور . 


صفة شى الدجاج : 


يوْحَذ من الدجاج الفتية السمان وتنظظف وتسلق فى قدر بماء وملح وأبزار 
مثل التفايا » 3 نرج من القدر وتصب مرقتها مع دمها فى حفة » ويضاف 
إليه ما ذكر فى شوى اجخر » وتمرغ فيه الدجاجة الساوقة ثم نحم فى سفود 
ودار . . . على نار شم معتدلة حركة دائة » وطهن دام حق تنضج وتحمر » 
9 تنثر فى مأ بق من المرقة وتستعمل . وغذاوها ألطف من لم الماشية وأعدل ؛ 
وكذلك تشوى ساثر الطيور . 


دجاجة مشوية فى القدر فى الفرن : 


تؤخذ دجاجة فتية سعينة منظفة » ودخل فى سفود من عود مثل قضيب » 
وتلق فى قدر جيدة موقفة فى القدر بحيث لا يدس شىء مها جوانب القدر 
ولا قعره » ويطين عليها بغطاء مثقوبة الوسط » ومخرج طرف القضيب من 
الثقب حتى تبق قاعة » وبوصل الغطاء بالعحين » ويدخل القدر فى فرن 
معتدل » وتترك حتى تنضج » ثم تخرج وقد عد ها ملح مسحوق مع فلقل 
وقرفة » ويذر ملح عليها عند فتح القدر » بم يطبق عليبا قليلا بعد أن 
تضرب حتى يدخلها اللح . 


بن أميروزبو أويق ميراندا ]1١[‏ 
دجاحة مشوية فى القدر فى الدار 


يِؤْخْلْ دجاحة منظفة حمينة فنشرح من كل وحهة » 3 يصنع لها مرقة 
من زيت ومرى نفيع ويسير من خل 8 مدقوق وقلفل وكُون ويسير 
صعتر دهن به الدجاحة من ن كل حهة ظاهراً وباطنا 2( 3 تحمل فى القدر 
ويصب علببها ما بق من تلك المرقة » و تطبخ 5 ْم ري جَ الثار من حسها 
ويرد علها الغطاء » وتترك حتى تنشق وتتقلى » ثم مخرج وتستعمل . 


دحاحة تسمى المدهونة : 
يَؤْخْذْ دجاحة منظفة تترك صحيحة » ويشرح صدرها » وتثقب بعود من 
كل جانب » وندهن بزيت ومرى نيع وفلفل وزعفران وقرفة وقرنفل وسنبل 
وزجبيل » بدهن ذلك ظاهرها وباطنها ) نم يمل ل فى قدر » ويصب علبها بقية 
الزيت والمرى ويكب على القدر غطاء موصول » ويدخل الفرن » ويترك حتى 
تنضج الدجاجة » وتخرج وتستعمل » فهى مجيبة . 


دحاحة مقاوة مطبوخة : 


تفصل الدجاجة من كل عضو اثنين » وتقلى فى مقلاة بزيت عذب كثير » 
13 يؤخذ قدر و يوضع فيه أربع مغارف خل ومعر هر فتان مرى نقيع 4 ومثله من 
الزيت 4 وفلفل وكزارة وكون وسير توم وزعفران 4 وبرفم القدر على 
النار » فإذا غلى جعل فيه الدجاحة المقاوة الذكورة فإذا استوى نضجها حينئذ 


تفرغ وتقدم . 
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كبش ممه ى الجوف مشوى إسمى الك آمل : 
يؤخذ كبش سمين مساو » يفتح جوفه بين أغخاذه فتحاً ضيقاً ومخرج 

حشوه » وينظف »ء ثم يؤخذ ما أمكن من الدجاج السمان وفرائخ الجام والهام 

والعصافير » و حرج ما ى أحوافها وتدظف » ولشق سورع 9 ويطبخ كل نوع 
منها على حدببا ء 3 يلق يزيت |كثير وتترك بناحية » 5 يوِخْذ ما بق من 
أمراقها » ويضاف إليه من فتات خيز الدرمك المحكوك » ويفقص عليه من 
البيض الكفاية » وفلفل وزعفران وقرفة وكربرة بابسة وسنبل وزتحبيل ولوز 
مقسوم ومدقوق وزيت كثير ٠‏ ويضرب ابيع » وتملاً به أجواف الطيور 
القاوة » وتجعل فى جوف الكبش واحداً بعد واحد حتى يكل » ويصب علبها 
بقية الحشو من البنادق المطبوخة ومن المركاس القلى ومحاح البيض صماحا » فإذا 
كل حينئذ مخاط ا موضع الذى أدخات منه » ويطلى ظاهر الكبش وباطنه عرقة 
صنعت من المرى التقيع والزيت والصعتر » ويدخل "ا هو فى تنور خمى ويترك 
ساعة » 3 مخرج ويعاد بالطلى بالمرقة » بم يعاود للتنور » ويترك حتى م نضحه 
وتجمرا» نم مرج ويقدم . 


خروف مشوى : 


لو وخد اح روف مساو 2 سق حو فهك تقدم 6 و مجمع أحشازه بعد تنظيفها 2 
تأوى بالشحم 4 وتاف يله ران ل ارقيق 4 2 ملا حوف الخروف بعصافر 
وزرازر مقلوة محشوة "ا وصف 6 القدم 4 ونخاط و يوضع ف طاحين كبير 
إسعة © واصب عليه 5 رقة مثل م تعدم ومن ماء الك رة والزيت 4 ويدخل 


الفرن ويترك حى جى ينصج 4 و تحرج ويقدم . 


ع 5 ع 
ا أميروزبو أويى ميراندا [4كأ 


خر وف مشوى بديجى 


يؤخذ سس روف ععين منفاف ويكون فتحه صيمأ 3 يؤخذ من م حر وف 
آخر ويقطع قطمًاً صغاراً » ويجعل فى قدر ملح وفلفل وكزيرة بابسة وزعفران 


وقرفة وسنبل وزيت 4 ورقع على تار معتدلة حج جى ينصج م يضاف إليه 
من اللحم |/ رطب والبييض والفتات امكو كك ودن الأفاو.ه قدر الجاحة 4 وعلاً 


من ابيع حوف الخروف ويدخل قَْ تنور بحمى 5 تقدم فإذا نضج أخرج 
وإن كان اروف صغيراً دا فيوضع ف طاحين مثل م تقدم . 


خروف مشوى تجاره : 


يؤْخذ خروف سمين مخرج ما فى جوفه كا هو #اره من موضم ضيق » 
وجعل ف قضرية أو طنجير ولصب عليه من الماء المخلى 4 ويصمك صوفه حى 
لا سق عل حاده شىء من الصوف 4 13 يؤخد ما حرج من حوفه وينظاف 
ولصنع ملك حشو » ويطبخ بأبزار وزيت وشىء مدن 27 نيع 14 ويعاد إل 
حوفه بعل ما لضرب بالبييض والأفاويه وما أحبيت ومخاط حوفه وعنقه وما فيه 

ن منافذ دى لا سق من من أبن سيل دمعه » ويدخل ف تنور ويترك حقى 
ينصج ) 3 مخرج ويقطع بسكين قاطع وبذر عليه ماح مسحوف مع 
فلفل وقرفة . 


يحل مشوى صنع للسيد أبى العلا فى سبتة : 


يؤخد كبش فى عيبن مساو منظطف ع بين كُذيه فتحا ضيمًا ورج 


جميع ما ف حوفه من أحمائه رفق 4 3 يدخل فى حوفه أوزة مشوية 4 وف 
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جوف الأوزة دجاجة مشوية » وفى جوف الدجاحة فرخ حمام مشوى » وى 
جوف الفرخ زرزور مشوى » وفى حوفه عصفور مشوى أو مقاو » كل ذلك 
مشوية مدهونة بالمرقة الموصوفة لاشواء » ومخاط ذلك الفتح » ويدخل الكبش 
فى التنور الحمى 00 يترك حتى ينضج وبحمر » ويطلى بتلك المرقة » ثم يدخل 
فى جوف نحل قد أعدّ منظف » ويخاط عليه وتحعل فى تنور محمى » ويترك 


فيه حق بنصج و حمر 2 حرج و بقدم . 


00 
صفة أرنب مشوى : 


١ 0‏ . 0 مره انميم 7 

يوْحَذْ أرنبا”'' مسلوغا منظفا يغلى غلية خفيفة عاء وملح » ويهرق عنه 

ماؤه 4 وبنشب ف سفود 4 وتدار فيه على نار شم معتدلة 4 3 يدهن يريك 

طرى مرة » فإذا نضج له خلع من مفاصله وقطم فى صحفة » وصب عليه 

مرقة من خل ويسير مرى نقيع وزنحبيل وصعتر وكون وزيت ويسير توم 

مدقوق 2 بغل يع ذلك ولصبب عليه :0 وإعا دهن بالزيد الطرى وقت شية 
ليعدل يبس مزاجه وإن دهن بدهن اللوز الحاو كان حيدا . 

صفة عصافير مصنوعة من لحم العنر : 


ا 


يقطم من يضم اللحم بضيعات صغار كهيئة العصافير » وتدخل فى سفود » 
وتشوى أو تقلى بزيت كثير حتى تنضج » وتترك بناحية » ثم يؤخذ قدر ء 
ويجعل فيه ثلاث مغارف خل » ومغرفة من المرى التقيع » ومغرفتين من الزيت 
العذب ٠‏ وفلفل وكون وشيء من زعفران » ويرفم القدر على النار فإذا غلى 
جعل فيه تلك العصافير المصنوعة المقاوة المذكورة » وتترك ساعة تغلى » وتازل 


ع أمبروزبو أوي ميرائدا [ ا 


وتعدم 03 وقد الصنع هذه العصافير مصورة من اللحم المدفوق لعك م يضاف إليه 
من التوايل » وإصور منه شبه عصافير أو زرازير وغير ذلك من أنواع الطير » 


ويقل مثل ما تقدم . 
جنب مشوى : 


يدق رطل من اللحم ف الخحر 4 ويضاف إليه مله من الشحم اللقطع 4 
يله , ١‏ : 1 

ومن البصل بسير » وكزيرة رطبة وياسة وحين ...0غ ومن الاوز والجوز 
الممشر المدقوق كت كبر » وشىء من مرى نيع مقدار مأ يعتدل به طعمة 04 
ويضاف إليه دارصينى وفلفل وزتحبيل » ويدف اجميع مع اللحم دتى مختالط » 
ويعكر حتى يعتدل » ثم يؤخذ جنب كبش سمين » فيشق بين أضلاعه وحْمه » 
وعلاً بالمشوء ثم بخاط بالصران أو مخوص ء ويح الجنب بزيت ويذر 
عليه نشا مسحوق » وعلقه فى التنور وأغلق عليه فإذا نضج أخرج وقدم فإنه 


شواء طيب ٠.‏ 
توع آخر من الحنب : 


يؤخذ جنب خروف سمين فيثقب بين الحم والأضلاع عقدار ما يدخل 
فى اليد والأصابع » ثم يؤخذ من اللوز والبندق مقشرة من كل واحد كف 
كبير » ومن الدارصينى وسنبل وقرتقل وزعفران وفلفل من كل واحد درم » 
وملح قليل » يدف اجميع ويخاط بفتات » وبعحن بزبت »2 ويعكر حتى يثخن 
ويمكن أن يحثى به » فإذا حثى بخاط الجنب بمصران نظيف » ويعلق 
فى التنور ويجمل ته آنية يقطر فيها ما يتحلل من الجنب فإذا كل أخرج . 


(0 كلة غير واضحة 6 الأصل لسِب تآ كل من فعل الأرضة 


[1ك؟] كتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس ٍ 


يوْخْذْ جنب خروف مين فيطبخ فى خل حت ينضج » ثم مخرج ويترك 
جف 4 3 يؤخد مقلاة وأسعة 4 فيصب فبا ريت عذب وماء كبرة و لعنع 
وصعتر ونصلة كفيحة منظفة » فإذا خرج طعمها أخرحت من الزيت 2 ورك 
الب فيه ينقلى حتى تحمر جوانبه » ثم برش عليه من المرى النقيع ويذر عليه 
قرفة و إسرم 0 وقد إلصنع ف الفرن ٠.‏ 


يوْحَذْ مبعر سمين فيقاب » ثم يؤخذ من البيض ما يمل أنه علأه ويفقص 
فى غضار » ويضاف إليه قطعة بصلة مدقوقة وقرفة وفلفل وزيت » ومن 
اللوز القشر مدقوق وغير مدقوق » ومن السكر على قدر ما بريد الأكل 
من حلاونه » ومخاط ابجميع ويصب فى المبعر بفخما" ويشد طرفى البعر مخيط » 
ويدلى فى تنور هادىء » ويترك حتى ينضج وبحمر » ومخرج ؛ وقد يقل فى 
مقلاة يزيت عذب . 


هذا براد من صفته أن يؤاف منه ما يشاكل مطعمه ومذاقه طعم الأمماخ, 
لأن كثيراً من اللوك والرؤساء محب أن يأكل منبها ويحملها جل غذائه » 
واو اقنصر الإنسان على ما مجمع له من مطبخه من أمخاخ ما يذب ما حصل له 


. » علق الناسخ على هذه الكلمة كاتياً بجوارها « كذا‎ )١( 


امن أمبروزيو أوثُ مبراندا [؟؟|] 
5 4ه 5 5 5 
منه ما يبلغ به إلى ار ادته 5( قضاء شهو ث4 6" 85 لامخ من الأغذية ابو 4 المسهأة 3 


ومن المستحسن فى أ كل الخ أن من سبق إليه فأخرحه على اللمائدة أن 
لا يذوقه حتى يبدأ بإطعامه لصاحب الائدة وأن لا يذوق منه شيئا حتى يطعمه 
اصديقه وحبيبه والطعم عنده . ولقد سمءعت أن بعض اللوك قلر بعض أتباعه 
عملا جليلا وأنه دخل ليودع اللاك ويسير » وقدمت الائدة وأحضرت » فما 
مضى صدر من الطعام حضر لون كان فيه عضو فيه مخ » فأخذه ذلك الإنسان 
واستخرجه والملاك مراع لفعله وهو لا يشك أنه يدفعه إليه » فاما استخرجه وضعه 
على اقمة وذر عليه ملحا وأكلها » وأسرها اللك له » ثم إن امائدة رفمت 
وغسل اللك يده » وقام بوادع املك ويسير » ققال له الملك : بينى وبينك 
شىء أحتاج أن أوقفك عليه بعد هذا الوقت . فانصرف إلى داره ول يخرج 
إلى العمل . فقيل لدلك فى ذلك » فقال : لا يكفيه أن يأكل فى العمل فى 
السئنة لخمسة آلاف درثم أمخاخ 


عمل مخ من غير مخ لا يشك فيه : 


يؤخذ لحم كلى طرى » فيئق من عروقة » ويسلخ الطحال من الصفاق 
الذى عليه » ويوخدذ منه جزء ومن شحم الكلى المنق حمسة أجزاء » ودق 
ابجميع حقىق يصير كالدماغ » وحثى فى مصران أو مبعر أو فى أنبوب من قصب 
أو غيره » واسلقه فى قدر التفايا وأخرجه وأفرغه فى إناء وقدمه حارا . 


يؤخذ دماغ راس فينق دن عروقه 2 ْم يؤخذ من اللحم الرخص مثل 
السن من خروف » فيسحق فى المجر سحا ناعما » ويخلط بالدماغ المنق » ويحثى 


[؟] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس كك 


فى مصران ويطبخ » ثم مخرج وينثر عليه سكر مسحوق ؛ وإن زدت فيه من 
5 202 . - 3 
أول عمله لوز ' وجوز مدقوق كان أطيب . 


تمل مخ آخر : 
يوْحْذ دماغ خروف فيضاف إليه سمنا”'" طريا وبيضا ولبنا حليبا وشىء من 
:0 وقد أصلح لبعض الرؤساء أواى من 
زجاج تشاكل فى هيثها السوق وغيرها من العظام فإذا فرغ من تركيبه حشثى 

به تلك الأو 4 وحعلت ف قدر عاء وملح وأتيع م بحتاج للون المسمول 4 
ويطبخ < تى يعم أن ن الخ قل نضج داخل الأوااى وحجمد © وأنت تراه من خارج 
الزجاحة » حيئئذ أخ رحه ونحى العحين عن روؤوس الأواتى » واتفض ما فها وقدمه . 


سكر 4 وحثى به مصران 4 ويعلق 


مل مخ طيب لا يشك فيه : 


يؤْخْذْ من الجوز الحديث منق من قشره ثلاث أواق » فيسلق عاء حار » 
ثم بقشر من قشره الرقيق » ويدق دقا بليغا » 3 يوْحْذ من الشحم الماقوق 
ربع رطل » ومن الطيحال مثله » وجمع الميع ويصب أولا فى آل الأمخاخ 
العمولة من الزجاج دهن وز طرى أو من دسم الدجاج أو زبد طرى » 3 
تماد بالحشو ويشد رأسها بالمحين ؛ وإسلق فى ماء وملح حتى ينضج ثم ينقض 
فى زبدة ويقدم . 

أجود طيور الماء السمى أوز القرط وهو البط العريض النقار الأدكن اللون ؛ 
وهو يسرع إليه السمن جدا فلا يصلح أن يشوى . 


. كذافى الأصل‎ )١( 


ع ٠.‏ ع 5 
م أميروزيو أويى ميراندا [ :]أ 
صفة شواء مئه : 


لعك ما يذج يعلقٌ ليلة من ار حله 4 فإذا كان من غد ينفلف و يغسل و بكر كَّ 
يناحية 2 13 يؤْخذ ملعم مسعحدوا ف لصعكر و فلفل و ر ده وكد 2 5 حى لصير 00 
العسل الرقيق 2 ويطل به دوسمهة باطنا وظاهس|ا 2 ويدلى 6 التنور 4 فإذا حرج 


طيب عرقه إن شئت . 
صفة شواء ألوان منه : آنخر لأبى صالح الرهبانى فى مطبخه : 


إستخرج ماء البصل المعصور » وماء الثوم الرطب » وماء الكزبرة » ومن 
المرى النقيع » من كل واحد أوقية » ومن الال الثقيف نصف رطل » ومن 
الزبت قدر الكفاية » وكزبرة ودارصينى وزنجبيل وصعتر وكون من كل واحد 
ثلاثة دراه » يسحق الميع ويحل فى تلك الياه مع خل » 6 يْحْذْ الطائر 
الذكور المسمى أوز القرط وهو البط » يسمط ويخرج ما فى جوفه ويعلق » ثم 
يقب جسمه برأس السكين و>شى فى كل ثقب لوم مقشر » وفى غيره قطعة 
من لب الجوز القشر » وفى ثقب آخر قطعة من زتحبيل » كم يبيت فى المياه 
المذ كورة مع الكل » فإذا كان من غذ أخرج وشوى فى التنور » فإذا نضج 
أخرج وقطم وقدم فى مرقته . 

واعلم أن الشواء كله بطىء الامبضام إلا أنه كثير الغذاء حابر للقوة ليس 
ر دى الكيموس إذا الهضم حيدا » وهو من البسائط » فإنه ليس فيه من 
التركيب ما ينقله عن طبعه وهو حمود الغذاء إذا استمرىء على مأ ينبغى . 


ذكر الشثرات والخمرات : صفة الزيرباجة : 


هو لون معتدل المزاج غَذَاؤْه حمود صالح لمعدة والكبد » قد اجتمع فيه 


6 


[0] كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس إقانسي 


مناقم السكباجة والسليقة من امضار . ومن فضائلها ما أخبر به شيو بغداذ 
من لمق حنين بن إسحاق » قال : كنت أساير حنينا بوما من الأيام حتى 
افيه رجل من الناس » فقال : ياهذا جتئتتى فوصفت حال عليلة عندك » ثم 
/ أرك » فا السبب فى تأخرك و أزل مراعيا لك ؟ قال : حئتك ياسيدى 
فوصفت لك علة والدتى » وأشرت بإطعامها الزبرباجة «الترْمّها اياها » فبرئت 
عتما فر أحب أن أعاود عليك وأشغل قلبك » أحسن الله حزاءك ! قال 
حنين : هو لون معتدل وهو سكنحبين الألوان . وقال بعضهم : هى تفاحة 
الطبخ ما لها مضرة أصلا . 


َؤْخْذْ دجاجة فتية تنظف وتجمل فى قدر يملح يسير وفلفل وكزبرة يابسة 
وقرفة وزعفران » ومن الزيت اللو واتخل قدر الكفاية ؛ وترفع على نار معتدلة 
فإذا نضح لم الدجاجة يؤخذ من اللوز القشر المدقوق ومن السكر الأبييض 
الطيب من كل واحد أربعة أواق تحل عاء الورد ويصب فى القدر » ويترك 
بغلى » ثم ينزل على الرضف حتى بعلو دسمه . وهو أفضل الغذاء صالح لكل 
مزاج ؛ يصنع هذا اللون من الدجاجة أو فراش الجام والهيام ومن لم 
الضان الفى . 


يوْحْذْ دجاجة فتية أو فراخ الام أو يام ينظف ما حضر منهم”" ونشق 
صدورها » وتجعل فى قدر بملح ويسير من بصلة وفلفل وكزيرة يابسة وزيت 


. كذا فى الأصل‎ )١( 


46 أمبروزيو أويثى ميراندا [دكا 
اه . م بعري ١١‏ م عي عام 

حاو 4 وتلطبخ حتى تنصج 4 3 7 ء2( باوز مسر مدقوق كالعحين محاول عماء 

الورد » نم ينزل على الرضف »؛ ويعصر فيها من خل اليم لينين أو ثلاث على 

قدر م براد من ا خوضة 4 ويفئق لشّىء من كافور محاول عاء ورد © ولا العوس 


| على الرضف » 


الل فيا وقت الطيخ فإنه يكسسها مرارة إلا بعد تزوط 
2 م و 2 ع8 3 1 رازة ع 9 8 


وتترك ساعة ٠.‏ 


لون الغموم : 

يصنع من دحاحة أو لحم اوزة أو فراشم الام . يؤخل م حضر من هذه 
منظفة وتحعل قَْ قدر ككيحة 3-3 ص مشقوقة الصدر علح وزدث واسير يصلة 
وفلفل وكزرة بأسة 4 وتلطبخ لصف طبخ 4 وتخرج وجعل ف قدر آخر 6 
ولصب علمها ما صفا من مرقنها وهدرى نقيع وزعفران وسنيل ؛ ومن ورف 
الأترج وسير صعتر » وبدخل فى جوفها لمتين أو ثلاث مسيرة » وينثر عليها 
وز مقر مسوم 4 ويطبق قم القدر بالعحين ويدخل الفرن ويترك فيه حىق 
2 نضحها » ويستعمل » فهى صالحة الفذاء موافقة للاعد الرطبة . 


صنعة المعفر 5 و السمى المنشية : 


يؤْخذ دحاحة منظفة مقطعة ونجعل فى قدر ملح وسير من بصلة وفلفل 
وكزيرة ياسة 4 ونطبخ صف طبخ 4 ْم تخرج من القدر ويزال معها لم الصدر 
ولم الاخاذ » ويدق دقا باعما مثل لم الينادق 2 ويضاف إلبه سنبل ودارصيق 
وفلفل » ويصرب لشّىء من البييض 4 وينشى 4 الصدر والأخاد 4 وتغلق به 
جميع أعضاء الدجاجة » ثم تقلى فى القلاة بزيت عذب حتى تحمرا» ثم الرد إلى 


() كذا فى الأصلء ولعلها : تمش . 


[؟] كتاب الطييخ فى المغرب والأندلس 5.١‏ 


القدر » ويضاف إليها خل وزيت وشىء من لمرى سير » وزعفران وفلفل 
وسنبل » وينثر علمها لوز مقسوم وخمر بالبيض الكثير المضروب كا يجب » ويجعل 
وتعمل فى طاجن فتأتى غابة . 


صفة امروزية وهى أطعمة افريقية والبلاد اللصرية : 


يؤخذ دجاجة منظفة » وتقطم بما ذكر فى الزيرباجة » فإذا نضحت طرح فيها 
من عين البقر المنقوعة ف الخل والزيت 4 ومن العناب واللوز امسوم 4 وقد 
تعمل مخثرة باللوز القشر المدقوق . 


صيوه المعفر 4 : 


يوْخْذْ دجاجة سمينة تنظف وتقطم » وتجعل فى قدر علح وبصلة وكزبره 
يابسة وفلفل وزعفران وخل وبسير من الرى النقيع ولوز مقشر مقسوم » ويطبخ 
حتى تنضج » ثم تخمر بالبيض المضروب والزعفران الكثير والسنبل والدارصينى» 
ثم يزال النار من نحنها ورد عل غطاء القدر وتوقد حى حمر أعلاها ويسم 
عقر من المرق”" ؛ وسميت جمفرية لكثرة الزعفران فبا » فشيهت بالذهب 


الجعفرى » وقيل أيضاً إنه اختراعها حعفر فسميت باسمه . 


يؤْخْذ دجاجة منظفة ويزال عنقها » وتتزك صميحة دون مقطمة ”© وتطيخ 
تفايا بيضاء » فإذا نضحت أخرجت من القدر وتركت بناحية حتى جف » ثم 


0 


. كذاق الأصل‎ )١( 


(؟) كذاء وهو يقصد : غير مقطعة » أو دون تقطيم . 


أو أميروزيو أو ميراندا [1؟] 


يوعد من السكر الأبيض قدر ثلائة أرطال » وتحل ماء الورد ويطبخ منه فى 
طنحير شراب جلاب » ويفوه بسنبل ودارصينى وقرنقل وزتجبيل » فإذا عقد 
فق بشىء من مسك وكافور محلول فى ماء الورد الطيب » 32 تحمل فيه الدحاحة 
الذكورة وتغمس » حتى عتلىء جوفها بالجلاب ويقعد عليها » ثم ينزل الطنجير 
ويترك حتى يسقد السكر الحلب على جوانب الدجاجة » وتصير مستوية كأنها 
أترجة فإذا كلت على هذه الصنة حملت فى باقية دمشقية وقدمت فى الكوامل . 


صنعة ون رفيع : 


يؤخد دحاحة معينة حداً 3 وتحعل فى قدر بشلفل وكانرة بأسة ودارصينى 
وسنبل وخل ويسير مرى نيع وزيت كثير وخمسة مغارف من شراب الورد ) 
وبرفم على نار شم معتدلة وتطبخ حتى تنضج الدحجاجة ويذهب المرق » ثم تيز ل 
وتترك بناحية حينئك يؤخذ اللحم الرخص المدقو ف واللوز المقشر المدقوق ؛ ومن 
البيض عشرة » ومن ماء الكزبرة الرطبة ومن ماء البصلة مدقوقة وفلفل وزتجبيل 
ودارصينى وزعفران وزيت » ومن مربى الورد واللوز القسوم » ويضرب ابيع 
ونخمر به القدر بعد ما يضاف إلمبا من البنادق المصنوعة ها » وتنحم بعشرة 
أو أ كثر من محاح البيض احا » ثم يدخل القدر الفرن ويترك حتى يعقد » 
وحخرج ويبر د قليلا وستعمل ؛ وإن شئت عملت فى طاجن . 


صنعة أو نَ من عصافير : 
يؤخد ما شنت من العصافير السهان 4 وتنظلف و ري سْ عل مسء<وا ف 2 
٠. 5‏ 0 2 0 م عاام 6 الس 0 م 
وتقل فى مقلاة بزيت عذب حتى حمر » ثم نجمل فى قدر » وفلفل وشون 


وخل وشىء من درق نيع وماء كيرة حى 6م طبخها » 3 حمر ببيضص 


مضروب لزعفران وقرفة . 


1ك كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس لد 
صنعة اون بغرا اجام أو العام أو الزرازير البيض : 


َؤْخْذ ما حضر منها » فتقل فى مقلاة بزيت كثير حتى حمر » ثم يدق 
من اللحم الرخص واللوز القشر دقا بليغا » وحمل فى صحفة » ويضاف إليه 
كزيرة باسية وفلفل وقرفة وسنبل » ومن الزيت ومن البيض قدر الكفابة 
وضرب ابجميع حى نحل اللحم المدقوق واللوز » وبرطب عدر مغرفة دن ماء 
الكزبرة الرطبة واسير من ماء التعنع 34 وجعل ابجبيع ف قدر 60 وجعل عليه 
الفرا” المقلوة ويغطى القدر وبدخل الفرن وإذا عمد واستوق حقه أخرج وقدم 4 
ومن أراد هذا اللون مذكرا فيزيد فيه من الخل بالمرى ما أمكن ومن الكون 


والثوم والزعفران فيأتى نوع آخر . 


يؤْحْذْ فرخا سمينا بأهضا ؛ وينظف وبجعل فى قدر ويضاف إليه ملح سير 
وفلفل وكزيرة بابسة وزيت » ويقلى به سيراء ثم يصب عليه من الاء ما 
يغمره © ويطرح فيه السكر ربع رطل م طبخه حتى ينضج » وحمر بأربع 
بيضات مضروبة بزعفران وقرفة » وينجم بمحاح البييض ويترك على الرضف 
ساعة » ْم فرغ فى حفة ويذر عليه سكر وسنبل وقرفة » ويستعمل . 


بقطم الأرب قطعا صغارا ويفسل عاء حار مغل » ويجعل فى قدر ويضاف 
إليه ملح وفلفل وكدبرة وكون كثير » وثلاث مغارف من الزيت » ومثلها من 
الل الثقيف » ومغرفة من الرى التقيع » ثم يؤخذ ثلاث بصلات أو أربعة » 
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فتدق فى عراس ١‏ العود دقا بليغا » و ويعصر ر ماما و عل 2 القدر 3 0 
أو جهدة ) 7 أله 4 قيلا حتى يفتر » وقدمه . 


صنعة وحون محيب : 


يؤْخْذْ بوجون معلوف مسمن ينظلف ودهن عرى نقيع وصعتر وزيت كثير ) 
ودخل الفرن فى حنم ثم يقطع أحثاؤه دقة » وجل فى قدر ©» ويضاف إلمما 
من اللوز والجوز مدقوقة وغير مدقوقة ودبع أوقية فلفل وصعتر وكون وقرفة 
وسنبل وزعفران وكزيرة » ويصب على اجميع مغرفتان من الزيت » ومثلها من 
الخل الثقيف » ومغرفة من المرى التقيع, ( وبرفع على نار معتدلة فإذا نضيج هذا 


المشو ' جم لعشرة ف ن محاح البييض 4 3 لصب ار 0 على اليوجون قَْ طاحنه 


عند خروجه من الفرن وكال نضحه » ويترك قليلا حتى يفتر ويقدم . 
صفة ون من ححل : 


يقطع المحل بعد سلخه وتنظيفه فى قدر علح وماء بصلة وفلفل وكزبرة 
وخل وزيت ووسير مرى نميع وكون » ومن البنادق المصنوعة من صدور 
الحجل » وبرفع على نار معتدلة فإذا نضج تخمر يبيض وتفرغ ؟ واعل أن صدور 
المجل لا يصلح إلا للبنادق » ذإن لحم الصدور منبها بابس حاف غير لذيك فإذا 
دق لحم صدرها وضرب ببيض وشىء من غبار الدرمبك وما يصلح من التوابل 
وصنع منه بنادق وأحرش صارت رخصة لذيذة . 


صفة لون مغموم لابن المهدى : 


يؤخذ دجاحة سمينة » وتفصل وتحمل فى قدر » ويضاف إلبها من الكزيرة 
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الياسة وزن درهم » وفلفل نصف درم » وقرفة مثله » وزنجبيل ودولنحان وسنبل 
وقرنقل من كل واحد ربع درم » ومن الكل ثلاثة أواق » ومن ماء البصل 
العصور أوقيتان » ومن ماء الكزيرة الرطبة أوقية » ومن المرى النقيع أوقية » 
ومن الزيت العذب أربع أواق » مخلط امم فى قدر مع شىء من ماء الورد 
وبطبق عليه ترغيف » وعلى فم القدر غطاء ّ مطبوع » ويدخل فى الفرن 
العتدل » ويترك حتى ينضج » ثم مخرج ويترك قليلا » ثم يفترا» ثم يكب فى 
صحفة نظيفة ويقدم » فهو بديم . 


ِوْحْذْ دجاجة نظيفة وتحثى على ما ذكر بين الجلد واللحم وجوفها » ثم 
تشوى فى سفود حتى تحمر عن كل جهة » ثم يؤخذ قدر ويجمل فيه ثلاث 
مغارف من اتأل » ومغرفة مرى تقيع »؛ ومغرفتان من الزيت ٠‏ وفلفل وكؤابرة 
بابسة وزعفران وقرفة وصعتر وسداب وزنحبيل » وأربع حبات لوم ولوز وجوز » 
وبرفع القدر على النار فإذا غلى المرق حينئذ يضاف إليه الدجاجة ليدخل فيه 
من دسم للرقة » فإذا أكل نضجها تنجم مخمسة من البيض » وتئزل على 
اضف حتى تفتر » وتفرغ وتقدم ؛ وتعمل أيضاً فى طاجين فى تلك المرقة فى 


الفرن » فهى فى الوحهين مجيبة . 


يصنع هذا اللون من أوزة أو دجاجة أو خصى » يؤخذ ما حضر منها » 
تنظف وجعل فى قدر »؛ 3 يَوْحْدْ رطلان من زبيب » ويدق باعما » وعرس فى 


الماء 2 


تى مخرج حلاوته » ويصنى » ويجمل الصفو فى قدر » ويضاف إليه ثلاث 
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مغارف من الخل الثقيف » ومغرفتان زيت » وفلفل وكزيرة ونصف بصلة مقطعة » 
ويعدل املح » ويطبخ <تى ينضج » وتخثر الرقة » ثم يؤخذ من اللوز المقشر 
المدقوق » ومن الجوز كذلك » ولباب خبز محكوك » وفلفل وستة بيضات » 
وخمر به القدر بعد نضحها » وينحم عحاح البيض » وتترك على الرضف حتى 
عاوها دسمها . 


يؤخد دحاحة ععينة ورج ما فى حوفها وينفلف 4 ويترك ْم يؤَخَذ أربع 
أواق من الثوم الممشور 4 ويدف حتى يصير كالدماغ ومخلط مع م أخرج من 
جوف الدحاحة 2 ويقل فمأ لغعمره دن اازيت حَى ذهب رائحة الثوم 4 وجمع 
ذلك مع الدجاجة فى قدر نظيفة » بملح وفلفل وقرفة وسنبل وزتحبيل وقرنفل 
وزعفران 4 ومن اللوز الملقشر مدقوق وغير مدقوق 4 وشىيء لسار من 7 
النقيع 0 وبطبق القدر بالعحين 2 ويدخل الفرن ويترك حتى ينصج غم 
ويفتح القدر » ولصلب ف حدوقة نظيفة قر منه رائحة طيبة 5 م ا موضع 0 هذه 
الدجاجة كانت تصنع للسيد ألى الحسن » فكان إستحسنه . 


دحاحة سمى أبراهمية : 


يؤْخذ دجاجة منظفة » وتفصل من كل مفصل اثنان ويطرح فى قدر بملح 
وبصلة وفلفل 2 وزعفزان ولوز مقسوم » ويصب عليها مغرفتان زيت » 
ومغرفتان خل » وخمس مغارف من شراب الورد السكرى وترفع على دار معتدلة 
وتترك حتى عض ثم يؤْخذ أربعة من البيض »© وتضرب مع شىء من غبار 
الدرمك ععاء ورد وزعفران وسنبل وقرنفل © ويفتق بشىء من كافور ويخمر به 
القدر ويترك على الرصف ساعة وستعمل . 
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صنعة المحثى : 


يصنم من الدجاجة امشوية أو فراخ الجام أو الهام أو عصافير أو لحم 
ضأن فتى » يوْخذْ ما حضر من ذلك فينظاف ويقطم » ويحمل فى قدر بملح 
وقطعة بصلة وفلفل وكزبرة بابسة وقرفة وزعفران وشىء من المرى النقيع وزيت 
كثير » ويرفم على النار فإذا نضج وقام مرقه أخرج اللحم من القدر وجعل 
بناحية ثم يِوْخْذ من فنات خبز الدرمك المحكوك قدر الحاجة » ويعرك بالطاجن 
عا بق من دسم الدجاجة ومرقها » ويصبغ بزعفران كثير » ويضاف إليه سنبل 
وفلفل وقرفة » فإذا اتحل الفتات فقص عليه من البيض قدر ما يغمر ابميم » 
وينثر عليه أوز مقشر مقسوم » ويضرب المي حت عيز تيع ذلك » 3 دفن 
فيه قطم اللحاجة حتى تغيب فى الحشو ؛ ومن محاح البيض احا » ويغمر 
بالزيت الكثير ثم يدخل بالفرن » ويرك حتى يحف ويعقد ونحمر ويعقد وجه 
الطاجن » ثم رج ويترك حتى :ذهب حرارته ويبرد ويستعمل . 


صنعة اليد عى : 


يؤخد لم خروف عيبن حدا ويقطع قط صغار ونجعل ف ودر علم قليل 
وقطعة نصلة وفلفل وكزيرة باسة وسنيل وزعفران وربدت 2 ويطبخ نصف طبخة 2 
ثم يؤخذ من الجبن الرطب ولا يكون طريا جدا لثلا ينحل » ويقطع بالسكين 
ألواحا عل قدر الكف وما قرب مئة ©» وتجعل فُْ حقة ولصبع بزعفران ويذر 
عليه سنبل ويقلب حتى يصبغ من كل وجهة » ويجعل مع اللحم المطبوخ فى 
القدر أو فى طاجن » ويضاف إليه من البيض المضروب بالزعفران والسنبل والقرفة 
قدر الحاجة » ويدفن فيه من محاح البيض صماحا » ويغمر بالزيت الكثير ؛ 
وبدسم الحم الطبون 4 ويدخل الفرن 2 ويترك حى بحفت مرقه ويكل لصضحه 
وتحمر أعلاه » ورج ودترك ساعة حتى يذهب حرارته ويبرد » حينئذ إستعمل . 


4 أمبروزنو أو ميراندا [:؟| 


0-0 


بل اعى | خَر : 


يعرك دن الحمبن ف قصعة باليد أو بالكف حي لصار مثل الفنات 34 
ويضر ب بالبيض والزعفران والتوابل المذكورة ومرقة اللحم المطبوخ ودسمه » ثم 
يجعل فى قدر أو طاجن ويضاف إليه له المطبوخخ » ويغمر بالزبت واللبن » 


ويدخال, الفرن ويترك ساعة حى جف ونحجمر و<هه ورج ويترك ساعة . 


طاحن بالجين : 


حَنن 

يَؤْخذ من الجبن الرطب » ولا يكون طريا من نومه بل يكون قد مضى 
له ثلانة أنام أو أربعة 4 ويعرك بالكف ويضاف إلى رطلين منهة أوقيتان من 
غبار الدرمك 4 ونجعل باللين الحليب 4 وشقص منهك عشرة من البيض 34 وبدر 
عليه فلفل وزعفران وقرفة وسنبل وكزبرة بابسة » ويضرب ابيع فى الطاجن وإن 
كان خائرا فيسق باللبن الحليب ويغمر بالزيت الكثير » ويدفن فيه من العصافير 
المقاوة أو فراخ الجام مقطعة مقلوة » وحاح البيض » ومن اللوز القسوم » ويدخل 
فى فرن معتدل ويترك حتى نحف ويعقد ومحمر وجهه » وتخرج حق يبرد ؛ 
وستعمل ؛ وقد يعمل هذا الطاجن مختصراً بماء الكز برة اليابسة والرطبة وماء 
النعنع دون زعفران 3 فيأتى نوع آخر 0 ودن أراد هذا الطاحن بالجين وحذده 
دون عصافير ولا لم عل كذلاك فهو طيب على كل حال . 


صنعة اليرمكية : 


الصئع يدحاحة أو فراخم الجام أو الممام أو عصافير أو لم خروف 2 يؤخد 
ما حضر مها لعل تنظيفه وق يقطع و بعل ف قدر بعلم ويصلة وفقلفل وك برة 
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بابسة وسنبل أو قرفة » وثىء من مرى نقيعم وزيت » ويرفم على نار آينة 
حتى تقارب النضج » ونجف مرقته » ونخرج ؛ وتقلى بزيت عذب » ولا تبالغ 
وتترك بناحية » ثم يؤخذ من دقيق الدرمك والسميد ويعحن منه محينا محكا 
بالحمير » وإن كان محينته بشىء من الزيت كان ألذ » ثم يمد منه رغيف 
ويجعل فى جوفه من لحم تلك الطيور المقاوة والطبوخة » ويغطى برغيف آخرء 
وتلصق أطرافها » وتدخل الفرن فإذا نضج المي أخرج ؟ وهو جيد فى الأسفار, 
وقد يصنع هذا الخيز نحوت مقاو » ويستعمل للسفر أيضاً . 


صنعة البلاحة : 


يِؤْخَذْ من اللحم الغنمى الفتى السمين دون عظم ولا عصب » بل من 
قطم لجه وشحمه ودوارته ومعاه وكبده وقلبه وكر شه » ويقطم ذلك كله قطعاً 
صغارا جداً ؛ ويجعل فى قدر بملح وقطعة بصلة وكزيرة يابسة وزيت ويسير 
مس نقيع ؛ وحمل على أر معتدلة » ويطبخ حجّى ينضج وسزل عن النار 
ويصفى من مرقته » ويقلى فى مقلاة بزيت كثير حتى بحمر» ثم يجعل فى 
طاحن » ويصب عليه قدر ما يحتاحه من دمسعه وصرقته التى طبخ فها » ويفقص 
عليه من البيض قدر الكفاية » ويضاف إليه من الفلفل والكزيرة اليابسة 
والسنبل » ويثثر عليه أوز مقشر مقسوم » ويصبغ بالزعفران صبغا يرضى » 
ويضرب حتى مختلط » ويصب عليه زيت كثير ؛ ويدفن فيه من محاح البييض 
ما أمكن » ويدخل فى الفرن » ويترك فيه حتى نحف مرقه ومحمر أعلاه » 
وخرج ؛ فهذه صنة البلاجة التى كانت تصنم فى بلاد الغرب مثل قرطبة 
ومراكش وما بينبها من البلاد . 
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لون باللإحاص : 


يؤخدذ من اللحم الغنمى الفتى السمين » ويقطع ويجعل فى قدر يملح وفلفل 
وكزيرة يابسة وقليل كون وزعفران » ومن الخل والزيت قدر الكفاية » 
وبرفع على النار فإذا قرب النضج أضيف إليه من عين البقر الريب المنقوع 
فى انثل » ويطبخ القدر 2 3 مخمر القدر ذلك كله ؛ وتترك حتى يبرد 
وحهها ولصفو 4 وحينثل تل ف صفحمها 4 وتفقص الفصوص 4 وبرين به 
اللون مع البنادق » ويذر التابل الرفيع ويقدم ؛ وإن أردت أن تجمل بدل ماء 
النعنع ماء فيحل أو ماء كرفس أو ماء حبق قرنفلى أثاك من كل واحد منها 
نوع آخر » فاعامه . 


لون مثل ذلك بزعفران : 


ينظف الفروج ٠‏ وبوضع فى قدر » وترفع صدرته عيلى ما تقدم » ويقل 
عليه مغرفتان من الكل الحاذق ومغرفتان من الزيت العذب » وربع مغرقة مرى 
طيب » ونصف درم زعفران »© ولوز منق » وبصلة صحيحة » وملح بقدر 
الحاجة » وما يغمر اللحم من الماء » مع أوراق أترج وأعواد سباس » ثم 
رفم على نار م معتدلة حتى يقارب النضج ؛ شيتذ يلزل بنادق صنعت 
من الصدرة » ويم طبخها » وتنزل إلى الفضا » ويصنع فى تخميرها ما صنع 
فى الذى قبلها حرفا يحرف إن شاء الله على وجل . 


لون آخر مثله : 


بنظلف الفروج أو المدلة 4 ولصنع مب بيع ما تقدم 2 غير أن الزعفران 
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يحاف » ويوضم فى القدر الحص ورأس ثوم » وتغلى البنادق واللحم وعخمر 
0 تللك الصورة . 


صفة أون من فروج أو له سفرحل أو تفاح : 


يبيت أمبا اتفق فى ريشه مذبوحا » وينظف .وبوضع فى قدر جديدة» 
ويقلى عليه مغرفتان من ماء الورد » ونصف مغرفة من المرى الطيب » ومغرفتان 
من الزيت » وملح وعود بسباس وبصلة صميحة وربع درم زعفران » ومن اماء 
ما يغمر اللحم » ثم يؤخذ سفرجل أو تفاح فيقشر خارجها ويئق داخلها » 
ويقطع تقطيعا مقدارا » وبطرح فى القدر ويرفع على ار معتدلة فإذا نضج 
أنزلت فى غطاء » وحمرت بفتات خبز » وقليل دقيق مغربل » وخمس بيضات » 
بعد طرح بعض فصوصها » وطبخها فى القدر فإذا كل تحميرها رشت القدر 
عاء الورد ١‏ وتركت حتى يصنى وحبها ويبرز » وغرفت وذر عليها التابل 
الرفيع وقدلمت . 


مساوق م رن باذحجان شو : 


بشق الباذتجان المتوسط القدر وتحشى شقوقه ا لبسيل ما فيها من امرارة » 
7 سلق حتى ينضج ء ثم يخرج ويلق فى ماء بارد 2 يؤْخْذَ رأس وم 
فينق ويدق فى مهراس سير ملح وفتات خيز بارد ويسير دقيق مغربل » وقليل 
مرى وقليل ماء كزيرة أخضر 3 يعصر الباذنجحان من ماثه »؛ ويستخرج ما فى 
داخله من شحميته وزريعته » ويضاف إلى ما فى المهراس مع فلقل صالح وقرفة 
وسنبل مسحوق » ويقلى على الكل ست بيضات أو ما حل ؛ وضرب اجميع 


تضريبا جيداً ويرفع من قصوص البيض 3 بحثى ذلك الباذحان به » ويرفع 
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من الحشو م يلف فى الدقيق » ويل فى الزيت العذب حتى تحمر » وسلقت 
فصوص البيض وقليت أيضاً قليلا » )2 رتب الباذئحان فى غضار مفروش 
بأوراق الأترج ويذر عليه الحشو من كل جيهة » ويقطع الفصوص ويزين بها 
الصحفة » وبعيون الأترج والنعنع والفيحن 2 بذر التابل العحيب ويقدم . 


ون من باذنحان بزعفر ان : 

يقشر الباذتجان ويشق »© وبملح ويترك قليلا ليخرج ماؤه » ثم يسلق فى 

لملء » فإذا نضج أنزل فى ماء بارد » ومجعل فى قدر مغرفتان من انكل » ونصف 
مغرفة مرى © وكدر مسحوق وفلفل وكراويا وكون وبصلة حيحة وعود سباس 
وقليل ثوم منق ونصف درم زعفران وملح ومغرفة زيت وقليل من الاء » 3 
وضع القدر على النار حتى ينضج جميع ما فبا » 9 بزل على 57 »؛ ويؤخدذ 
من البيض ستة » وفتات خبز بارد » وقليل دقيق مغربل » ويضرب جميعها 
بقليل ماء كزير أخضر ( ويرفع من الفصوص وبحمر بذلك القدر ويطبخ يبا 
الفصوص » وتترك حتى يبرز وحهها ْم يؤخذ الباذئجان المساوق » فتقطم 
يحاجينه » ويكل شقه حتى بأى من الواحد أربع قطع » وتغبر بالدقيق » وتقلى 
بالزيت حت نحمر » وتصف فى غضار مفروش بورق الأترج » ويلق عليها 
جميع التايل مم”'؟ فى القدر » وتشق فصوص البيض » ونزين به الصحفة وبعيون 
الفيجن والتعنع والأنرج ؛ وذر ما شئت من التابل الرفيع وتقدمها ؛ وكذلك يصنع 
بالقرع حرفا حرف » غير أن الإغغران نحذف منه وبزاد فيه أغصان صعتر 


إن شاء الله 5 


(0) و ردفى الأصل فوق هذا اللفظ «كذا » ما يفهم منه أن الناسخ لاحظ عدم استقامة السياق ٠‏ 


الخ كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس و0 


أون من دحاحة مقلوة : 


تبيت دجاجة مينة نهاية فى ريشها وتنظف تنظيقاً حسناً » وتوضع فى 
قدر » ويلقى عليها من الماء والملح الكفاية » ومغرفتان من الزيت » ونصف 
مغرفة مرى » ومغرفة خل وبصلة صحيحة وعود إسباس وورف أترج وأوز منق 
وفلفل وقرفة وقليل كون وكراويا وكزبر يابس مسحؤقة كلها » ثم يرفم على 
نار مءتدلة » فإذا نضحت الدحاجة أخرجت وقليت بزيت عذب حتى تحمر » 
وتزال عن القلاة ويؤخذ الرقة الذى طبخت فيه الدحاحة فيضرب فى حنة مع 
ست بيضات أو عمان تضرياً حيداً ظ ويرفع من أمحاح أربعة حماحا 3 
يصب ذلك كله فى القلاة حتى يتجمد ويحمر جداً » ثم تجمل الدجاجة فى 
حفة مفروشة بورق الاترج » وحمل ذلك الحشو حوطا وعليها » ويزين 
بالفصوص بعد أن يقلى أيضاً ويذر عليها التابل . 


صفة الدحاحة الحدباء : 


ِؤْخْذ دجاجة كبيرة سمينة من أعظم ما يكون من الدجاج وأسمنه » 
فتنظاف تنظيقاً حستاً » تكسر فى وسط ظهرها حتى تخرج لما حدبة » ثم 

ر ثلاثة رؤس من الثوم » وتدق دقا جيداً » ويغلى علها فلفل وقرفة وسنبل 
ودارصينى وشىء من المرى » ويكسر على ذلاك أربع بيضات ونضرب بها تضريباً 
حيداً » وتقشر ولشق أنصاذا »؛ وينق ر رأس نوم ويقشر وبندس قطع البيض دا 
فى ظهرها بين اللد واللحم » وبتلطف فى ذلك ثلثلا يتخرق اللد حتى 
قطع البيض والثوم » وتعظم حدية الدجاجة » ثم مخاط كل موضع ماف 
خروج الحشو منه » م وضع فى قدر على صورتها » وبوضع عليها شىء من 
املء ومغرفتان زيت ومغرفة مرى وقليل صعتر محكوك ,اليد » ويفقص فى القدر 


.0 أمبر وزيو أويث ميراندا [:] 
بيضتان وترسل إلى الفرن فإذا نضحت واحمرت فرش غضار نورق الأترج » 
ووضعت الدجاجة على ذلك الورق بعد إزالة اليوط » وظهرها أبدا إلى فوق 


التابل الرفيع وتستعمل . 
جنب خروف محشو فى الفرن : 


وهو أن :وضع الجنب الحشو فى قدر كبير » ويغمر بالماء مع مغرفة خل 
ونصف مغرفة مرى ومغرفتين زيت وبصلة ميحة وأعواد بسباس وأوراق الأترج 
وفلفل وقرفة وكراويا وقليل كون وكزبر يابس مسحوقة كلها » وتطبخ حتى 
ينضج الكل نضِحًاً مستويا وينزل إلى الغضا ويخمر بفتات خيز بارد » وخمس 
بيضات » وينجم للقدر ببعض ماحيها » فإذا كل أنزل فى الغضار وصف عليه 
فصوصه » وذر بالتابل وقدم إن شاء الله تعالى . 


لون من حوت كبير : 


يوْخْذ بضع الحموت الكبير وتنظظف وتجعل فى قدر ويرفم مها قطعة يصنع 
منها بنادق ويلق عليه مغرفة خل حادق ومغرفة من مرى الخبز ومغرفة زيت 
وبصلة صحيحة ورأس ثوم منثور وعود بسباس وورق ترج وفلفل وقرفة وكزبر 
ابس وقليل كون وكراويا وقليل ماء ومن اللح الكفاية » ويرفم على النار 
حتى ينضج + ويصنع أثناء ذلك البنادق على صنة عمل ما تقدم من البنادق » 
وتطرح فى القدر ثم يؤخذ فى تحخميرها بنتانة باردة وشىء من الدقيق وثمان 
بيضات » ويرفم من فصوصها للتنجم » وتضرب اتميرة بفلفل » ومخمر القدر 


[431] كتاب الطبيخ ف المغرب والأندلس .6 


ذلك كله » فإذا صفا وحه القدر غرف فى صحمفة » ورين بسنادقهةه وقصوصه » 
6 عليه التابل الرفيع 4 واستعمل إن شاء ا 8 


صفة حمل الأحرش : 


دق لحم الفخدين والسن نا أشبه ذلك دقا جيداً » ويطرح فيه شىء 

ن الدقيق زيل ؛ ورأس ثوم مقشر مدقوق بلح وفلفل وكون وكزير بابس 
ا » علب الفلفل وشىء من مرى طيب » ويَِسَْررَبُ الكل تضريا 
حيداً م حمس بيضات أو ما احتمل » 9 يوْخْذ من الشحم الغليظ مثل مقدار 
اللحم أو أكز منه فيقطم دقيقاً وخالط باللحم الدقوق وإن قطع فيه فيحب 
خسن 2 يسدق ويقل » وكذلك يصنع بلحم المرقاس » غير أن البيض 


حذف ملك إن شاء لله . 


صفة عمل الصناب : 


زن 


سفت الصَّنابٌ الطيب ويغسل بلماء ارا 2 9 بجحفف وبدق حتى يآالى 
مثل الكحل ٠‏ ويغريل بغربال شعر » ثم يدق لوز مقشر من قشره » ويجمل 
مع الصناب » وبدار مم2 9 يعصران من دهنهيا » ويعحن ذلك الفتات 
شنا شيئا ٠‏ لا تجمل الفتات بمرة بل قليلا قليلا » ثم يسكب 86 تلك 
العجنة الخل الحاذق الأبيض اللون » وقد حل فى الل ما يك من 2 
3 بحل حلا حيداً اح يأف على لأرغوب » ويصى تصفية حيدة و نقية » 
وجعل فيه أقوام” بعد التصفية قليل عسل ليذهب بحرارته » وكل ذلك 


حسن إن شاء ألله . 


(0) كذا. 


ك6 أمبروزيو أويق ميراندا [؟؛ا] 


يفسل الفروج وينظاف وعلح علح وفلفل » ويحمل فى قدر » ودق حفنة 
لوز وتلق عليه » ويفقص عليه ست بيضات وصنوبر صعيح وفلفل وقرفة ودار صينى 
وزنحبيل وسنبل ومغرفة مرى » وبحرك الكل بثلات مغارف زيت عذب وسير 
ماء » ويوضع القدر على رضف لين وبحرك برفق أبدا فإذا نضج حمل فى 
سحفة » وذر عليه فلفل وقرفة9؟ وقطع عليه سداب ورين بمحاح بيض وقدم . 


صفة لون الزيتون : 

تنظاف حداة وتجمل فى قدر ملح وكزير وفلفل وحمص ودار صينى وجميع 
الأاويه » ومغرفتين زيت وقليل ماء وأوراق أترج وأعواد بسباس » ويصنع 
من صدرتها بنادق صغارا » وتطبخ فى القدر » فإذا غلت نحو الثلاث غليات. 
أنزات إلى الرضف » ويؤخذ من قضبان السلق أو بقل الروم » وتشق أرباعا » 
وبلف منبها حزمة وتربط مخيط وترمى فى القدر » ومن الزيتون عشر » ويمشر 
الجبن ويقطع قطعا صغارا ويغلى فى زيت حتى محمر » ويطرح فى القدر ) 
ومخرج من البنادق اثنتان أو ثلاث وتدق فى مهراس وتكسر عليها ثلاث 
بيضات » تطبخ محاحها فى القدر » ويضرب البياض بقايل درمك ويخمر به 
القدر » وتحرك من جوانها حتى تطبخ الخيرة » ويبرز وجه القدر » 3 بجعل 
فى حفة وبزن بنادقه وقصوصه وقطم الجبن والزيتون » وبذر عليه التابل 
لرفيع » ويقدم » إن شاء الله تمالى . 


. فى هذا الموضم من الأصل قطم من أثر الأرضة » يصعب معه قراءة هذه الكامة‎ )١( 


[؟:] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس باه 
أون حمرى من فروج : 


ينظف الفروج وبجعل فى قدر » ويلق عليه مغرفتان زيت وماء بصلة 
ومغرفة ماء كزيرة خضراء وعشر اوزات مقشرة مدقوقة وسن واحد من ثوم » 
ومن الملح ولماء الكفابة » فإذا غلى نما ألق عليه من الخل الخاذق والمرى 
والنبيد الريحانى مغرفة من كل واحد » ويريق من ورق الأترج والحبق القرتفلى 
والترنجانى والسداب الأخضر حزمة » وتلق فى القدر » فإذا نضج يؤخذ من 
كل واحد من الدار صينى والفلفل والقرفة درهم » ومن القرنفل والسئبل نصف 
درم » سحق ويضرب ببيض » ومخمر به القدر وتنجم فيها فصوص ولغرف 


وتقدم إن شاء أله ٠.‏ 


صفة دحاحة خحكشوة دون عظامها : 

تذح دجاجة من أعظم ما يكون من الدجاج وأسمنه » وتنفخ سخنة بعد 
أن بربط عنقها نفخاً جيداً » ثم يتلطف فى نتنها اثلا تتخرق » فإذا فرغ من 
نتفها شقت على ظهرها من عنقها إلى زمكاها » ويتلطف فى ساخها بأرفق ما 
يكن حتى تلخ كلها » إلا أطراف جناحيها » فإنها تترك فى الجاد » ثم يؤخذ 
تيع لم الدجاحة مع الصدرة ؛ ويدف ف مهرأس دقأ حيداأ 1 وندق معه وز 
مقشور وجوز وفتات باردة قد أنقعت فى ماء الكزيرة » ثم يؤخذ حشاها 
فيسلق فى ماء وملح حتى ينضج ويقطع تقطيعا دقيقا على لوح » ويضاف إلى 
المشو اللدقوق » وحمل الكل فى مقلاة » ويلق عليه ماء كز بر أخضر وعرى 
مقدار الكفابة وفلفل صا وقرفة ودار صينى وسنبل وخولنحان ©» وسلق بيض 


وبششر وترقم شاحه ويقطع البياض دقيقا » ويضاف إلى الحشو 5 ويكدر على 


4ه أمبروزيو أويق ميراندا [؛؛أ 


الكل م 9 ان بيضات أو عشرة )» ع على نار معتدلة » ويحرك عاءقة 
حت © حمل الحشو » 6م رد امشو . ودقه لكلا يفقصه » 5 احش مهذا 
شو اليد الذى سلخت بعد أن دم 1 كل موضع فيه » وتترك فها موضعاً 
بدخل منه الحو 2 ودمرة قصوص البيض نحت أجنحتها ونخت خذيا ( 
وسوها حتى ترجم شكل الدجاجة انظر خلفه برفق » ويكون مقدار اماء مقداراً 
بشمرها » ثم اثقبه”" من جوانها كلها يؤل لثلا تنشف » ولا تثقنبا إلا بعد 
وضعها فى الماء » فإذا ظننت أن المشو قد انعقد أخرجها من الماء » واحملها فى 
قدر أو فى طاجن وادهنها بالمرى والزيت ؛ واغسل الهراس الذى دق فيه لم 
السجاجة » وبلق علبها ويحك عليها قليل صعترء وأشر يبا إلى الفرن حتى 
مر جوانها وبتحفظ مها لثلا تحترق » 3 بسط غضار درق الأتزج ٠‏ وتخرج 
الدجاجة وتشق جوانها شتين 5 فوق إلى أسفل ويترك.. .20 فيا من قرنقل 
وعود وفلفل ودار صينى وقرؤا 7 ' وذرّها علمها وعل الثقين ؛ ور ينها بلور 


#س » وقدمها . 
ون دجاجة تجيب : 


تنظف دجاحة فتية سعينة » ونشوى على الخمر ويتحفظ بها اثلا تحترق » 

ن بلزيت والمرى أبداً - نحمر » ويؤخذ حشاها فيقطع تقطيعاً دقيقا 
0 فى برمة ويلق 7 مغرفتان زريت ومغرفتان خل ومغرفة مرى » 
وصعتر وفيجن وأربع حبات لوم وصنوبر ولوز وكزير بابس وقليل كامون وفافل 


)00 قطم فى الأصل : 

(؟) كذافى الأصل » ولعلها «اسقها» . 
فرق قطم ف الأصل عقدار أربم كلات ٠.‏ 
(؛) كذا. 


[ه؛] كتاب الطبيخ 9 املغرب والأندلس 05 


وفرفة ودار صينى وسنبل وبصل مسحوق ملح وشىء من كزبر أخضر » ويغيل 
هذا كله على نار معتدلة ؛ ويصنع له بنادق من لم خروف »؛ وتلق فى الرق 

ى تطبخ » ورج وتشوى حتى نحمر ؛ وتنجم فيه أربعة فصوص » وتلق 
الساية المشوية فيه والبنادق وقطع إسفريا » ولعائق قطماً مقدرة مستديرة على 
هيئة القطر » وتلق فى القدر » ويغل القدر حتى تشرب الدجاجة امرق » 
واجعلها فى الصحفة وريتها ببنادفها وقصوصها ودر علمها التايل الره فيع ؛ وقدمها 
إن شاء الله . 


الصعترية : 


يقطم الحم صغاراً وبوضم فى قدر مع ثلاث بصلات سصاح » ومغرفة 
مى » وددمم ونصف من الفافل وشىء من ماء وأعواد بسباس ووز وصنوير 
مقشوران » وأغصان صعتر » ومن املح الكفاية » ويرفع على نار معتدلة » فإذا 
رأيت القدر قد جفت أأق فها مغرفة خل » ونجمها بأربعة فصوص إؤإذا 
كل طبخها غرفت وقطع علها الفيجن الرطب تقطيما دقيقاً ؛ وذر علمها نصف 
درثم فرنفقل مسحوق م مع فلفل وقدمت . 


ارشيدية : 


تؤخذ بضع لم دون عظم 2 وتقطم كالشواء 3 وتوضع فى قدر » وجعل 
علمها مغرفة خل طيب ومغرفة مرى وحقنة صنورر وجميع التوايل والأفاو به 3 
فإذا طبخ أخرج الحم د فَْ مقلاة حي حمر م برد إل القدر ويقطمع 
شىء من الفيدحن تقطيعاً دقيقاً 6 وحمر به الهدر بأربع بيضات فو لصنع هذا 
اللون سنبوسك صعير و بنيدقات صغار 2 ويقل أيضا 2 وينجم فيه فصوص, 


3 أميروزيو أويى ميراندا [45] 


بيضص 4 ويغرف اللون 4 وق بالستبوسك والينادف والقفصوص 4 ونطبخ بيضة 
حى تشعد وتقطع تقطيعاً دقيقاً وذر دن التابل الرفيع على اللون 4 وتقدم إن 
شاء الله . 


اورت طيب : 


يفصل اللحم يضيعات متوسطة أمثال القم » وتوضم فى قدر جديدة مع 
ملح وبصلة مدروسة وكزير باس ودرهمين فلفل ومثلهها من القرفة » ودرثم 
دار صينى » ومغرفتين زيت عذب » ومغرفة مرى طيب » ومغرفتين ماء ورد 
عطر ؛ ومغرفة ونصف من الكل الحاذق » وحفنة لوز وصنوير مسموطين » ومن 
الماء الكفاية » ويرفم القدر على نار معتدلة ويصنم لما بنادق وسنبوسك وبيض 
محشو » فإذا نضج اللحم أخرج البيض الحشو 23 ؛ وقلى اللحم والبنادق » 
8 برد إلى القدر والبنادق » ويفرع فيه بقية الزيت وينزل إلى الغضا » وحمر 
بأربع بيضات وقليل دقيق درمك وفتات محك وك » وينحم فيه فصوص بيض » 
ولا يزال رتك برفق ©» حتى يفف جميم الاء » ولا سق إلا الزيت وحده » 
وتتحعد امير » ثم سحق لصف درثم عود وقليل مسك » ويغرف اللون » 
وبزين سنبوسك » ويشق البيض الْحدو » وبحعل على وجه الصحنفة » وذر 
عليه العود والسك » وقدم إن شاء الله تعالى . 


ون من دحاحة : 
تنظاف دحاحة معينة رخصة 4 وتفصل وتجعل ف قدر مع م رفتين زيت 4 


ومثلهها 0 ن الخل 6 ومثلهمأ من الأرى وحفنة 3 لوز وصنوثر وقيع التابل والأفاويه 4 
وثلاث مغارف ماء كيرء وفلفل وخل مقدار مغرفتين إن كان دونا 2 


[3ع] كتاب الطبيخ فى المغرب والأدلس 31 


ومغرفتين زيثت عذب 4 وحقنة لوز منق » ومن الاء واللم الكفاية 4 فإذا 
نضج خر بفتات خبز وقلول دقيق وثلاث بيضات أو أربع » ويقلل بالمرق » 
ويغرف ودر بالفلفل والقرفة والسنيل 4 ويعدم إن شاء الله ٠.‏ 


يقطم اللحم السمين » ويجعل فى قدر مع بصلات صغار صحاح مثل تهانية 
أو عشرة » ويدق لم ويصنم منه بنادق حسان يفلفل وقرفة » ويلق عليه 
أربع مغارف من الزيت ومغرفتان من المرى وماء وكزبرة ومثل ثمان بيضات 
مضروبة » وبحرك من كل جانب بلطف ليعتدل الحشو فى القدر ويطيب » 
ويبعث به إلى الفرن حتى ينضح ويحمر نما » ويقدم بعد أن برك سنادقه » 


ويذر عليه الفلفل والمرفة 4 ويرين بعيون النعنع 4 و يقدم إن شاء لله ٠.‏ 
لون فروج مغلوق : 
يفصل الفروج لعل تنظيفه 4 وحمل ىق قدر مع ملح مدقوق كر أخضر 
وجميع التابلى حاثى الكون ٠‏ ومغرفتين مرى ومغرفتينٍ زيت » ويقطم عليه 
عند ع" ينصج فيحن 0 ويلق فيه عيون صعكر ويكون مر مقدراً 4 فإذا نضح 
حر بفتات حيز تمر بأرد وأربع بيضات وننجم قفصوصها » 2 غرف ويهدم 
ويرين بقصوصه 4 ويقطع عليه فيحن وييضة مسلوقة 2 ويذر بالتابل الرفيع ويقدم . 


مجدزة من لحم خروف : 


صنع دن لم خروف. بنادفق وجميع التوابل والأفاو.ه 4 وتضرب ببياض 


البيض »© ويحعل فى قدر مغرفة زيت وماء كز بر أخضر ومغرفة ماء بصل ونصف 
مغرفة مرى وفافل وقرفة ودار صينى وحفنة صنوبر وكزير باس وقليل كراويا 
ومغرفة ماء » ويطبخ [واظ] حتى تشتد البنادق » وتطبخ المرقة وتسلق فهها 
بيضتان » ثم خمرها وأنزلها على اارضف حتى تتجعد » ويعجن بدقيق الدرمك عاء 
وزيت وتستعمل منه مخبزة » ويحعل فبها البنادق والبيض المسلوق بعد أن يشق » 
ويحمل الحشو أثناء ذلك عليه » ويطبق برغيف من العحين بعينه » ويخاطر 


0 


وببعث له إلى الفرن حتى يطبخ ويقدم إن شاء الله ٠‏ 
حدزة من فراخ : 


تنظظف وتفصل » ومجعل فى قدر يفلفل ودار صينى وسنبل وكزبر ياس 
وماء بصل وماء كزبر مغرفة » ونصف مرى »© ومن الماء والملح الكفاية 3 
ويطبخ حتى ينضج ويلق فيه حب صنوبر ولوز مقشر » ثم يدرس أحشاؤها 
درساً حسياً » ويضاف إلا غبار درمك وفتات خبز مختمر » ومن البصل إن 
كانت فرخين أر بعة » وإن كان واحداً اثنين » ويضرب الكل »2 ويخمر به 
القدر » ويسلق من البيض » وتشق أنصاقاً وأرباعاً » وتعمل الخبزة على مثل 
الأول حرقاً حرا . 


قنينة محشوة : 


تغسل القنينة غسلا حيداً و يؤْخذ لحم من غير ها 4 فيدق دق عماء و بصل 
وقليل ماء كزبر وسرى وتابل وأفاويه » ويضرب بثلاث بيضات بملح مقدر ؛ 
ونحشثى به جوف القنينة ويبخاط وبحشى فى سفود لمن أراد مشوية » وتطبخ 


فى قدر غير مشوية » بما يأى ذكره : وذلك أن يحمل فى قدر مغرفتان خل 


ومثلها من الزيت ومغرفة 5 رق خير ومغر ف درىقى حوثت وبصلة صديدة وحب 

وم ولور ة وصنوبر وأوراق أترج وأعو اد سياس ومعر ف من حم لمم الحشو» 
و إصنع من بقية م الحشو بنادفق مقدرة 4 فإن شويت القنينة شويت الينادقى 4 
وإن 0 نشو وطيخت ف ا رقة قليت بعك نضحها 4 وقليت البنادف 04 و عيد 
الكل إل القدر 2 3 يدق وز أو حور 4 ويضاف إليه حميرة حامضة وثلاث 
بيضات وفيحدن مقطع 4 وحرك بقليل من مرق القدر 4 ونحمر به 6 وسزل إل 
الغضا حم ى استوى وبيرر وحهها 4 3 أ رحها واحعاب ا ف صنة وأزل اليط النى 
خيطت به )ا و نحمها نيص قل أعدت و ينادقها »© ودر ذرها بالتايل ٠.‏ 


دحاحة مشوية ف الفرن 

تنظاف دحاحة معينة فنية رخصة 2 وعملح علح وصعتر » وتقشر حبات توم 

أربعة أو خسة » وتدخل بين غذيها وداخل حوفها » [10 و] ويدق فلفل وكزير 

بابس » ويذر عليها » وتدهن بعرى وزيت وقليل ماء » ويبعث بها إلى الفرن 
إن شاء الله . 


يؤغذ نصف خروف يحنبه » ويذر عليه ثلانة درام من فلفل ومثاها 
كراويا » وثلاث مغارف ماء » وعود سباس » ومغرقتا زيت ومثلها مرى » 
وثىء من دأر صينى وصعتر محكوك » وأربع بيضات مضروية ©» والكفاية من 
الام » ويطبق القدر ويرسل بها إلى الفرن » فإذا نضج وار دم ٠»‏ فإنه 
يأى نباية فى الطيب . 
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تنظاف ولطبخ تزيت وماء وحبتين لوم مدروستين يقليل 5-7 بر أخضر 0 
فإذا نضحت القوانص درست مع قليل قلب بصل » وفرعت بالأفاويه الرفيعة 
والتابل » ومغرفة مرى وقليل دقيق درمك وفيحن مقطع ) ويفقص على اجميع 
ست بيضات » ويضرب الكل مع مأ بق من مرق القدر » ويقلى فى مقلاة 
بزيت حتى يأتى فى قوام سُ ؛ ويقدم » ويقطم عليه فيجن ويرش بقليل 


تايل 
مدرى دريل تصاوبر . 
قنورة قنينة فى مقلاة محيبة : 


تقطعها قطعاً صغاراً وتسلقها فى الماء والملح » 9 تقلها فى الزيت » ويدق 
الموز والثوم نع 4 وله بالخل والماء وترميه عل القئيئة ف الماء 4 وتطبيخه حى 
ينضج » ولستعمله . 


قنينة محشوة مجيبة : 


تفصل على مفاصلها » ثم يخرج لحم خذيها ولحم ظهرها العروف باللتبال » 
ويضاف إليه لحم قنينة أ » ويدق فى مهراس د جيداً » ويضاف إليه 
ماء بصل ومرى وقرتفل وأفاويه وكل ما يجعل فى البنادق » وتؤخذ العظام 
وسائر الأعضاء وتجمل فى قدر » ويلق علها مغرقتا خل ومثلهها زيت ومغرفة 
مرى ولوز مقشر وصنوبر وأوراق أترج » وأعواد سباس وبصلة وحب ثوم 
مقشور وأغصان صعتر وعيون فيجن ووزن درم زعفران » ويطبخ عا يكفيه 
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دن الماء حى ينيج 4 ثم يخرج الكل من القدر 4 وتؤخذ عظام الفخذين 
وعظام اللنيال فتكسى باللحم المدروس 4 و لصنم الباق بنادق مقدرة 4 ويلق 
الكل فى القدر برفق » ويؤخذ من فصوص البيض بعد سلقها اثنان » فيكسيان 
بذلك اللحم أيضاً» ويلقيان فى القدرء فإذا نضج الكل وجف أ كثر الرق فتت 
فنات خيز بارد وقليل دقيق ا ظ] درمك 4 وحل ذلك عقدار مغر ف من بقية 
الحشو » مع عمان بيضات أو عشرة ) و عليه الكفابة مه ن الملم والأفاو به 3 
وقليت ا الْمْرَعَةُ 0 ن القدر حى حم 4 3 عاد إل القدر 4 وتقل يض 
البنادق والعظام المكسوة للحم » ثم 7 اجميع بالبيض » ويلق عليه بقية 
اازيت الذى فى القلاة » ويطالب بالنار المعتدلة »؛ ونحرأ كَّ القهدر من حوانها برفق 
حقق ينصج المشو ويتحعد 4 ويمفى المرق 34 3 رج الأعضاء ولصف ف غضار 
قل صف فيه ورف ال بج 2 ويذر علمها الحشو ثم جعل بشية الأعضاء فى 
غضار وشية الحشو 4 3 تزين الصحفة بالينادق المقاوة 2 وشق الفصوص 
الكسوة باللحم » وتجمل أثناء البنادق » ويذر بقية الحشو بينها واللوز والصنوبر 
ودب الثوم اللقطم 2 ويقطم عليه الفيحن 2 ويذر بالتابل الرفيع ويهدم ٠.‏ وإن 
حذفت من هذا اللون الزعفران والثوم وزيد فيه مغرفة ماء كزبر وزيد فى 
امرى شىء قليل جاء منه لون تان . 


تذبح دجاجة وتسلخ بعد أن تنفخ على ما تقدم » ثم تؤخذ صدرمبا 

5 راع م 8 ممع ٠.‏ اس 

وأحشاوها وتذف مع ريع رطل أوز » وبعوه وجعل معكه وز وصنو ار وفسكى 
غير مدقوقة ومغرفتا ماء ورد وعشرون بيصضة 4 ومغرفتا زيت ومغرفة 2 وماء 
17 يراع و!اضرب الكل وملا به حارها وتدس أثناء الحشو فقصوص بيضص 
مساوقة 4 وتخاط وتوضع 2 قدر دمع مغارف زدت بعك ان تسلق ف الماء 
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الى » ثم ترى فى الفرن بعد أن تغلق بالمحين » فإذا احمر وحه© فيبا» 
ثم يؤخذ بقية لجها فيحعل فى قدر بنصف مغرفة خل ومثلها مرى نقيم وثلث 
من الزيت والفلفل وقرفة وسنبل ودارصينى وماء كز بر وماء بصل وعين أترج 
وعود سباس والكفاية من الملح والاء » ويرفم على النار حتى يطبخ © فإذا 
نضحت حمرت باوقية أوز مدقوق وفتاتة ودقيق وأربع بيضات » ويخمر فيبا 
فصان » فإذا تحمدت الميرة غرف اللون فى صحفة » وزين بالفصوص المقطعة » 
ودر بالأفاو به والفيحن ؛ وبوضع لير الحشو فى حمعفة أخرى ويزين بعد أن 
يشق شقين بد...0© مقاوء ويذر بالأفاويه » ويرش بماء الورد ويقدم . 
وقد يصنع هذا الحشو [17 و] على صورة أخرى » وذلك أن تدق الصدرة والحشوء 
ويفوه على ما تقدم » وتلق عليه فصوص عشرين بيضة دون البياض » وتؤخد 
قديرة ويجعل فهها ماء كزبر ويغلى وتنزع رغوته » ويلق الحشو عليه ومخاط 
به » وبحشثى به الجلد ومخاط و يصنع فى طبخه وفى اللون من اللحم الثالى ما 
صنع بالأول حرقا حرا ١‏ 


صفة عمل القلية المرة : 


يقطع غرنوق كبش » ويلق عليه نابل وفلفل وقرفة وبصل محكوك بملح 
وأوراق أترج وعيدان سباس » ومن اال على حسب قوته » ومن المرى أيضاً 
على حسب شدة سواده » ومن الزيت وال ماء الكفاية » وأعين صعتر وأغصان 
فيحن » ويطبخ حتى ينضج ويخرج اللحم ويقلى فى زيت حتى محمرء ثم 
برد إلى قدر ويطبخ حتى يننى الاء » ثم يخمر بغبار درمك وفتات محكوك 


. فوق هذا اللفظ فى الأصل كلة «كذا»‎ )١1( 
. (؟) قطم فى الأصل لا يبدو منه إلا هذان المرفان‎ 
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للفسععاة ا خط اتا عذال فس وا »ب بدر مسال امد سعد تح 1 .ل 


لشم عق حسف املع عزج عش مضر د بحل أ 
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وزينت 38 04 وقدمت إن شاء يله 8 


تنتفا ألأحلة ونطيب علح 3 درس أحشازها' 'بلوز وصنوير © ويضاف 

فى ذلك مرى يع وزيت وقليل ماء 5 دير وقلفل وقرفة ودار صينى وسنيل » 
وخمس من البيض » والكفاية من املح » واسلق بيضتين واحش بذلك المشو 
الحجلة » ودش فيه البيضة المساوقة » وليكون الحشو بين جلرها ولجها وبعضه 
فى جوفها » ثم ناخذ قدراً جديدة » واجمل فبها أربع مغارف زيت ونصف 
مغرفة مرى تيم ومغرفتى ماء ومليح » واجعل فيها ال+<لة وارفعها على النار بعد 
أن نشد غطاءها بالمحين » وحركيا أبدا لتستوى » فإذا جف امرق أكشف 
غطاءها وألق فها نصف مغرفة خل وعين رج وعين أمنع »؛ وقققص فا 
بيضتان أ وثلالةء 3 اجعل عليها شتّفا أو قدر تحاس تماو,اً جر متقدا < 
حمر » ثم حولها حتى يحمر الجانب الثانتى » وتشوى كلها » 2 اجملها فا ف 
حفة » واجعل حوطا الحشو » وزينها بالفصوص التى نحمت فى القدر » أو 
بالفستق واللوز والصنوير امحمسة » وذر عليها فلفلا وقرقة بعد أن تسقيها بالسكر 


وقدمها إن شاء أيه ٠.‏ 


نظف الفروج وأخرج حشاه واجعله ف قدر مغرف زيتثت ومغرفيىق ماء 
ومغر فة ماء صل قل سدق بكزار ١|‏ 18 | أخضر ونايل وأفاويه وقليل مرق © 3 
ادرس حشاه بلوز وفتات ودقيق » وضرب أربع بيضات ؛ واحش الفروج ببيصتين » 
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ودس واحدة ف حوفه وأخرى ف عنقه 4 وارفع القدر على نار معتدلة لعل أن 
تخيط الفروج » فإذا جف وطبخ اجعله فى صحفة واسلق بيضتين وقطعها عليه 
مع عيون فيجن » وأفرغ وجه القدر عليه » وذر التابل الرفيم » وقدمه 


إن شاء الله . 
ون من فروج مبودى * 


ينظف الفروج » وتخرج أحشاؤه وتقطم أطراف الفخذين وأطراف الجناحين 
والعنق » وعلح الفروج واتركه » وخذ أطرافه وعنقه وأحشاءه واجعل ذلك فى 
قدر بالتابل الرفيع وجميع الأفاويه وماء كدير أخضر وماء بصل وصنوير صميح 
وقليل خل وقليل مرى وزيتاً صالاً وأوراق أترج وعيدان بسباس » وارفعه على 
نار معتدلة » فإذا نضج وفنى أ كثر المرق حمره بثلاث بيضات مع فتات محكوك 
وغبار درمك » وادرس الكبد وأضفه للخمير » واطبخه برفق حتى يطبخ الكيد 
والمير ويتجعد » ثم خذ الفروج واشوه برفق » وضر به ببيضتين وزيت ومرى » 
ولا تزال دهن به الفروج داخله وخارجه حتى حمر ويشتوى » ثم تأخذ 
قديرة ثانية واجعل فيها مغرفتى زيت ونصف مغرفة مرى ونصف مغرفة خل 
ومغرفتق ماء ورد ذَى وماء بصل وتابل وأفاويه » وارفعه على النار حتى يطبخ 
نما » فإذا طبخ قطع ...0 يها واتركه حتى يشرب » ثم اغرفه فى صمفة 
وصب عليه بقية المرق » وقطم عليه فصوص بيض وذره بالتابل » واغرف اللور 
المتقدم فى صحفة ثانية » وزينه أيضاً بفصوص بيض » وذره بالتابل الرفيع » 
وقدمعا إن شاء الله . 


(1) قطم فى المخطوط بقدر كلتين لم يبق منهها إلا ما أثبتنا . 
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صفة لون من أوزة وحشو : 

د أوزة وتنفخ » ثم تنتف برفق وتسلخ على ما تقدم فى الدجاجة قبل » 
وتؤخذ أحشاؤها ومصارينها بعد أن تنظف نعا وندرس درساً جيداً » ويضاف 
إلبها نابل وجميع الأفاوبه الرفيعة ومرى نقيع وماء كزبر أخضر ولوز مدروس 
وماء بصل وخمسة وعشرون بيضة وصنوير صميح والكفابة من املح وتعنع 
مدقوق ونافم مقطعم وفستق. ومغرفتا زيت » ويضرب اجميع وحثى به حاد 
الأوزة ويؤخذ لم صدرتها فيدق ويجعل فيه حميرة وبياض حمس [18 و] بيضات 
وفلفل وقرفة وملح » ويضرب اجميع ؛ ويكسى به عظم الصدرة » ويرى فى ماء 
مغل حتى تشتد » ثم ترد فى موضعها من الجلد فى وسط امشو » وبخاط كل 
موضع فى اللد بعد أن تدس أثناء الحشو فصوص بيض مساوقة » وتوضمع فى 
طاجن كبير أو فى قدر » ويلقق عليها نصف رطل زيت وقليل ماء وسرى » 
وترسل إلى الفرن ويتحفظ فى طبخها حى حمر » 9 يؤْخذ بقيه لحم الأوزة » 
واجعله فى قدر واجعل عليه ابل وجميم الأناويه ومغرفتى خل وأربعة من 
الزيت ومغرفق ماء كزير ومغرفة مرى وأغصان فيجن وماء بصل » واطبخه 
حتى ينضج » فإذا طبخ ادرس لحم خروف وفوهه » وأضف إليه بياض البيض » 
واعمل منه بنادق مقدرة » وألقها فى القدر » فإذا طبخ الكل ضرب اللحم الذى 
رفعمت بأربع بيضات وفتات محكوك وغبار درمك » وخر به القدر » وأنزها 
إلى الرضف حتى تتحمد الميرة نا » واغرفها فى صحفة » ونجمها بفصوص البيض 
القطعة » وذر عليها التابل الرفيع » واجعل الأوزة الحشوة فى صحفة ثانية » وزيمها 
يصنوبر حمس ووز حمس » ونشق شقتين » وذر بالتابل الرفيع وترش عاء 
ورد » وتقدمها ؛ وهكذا يصنم برالبراكة”؟ سوى فى اللون الذى يصنع من 


. كذاف الأصل‎ )١( 


0 أمبروزبو أو ميراندا [5ه] 
ع 5 3 ٠.‏ 5. 

أعضائها » فإنه إذا طبخ أخذ من ماء الكزبر مقدار نصف رطل »© وغلى فى 
قذيرة » ويصنئى من رغوته » ونحل فيه قصوص حمس بيضات »؛ ولضربه 
بفتات محكوكة وقليل خل »2 ويحجمر به ويترك حتى ينعقد » ويغرف على ما 


8 4 ًُ 
تقدم من الأوزة إن شاء الله . 
أون من ححجلة يهودى : 


تنظف وتفصل » وحمل فى قدر مجميع التوابل والأفاويه وماء كزبر أخضر 
وماء بصل ومرى ونصف مغرفة خل وثلاث من الزيت والكفاية من الماء 
وعيون نعنع وأترج وصنو بر صميح » فإذا طبخت وفنى أ كثر المرق دقت القانصة 
والكبد نما » وضربت بثلاث بيضات وخخيرة » ورت به القدر » ونحرك من 
حوانها < تتحعل © وتنجم فها قصوص البيض ثم تغرف وتز دن بالفصوص 


وعيون 97 والصئو بر ا حمس والفستق وترش بسار ماء ورد وتقدم إنشاء الله ٠.‏ 
صفة ححلة مشو 5 : 


7 >" . 3 . ّم 1 لم . . 
تنفاف وبدخل ا ظ فى سفود ؛ وأدرس حثاها وضرئها سيضتين وفلقل 
وقرفة ودارصيق وسنيل ومغرفق زيت ومغرفة مرى 4 وتشوى عل نار معتدله وعل 
بعك مما 4 وبدذهن داخلها وخارحها يذلاك الحشو أبداً حى شر به ونجمر 5 4 


وتوضع فى ضفة غة ويقيع علمها فيحن وبذر بنلفل وقرفة » وتقدم إن 


شا للك 


)١(‏ ورد بعد هذا فى الأصل بطاقة ب#نوانٍ « صفة فروج مبرد » أعاد الناسيخ فيهأ ما سيق | آفً 
نمت عنوان « صفة فوح ميرد »4 وقد الختاط الأعس عليه بسيب تشابه العناون » فأعاد بعد ذلك سخ 
بطاقات أخرى سيق أن أوردها هى : «لون من فروج بهودى» و «صفة ة لون من أوزة وحشو» و 
١‏ من ححلة مهودى » ودصفة حجلة مشوية» فتركنا إعادة ما كرره ٠‏ وواضح ' أن سيب الاختلاط 

و تشابه عنوان « لون من فروج يجودى » الذى أورده فى ورقة /ااظ ولون آخر بنفس العنوات 
ورد قا ظ. 
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[/اه] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس ا“ 


صفة فروج ميرد : 


ينظف الفروج » ويجعمل فى قدر » ويلق عليه نابل وفلفل وقرفة وجميع 
الأفاويه » ومغرفتا زيت وماء وملح بقدر » ويطبح ترفق © وتغسل بيضتان 
وتلق فى القدر »© فإذا نضج جنيع أخزت القانصة والكيد » وقشرت البيضتين » 
وقطع الميع بسكين على لوح تتطليا دقيناً جيداً » ويقل فى مقلاة ويضرب 
بيضتين » ويلق فيه مرى نقيع »؛ ويقلب فى المقلاة حتى حمر » 3 وضع 
الفروج فى صحفة » ويحعل عليه وحوله الحشو » ويسقى ببقية الودك الذى بق 
فى القدر » وتقطم بيضة مسلوقة مع فيجن » وتذر على وجه الصحفة » وتدر 


ال التاا الرفم » وشلم . 
بل م مم 


تنظف دحاحة سمينة » وتدرس قانصما وكيدها وقليبا در 7 حيداً 2 
ويضاف إلى ذلك من البيض عشرة » ويفوه ويقدر ملحه » ونتحشى به الدجاجة 
وتخاط » وتجعل فى قدر » ويلق علها ابل وفلفل وملح وثلاث مغارف زيت » 
ويرفم من الحشو الزى حشيت به الدحاحة مقدار مغرفة ؛ ولضرب ثلاث 
بيضات » وتخمر به » وتنجم بفصوص بيض » وترسل للفرن حتى حمر ويتجعد 

شو ء وتخرج الدجاجة فى صحفة » ويجمل حوها الحشو » وتزين بالفصوص » 
35 علمها فيحن © وتذر بالأفاو به الرفيعة » وتقدم إن شاء الله سبحانه لا 


رب غيره 8 
لون من فروج مودى : 


يناف الفروج » | ٠١‏ و ] وندرس أحشاؤه يجوز وفتاتة وقليل دقيق وملح ونافم 


؟ أمبروزيو أويك ميراندا [4ه] 


وكير مقطعين 6 ولصرب اث بيضات ومقدار ريع رطل ماء 62 9 يعر ضص 
لفروج على الثار قليلا » ُْ ل فى قدر نظيفة دس تارف م من الزيت 
المعد ويترك ‏ حى يتعقدك و يتحعل »؛ ويغرف ٠‏ ول 0 الحشواء وزين 


بنافع وفيجن مقطعين وعيون تعنع وجوز حمس » ويقدم إن شاء الله . 
فروج مصرى : 


ينظف الفروج ويفصل »© وبوضع فى قدر » ويلق عليه 'ابل وفلفل وقرفة 
ودارصينى وسنبل » وثلاث مغارف زيت »© ونصف مغرفة مرى »© ومغرفة خل » 
وشىء من ماء كزير وبصل »؛ وثلاث 00 ماء » وصنوبر ولوز » و يدفم 
على النار حتى ينضج »© ويقل فى مقلاة حتى ”' مر نما » ويوضع فى صخفة ) 
ويصب عليه الرق » وتقطع عليه فصوص بيض وفيحن ؛ وتذر بالأفاو به ؛ ويقدم 


إن شاء الله ٠.‏ 
دحاجة تعرف بالز كيرة 


تذبح دحاحة ونسلخ على ما تهعدم باعاف 4 وتدق صدرمها وحشاها بفتاتة 


باردة » ولوز وجوز» و ويكسر عليه خحمسة عشر بيضة »© ويلق عليه مغرفة 
مرى © ومغرفة ماء كزبر » وجميع الأفاويه » والكفاية من املح » وبحثى به 
حار الدجاجة » ويلق فى ماء سخن حتى يشتد » ويؤخذ سائر لها فيجمل فى 
قدر يثلاث مغارف زيت © وحمة من ألاء » ونصف مغرفة مرى »© ومغرفة 
خل ؛ ومغرفتى ماء ورد © ومغرقة ماء كزبر 3 ويطبخ حتى ينضج © ولحمر 
بأربع بيضات وفتاتة ولوز مسحوق ٠»‏ فإذا اشتدت أنزات »؛ وسخكن سفود حتى 


0 
١ 


[1ه] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس ان 


فى صحفة » ويفرع علها اللوز » ويزين بقصوص بيض وصنوبر #س »© وظذر 
عليه الافاويه 4 وتقدم . 


حمى 4 وتدخل فية الدحاحة 3 ونشوى عل نار معتدلة حى حمر 4 3 جعل 


42 دحاحة سمينة » وتنفاف و خرج حثاها » وترفم مصارينبها ») ويدق 
الحمثى دقا غير مبلغ » وتجعل معه ريع رطل لوز وصنوير وماء كر وقليل 
مرى وتابل وأفاويه وماء فستق » ويضرب بست بيضات ©» وسلق أربعة 
وتحشى به الدجاجة وددس فيها البيض المسلوق » وتخاط » ويجعل فى قدر ماء 
ومغرفة زيت» توضع فيه الدجاحة وتطبخ » ولا يبالغ ٠|‏ ظ] فى طبخها » ثم يجعل 
فى قدر أخرى ست مغارف زيت » ونصف مثرفة خل » ونصف رطل ماء » 
ورطل ونصف عسل » وإذا غلى وضعت فيه الدجاجة » فإذا كل طبخها خمر 
تخمس أواق نشا » ووزن درهمين عكر وماء ورد » وحرك رفق حتّى تنعقد» 
ثم أنزها » وتؤخذ المصارين » وتحول وتنظف » وددق قطعة من الحم الصدرة ؛ 
وتضرب ببيضتين ويعمل منها إسفيريا » وددق بضعة من لحم خروف » ويجعل 
كل ما جحل فى الرقاس » وحبة نوم » وقليل مرى » وكزير وبيضة واحدة » 
ويضرب وبحثى به الصارين بعود سباس » ويصنع منه مرقاس 00© ثم يغرف 
اللون وبين بالإسفريا والرقاس وحب صنوبر وفستق © ويقدم إن شاء الله . 


تردة الخييص من دجاحتين : 


طبع دحاحتان 4 و مخرج أحشاذها 4 وتدق وتجعل فمها نابل ولقوه تجميع 


. بعد هذه الكامة فى الأصل بياض بقدر كلة‎ )١( 


00 أمروزيو أوبق ميراندا 6 


الأفاويه وهرى نقيع » وطق معها فتأية ولوز وصنوير وستق »© ويصرب اجميع 
لخمسة عشر بيضة » وسلق من الفصوص ويحثى ذلك المحشو الدجاجة » 
وتخاط وتحمل فى قدر برطل ونصف ماء » ونصف رطل زيت » ويغلى على 
نار معتدلة » فإذا قاربت الطبخ ألقق عليها رطلان من العسل وأربعة درام 
زعفران » فإذا تصبفت الدجاجة أخرجت » وألقى على العسل المييص » و طخ 
حتى يشند » 3 تؤخذ صدرة الدحاحة الثانية »؛ ولصنع مها الأسفيريا يقلف 

وقرفة وبيضتين أو ما احتملت » ويدق لحم الفخذين ويلق عليه حواتج 1 ٍ 
على ما تقدم فى اللون الذى قبله » 07 الصارين » وتحثى ب » ويصنع 
منه مرقاس »© 3 وضع الخييص فى صحفة ويغرز ف وسط الدحاحة » وتزين 
باللإسفير يا والرقاس » ويذر عليه فلفل وقرفة وسكر » ويغرق فيها صنوبر 


وفستق » ويقدم . 
أون -بودى محشو مدفون : 


يدق اللحم قطماً مدورة » ويتحرى أن لا تكون فيه عظام » وبوضم فى 
قدر » ويلق 09 مج التايبل والأفاو يه » إلا الكون ظ وأربعة مغارف زيت » 
ومغرفتا ماء ورد ذى » وقليل ماء بصل » وقليل ماء وملح © ويغم خرقة 
صفيقة » ويدفع على نار معتدلة » ويطبخ برفق » ويدق لخم مثل الذى دف 
للبنادق » ويفوه » و يصنم منه بنادق صغار » وتلق ال و ف القدر حق تنضج ) 
فإذا نضج الكل ضرب مخمس بيضات مامح اح وفلفل وقرفة » ويعمل طيحن رقيق ى 
القلاة » ويضرب حمس بيضات أخرى » ويعمل مها ا ص طيجن آخرء 3 
تؤخد قدر حديدة » وحمل بها مغر فنا زيت » ويغلى قايلا 0 وضع فى قاعها 
أحد الطيحنين » ويفرغ اللون عليه » ويغطى بالطيحن الثالى » م يضرب ثلاث 
بيضات يقليل غبار درمك وفلقل وقرفة » وشىء من ماء ورد » مع بقية اللحم 


امد لم السو ا جلت ا - 


[3ة] كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس و“ 


الدقوق » ويلق فى وحه القدر , 3 يغمر بشقف نار حتى يحمر » وبحذر أن 
حترق » م يكسر القدر ويحمل اللون فى سححفة صحيحا » ويغرز فيه عيون تعنع 
وفستق وصنوير » وتلق عليه الأفاويه » وقد جعل على هذا الومث جميع ما 
ذكرء ويحذف ماء الورد » ويجعل بدله مغرفة ماء كدير مدقوق ببصل » ونصف 
مغرفة مرى نقيع » ويعمل فيه جميع ما يعمل فى الأول إن شاء الله تعالل . 


لون أخضر مشو باللوز : 


يقطع اللحم » وبوضع فى قدر بتايل وأفاويه ؛ وقدر نصف رطل ماء 
كزير قد دق ببصلة » وثلاث مغارف زيت » وملح » فإذا نضجت حمرها 
بست بيضات وماء كزير وأوقية لوز مسحوق » وفتانة » ومخمر فى القدر ممما 
أربمة فصوص » فإذا جمدت الميرة غرف وزُيِنَ بالقصوص » وذر بالأفاويه » 
وقدم إن شاء الله . 


بريد من حوث : 


يدق بضع الموت الكبير دقا حيداً » ويضاف إليها ما احتمات من بياض 
الببض ومن الفلفل والقرفة وجميع الأفاونه الكفانة » وقليل من امير » ويضرب 

تى مختلط نعا 2 تؤخذ قدر فيحعل فها مغرفة خل ومغرفتال”تف من ماء 
07 الأخضر » وماء بصل مغرفة ونصف » ومغرفة مرى تقيع » وتابل 
وأفاوه ولوز وصنوير » وست مغارف زبت » والكناا دن للم واللاء 
وير على نار معتدلة » فإذا غلى غليات صنع من اللحم المدقوق صفة حوت» 
ودس فى جوفه بيضة مساوقة أو بيضتان » وبوضم برفق فى المرق وهو يغلى » 
وقطع الباق بنادق حسنة » وتؤخذ فصوص بيض مساوقة فتكسى بذلك 


“ أمبروزيو اويق ميراندا [36] 
اللحم أيضأ » ويلق الكل فى القدر » فإذا نضج ابيع أخرج الحوت من القدر 
والفصوص المكسوة باللحم » وقليت فى مقلات حتى محمر » ثم تخمر القدر 


بست بيضات واوز مدقوق وفتابة » وينحم فى القدر . 
قال أبقراط : 


ينبثى أن ختار من الطعام لامرضى ما هو ألذ ؛ قال جالينوس فى تفسيره : 
إن معنى قول أبقراط ما هو ألذ هو الطعام الذى يشتبيه الإننات العليل » 
وتميل نفسه إإيه وإن كان ناقص الفضيلة » وكان من شأنه أن بولد خلطاً 
مذموماً » فإن الإنسان إذا تناوله بشهوة واشتياق إليه احتوت عليه معدته 
وقبلته نفسه » واشتملت عليه طبيعته » فطبخه ثم طبخ وأمبضم أحسن هضم 2( 
وتولد عنه غذاء مود » وحالت مضراته نفعاً » ومن هاهنا يُرى كثير من 


امرضى ينتفعون بالأغذية الضارة إذا أخذوها بشبوة . 


فها جب أن طٍْ كل من الطعام وحده 

ولا يحب أن مخلط بغيره من الأغذية : 
هذا باب جليل النفع فى حفظ الصحة والسلامة من الميضات وفساد الأغذية فى 
المعدة وانقلاب الطبيعة » فإِن الطعام البعلىء ا مضم متى اغتذى معه بغذاء سر ع 
الاتحدار سهل الانهضام أفد أحدها الآخر » وكان ذلك سبباً لحدوث التخم 
والميضات والجشأ الحامض » وتواد الكيموسات الفاسدة » وأما كل طعام غليظ 
بطىء الانحدار مختاف فى الهضم ثقيل فى المعدة بعيد الحض, » فسبيله أن يؤكل 
وحده ولا يخلط بغيره » ويقدم ولا يؤكل إلا على الجوع الشديد » والشهوة 
القوية الصادقة » مثل الهرانس » والروؤوس » واللحوم البقرية السمان » والارز 


تسم اد لوطو يخا لظو حت خم فط دجا 


[؟5] كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس 0 


باللبن » والحبنات » والحاشى المدسمة » وما أشبه ذلك ؛ فهذه الأغذية الثقيلة 
البطيئة الامهضام والانحدار سبيلها أن لا تؤكل إلا وحدها ولا مخلط بها غيرها 
من الأغذية » فإن ذلك فساد ومضرة » وذلك أنها إذا حصلت فى المعدة 
وحدها وقبلها اشتملت علبها المعدة واحتوت علببها الحرارة الغريزية وطبختها » 
وقويت الطبيعة على هضمها » فكان الخلط امتولد عنها حموداً » ومتى حصلت 
لغيرها تشيطت الأغذية اللطيفة منها واحترقت وأفسدت غيرها . 


فى العادات التى يستعملها كثير من الأمم فى أمأكنهم : 


فكثير بشنهون”" ويمياون إلى ألوان من الأطعمة يكرهها غيرهم » وذلك 
أن أهل المن يطبخون [؟5 و ] بالمر. . .0 ولا يختار ذلك غيرمم » وأقوام من العجم 
يطبخون الأرز بالسماق 7" وياتذونه » ويكرهه غيرهم ٠‏ وأهل الشام محبون 
ويؤثرودت فى الأعراس اللين » ولا مختاره غيرمم » وكأهل تنيس من بلاد 
مصر فإنهم يطبخون من السمك الطرى مثل ما يطبخ من اللحم كالمضيرة 
والحضرمية والمروزية » وأهل مصر مختارون من الطبخ المروزى ويكرهها أهل 
العراق لأمهم يشيهونها بالدواء لوقوع الإجاص والعناب والزيت فيها » وكالملة 
التى يجيا أهل البادية إذ كانت طعامعم ويكرهها أهل الدن والخَاضر وخلق 
كثير يأ كلون ويتأدمون بالسمن ولا يدر غيرهه على شُمّه فضلا عن أ كله » 
فليس من الواجب إذا ذم إنسان لونا من الألوان وطما من الطعوم أحب أن 
بذمه جميع الئاس * فإن الطبائع والقوى والأمزجة والهيئات والعادات والشبوات 
مختلفة » فإن الذى يكرهه وعيل عنه ويبغضه زيد قد يجوز أن *تاره ونحبه 


6 فى الأصل قطم أأني على معظم الكلمة وما أثبتناه هو أقرب ما يتفق مع ما بق منها . 
(؟) قطم فى الأصل بقدر كلة . ْ 
(©) هذه الكامة غير واضحة بسبب قطم فى الأصل . 


78 أمبروزيو أوبى ميراندا [14] 
وعيل إليه عمرو » ولابد من ذكر الشىء وضده وخلافه » فإن لكل نفس 
شهوة » ولكل شىء طالب وراغب . 

ولا ألهم [اللّه] الناس تَى اللحوم أطمعم طبخها وعملها بما يصلحها ويزيد 
فى تقويّها وغذائها وإصلاح كيفياتها ليكون سب فى منافم اختلاف طبائم 
الناس » إذ كان مهم الدَمَوى وَالبَلغميهُ وَالصَفُرَاوى والسودَاوىُ » فناس طبخوا 
بالماء واللم »؛ وقوم أصلحوا 2 وآخرون طبخوا بال ٠‏ وغيرهم باللين ©» واخرون 
بالسياق وبالمرى وغير ذلك » وكثر تغيير الئاس للألون وتزايدوا فنها واختافت 
انام وطعومها وقواها ومنافمها » وتحسب ما حرى عليه أمس الطبخ كذلك 

ما يصلح من الأخباز » وذلك أن بشرا كثيراً دعنهم الحاجة وشدة الضرورة 

1 اتخاذ اللخيز ليتغذى منه سرعة وق أرب مدة كالبادية والرعاة والرسل 
وأسصماب السرايا والمسافرين » ققوم أصلحوا خيز اللة » والغروت- اختاروا خيز 
للقل وما يعمل على الطاجن » ثم تزيدوا فى ذلك » وأصلحوا الأفران والتنائير 
وخيزوا فيها صنوف الأخباز » وجعاوا كل نوع من أنواع ايز اسماً يعرف 
به » شنا الاصهاى والرقاق واللبق والمشطب والمرش والمردوف وخبز الماء 
والطااوق والغموم وللشوك والظاوع » ا بالمشرق عادة وفصل حسن 557 ظ] 
وذلك أنهم يأمرون اللبازين بأن يصنعوا لهم عدة ع ن الليز وحضروا 
طبقًاً كييراً واسماً يسميه الخبازون طبق المض بمعنى أنهم يعرضون فيه ما 
يصنمون من الخيز على الصاحب » فإذا نظر املك إلى تلك الأخبار أكل مما 
يشعبى 8 وما بدعوه نفسه إليه . 

ولاكان مرى التركيب الذى ينتفع به فى صناعة الطب تركيب الأطبخة 
بأنواعها واختلاف طعومها فإنها بحسب تركيبها تستفيد إما حرارة وإما برودة 
وإما اعتدالا » وكذلك تكون المال فى غلظها ولطافتها وعمر امبضامها وسرعها » 
رأيت أن أذكر منها ما اسْتَللَ طعمه واستحْسنٌ تركيبه وصنءته » وأقسمه 
أنواعا على ما رتبه أولو الاتقان . 


لد اا ا 
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تأقول إن أول ما يحب أن يبدأ به فى صناعة الطبخ التحفظ فى تناوطا 
من الأوساخ والمفونات » وتنظيف الأوانى الستعملة لذلك مع نظافة الطباخ » 
وكثير من الناس يقولون إن أطيب الطعام ما ل تر العين » وليس كذلك » 
بل أطيب الطعام ما وقع عليه الحس ورأته العين ووثقت به النفس واطمأنت 
إليه وعادت حقيقته فى صنعته فإن الصانع من الطباخين بعد أن يتم عله ويفرغ 
منه لا يتكر ولا يبالى كيف كان » لأنه يحسب أن الغابة التى “راد منه هى 
تعجيل الفراغ والانصراف » ولهم خلال وأشياء لا ينبغى ذكرها من قلة تحنظيم 
وسوء مناولهم » فَكيف المطالعة عليها والنظر إليها ؟ وهذه الخلال التى دعت 
كثيراً من الخلفاء واللوك أن يأمروا بأن يكون الطبخ بين أيديهم » ومنهم 
من دعته الضرورة إلى طبخ ما يأكله بيده » حتى أَلفوا الطبخ وَاَلُوَا فى ذلك 
حتبا حكثيرة » فنهم أمد بن العتصم وابراهم بن البدى ويحى بن خالد 
والعتمد وعبد الله بن طلحة » ثم أناس من بعد هؤلاء العاماء والحكاء والكتاب 
والوزراء وخواص الناس . 

وينبنى أن نعنى ععرفة الأشياء التى بها كل صنعة الطبخ » وبها سمى 
الطبخ طبيمًاً باختلاف طعومها ومذاقتها » مثل أنواع الخلول والربوب والرى 
والزيت وماء التفاح وماء رمانين وماء الزييب والخردل والتوابل وجميع العقاقير » 
7 الردئٌ منها والجيد » فإنها إن كانت ردية فسد ما يعمل منها » وكانت 
الألوان مخلاف ما ينبغى من الطعوم الحمودة الستاذة » فتطيب [*؟ و] النفوس 
يردم وما 1 6 ع ِ 

واعلم أن معرفة تصريف التوابل فى ألوان الطبخ أصل عظيم » فإنه أس 
الطبخ » وعليه ينبني » لأن مها ما بوافق الأطعمة المذكرة » ومى ألوان اتخل » 
ومنبا ما بوافق الْوَنََّةَ مثل التفابا بأنواعها والبقليات وما أشبهها » ومنها أيضا 
ما يبين الإطعمة ويذكبها ويطيببا » ومنها إما تحلب] المنفعة ودفع الضرر . 


فالكزيرة اليابسة : 


تدخل ف جميع الألوان 04 وفى خصوصة بالتفايا والحثى 4 وها خاصة : 
وذلك أنها توقف ١‏ الطماء ف المحدة 4 ولا يؤل سريعاً حى بم هضمه 


الكامور” 38 م 


بدخل ف ألوان الخل أو فَْ أعسراق المقاوات مر ن جميع ما قل به من الطير 
وغيره من اللحوم » والكئون مع تحليله لارباح وهضمه فإنه نوافق أطعمة اعذل والرى . 


وأما الكراويا : 


فإمها شغل ف الكر نبية والبقلية المكورة 34 وحيث يكون ال رنب 
والاوسفاباخ فُْ لون أو تريد لايد فيه من ن الكراويا ؛ فإنها تطيب طعمها ونذ كما 
وتطرح رياح البقول ؟ وأما التفابا بأنواءها والمحثى فليس يدخلها كامون ولا 
كراويا إلا الك برة والفلفل 4 وما أحبيت أن نضيف من الأفاو.ه 4 مثل 
السنيل والقرفة 4 وسياأق ذكر ذلك ف موصعه إن شاء أت 7 


الزعفرارتف : 
يتصرف فى الخللات والجليات «الثلثات والحاشى وألوان الدجاج التى 
بدخلها ال دارى 2 وبعضص ٠‏ لاست بل ا بالاء 4 وحينئل جه ف 
الفلفل وما بملح من ال لتوابل 2 فستحم ذلك طعمه وصنعته . 
ومنهم أيضاً من مجعل ال والرى آخراً عند تمام الطبخ » فيبيق طعام 
الل 2 2 المرق ولا يدخل اللحم شىء من طعمة 4 وتحسبون أنه إن حعل 
أولا ذهب هوصته ويقل طحمة 4 وليس الأس كا ظنوا 4 بل بريد الطبخ 


١ 
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فى حموضته وبذكيه » فإن الطبخ نحنف مائية ال فتقوى حموضته » ويذهب 
ما فيه من طعم زم أو خمج » وينفذ طعمه [فى] قطم اللحم وغيره مما يطبخ 

معه » مثل ما يفعل الزعفران إذا جعل أولا . ٠‏ 

ومعهم من إسحقى اليم وجعله 6 القدر كأنه ليا ينحل إلا إذا سحق 
زيادة لا تضر ولا تنفع » فإذ ولا بد من سحقه فيكون فى مهراس الححر أو 
العود كا ذكرنا [مم ظ] 

فسنم م يذر الفلفل اللسحوق على العام فى القطعة وقت الأكل ؛ 
حين أ كله القرفة والبل خاصة ظ ٠‏ وذلك فى أطعمة معلومة وليس 
فى كل اون . 


رمه ما له فى أنواع الطبخ معنى » وإنها هو فى أطعمة البادية وأهل النهامة » 
والذين يذهبون به لزيادة فى القوى إنما يأخذون ماءه خاصة ويضيفونه لاحم 
ويطبخون به لوا أو تريدا 4 ولقد رأيت ف 02 نان الزهية « من توارجٌ قرطبة 
أنه كان فى أيام عبد الرحمن الناصر لدين الله وفى أيام ابنه الحم يطبخ خارج 
باب القصر كل بوم من الخص المطبوخ َس أقفزة قد أخذ ماوها وصرف فى 
الطبخ ورى رمه » فكان برفعه الضعفاء والساكين » وكذلك رأيت فى 
7 كود أنه كان يفتت فى كل يوم ثلاثين خبزة برسم حيتان البحيرة 


فليس يتصرف فى ألوان الطبخ «وجه » وإنما يتصرف فى انواع الرفايس وبعض 


م أمبروزيو أويق ميراندا [4دا 
الثرائد وما أشبه ذلك من أطعمة النساء » واحتيج للزيت الا قد أفرط عليه 
اليس والجناف والأشياء المرينة الللة ليكسر حدتها ويكسيبها ايانة وسلامة 
ويقيدها لدوية . 

الأصل فى جميع الأأوان أن يغلب على مقي الدسم الكثير دون ما سواه » 
كان اللحم ضعيفاً أو سميناً » فليكثر فيه من الزيت » فإن الزيت دسم 
الأطعمة وإنه يطيها ويذكبها ويصلحها . 


الرئ : 


فليس 


ينبغى أن يستعمل منه إلا النقيع خاصة لا فيه من الذكاء والمنفعة » 
ولعذه ا مرى لصنوع من عصير العنب بالافاويه دون خيز خرف 2 وأما اأرى 
الذى تصنع العامة من العسل الحرق والخيز الحرق وغير ذلك فليس ينبغى 


استعالها بوجه » فإنها مع توليدها للسوداء ليس لا منفمة ولا طعم ذى . 
وأما اللحل : 


الذى يصلح الطبخ وغيره مر أمور الصيدلة مثل السكنجبينات وخل 
العنصل فالخل الأبيض الصنوع من العنب الأبيض المتناهى فى الملاوة الخالص 
الذى لم يدخله ماء ؛ وال احتيج إليه فى الطعام لما كان مغثياً مفسداً 
لمعدة » فيكسبه امل تقوية وطعما يستاز به » أو لما كان محتاجا إلى تلطيف 
|4 و] وتقطيع من غير إسخان » ولما كان انل فى السكباج قوى الحوضة 
ثقيفاً حداً فيعدل با اتفق من الحلاوات والدسم الكثير . 


ينبنى أن يحتنب منه العقيق » فإنه إذا قَدّمَ اكتسب مرارة » ومن أجل 


[ؤة] كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس ْم 
غسل فإنه قوى الحرافة وليس فيه مرارة . 


كيفية صنعته : 


يؤْخذ من الصنئاب الحمديث ويدف ف مهراس من جر أو من عود دقا 
قليلا حى لصير موسا 4 ويغسل بالماء الخار يذهب م1 افيه من المرارة 04 ويهرق 
عنه ذلك الماء » ثم برد إلى المهراس ويدق دقا بليعاً » ويسق بالكل الثقيف 
شيا بعد شىء » ثم عرس فى خرقة خشنة أو منديل من صوف أحرش » ثم 
بعاد إلى الدق حتى ينحل » وعرس حتى يخرج لبابه مشل التلبينة الرقيقة » 
حينئذ يدق من اللوز الحاو امسر دقا بليناً حتى يصير مثل العحين » وععرس 
فيه حتى ينحل ليعدل حرافته ويبيضه ويكسبه خثارة وعذوبة »لما فى اللوز من الرطوبة 
العتدلة والعذوبة اللذيذة فهذه منفعة اللوز وفائدته فى الصناب » فإذا كل على 
هذه الصفة استعمل مع الشواء وغيره من الأطعمة الدسمة الغليظة إن شاء الله . 

تع تند نا 

قد ذكر فى كتاب الطبخ لأنوشروان أنه ينبنى أن أراد أن تدوم سمته 
أن لا يأ كل من طعام بات فى آنية النحاس » وأن من الأغذية ما يكون 
جيداً » فإذا بات فى آنية النحاس أو طبخ فبها استحال إلى كيفية ردة » 
وصار مذموماً ؛ وما ذكر أيضاً أن الموت إذا قلى وجعل فى آنية نحاس أو 
طبخ فيها ورك حتى يبرد عاد سما » وذلك مما تكسبه هذه الأطعمة من قوة 
النحاس وطعمه » ولسرعة استحالة الموت واللبن ؛ وكذلك كل طمام بات 
مكشوفاً ذبن الموام السمومية تدب بالليل وتتفقد بالملح وتحتاط عليه » فإن 
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كثيراً من الحشرات واطوامٌ تطلب الملح حيث كان لتتملح به » وربما سقط 
من لعابها عليه » وتحتك فيه فتنسلخ من جلدها » فكانت منه مضرة عظيمة 2 
فينبنى اذلك أن لا يطرح من املح فى الطعام إلا ما كان منه مغسولا أو 
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مغطي > محفوظاً » وما ينبثى أن يُتَحَتَكَزَ منه أيضا الطبخ الدالم فى قدر واحدة؛ 
لا سها إن كان غير مزجج وم ينظاف » فإن كثيراً مر الخدمة لا يغساون 
القدر عند الفراغ من الطبخ [4؟ ظ] ويكفونه على الأرض وهو حار » وقد 
توافق فى تلك البقعة عفنا » فيصعد نخاره فى القدر ويتركب بينهما مم » فيستحيل 
ما يطبخ فى القدر إلى كيفية ردية . 

وقد أمسل بعضهم أن تعد له قدور على عدد أيام السنة يطبخ له فى قدر 
جديدة كل يوم » فإذا فرغت اتخذ غيرها » ومن لم يكنه ذلك فليأمي خادمه 
أن بنظف القدر كل ليلة بلماء السخن والنخالة » فإن ذلك كله مما ينشط 
النفس للقبول على المطاعم ؛ ويضد ذلك يكون تقورها منها» وقد تكتدب 
الأطعمة سوء مزاج ؛ وذلك لطول لبها واستحالتها إلى التعفن وتركييها وعماها على 
غير ما حب »© فينبغى أن يتفقد هذه الأمو ر» ولا حقر با » ويتحفظ من 
مضارها حسب ما أمكن . 

ومن الألات التى يحتاج أن يتعدها من كان معتنياً يصناعة الطبخ 
والصيدلة مهراس من ححر الرخام الأبيض 4 أو من عود يكون من الكشب 
الصلب شل خشب الباوط أو البطم أو الزيتون أو الدردار أو البقس أو 
العناب » مُعَذَا لدق أشياء لا ينبغى دقها فى النحاس نوجه » منها الملح والثوم 
والكزيرة الرطبة والبصل واتخردل والنعنع والترنحان وغيرها من الأحباق والبقول » 
ومن الفواكه مثل التفاح والسفرجل والرمان » والاحم والشحم والاوز والحشو 
الذى يصنع للكمك وأطعمة اكيز » وغير ذلك مما فيه رطوبة أو دسم لا 
سيا إن ترك فى النحاس حتى يعجر وبتغير » فيكتسب كيفية ردية . 

ومن هذا اللمشب الصلب تكون الغارف والملاعق والعود الذى يقطع عليه 
اللحم » واللوح الذى يمد عليه الكمك » وأطعمة اتيز ؛ يكون أماس فى 
غاية الصقالة » وكذلك الآلة التى يصنع بها الركاس » يكون من الزجاج الأبيض » 
أو من لخار مزجج» أو من خشب صلب » فإنه إن كان مرن النحاس 


له مسادف سم عد شافع جنفسا شمف 


تسود ماج شع ل لمجي فيه د عط فرع لخدا طه بعلم 
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تزنجر داخل أنبو, بته التى يمد عليها اللحم الدقوق حين بحثى فيختلط ذلك 
باللحم ؛ فيتغير كا 1 . 


كيفية تركيب استعال ألوان الأطعمة » وما ينبنى أ ن يقدم وما .يؤخر منها : 


فأول ما يبدأ بتقديم الؤنثة » مثل البقلية اللمكررة والتفايا بأنواعها » ومن 
بعدها من الألوان الحلى » ثم الثلث ء ثم لون الرى » ثم الخلل » ؛ ثم العسل » 
3 الفرطون » ْم المعسل لاأنية » فهذا ذكر الألوان ا وترتيب أكلها . 

وقد كان كثير من أكار الناس وأتباعهم رسموا [ه؟ و] أن يوضع على 
كل مائدة بين يدى الرجال ألوان مفردة » لون بعد لون آخر مرتبة ؛ وهو 
لعمرى أحدن من أن مجحل أغضرة كثيرة كلها على مائدة وأجمل وأ كثر تأديا 
وأطرف + ومى طريقة أهل الأندلس والغرب رؤسائهم وخواصهم وذوى الفضل 
من أهلها من أيام عمر بن عبد العزيز وبنى أمية إلى هل . 

6 

وهذا حين أَبِتَدَئ بوصف البسائط من الأطعمة » وأبدأ أولا يذكر التغايا 
بأنواعها » إذ هى منأجل الأغذية وأعدها كيموسا وأوفتها لكل مزاج لا سيا 
السوداوى والبلغمى 


التفايا البيضاء الساذجة المسياة أسفيدباجة : 


ا 


هو لون معتدل الغذاء موافق لامعدة الضعيفة » مود للدم المحمود » صالح 
للأححاء والناقهين » وهى مادة وهيولى جيم أ أنواع الطبخ . 

صفاها : يؤخذ من لم الضأن الفتى السمين » ويقطم قطماً صغاراً » ويجعل 
فى قدر نظيفة بملح وفلفل وكزيرة بابسة ويسير من ماء بصلة مدقوقة » ومغرفة 

ن الزيت العذب » وقدر الكفاءة من الماء » ويجعمل على 'أر لينة » ويتفقد 
التحريك ؛ وتحجعل فيه من البنادق وثىء من اللوز القشر اللقسوم ٠‏ فإذا نضج 
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اللحم وكل طبخه أنزل القدر على الرضف حتى يفتر ؛ ومن أراد هذه التفاا 
خضراء فتخضر بماء الكزبرة الرطبة وحده » أو مع شىء من ماء النعنع . 
صفة تفايا بيضاء : نوع آخخر : 

وْحْذْ من الحم انم الفتى السمين ويقطع قطماً صغاراً » ويجمل فى قدر 
بملح وكزبرة باسة وفلفل » ويسير من ماء بصلة » وقدر الحاجة من الزيت » 
ويرفعم على نار لينة » ويغلى فى زيته وأبزاره ثم يضاف إليه من الماء قدر 
الكفاية » ثم يؤخذ المبعر والتها 2 من العا » ويقلب » ويربط أسفله مخيط »؛ 
ويجعل فى قعر المبعر امرنوط بيضة مسلوقة مقشرة » ويحصعسل عليها من لحم 
البنادق المدقوق الطيب بالتوابل » ثم مجعل عليه بيضة أخرى ثم لقمة من 
الحم الذكور حتى يمتق » وعم اللحم » ومخاط كمه » ويحمل فى القدر » 
- طبخ الغا » فإذا نضحت أخرج المبعر » وقلى فى مقلاة بزيت عذب 
حتى حمر » م تفرع التفايا إن شئت مرة ببيض مضروب أو ساذجة » ويقطع 
الها بسكين قاطع » وينجم نه التقايا » ولا بد فيها من البنادق واللوز المقسوم » 
ويذر عليها قرفة وسنبل »© وتقدم ؛ وإن شئت حَضَّربها عاء الكزير وحده 
[ه؟ ظ] أو يسير من ماء النعنع . 


صفة التفايا المبيضة باللوز : 


يطبخ من لم الغم السمين تفابا بيضاء مثل ما تقدم » فإذا نضج اللحم 
حيتان يؤخذ من اللوز القشر للدقوق ويحل جاء الورد وعخثر به التفا العلبوخة » 
فبزيد بياضها » ولا بد فيها من البنادق » وهى مجيبة ماوكية . 


. كناف الأصل‎ )١( 


لج عا مم نع لاد عه حل م انض يق 
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صفة تفايا مقلية كانت عرف عرا كش « تأحصحصت » : 


٠. 005‏ 5 5 4 5 3 
يؤخذ لم فتى سمين » ويقطم قطماً صغارأ » ويقلى فى قدر نظيفة بملح 
وفافل وكزبرة بابسة ويسير من بصلة ومغرفة من الزيت ويسير من الماء » ويدام 
تحريكه حتى نحف ماؤه » ويتقلى فى زيته حتى ينضج وبحمر » فهوقريب مما تقدم . 


تفايا نوع آخر شرقية : 


يؤخذ الكرش والدوارة والترت ولكم الصدر انب والواضع السان » 
وتقطع ف قدر 4 ويضاف إليه داعم ونصلة وفلفل وكزيرة وزيت وسداب 4 
ويرفع على النار بعد ما يقطم بعض الكرش مع اللحم ويعمل ب بعضه عصبا 
صغارأ متقنة » ويضاف للجميعٍ 2 ويطبخ » فإذا 7 نضحه خضر*ه ه إن شئت ؛ 
وقل يعمل هذا اللون بالكل فيأق حي وتنواعا آخر 


صفة شواء قدر صالح للشيوخ والمرطوبى الأبدان والعد الرطبة : 


يؤخذ من اللحم الفتى السمين و يقطم قطعاأ صغارا | ف قدر نظيفة علح 
يسير وفلفل وصعتر ويسير من المرى النقيع وضرسا ثوم وقدر الكفاية من الزيت » 
وحمل على نار معتدلة 2 ويدام ريكه حى ينصيج 4 وستعمل . 


صفة نة البنادق المستعملة فى بعض الألو ان مثل التفايا وال وغيرها : 


وقد إلصنم معبا لون يأق ذكره إن شاء الله 4 وى حسئة الغذاء م 


اليضم للناقهين والشيوع والعد الصعقة 2 يؤخذ من م لى السن والفخذ من 
اا مر ن العصب والعروق 4 ويدق دقأ ليما 4 ويضاف إليه السير من 3 
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وفلفل وقرفة أو سنبل » وشىء من ماء بصلة » وملح سير » وإسير رن 
البيض » وشىء من غبار الدرمك » ويئق الزييب الحاو من عيدانه وأوساخه » 
ويفسل بلماء حتى ينظف » فإن أردته نقيعاً ألقيت كل كيل من الزيت 
كيلين من ماء سخن » وجعلته فى أنية ضاربة حتى يغلى » ثم تصفيه وتلق 
عليه 3 ا علا » وإن أردته مطبونًاً جعلت كيلا من الزيت وثلاثة 
أحكيال من الماء » وأخذت قياسه بعود » 2 زدت من لماء بقدر ما 
تريده ©» وتطيئه حتى برجع إلى قياس الرثم ؛ 3 صفيته ورميت فيه العسل 
وتركته حتى يغلى » ثم تشره إن شاء الله » وكذلك تطبخ العسل لاشرب 
على هذا المثال . 
+ عمل إسفنج محشو : 

تأخذ السميد وتغربله » وتأخذ الدقيق وتحمله فى صعفة وتأخذ الماء » وثرش 
به السميد رشا خفيقاً ٠»‏ ثم عله بيدك وتضمه كله » وتغطيه بصحفة ثانية ع 
وتتركه حتى ,رشح ثم تكشفه وتم ركه حتى يصير كالدرمك » 3 تقل فيه 
الزيت وتعركه » وتلق فيه خيراً وبيضاً تطرح ككل مد خمس بيضات » ثم 
تعرك العحين بالبيض 00 نمعله فى قدر حديدة بعد أن تدهن القدر بالزيت » 
وتتركها حتى محختمر » ثم تأخذ لوزاً وجوزاً وصنويراً وفستقاً كل ذلك منق » 
ويدق ابيع فى مهراس حجٍ قى يصير كالح »ثم تأخذ عسلا يح ونجعله على 
النار » ويغيل حتي يهم أن ينعد » ثم تأخذ اللوز والجوز والفستق والصنوبر 
الذى دققت » ونطرح ايع على العسل »© ونحركه حتى ينعقد » ار تأخذ من 
المحين الذى جعلته فى القدر من السميد » وتعمل منه رغيقاً صغيراً » وتجعل 
عليه من هذه المحنة المنعقدة لقمة » وتعمل العجين كله على هذه الصفة » حق 

الحمشو » ولا يكون العحين خفيقاً إلا بين ذلك » وتأخذ مقلاة وتجمل فيها 
5 » فإذا بدأ بالغليان تلق فيه اللقم من الإسفنج وتقليها بنار لينة حتى ثم . 
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وإن أردت أن تعقدها بالسكر ذافمل . وإن شئت أن تلتق فى العجنة من 
اللوز وغير ذلك سكراً مسحوقاً وماء ورد فألق تأتك طيبة مألوفة 8 


يبعحن الدقيق بقايل ماء» ثم تم ينه بزيت © ثم يعمل من بعضه 
رُعَيْقَاتَ رقاق عد بالقصبة مثل حمس عشرة رغيقاً » وتجمل فى فاع الجبنة إذا 
ععلت » ثم تجمع وتفتل وينفخ فيها ثم تصنع ثانية وتفتح لتصير أوراقا » فإذا 
جعل اللخيز فبا جعل طاقة منه ورغيف واحد » 3 طاقة ورغيف » مجعل من 
ارغف داخلها مثل ثلائة » ويكسر على المبن مثل بيضتين أو ثلاثة مضروبة » 
[6؟ ظ] ويجعل أيضاً من قشر المبن على ما تقدم فى قاعها » ثم تغطى 
وتدهن بالبيض كلها » وتبعث إلى الفرن فى صحفة تراب كبيرة تطبخ فيهاء 


0-9 


فإذا طبخت فبها زبداً وسمناً وتغمها ساعة حتى تتنشرب وكل هَنياً مَريئاً . 


مخبزة من فرا أو زرازير : 


يمحن العجين على مثال محين الخبنة : إن شئت مورقة » وإن شئت 
ختصرة » وتصنع منها خبزة على سبيل ما وصفنا فى الحبنة » وتأخذ الفراخ 
أو ما شئت » وتنظفها » وتطبخ فى القدر بعاء وملح » ولا يبالغ فى الطبخ » 
وتدق بصلة مع كزير أخضر وياس وفلفل » وحمل كله فى مقلاة خار بشىء 
من زيت ومغرفة مرى ومغرفتى زيت على النار » وتحركها حتى تبالغها » 
وتأخذ بيضتين وتكسرها فى امقلاة على النار وتحركها حتى تتصنى امرقة » ثم 
تنزنها عن النار » فإذا بردت أخذت الفراخ وقطءتها على شطرين » ووضعتها فى 
الغخيزة امعمولة 4 وأخذت من قصوص البيض ووضءما قبا 4 وغطينها بالغطاء 
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العمول الها » وزيتتها بمحاح بيض »© وبعثت بها إلى الفررثف فى صمفة إن 
شاء الله تعالى . 


غيزة حوت نحرى أو مهرى : 


يمحن العحين على الوصف المذكور لل#حبنة » ويؤخذ الحوت » فينق من 
داخله وخارحه » ويغسل ويعصر من مائه » ويؤخذ من ماء البصل والكزير 
الأخضر فيخلط مم التابل وفلفل وهيلج » ويضرب فى صحفة قد طرح : 
مغرفة مرى »© ومثلها زيت » وأربع بيضات » ويصف الموت مبذه الصحفة ١7‏ 
ويغطى بغطائها ويبعث إلى القرن ؛ ومن أراد أن يعملها بلا تايل يعمل الخبزة على 
طول الحوت ويدخل فيها الموت » ويلق با فلفلا كثيرا بعد أن يدهنما 
بالزيت وبغطبها ويبعث بها للفرن إن شاء الله . 


يؤخذ من دقيق فيعحن حق يكون رطباً » ويكون فيه زيت ليكون 
رخص ٠‏ وجعل فى العحين حميرة م يؤخذ العحين فيمد وترقق حواشيه »2 
م يطوى ويفتل © وينفخ فيه حتى يصير الربح فى جوانبه » 3 يغلق طرفاه 
باليد ويعمل منه حيرة 4 وتكون الخيزة غليظة 6 وجعل قَْ مقلاة كار » ولصب 
قَ المقلاة مغرفتا زيثت 4 وتوضع الأصابع على اللميزة حىق تصير فا كلمداهن 
قَْ وحه اللحيزة 4 وتدحل الجيزة قَْ الفرن فإذا طيخت نعل ف حفة مراححة ( 
ويؤخذ العسل ويطبخ بشىء [7” و] من الفلفل ؛ ويصب علها إن شاء اله . 


() فى الأصل : المرقة » ولا يستقيم بها العنى . 
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خبزة معجونة ربد : 


يوْخْذْ ثلاثة أرطال دقيق درمك » فتعجن برطل زبد فإذا كل ينه ترك 
حتى مختمر » وخبز منه خبزة » وتبعث إلى الفرن فى سعنفة » فإذا طبخت 
حولت من الجانب الباق فى حعفة أخرى » وتعاد إلى الفرن » فإذا استوى 
طبخها أخرجت من الفرن » ثم تغمها ساعة وتقدمها . 

ينخل الدرمك ثلاث مرات ويؤخذ منه الخ » ويلف بسمن » ويعجن بمم 
الببض » ويلق فى العجين شىء من زعفران وملح ويجعل فى مقلاة من 'راب 
سمن » ويغلى » ويؤخذ كيل من عسل » وآآخر من الءجين » ويل فى السمن الغلى 
حتى بطبخ » ويلق فيه لوز منق وصنوير » قبل أن ينعقد ويذر عليه فلفل ويقدم . 


صنعة القطانف : 


يمل قدر باء على نار حتى يغلى » ويجعل فيه سميد غليظ » ويطبخ على 
نار حتى يصير عصيدة » ثم يمخرج من القدر ويجعل في صحفة » ويغلى العسل » 
ويلقق عليه مم الفافل » ويقدم إن شاء الله . 


سكرية من إملاء أبى على البتداذى : 


يوِخْذْ رطل من سكر ويصب عليه أوقيتان من ماء وزد.» ويغل فى برمة 
كار حتى يهم بالانعقاد وأن يحتبس بين الأصابم ٠‏ ثم ثلث رطل من لوز 
مقسوم مقلى غير محروق » ويدق نعا » ويلق عليه السكر » ويحرك على النار 


حتى ينعقد » ثم يبسط فى صعفة ويذر عليه سكر مسحوق . 
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يؤخذ رطل من سكر » فيدق وينخل » ويؤخذ ثلث رطل زيت عذب » 
ويلق فى برمة ار » فإذا مم أن يغلى ألتى عليه ثلث رطل درمك وأوقيتان 
لياب خيز درمك أو “عيد »> وحرك نحريكتين أو ثلاناا) ويلق عليه السكر 
وأوقيتان من ماء الورد » ويحك حتى يظهر عليه الزيت متها » وتظهر الفالوذية 


خبيصة من إملاثه : 


يؤخذ نصف رطل سكر » وثلث رطل لباب خبز درمك » فيدق السكر » 
ومخلط معه اللباب » ويجعل معه ثلاث بيضات » ويسخن فى برمة لخار نصف 
رطل زيت عذب أو أقل » فإذا غلى ألتى عليه السكر والاباب والبيض وبحرك 
على النار حتى يطبخ وياتف » 93 يترك ويذر عليه السكر مدقوقا . 

خبيصة برمان [07* ظ] : 

يؤخذ نصف رطل سكر 4 و وضع ف قدر أو برمة ©» ولصب عليه ثلانة 
أرطال من ماء الرمان الحاو التْرى ونصف أوقية من ماء ورد ذى الرائحة » 
ويغل نما » ويلق عليه بعد الغليتين نصف مد سميد » ويغلى حتى ينضج السميد 
ويلق فيه وزن ربع درثم زعفر ان مسحوق مغربل » وثلاثة أواى أوز » ويجءعل 
فى صحفة » وينثر عليه مثله من سكر مدقوق » وتصنع بنادق مها . 


يؤخذ نصف رطل سكر » ويلق عليه ثلاث أواقي ماء ويغلى على النار ؛ 


ماد مم سج ةاغط ودسسر مه ماص موكيا بصخم رح جذ يو 
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الزيت 4 3 يصى ذلك الزيت عنه » وإاصب عليه شىء من دقيق اللوز » 


يدفم إن شاء الله 3 


يؤخد اللحم الطيب السمين 6 و و صع ف القدر مع بصلة كفيحة و فلفل 
و بحل شىء ل ن عسل عاء 4 و إغمر به اللحم 34 حى سبالغه الطبخ 34 و يكسر 
االخبييص 2 دس ف القدر 6 ويقلى مع شىء من زعم ران 4 فإذا طبخ رَحَّاتَ 
القدر ء عن لنار » وتركته حتى خرج 2 3 ولا تعمل له حيرة ٠.‏ 


ون .من باذجان : 


سلق الباذنحان » ويطارح طعمه من قشره الأعلى » ويدف ذلك الطعم 
كله ء وجعل فى برمة مغرفة ولصف من زدت » ومغرقتان من مرى وفلف 
وكراويا ؛ وشثىء من بصلة مدقوقة غابة » وملح » ويرفم على النار » فإذا غلل 
لق فيه الباذئجان المدقوق » وبحرك نما ء فإذا تضج مخمر ابه محاسم البيض © 
وخمر ببياضها مع فتات وجوز » فإذا جعل فى الصحفة ذرٌ عليه فلفل وقطع 
عليه فيحن . 


عمل بيص نحشو : 


تأخذ من البيض ما أحبيت » وتسلتها سماحا فى ماء سحن » وتحجملها فى 
ماء بإرد » وتشقها مخيط على شطرين ٠»‏ وتأخذ احاح على حدة » وتدق كزراً 
أخضر » ويؤخذ ماء بصلة وفلفل وكزير ببس » قتضرب اليم كله فى واحد 
مع مرى وزيت وماح » وعرك معه الفصوص حتى إصير مجينة » ثم نحشو 
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منه بياض البيض وتماتها » وتدخل فى كل بيضة عويداً » وتذر عليها 
فلفلا إن شاء الله . 


لون مود فى الربيع لأحماب الامتلاء وغليان الدم : 


يؤخذ فروج أو طيبوج أو دراج أو مخاليف المحل أى ذلك يمكن » 
فتفصل » ونجمل فى قدر » 4" و وتجعل معه ماء كزبرة خضراء » ويغمر 
بالكل الصعد » ويطرح فيه من التفاح الامض التق من قشره . وحبه أحزاء 
معتدلة التقطيع » وشىء من دار صينى وقرنفل وزتحبيل وفلفل أبيض » ثم يؤخذ 
من صغفرة البيض ما أحببت ؛ فيضرب به على قدر ما مر به الفروج الطبونح ( 
ويخمر له القدر » ويغرف وينثر عليه من الافاوبه سير » وتقدم إن شاء الله . 


لون سكباج مود الغذاء : 


يؤْخذ من لم 2 فيقطع 4 وجعل قَْ قدر 4 وحمل عليه من الخل ما 
لغمره » وجعل معهة زييب على قدر ما براد من حموصته 4 وغل عليه » ثم 
برى عليه فلفل وكزيرة يابسة قدر الحاجة » وبصلة مدقوقة مع كزيرة خضراء 
وملح وسن ثوم » ويطبخ حتى يكل وينضج » ثم يؤخذ محاح بيض مساوق »؛ 
فتسحق مع لباب خيز نق مباول » وحمر به القدر » ويترك حتى بحسن » 
ويبغرف ويقدم . 

يقطع الحم الصدرة والكلى والأضلاع وما أشبه ذلك » ويوضم بعد غسله 


فى قدر » ويغمر بلماء » ويلق عليه من الزيت مغرقتان ؛ ومن العسل رطل 
واحد » 3 يطرح على النار » ويسحق درم زعفران » ويلق معه » فإذا نضج 


522110 


سساح سم ا مقف لك طفش حل مط ته 


[1ة كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس هه 


الحم أنزل إلى الغدا”"© » ثم يؤخذ المبيص » فيفت ويطرح فى القدر » وبحرك 
قليلا قليلا » فإذا نضج الخييص أنزل فى غضار » وذر بالتابل الرفيم » وقدم 
إن شاء الله . 
عمل القاهريات : 

يوْحْذ السكر » وبدق اللوز الحاو دقا جيداً » ويجمل من هذا جزء ومن 
هذا جزء » ويخلطان ويعحنان ععاء الورد الذى » ويفوه بالأفاونه الرفيعة كالقرفة 
والدار صينى والسنبل والفلفل وانلولنحان وجوزة الطيب » بجعل منبا باعتدال 
ما احتمل ذلك السكر واللوز » ويضرب الكل تضريباً جيداً » ويكون نه 
إلى الشدة ما هو » ثم يصنع منه حلق صفغار على شكل الكعمك » ثم يؤخذ 
من دقيق الدرمك رطل أو نصف رطل أو ما احتمل السكر واللوز المدقوقان » 
فيعحن مخبيز وملح » ويترك حتى يختمر » ثم يؤخذ شىء من النشا » فيجعل 
فى ذلك النشا العجين ماء » ثم تؤخذ مقلاة فتنظف تنظيقاً حسناً » ويوضم 
فها زيت عذب » وإن كان دهن لوز حاو كان أجود ٠‏ وترفم على النار » 
فإذا غلى الزيت أخذ من تلاك الملق المصنوعة 6 ظ] واحدة بعد واحدة » 
وحمست فى ذلك العحين » وألقيت فى ذلك الزيت القلى » والتى تطبخ قبل 
مخرج » وقد بدأت تحمر قليلا حداً » وترص وترتب فى صحفة ترتيياً حستاً » 
م يصب عليها عسل شهد منزوع الرغوة » أو شراب جلاب مزموم العقد » 
ويذر بالسكر السحوق » ويقدم إن شاء الله . 


يوذ الراد من دقيق الدرمك أو السميد » والسميد فى هذه الأشياء 


. » جاء فوق هذه الكامة فى الأصل « كذا‎ )١( 


15 أميروزو أويى ميراندا [5ها 


أجود » فَيْيَنُ بلماء السخن بعد أن يغربل ويعجن » بعد أن يضاف إليه ثىء من 
دقيق الدرمك وحمير وملح با جيداً » وسلق ,لماء مرة بعد ممرة » حتى 
يأى قواما معتدلا » 3 يفقص فيه ككل رطل من السميد حمس بيضات » ودرهم 
زعفران » ثم يضرب الكل تضريباً جيداً ثم ينزل العجين فى صحعفة فيغطى ) 
ويترك حتى تمر وعلامة اختاره ما ذكر فى الذى قبله » فإذا اختمرت نظفت 
المقلاة » ومائت بالزيت العذب » 3 رفعت على النار » فإذا أخذ فى الغليان 
صنع من ذلك العجين اتمر ضفائر كالذوائب على مقدار الشبر» وأقل من 
ذلك » ويدهرى صانعها بالزيت وتطرح فى الزيت » وتقلى حتى حمر » فإذا 
كل قلمها رتبت فى غضار » وصب عليها عسل منزوع الرغوة » مفوه بالقلفل 
والقرفة والدارصينى والستبل » وذر على ذلك السكر السحوق » وقدمت 
إن شاء الله . 

وهكذا نص: نع الإسفنج » غير أن يجين الوسفنج يكون إلى اللفة » ومحذف 
منه الزعفران » ويندق »© ويقل على تلك الصورة ©» إن شاء الله تعالى . 

وإن أردت حشو الضفائر والإسفنج حشوتها بحشو تتخذه من اللوز والسكر 


على نحو ما ذكر فى عمل القاهريات . 
عمل راس ميمون : 


يصنع بالسميد ما صنع بالمتقدم حرفا حرفا » ويضاف إليه شىء من من ؛ 
ويضاف إلى كل رطل أربع بيضات أو خمس على ما قلنا» ولا يزال يضرب باماء 
والسمن أبدا حوق يتميم » ويؤخد قدر حديدة مْححة لها جوف وعنق » 
فيسق بزيت وسمن حتى يتشرب أما » 3 يئزل ذلك العحين فبها إلى العنق 
ققط »م يؤخذ قنوط قصب منفوذ من الرأسين » فينزل فى وسط القدر وقد دهن 
السن » ثم يترك حتى يختمر » وعلامة اختهاره تولد الثقب فيه كا قلنا [4؟ و] 


[؟ى] كتاب الطبيخ فى اللغرب والأندلس لا 


العقود » وبخلط به » ومقدار ما ,يلق لكيل من العسل من الخييص رطلان » 
ويترك حتى ينعقد ويبرد ويتصى ؛ ويستعمل إن شاء الله . 

وقد يقشر السمسم وبحمس قليلا » ويلق مكان الخبيص » ويعقد العسل 
بياض بيض كثير نحو العشرين أو أكثر إن شاء الله . 


صفة معقد السكر : 


بحل رطل سكر برطلين ماء ورد ذى على نار معتدلة » فإذا انحل صنى 
عنديل صوف »© 3 رد إلى النار » وبحرك حتى يطبخ نما » ْم ينزل عن النار 
حتى ينتر نما » وبضرب ببياض اثنتى عشرة بيضة فى صحفة تضريباً حستاً 
حتى تفع رغوته » ويلق على السكر المذاب » وترد إلى النار ويضرب بقصب 
حلواء حتى يبيض » ويأى فى قوام العصيدة »© ورفم على النار » ويلق فيه 
نصف رطل فستق إن أمكن ونصف رطل وز مقشور » ويستعمل إن شاء الله . 


عمل الفالودج : - 


يحل كيل عسل بنار فاترة حتى ينحل ويتميع » 3 يصى عنديل صوف » 
ويعاد إلى النار » وحمل معه كيل زيت » فإن كان شهدا عقد برطل نشا ؛ 
وإن لم يكن شهدا برطل وربع » وبحرك حتى يعقد مع ستة دراهم من زعفران 
سحوق » فإذا انمد ألتى فيه نصف رطل لوز » ويحخرج إلى الرخام حتى 
يفتر ويحرك بالأيدى حتى بخرج عنه الزيت » ويلطم _بالأيدى رغفا رقاقا » 
إن شاء الله . 


و إستعمل 


معقلك ا لعسال : 


يرفم كيل عسل شهد على نار معتدلة حتقى بتميع » 3 يصق ويعاد إلى النار» 


14 أمبروزيو اويث ميراندا |:ة] 


3 يضرب ببياض خس وعشرين بيضة » إن كان شهدا » وإن لم يكن شهدا 
فيبياض ثلاثين بيضة 0 5 يلق على العسل وق ضر ب بقصية الحلوا أء حى نيص 
و يتعقد 4 9 يلق فيه ر طَ حو ر مق من قشر 4 :وق ستعمل إن شاء الله . 


صنعة تعرف بالقصب الاو : 


يؤخذ من اللبن الحليب كيل » ويحعل فيه رطلان من السكر » ويصنى 
عنديل ثم يرفم على نار معتدلة » ويطالب بالطبخ والتحريك الرقيق حتى 
ينعقد ويتشرك » ثم يوضم فى صلاية حتى يبرد 2 بعد منه قطع مقدار كل 
قطعة أربع أصابع » وتطوى كأنها قنانيط القصب » وتلف فى دقيق الدرمك 
المغربل » ونسوى أطرافها بسكين لتأتى معتدلة » وتوضع فى أطباق » وتقدم 


إن شاء أ . 
ممورة كشية : 


يغريل من دقيق الدرمك رطل ونصف [9؟ ظ] غربلة جيدة » ويعجن 
جيرة 04 ويكون العحين للشدة 4 ويعمل منة قرصة مثل رغيفة 34 ويترك حى 
مختمر » ثم تملا مقلاة بزيت عذب » وتحمل على النار » فإذا سخن جعلت 
فيه الرغيفة 4 ودار شيع شيع 4 ويتحفظ مب لثلا تمشم 26 تتقاب 4 فإذا 
اهرت حرة إسيرة أ رحث وجعلت ف حفة » وقورت ”ا تقور اللقورة » 
واأخرج تيع ما فمها من الفتات 54 بالأبدى حتى يتدفق لعأ 4 3 يؤخد من 

2 2 7 

الجوز واللوز المقشورين ومن السكر الكفاية » فيدق دقأ حيداً » ويحجعل منه 
فى القورة طاقة » ومن النتات طاقة » حتى تملا القورة » ويدر أيضاً بين كل 
طاقتين السكر المسحوق » وترش أثناء ذلك بماء الورد » ثم يغلى سمن عذب 


وعسل جيد غليانا جيداً » ويصب على القورة فإذا تغرغيت رد عليها الغطاء 
اذى قلع من رأسها » ويصب بقية العسل والسمر: على الغطاء » ويذر 
بالسكر ويقدم . 


. 75 8 7 
صفة لعرف بنردة الأمير : 


4 


يمحن من دقيق الدرمك عاء وفلفل وقليل زيت وحميرة ينا حيداً » 
ويعمل منه أربع رغائف رقاق وتقلى فى مقلاة بزيت عذب كثير» حتى 
تحمر نما ع ونخرج من الزيت » وتدق دق جيداً » ويعمل من باق المحين 
على هيئة الجبنة صغارا مجوفة » ويعمل لها أغطية » وتقل فى زيت عذب » 
ويتحفظ بها » ويتحرى أن تكون بيضاء ولا تحمر » وتقلى الأغطية أيضاً » 
3 يؤْخذ فستق وأوز وصنوير مقشورة وسكر فدر الكفاية » فيدق دم حر حرشا , 
ويفوه ويمجن اء الورد الذى » ويخلط إلى سحيق الرغف » وتحرك حت 
يختاط اختلاطاً حيداً » ويملاً منه الحبنات المعدة وتغطى أغطيتها » ويتوئق منها 
اثلا تتبرأ”'" الأغطية » وتصف فى صحفة » ويحعل بينها بقية الحشو » وترش 
أثناء ذلك عاء الورد الذكي حتى تملا الصحفة » ويذر بالسكر الكثير المسحوق » 
وتقدم ؛ وإن سقيت بالجلاب العسلى الزموم العقد كان حستا إن شاء الله . 


عمل الخبيص : 
يطحن من القمح حشيشس غليظ » ويغربل من دقيقه » ويلق قَْ البلل 


ليلة 2 ومن الغد لعحدن بالرجل » ثم إعصر ما حرج منه من اللبنية 4 ويفعل 
ذلك ارا 4 3 مترك حى الرسية شيع اللمنية إلى قعر الاوناء 4 وبراق عنه 


. كذافى الأصل » ولعل صوابها «تهراً»‎ )١( 


٠٠‏ أميروزيو أوش ميراندا [3ى] 


جيع الاء » [ 50 و] فإذا اختمر وُجّهِ إلى الفرن وأبعد من النار» وثرك حتى 
حمر وبطبيخ » فإذا أى من الفرن هت القدر هر حيداً برقع © ينحى ارأس 
عنها » ثم يكسر القدر قليلا قليلا ليخرج الشكل ببيئته » وإن استعصى صب 
فيه شىء من العسل والسمن 4 ولا يزال برفق به حى حرج صميحا )» أن 
مدار أعس و أن حرج على هيئة رأس إنسان 4 3 برفق بض بإخراج هذ 
القنوط » ويلا الثقب بالعسل والسمن والزيد ) وبوضع كا هو فى صحفة ويغترز 
فيه الصتوير المنق والفستق » ْم يصب عليه السمن مذوبا » وذر السكر 


السحوق عليه » ويقدم إن شاء الله . 


يؤْحْذْ رطل من دقيق الدرمك ؛ ويعجن عشرون فصا من فصوص البيض 
وقليل ماء وزيت »2 ثم يصنم منها قرَص صغار رقاق جداً » وساعة يفرغ 
من عملها تقلى فى زيت كثير حتى تقرب أن حمر » وتجعلها فى صحفة » 
ويغلى العسل قليلا وتنزل رغوته » ويقطم فيه جوز ولوز » ويصب على سعفة 
وبذر عليه سكر » ويجعل عليه صنوير صحيح ويقدم . 


يِؤْخْذْ رطل دقيق درمك » ويعجن حتى يرطب قليلا » ْم يمحن بنصف 
رطل سمن وماء وعشر بيضات » ويضرب ذلك كله حتى برطب تعا » ْم 
يؤخذ فرخ حام » فينظف وتخرج أحشاؤه » ويدق بشىء من البصل وفتانة 
ولوز مقشور » ويضرب مخمس بيضات وفلفل وقرفة ودار صينى وسنبل وشىء 
ن ماء الكزير » ويمحشى به الفرخ » ويدس فى المشو بيضة مسلوقة » ويخاط 
ويحعل فى قدر باء وملح وزيت » فإذا طبخ تؤخذ قدر ثأنية لها جوف وعنق » 


1 
0 
ا 
0 
ا 


[0ه] كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس ١٠١١‏ 


فيجعل فيها زيت وماء ورد » ويصنم لها بنادق من لحم خروف » أو صدرة 
دجاجة » ويطبخ بالكفابة من املح والاء وبصلة مسحوقة وورق أ ترج وعيدان 
سباس حتي ينضج » فإذا نضحت حمرت بست بيضات وفتات خيز بارد 
ودقيق درمك » ويصنم لها أربع بيضات محشوة » وينحم فيها فصوص بيض » 
فإذا كل طبخها وتجمدت الجيرة رفعت القلاة على النار الفائرة بشىء من الزيت » 
وضربت بيضة بشىء من فلفل وملح » وبسطت على الققفلاة وهى فائرة 
المرارة » حتى تغلى » وتأى فى نماية الرقة » وتقلع وتوضع فى قاع الصحفة » 
وتصنع بيضة أخرى [*5 ظ] على تلك الصفة » ثم يغرف الاوز ويوضم الرغيفة » 
ويزين بينادقه وييضه الحشوة » بعد أن يشق أرباعا » وبوضم المشو بين 
ذلك » ويغطى بلرغيفة الثانية حتى لا يظهر من اللوز شىء » وتغرز فيه عيون 
أعنع ولوز حمس وفستق حمس » ويقدم إن شاء الله . 


أون من خلة : 


تفصل الححلة بعد تنظيفها » وتوضع فى قدر ويلق عليها نصف مغرفة خل 
ومغرفة زيت وثمن درم زعفران وحب صنوبر وبصلة مدروسة وتابل وفلفل 
ودرهم دار صينى » ويضرب لا بنادق من جلة أخرى » والكفابة من اللح 
وللاء » رفع على نار معتدلة » فإذا نضحت حمرت باربع بيضات وقليل غبار 
درمك » وتنزل إلى الرضف حتى تتحعد الميرة » ويطبخ الها بيضتان حتى 
تشتد » وتغرف » وين بالبنادق والفصوص » وتقطع البيضتان تقطيعماً دقيقاً » 
وينثر على وجه الصحفة » ويذر بالتابل الرفيع » ويقدم إن شاء الله . 

عمل قادوس : ْ 
يَؤْحْذ لم الحدى من .00 ومعدته و بضيعة من السرة والكلية ومن 


(1) ورد فى الأصل لفظ « كذا » فوق هذه الكلمة . 


]44[ أمير وزبو أو مبراندا‎ ٠١ 


الواضع الرخصة من الاحم مقدار ربع رطل » فيقطم بضيعات صغار » وبوضع 
فى قدر » ويلق فيه جميع ما يلق فى الجلية حرفا حرفا » ويكون المرق قليلا » 
ويطبخ حتى ينضج اللحم » فإذا نضج أخرج على لوح وقطم تقطيعاً دقيقاً مثل 
تقطيع السنبوسك وأدق » ويحمل فى سصحفة » ويغرف من الدهن الذى طبخ 
فيه شىء » ويلق عليه » 9 يفوه بالأفاويه العطرية كالفلفل والدار صينى 
واللولئحاف والسنبل وما أشبهباء ويكسر عليه ثلاث بيضات » ويضرب 
تضربباً جيداً » ويقدر ملحه ء ثم يؤخذ القادوس فيلق فيه زيت » ويدار 
فيه حتى يأخذ جميعه » ويؤخذ جميم فص بيضة نيا » ويلق فى قاع القادوس » 
ويفتح الغطاء ويدفن فيه » ويؤخذ ذلك الحشو كا هو ويلق فى القادوس 
على الفص برفق » الثلا يتكسر الفص » ولا بزال يغلى حتى يقدر أن الحشو 
قد انعقد وقد احمر من حوانبه حمرة حيدة ٠‏ ولا يغفل عنه لثلا محترق فيفسد 
طعمه ويعسر تخلصه من القادوس » ثم يخرج من الغطاء » ويصب على وجه 
القادوس مقدار مغرفة خل حاذق » ويغل قليلا قليلا حتى يسكن غليانه » 
3 ينزل [6" و] فى الماء حتى يفتر ويقلب فى غضار على فه ويهرٌ حتى يتبرأ من 
القادوس » ويبق واقفاً فى وسط الغطاء والفص فى رأسه » ويقدم إن شاء الله . 


قادوس من شادق : 


تصنع بنادق على صورة عمل البنادق بماء البصل وقليل من ماء الكزبر 
والرى والتابل » و يضرب ببياض البيض 3 تَؤخذْ قدر صغيرة جديدة » وبوضع 
فيها بصلة مدروسة بكزبر أخضر وملح ومغرفتى خل حاذق ومغرفة مرى رأس » 
وحبات صنوير ودرهم دارصينى وفلفل وقرفة ونابل وقايل ماء » وتحمل على 
الثار حتى يغلى نما » م يصنع من اللحم المدقوق بنادق وتلق فى القدر ‏ 
وتغل حتى يبق من الاء أقله » وتخمر ببيضتين وفتات » وتجمل على الفص 


جب درغ ستصموحة حاص واموصنت ستنة سيد لسن ب هاج خط بد مجر معطصطخصت.أخة 085 


ألا لح م ل لحم لم مواد مس و مو از وز يي 


مجن يدراه سد حا ند له مكدو ةعول مز س0 سا 


[5خ] كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس ل 
حتى يتحعد الحشو ع 9 تأخذ القادوس » وتجمل عليه زياً » وتكون قد 
درست لا درساً جيداً مثل ما هيأ للبنادق عاء الكزير والبصل ويضرب ياء 
وبيضتين أو ثلاث وقليل غبار درمك » ويلق بعضه فى القادوس » ويخرج ما 
فى القدر من البنادق ٠‏ ويلق فى القادوس على اللحم المدروس » ويلق عليه 
بقيته » ويدفن فى الغطاء ويتحفظ فى ملبخه » فإذا احمر أنزلت القادوس فى 
ألاء البارد حتى يفتر » ثم يثقب فى سعفة » ويلق عليه وحوله المرق والحشو 
الذى بق فى قدر البنادق » ويقطم عليه فيجن » ويذر عليه فلفل ودار صينى 
وقرفة »؛ ويقدم . 


حشو القروف بالجين : 


يمل جوفه من كل ما فيه » وينظف » وتقطع أطرافه ورأسه وينحى , 
تأخذ ادوارته فتعمل مما عصيا صغاراً نظيفة 4 وثقلب ب البعر وتنظفه وتقطعه 


|| 


3 1 9 يِؤْحْذْ من الجبن ما يكنى اروف فيفت بعضه ويهيأ مثل ما ليأ 
للمجبنات » ويفوه بالفلفل الكثير والقرفة والدارصينى وماء الكزير الأخضر و اماء 
البصل وعيون النعنع وما احتمل من البيض » ويضرب نما » ويشق بعضه 
أمثال البشماط أو أوسع » ويدس الحشو فى جوف اروف مع العصب والمبعر 
القطم » يقر 0 ويقشر أجنابه » ودس فيه قطعات_المبن ؛ وجعل 
حوها من الحشو ايضأ » وما يبق من الحشو تضرب ابه بيضا » ونضيف إليه 
أيضاً م الأ ماء الكزبر » ويلق على المروف فى طاجن كبير » و حمى 
التنور » فإذا أحمى أ الجر » وأنزل على الرضف » ويرش [0” ظ] بتليل 
ماء > 3 يوضع الإاء فى جوف التنور » وبجعل الطاجن فيه » ويطين التنور 
ويفتتح 2ي واه السفيل » ويتفقد فإذا حمر ونضج أخرج وجعل فى جننة كبيرة 
وقدم » وإن طبخ فى الفرن حاء حسنا . 


غ١٠١‏ أمبروزنو أو ميراندا [: 5 
صنعة لعرف بالحشيشية : 


.يؤخد من اللحم السمين العنق والصدرة والقصير أو الكتف 4 ويقطع 
صغاراً دقاقا 4 ويؤخدذ غليظ الكرش واللبعر واللصرا ان 4 ويقطع دقيقاً 4 وجعل 
ف قدر مع ماء نصلة 4 ويدار فنها حتى تنشر به 2 ويؤخذ لعيضص العحين وجعل 
ف أسفلها 4 وجعل الفرخ فيه 4 وتجعل عليه بقية العحين 4 وتحمر ساعة 14 
وبرسل بها إلى الفررك » فإذا طبخ كسرت القدر بعد أن تمر مرارا ليتبراً 
المحين من القدر » ونوضع فى حفة حعيحاً ا هو » ويغلى من وعسل ظ 
ولصب عليه » ويرن بصنوير #س ٠‏ ويذر عليه السك ر » ويقدم إن شاء اله : 


وقد يصنع عل صفة ا ية : 


وهو أن ينكل الفرخ 4 وجعل ف قدر علم ونصلة ع وكة ور بت 4 
ويطبخ حىق ينضصج ثم حرج وجعل 2 مقلاة عاء كير أخضر مدقوق 
بقطعة بصل وتابل وفلفل وقرفة وسنبل ودار صينى وقرنفل وعود وقليل مسك 
وماء ورد » ويضرب بان بيضات » ويغلى حتى يتحعد وبحمر » ويجعل فيه 
2 راس 4 3 سؤزل 4 ويؤخذ وز معشور وفسئق وسكر فيدق 2 ودقوه 4 
ويعحن عاء ورد ومسلك » ولعحن العحين على ما تقدم 4 5-4 بعصه ف 
قاع القدر » و وضع فيه نصف المحشو الأول » 2 يوضع عليه قليل من العحين » 
3 يوضع حشو سكر ولوز » ومحجعل عليه يض " من العحين ©» وبوضع 
عليه بقية الحشو الأول 4 وعلاً القدر بيقية العحين ٠.‏ 


صيةهة فرص حسوة : 


٠. 5‏ - 4 
لعجن رطلان من دفيق الدرمك عاء وزيدث وجمير محنأ حيدا 2 حىى رطب 


[1ه] كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس ه6٠‏ 


مثل رطوية العجين أو دون ذلك قليلا» 3 يصنم حشو من السكر واللوز 
مثل ما يصنع للكءك الحشو » ويد نصف العجين بنصف الحشو » ويلطم 
بزيت ؛ وإصنم منه خبزة » وتترك حبتى تمر 26 وضع فى طاجن جديد 
مزجج قد دهن بالزيت » ويسخن عسل ويصب علها بعد أن تثقب كلها 
بالأصايم وتترك حتى يتشرب العمل » ويقطع عليها صنوبر » ويذر سكرء 
واستعمل ؛ وليصنع من نصف [|9” و] العجين الذى يبق رص رقاق » 
وتحشى ببقية الحشو » وتقلى بزيت عذب » وتوضم فى غضار » ويسخن جوز 
ويقلى قايلا بالعسل » ويصب عليها ويذر السكر » وتقدم . 
صفة قرص أخرى : 

يؤخذ دقيق درمك وحمس بيضات ونصف رطل خيز طرى ©» ويؤخذ 
شىء من الجبن » ويعرك حتى لا يظهر الجبن فيه » ثم يعجن ببياض بيض 
وقليل .0 00 ويقرص رقاقا جيدا » ويقل يزيت كثير لتأنى بيضاء » ثم يقلى 


جوز مدقوق بعسل » ويصب علبيها الفستق والصنوير » وتذر بالسكر» وتستعمل . 


اردة باارغف ف طاجن 


يعحن من دقيق درمك رطلان © ويصنم مها رغف رقاق جدا » 3 
تطبخ فى الفرن قليلا » ويؤخذ من اللبن قدح ونصف ء وبحرك 7" فيه ثمان 
بيضات مضروية » وشثىء من اقيق » وبطبخ على انار » ويؤخذ طاجن جديد 
ورطل زبد فيوضع منه فى فاع | لطيجن شىء » ومن اللبن شىء » ويوضع عليه 
رغيفة على هذه الصفة » حق م ارغف والزيد » ثم يوضع فى رأس الطاجن 


0) فى الأسل فوق هذه اك ذ كنا . 


٠‏ أمبروزيو أويث ميراندا [؟5] 


رغيفة غليظة تغطى ايع » ثم أرسلها إلى الفرن » فإذا طبخت بعض الطبخ » 
أرسل فبها وسقيت ببقية اللبن حتى 5 ونشر به كله » ثم يرد إلى الفرن حتى 
يكل طبنها » ثم يرسل فيها وتوضع فى صمفة » ويكسر الطاجن برفق لتخرج 
صفيحة ) 3 تشق سكين شقين 5383 ؛ وتذر بالسكر » وتقدم إن شاء الله . 


تردة إسفنيج بلبن : 


يصئع إسفئج من دقيق درمك » و 58 عملها ويقلى » ويضاف إليها عن 
حا م احتمات من الييض 4 فإذا فرغ من عماها و قليها طبخ من اللمن 
الحليب الحاحة 4 ويضرب فيه بسياض بيضص وغبار درمك 4 ونحرك برفق حى 
تطبخ م تقطع الإسفنج كقص تقطيما دقيقاً 6و سق باللين حى يرنوى م 
يذاب الزيد » ويلق على الثريد » ويذر بالسكر » وستعمل إن شاء الله . 


صنعة الأقرورتف : 


يمحن دقيق درمك بقليل زيت » وتمده بالقنوط » وترفق ما أمكن » 
وتكون مستديرة الشكل » ويطوى طى السنبوسك » وليْتَحَرٌ أن تكورف 
متساوية » كم تقلى فى زيت حكثير يرفق لثلا تنفتح » فإذا فرغ من قلها 
جعلت فى سمعفة وذيىء منها شكل مربع ؛ ورتبه كذلك حتى تفرغ » وعتق 
الصحفة » |88 ظ] ويضرب عسل كا يضرب للعقد الأبيض » ويلق عليه 
السكر» ويذر أيضاً بين واحدة وأخرى عند ما ترتب » وتستعمل إن شاء الله . 


صنعة الأذان : 


عدن دقيق الدرمك عاء وزيت دون حميرة 0 3 عد مها قريصات 
.م - 534 . 3 ٠‏ 5 1 9 - 
رقاق 4 مثل فرص الأقرون 4 وتكون سعهأ سعة الكف أو كر وتطوى 


[8ة] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس ١‏ 


طيتين » ومخلط الطبى فى الطبى » وتفتح حواشيها وتقلى بعد أن يدخل فها 
عيدان رقاق ثلا تتغلق الأما راف المفتوحة 4 فإذا قليت صنع حشو من الفستق 
أو من اللوز والسكر » ويعجن عاء الورد ومحشى به الآذان » ومن أراد تفويه 
الحشو فوهه 2 3 لصب فى حفة ؛ سق شراب الجلاب المزموم العقد بعد 
أن يرش عاء الورد » ويذر عليه السكر والعود والقرتقل والدار صينى المسحوق 
ونستعمل 
عمل حديدات : 
ينق القمح الطيب و حمس حى حمر اج راراً معتدللا 03 3 يطح ن مثل 


طحين الدقيق ويغربل 0 تتزع رغوة العسل ويشد عقده » حتى يقارب 
انعقاد ‏ 60 ويتحرز من أن يحترق » ويضاف إليه زيت عذب » ويغفتر 
قليلا » م يلق عليه الدقيق الحمس » ويحرك حتى يفتر نا » ؛ ثم يدخل إليه 
اليد » ويعحن أيضاً حتى يلفظ الزيت » 07 قوامه إلى الشدة » ويخلط 
فيه ما احتمل من الفلفل وحده » ومن أراد فوهه أيضاً بالأفاونه العطرة ويكون 
كورا معتدل » ويرفع فى طرف نت » ويستعمل إن شاء الله . 


الماو امن 5: 


يغل العسل الطيب ب على نار معتدلة 4 فإذا انحل ضفى عنديل صوف 04 
م يعاد إلى القدر » وبحرك بقصبة غليظة طرفها من الصفر . لثلا تحترق » فإن 
كان العسل شهدا أخذ بياض ست بيضات » وإن كان غير شهد فبياض عشر » 
فتضرب دون محاحها باليد حتى رتفم عليه الرغوة » ويفتر العسل نما » ويلق 


. بياض بقدر كلة‎ )١( 


١٠٠١4‏ أميروزو أو مبراندا [:ةأ] 


عليه » 3 يعاد إلى النار و حرك بالقصبة تحريكاً متصلا حتى يبيض نما » م 
يؤل القدر عن النار » ويجعل على النار مقلاة كبيرة أو قدر مقدرة » وتملاً 
بالزيت العذب حتى يسخن لعا » ْم يلق فيه الخييص » ْم حرج سريعاً عغرفة 
مثقبة » وإن كانت ورقات الخبيص صحيحة ألقيت ورقة بعد ورقة » وتخرج » 
وتوضع على أوح حتى تيرد ء فإذا بره كسر دقيقاً » ثم يلتق على العسل » 
ذلك ثلاث مرار أو أر بساً حتى ينتقص ويبيض نما » فإذا أبيض 
أضيف إليه من الماء شىء » فيضرب باليد حتى يكون فى حد ما يتعلق باليد ؛ 
م رفع مقلاة على 'أر حتى سخن » 3 تنزل عن النار ودهن بشىء من 
الشمع 3 وعسعحم خرقة لفية » 2 ترد على النار حتى سحق » 3 يصب فبها 
من لبن القمح مقدار ما بنبسط على تعر المقلاة ويعمها كلها » وتكون النار 
فاترة » فإذا انعقدت الورقة قلعت وجعلت على ملحفة » وعملت أخرى حتى 
يفنى جميع اللين » وتصب ف الملحفة » وتجمل فى الشمس حتى نجف » ويتحرى 
أن يكون ما كان يلى القلاة إلى فوق إن شاء الله . 
ومن أراد أن يصبغه ألق فى اللبن زعفراتاً مسحوقاً وقلى على تلك الصورة 
إن شاء الله . 
ومن أراد أن يصنع اللييص من الأرز غسله مرارا بالماء السخن © ثم 
يصفيه عن آلماء » ويرشه رش خفيقاً » 3 يغمه حتى برطب » فإذا رطب 
عركه عركا جيداً حتى ينحل » ثم يصفيه فى قصرية ويصنع به ما ذكر فى 
الأول » ويعقد السكر ماء الورد وبياض البيض على ما تقدم » ويقلى ورف 
الخبيص فى الزيت ويعمل منه حاواً على ما تقدم . 


دق يصع اللحم دقا حيدأ ف أو 4 وتجعل ف قدر عاء بصل 4 ومن 


[5وأ كتاب الطبيخ فى المغرب والأئداس ٠‏ 


التابل والأفاوبه بقدر » وعلى حسب حرارة العليل » ونصف مغرفة زيت إن 
كان الحم سميناً » وإن 0 يكن سينا شغرفة » ويدفم على نار معتدلة » ونرتك 
حينا بعد حين » فإذا خرج منه ألاء غلى ماء فى قدر جديدة صغيرة » ويصب 
على اللحم » ويطبخ حتى يأى كأنله حريرة » وحتى ينقص كثير من الاء » 
3 يعزل عن النار ويفتر » 3 يعرك ,اليد نما » ويصنى بعد أن يعود خلطا 
واحدا حرقة حفيفة » وإن كان العليل قليل الأكل مرس مع اللحم فتانة 
بأردة حتى تنحل 32 يصنى م بحل فيه من الملعم مقدار مغتدل » إل كان 
اعلبل مسنا أو بارد الزاج أو لم يكن المرض من الأمراض الشديدة الحرارة 
59 بدار صينى وقرفة وقر نفل وقاقلة وعود » وفتق بشىء من المسك » واستعمل 
إن شاء الله عل وجل » وهو المستعان . 


ون يفتى الشهوة ويثوى ى العدة ١‏ : 


يؤخد فروج محتلم 0 فينفاف وتجعل ف قدر 04 وجعل عليه زيت قدر 
الحاجة » وزنة درهم ونصف ملعم , ومن ماء البصلة وماء الكزيرة الحضراء 
إعمظ] أوقيتين وعشر حبات وز مفشر مسحوق © وسن لوم ومن الماء ما 
بغمر الفروج فإذا غلى نما ألق عليه من الكل الحاذق والمرى والنبيذ الريحانى 
والحبق القرتفل وورق الأترج والسداب الأخضر فيربط » من ذلك كله حزمة» 
وتلق فى القدر فإذا نضج يوْخذ من الدار صينى وفلفل وزنحبيل » ويقدم 
إن شاء الله . 1 


أون من ماء اللحم 


يؤخذ دن ماء اللحم رطل 4 ومن ماء البصل دع رطل 04 ودن ماء 
الك برة الرطبة وماء الحندبا وماء الرازيائج مغلى مصى من كل واحد أوقيتان » 


١٠١‏ أمبروزيو أويق ميراندا [5ى] 


ومن الاء العذب نصف رطل » يجعل ذلك فى قدر » وتؤخذ مغرفة نقية مربوط 
٠ 3 ١ ١‏ ع 

فيها كون ودار صينى وكراوبا وشب”'' بابس من كل واحد نصف مثقال ؛ 
ويفتت ف القدر ثلاث أواقي فتات خيز » ويتحسى يلم الجية ' 


لون من ماء الاحم يصلح بوم الجية للدواء بعد أخذ الدواء ختصراً : 


ؤْخْذْ رطل من لحم فينظاف ويجعمل فى قدر » ويصب عليه من آلاء ما 
لخمره وزيادة أربع أصابع 2 ونوقد نحت ذلاكت حى ينصيم اللحم 4 ويؤخذ 
من مأنة رطل » ومن ماء الك برة أوقيتان » ومن ماء اليبصل نصف رطل 6 
ومن ا مرى أوقية 4 وتؤخذ خرقة نظيفة 4 فيحعل فا كزبرة باسة وكراويا 
ومثقالين ساد ويغل اجميع ف القدر حى لصير إلى القدر رطل 4 ويعفتت 
فيه لياب خيز قدر الماحة 4 وستعمل ف الدواء ولعذه . 
صفة ون مود الغذاء صيق عماء حصرم وقرع : 
يؤخدذ فروج ويترك فى ريشه معلقا برحله ثلاث ساعات » 3 سمط بالماء 
العذب 5 ويغسل غسلا بليماً 4 وسلق سلقة خفيفة ©» وجعل معه من دهن 
اللوز ما يقوم به 4 وغل حى رحى مأعه ولصب عليه من ماء الحصرم ما 
لغمره 4 ويؤخذ دن القرنفل شىء السير وخلنحان مله فيطيب به 4 ويؤخد من 
من القرع قطع السارة فتلق فيه وقليل لعنع 4 فإذا نضج حمر وعرف وقدم 4 
ويصنع من الدجاج والحجل مثل ذلك إن شاء الله . 


. ورد فى الأصل فوق هذه الكامة : كذا‎ )١1( 
. (؟) بياض بقدر كلة‎ 


[1ى] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس ا 
آخر مثله صيق يبرد الجسم : 


يدم فروج حتلم وينظلف ويغسل »© وبجعل ف نرمة » ولغمر بللاء 
العين » ويؤخذ من التفاح [ 4" و] المامض » فبقشر من قشره » وينق من 
حبة © ويقطم ثلانا وجعل ف البرمة ©» وتحمس القدر عاء المصرم وشىء من 
دهن لوز وسكر سلمانى » فيها قطم قرع حاو مقشور » فإذا نضج حمر وقدم . 


لون آآخر يقوى اللمعدة من قبل ار : 


يؤخذ فروج تم وينظلف 4 ويجعل ف قدر 2 وجعل معهةه عصير رمان 
حامض وسفرجل وتفاح وزيت وبصل وكزبرة رطبة » فإذا هم أن ينضج طرح فيه 
قليل نعنع وشىء من دار صينى وكزبرة باإسة » وحمر بعشر أوزات مقشرة وقدم . 


يطبخ التفاح الخامض مع اللحم بالماء حى بر 4 3 عرس التفاح ويصى 0 
وجعل معه زيت وملح وفلفل وحمص مباول 56 » ويغل حتى حمر 
اللحم 4 ولصب عليه ماء التفاح 4 فإذا عل ألقى : سن وكرفس وسداب وقضيان 


البقّلة الجقاء 2 وصعتر وباذحان مساوق 2 و وغرفٌ 05 
ون سفرجلية يصلح العدة : 
يذيح فروج وينظف ويجعل فى قدر ويجعل معه مص مرضوض وبصل مقطم 


ورفم على النار ويقل حتقى ينضج » ويعصر ماه الرمان والسفرجل ويصب على 


القدر » ويخمر بفندات خبزء ويرش عليه طبيخ ريحانى ويغرف ويقدم . 


١0‏ أمبروزيو أويق ميراندا [4خ] 


٠٠. 


سكباج تتخذ فى الصيف للشبان من لم العجول : 


يؤخذ من أطايب م العحل وبطنه وأطرافه 43 فيطبخ باعل المزوج وللاء 
على قدر ما رَادٌ من حموضته » ويحمل منه ما يغمر اللحم وأربعة أصابم زيادة؛ 
ويلق عليه بصلة مدقوقة مع كزير أخضر وملح قدر الحاجة » وفلفل وكراويا 
وكزيرة بابسة وجوز مقشور وورق الأثرج وسداب وكرفس » بجمع من ذلك 
حامة وتلق ف القدر 4 وعود خولئحان 4 فإذا لصي صف نضحة حعل معة 
أوقية سكر ودره دارصينى ومثله زعفران » وقطم قرع مسلوق » وسن 7 
: ر ودر رصيق م لعترت - رخ »؛ وسن لوم » 
وقليل نبيد ريحانى » فإذا نضج حمر وعرف وقدم . 


أون يصلح 2 الكريف : 


يؤخد مدن أعالل لحوم المولية 3 فيقطع 2 وجعل ف برمة ؛ وجعل عليه 
دار صينى وفلفل وسنبل ودهن لوز حاو وص مباول وثىء سلق مساوق مقطمع 
ولياب حور مدقوق ك لغمر اجميع بالماء 4 وجعل على النار حدى قرب النضج ) 
[4" ظ] ويرى عليه مرى قد صنع من الحنطة بالشونيز والدار فلفل”'؟ والسنيل » 
ويكل نضحه » ويخمر بالدار صينى وزتحبيل » ويغرف ويقدم إن شاء الله . 


أون يصنع فى الشتاء لأسماب العلل الباردة : 
يؤْخد لحم فى >عين 34 فيحعل ف قدر 4 وجعل معك درى وزيت وملحم 
وفلفل وخولنحان وقرفة وبصلة مدقوقة بكزير أخضر ولوز مقشر مدقوق وجوز 
وفستق كذلك و يطبخ حتى ينصح و يؤخذ محاح عشر بيضات فتغسر ب عثلها 
عسلا 4 ويلق علبا سنيل وقر نفل وزعفران 4 ونحمر ولغرف إن شاء ألله 8 


. كذا فى الأصل‎ )١( 


[4ة] كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس ل 
أون من فراخ يصلح للمشايخ وأحاب الرطويات : 


يناف فرخ سمين ويجعل فى قدر » ويجعل معه بياض بصل وحمص مباول 
وفافل وكون وكراويا وأنيسون وزيت وملح » فإذا غلى ألق فيه سداب وقرفة » 
فإذا 2ه حر بمحاح كثيرة وأوز مدقوق مفشور وقرنفل وسنبل 4 وعىرف وقدم . 


ردة دن لم : 


يقطم اللحم ويجعل فى قدر مع زيت وملح وبصلة مدقوقة مع كزير أخضر 
وابل » ويطبخ حق ينصج » ويرى فيه من البنادق المتقدمة » ونحثى مباعس 
من مها ؛ ويجعل فيا لوز صميح وصنوير » ويفقص فيها بيض » فإذا عملت 
اللردة قطعت اليعر وجعاته علل الثر دة مع البنادق والبيض » وير عليها فافل 
وقرفة » وإن سلقت بيضاً وقطمتها أثلانا وأرباءا وزينت بها كان جيداً إن شاء الله . 


ردة من لم وباذنجان : 


يقطم اللحم ويجعل فى قدر » ومجعل معه بصل وثابل وملح وزيت وخل » 
فإذا غلى يصب عليه ما يغمره » ويترد به » ويؤخذ باذئجان فيتزع برنسها 
وجوفها وما قدر من لبا » ويؤخذ ذلك فيجمع مع قليل لحم » ويقطم معه 
بصل ويرى عليه نابل وكزبر أخضر وقليل ملح وسداب. ومرى ؛ ويدق اميم 
نها » ويحشى به » وتردٌ برانسه بأعواد رقاق ويحعل على النار حتى ينضج » 
فإذا نضج نزين له لباب خبز » وتعمل على غيرها » وينثر عليها فلفل وقرفة . 


ردة دن خم يفت وحور : 


بقطع اللحم وحمل فى قدر » ويجعل معه بياض بصل يح ونايل وملح 


٠٠١) أميروزيو أويى ميراندا‎ ١ 
وزيت » ويدف الزييب ويجءل فى خل » ويصب عليه »© فإذا مم أن ينضح صب‎ 
» عليه [ 5" و ] قليل ماء » وألقى فيه لنت مقطع كثير وحجزر وشىء من زعفران‎ 
فإذا صنعت الثردة صنفت اللحم فى مواضعه » فتشبك بيضا مسلوقا كتشبيك‎ 
. التفاح 2( وتصفف على الصحفة مع اللحم فوق المردة 4 وتقدم إن شاء الله‎ 


تقطم الحم اروف كبارا وتحمل معه نابلا وحمصا مباول وزيتا وماحا » 
فإذا قل فصب الاء قدر ما يغمره » فإذا هم أن ينضج ألق فيه سرمقا » فإذا 
نضج ألق فيه جبنا طربا مقطعا مثل الأنامل » وكسر فيه بيضا وأثرد فيه على 
ما تقدم إن شاء الله . 


تردة برؤوس سلق : 


يقطع اللحم كييراً » ويجحعل معه كزبر أخضر وبصل وتابل وزيت وملح» 
فإذا غلى صب عليه من الاء ما يبرد به » فإذا غلى ألق فيه رؤوس سلق » 
وأكسر فيه بيضًا » واطرح فيه فيحنا وثوما » فإذا نضح أثرد فيه » واثثر عليه 
فلفلا وقرفة إن شاء الله . 


أون مثل ذلك من عصافير : 
يَوْخْذْ من الجوز المنق » فيسلق بلماء حتى يهرأ ويصفى عنه ماؤه » وتنظف 
عصافير 4 ونتجعل ف قدر مع ذلك الماء » ويلق عليه زيت وعسل وماء بصل 


وفلفل و حتّى ابن ضح »2 ونخمر الكثير 7 زحبيل مسحوق وخولنحان 2( 
ع 6 
ويفتقى عسك 2 وستعمل إن شاء الله . 


[زكنلأ كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس ١6‏ 
أخرى يقال لما الكللة : 


تأخذ رطل عسل » وإنٍ أحبيبت سكرا فتجعله فى طنجير » ويلق عليه 
زعفران وفلفل 2 فإذا غل 2 فيه دفيق درمك شيئًاً شي 4 وحرك حي 
مر 3 اسقه زيتا عذبا » وألق فيه رطل لوز مقشر » وحركه » فإذا أنزلته 
وعدلته فتضع عليه لوزا وسكرا وفستقا مصبوغا بقلب العصفر والنيلج مقطما 


إن شاء اله ٠.‏ 


أخرى يقال لا الذهبة : 


يؤخذ رطل عسل » فيصب فى قدر وبجعل معه نصف من من © ومن 
الزعفران والفلفل والقرفة قدر الحاجة » ويوضع القدر على نار جمر» فإذا غلى 
وار يِؤْخْد البيض ويكسر فى صحفة » ويلق معه لوز وحور وفستق » وبحرك 
ذلك بالبيض » ويلق فى القدر » وبحرك حتى مختلط وينضج » فإذا خثر أنزل 
وقلب القدر عللى وحهه وقدم . 


صئعه تردة من دحاحتين إحداما حشيتث بلحم صاحبنها : 


يذب دجاجتان [ه ظ] وتنفخ إحداها فى حين موتما من موضم الذي » 
وتريط مكان النفخ رطا وثيقاً حتى لا مخرج منه ششىء من الربح »؛ وتنتف ترفق 
5 من الفتق » ويبق الريح فبها مدة تنتيفها » فإذا نظفت, أخرجت حشاها 
فأضفه إل لم الدجاحة الثانية وحشاها أيضا ؛ حاشثى لم الصدر (إنه رفع 
و يصنع منه بنادق » يدق جميع اللحم حتّى بأنى كالدماغ ؛ وينق من عروقه » ويلق 
عليه فى المهراس ابل ومرى وبصل مدقوق بكزير أخضر وملح وبيضتان وجوز 
واوز وصنوبر وأيهما أمكن ؛ ويبق البعض صميحا » ثم يمخلط ابيع ويلق فى 


1 أمبروزيو أويك ميراندا ,ا 
زيت عذب بعد أن يضاف إليه قليل ماء » ثم نحشى به الدجاجة وإن لم 
يكن فى المشو الكفاية زدتَ فيه عند عملك له لجاء فإذا أكلت حشو الدجاحة 
جعاتها فى قدر » وتلق عليها من العسل مترفتين ومن الزيت مثل ذلك » 
وقليل زعفران وملح » وتغمرها بالماء وتجملها على النار حتى تبدأ بالغليان » ثم 
تتركها على نار الفحم حتى تقرب من النضج » ثم ترمى فيها بنادقها وسنبوسكها » 
وسأصف عمل ذلك عند ]كال الثردة إن شاء الله وكذلك أصف أخلاط التابل ) 
وتفقص فى مرق الدجاحة بيضا » فإذا نضحت حمرها ببيضتين » وتصنع لها 
رغفا من درمك أدىٌ ما تقدر عليه » وتجعل طبخها واحدة على أخرى فى صحنة ؛ 
وتغمها حتى إذا كلت منها حاجتك ألقيت المرق عليها الشىء بعد الثىء وأنت 
تغمها حتى عنديل أو فة أخرى » فإذا أخذت حاحئها صفيت عنها ما فضل 
من المرق » وجعلت الدجاجة على التردة وزينها بالبنادق والسنبوسك والبيض 
الفقص حوطا وعليها » وتنثر عليبا فلفل ودار صينى وقرفة إن شاء الله . 


أخلاط القايل : 


فلفل جزء واحد » وكراويا جزءان » وكزبر بابس ثلائة اجزاء » يدق 
جميع ذلك وينخل وستعمل ؛ وما كان من ألوان تقع فيه مفردات طرحنبا 


مفردات إن شاء أيله . 


صنعة البنادق من أى شئت : 
يؤخدذ اللحم الصاق من العروق 4 فيضاف إليه شىء من الشحم 34 ويدق 
ابيع حق يصير كالدماغ »؛ وينق من عروقه وبرى عليه ا مرى والزيت والتابل » 
وبصل مدقوق ىم و يكزبر اخضر وملح أو الاء منه » وشىء من غبار 


١‏ اند :ةج حسام فس نمم ما تت ةن طم 


[؟١٠]‏ كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس ١‏ 


الدقيق » وقليل ماء ومن البيض ...70" يدق الجيم حتى يختلط » ويجعل قدر 
على النار » فإذا غلى رميت فيه البنادق 7 0© حتى تنضج » وتخرج وتستعمل 
فى القدر إن شاء الله . وإن قليت فى المتلاة بالزيت9© إن شاء الله . 
صنعه البنادق من صدر الدجاج : 

يدق اللحم حتى يصير كالدماغ » ويئق من عروقه » ويرى عليه الأرى 
والزيت 4 وهدن الييض واللمم والسنبل والقرتفل واللور والفستق 2 دق ذلاك 
كله حتى مختاط بكثرة اللحم أو قلته » وتدور بنادق وتلق فى الاء اليل » وتترك 
حَىّ تنج و استعملها . 


صنعة السنيوسك : 


تأخذ لم المثا أو أى لم شعت 4 فيدق دق حيدا 4 ويشق من عروقه 
ويجعل معه من الشحم القطم مثل ثلث اللحم » ويرى على الميم ابل كثير » 
وتزاد من الفلفل وماء بصل وكزير أخضر وسداب وملم 4 ومخلط لعا )2 
ويلق بالزيت وقليل ماء حى يتحعل ) وخد معيدا ذاتحنه بالسمن محنا حيدا مع 
قليل فلفل » وخذ من الذى مجنت مثل الجوزة » ده عقدار نصف شبرء 
وخذ دن الحشو مثل الجوزة ذاحهله ف وسط العحين 2 وأدرج أطرافه عليه 6 
واقله فى زيت عذب » وصرّفَةٌ كيف شئت إن شاء الله . 

تردة من دحاحة : 
نجعل الدجاحة صحيحة بعد تنظينها فى قدر » ويلق علبها من الزيت مغرفة » 


. قطم فى الورقة ذهبت فيه كلة‎ )١( 
. قطم ف الورقة ذهبت فيه كلتان‎ 49 
. كذا » وواضح أن شيئا سقط من النص فى هذا الموضع‎ )9( 


110 ا أمبروزيو اويثى ميراندا [ ٠١‏ 
ومن العسل كذلك » ومن التابل قدر الكفاية » ومن البصل القطم قليل » 
ومن الماء بقدر ما يغمر الدجاجة » وتطبخ » 3 تصنع رقاق » وتلق فى الزيت 
الكثير » وتجمل فى صعفة احا » ويفرغ المرق عليها والدجاجة » و عملها 
على ما تقدم . 


صنعة التفايا : 


يجعل اللحم فى قدر » ويجعل معه ابل وبصل مقطم وزيت وعود سباس » 
ويغمر بالماء ويطبخ حتى يبلغ نصف طبخة » ويدق من الكزير الأخضر قبضة 
كبيرة » ويعصر ماؤها » وبرى فى القدر » ويحرك داعا » ولا يغفل عن حريكه 
اثلا يتقطم » فإذا قرب من النضج رميت فيه البنادق العهودة والسنبوسك » 
وغرفته ونثرت عليه فلفلا 1ك" ظ] ...0 إن شاء الله . 


تفايا حمرة : 


يجعل اللحم فى قدر » ويجمل معه نابل ...7" مدقوقة » وزيت 
. . . زهفق 
وعود سياس 4 وهن ماء الكزبر م العمر اللحم 2( ويطبخ دى يبلغ . .. 
نضحه » وبري فيه بنادق » ويفقص فيه بيض »© ونحمر ببياضها مع ماء الكزر 
الأخضر » ويترك على الرضف حتى بحسن © ويصنع من حشو البنادق مباعسن 
المعهود 3 ولغرف وبنار عامها فلفل وقرفة . 


. قطم فى الأصل بقدر كلة‎ )١( 
. (؟) قطم بقدر كلتين‎ 
. قطم بقدر كلة‎ )©( 


0 دامس الله طبع دده 


15 كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس‎ ]٠١[ 


يحرد اللحم من عظامه ؛ ويصنع به ما صنع بالبنادق » ونجمل العظام فى 
قدر مع لحم وبصل مدقوق وعود بسباس وماء الكزبر الأخضر ما يغمر العظام » 
وتطبخ حتى تنضج » 3 تخرج العظام وتلبس باللحم المدقوق » وثرى فى القدر 
وهو يغلى برفق © ويترك حتى ينعقد » وينجم فيها بيض » ويعمل من اللحم 
بنادق على ما تقدم باللوز والصنوبر » وتغرف وتزين بالمباعى الحشوة والفرثلاث97© 
والبيض © وينثر عليها فلفل وقرفة وسنبل . 
محلل من دحاحة وغير ذلك : 


يمل اللحم فى قدر » ويلق عليه تايل وبصل مدقوق بكزير أخضر » 
وملح ومغرفة زيت وثلاث مغارف خل » وقليل مرى » ورأسان من توم 2( 
ويرى عليه من ألاء ما يغمره » ويطبخ حتى ينضج » ويخمر وينثر عليه فلفل 
وقرفة » ويقدم » وإن أسقطت المرى كان حسنا أيضاً » وإذا صنم محللا من 
اللحم السمين ألقى فيه باذنجان مساوق . 


تفايا صهقلسة : 


مه 6 


يؤْخْذ الاحم السمين الدوارة الرخصة والصدرة لكل رطل ثمان بيضات قد 
نفيت وشقعثت أرباعا 4 ولغمر بالماء 4 وتمزع رغونه حقىق يتصق 4 فإذا تصئى 
ألقيت عليه عليه فلفلا وكزيراً بابسا » وتجعله على نار الفحم » وتحركه أبدا 
حتى تنضج اليصلة واللحم 2 فإذا لصحت دففث اربع حبات وم عن الرانحة 
ورمينها فى القدر مع غصن سداب » وتغرف وينثر عليها فلفل وقرفة وسنبل . 


. كذافى الأصل‎ )١( 
. كذافى الأصل‎ )؟١‎ 


ل أمبروزيو أويث ميراندا 6051] 


شه وامه 


لون الي دن أ سس : 


يمل اللحم في القدر » ويرمى عليه تابل وبصلة مدقوقة بكزيرة خضراء 
وملح » ويلق عليه ثلاث مغارف صلق »© [/امو] ومغرفة واحدة من خل 4 
ومثلها من زيت » ويقبل ويغمر بلماء ٠‏ ويطبخ حتى ينضج ومحمر » ويغرف 
وبنثر عليه فلفل وقرفة ) وإن أستطثت الخل كان حيداً 2 وإن طرحت فسبا 


حصا مياولا وشيه من سداب فهو حيدك إن شاء الله . 
البرانية : 


يقطع اللحم ويجعل فى قدر » ويدق وبحعل معه مغرفة خل » ومثله من 
زيت ؛ وورق سداب ويقلى ويغمر بلماء ويطبخ » فإذا قرب من النضج ألقيت 
فيه بنادق » وأكل نضحهء» ثم يؤخذ باذنجان مساوق » ويخرج جوفه » 
ويضاف إليه مثله من لحم 5 المعهود » ودققته مع بيضة » وحشوت به 
الباذنحان » وغبرته بالدقيق » وتقليه حتى محمر » وتلقيه فى القدر حتى نعم أ 
الحشو قد انعقد » وتغرفه وينثر عليه فلفل . 


أون مجيب فيه سفيربة من بيض : 


تفصل أيّ لحم شئت » وتجمله فى قدر » وتلق عليه من انفل ثلاث 
مغارف » ومن المرى مغرفة واحدة » ومن التابل قدر الحاجة » وبصلتين 
مدقوقتين » وملحاً ؛ ومن ماء الكزر ما مخرج من قبضة كييرة » ومن الاحم 
المدقوق ما أحبيت » ومن الجوز كذلك » ومن الصنوبر الصحيح حفنة » ومن 
الاء ما يغمر اليم حتي ينضج » وتخمر ببيضتين » ثم تكسر من البيض مأ 


شكتك » و مره عا 4 و لصنع منه طاجن رقيق 4 ونحوله فَْ المقلاة حى حمر 


ع مده ادبن وج ع ادع مدص عدم قو و ا مض امتقو لا واد سو 


١١ كتاب االطبيخ فى المغرب والأندلس‎ ]٠١9[ 
من اللهتين 4 وتقطعه كالاسغيرية 4 وتقليه ف القدر ولغرفه وتنثر عليه فلفلا‎ 
» وسدابا مقطعا » وتقدمه إن شاء الله » وإن كان اللحم غليظاً قلى فى الزيت‎ 


ورنى بعد ذلك فى القدر . 


يقطم اللحم صغيرا 4 وجعل مغرفة هن خل 4 ومغرفتان دن مرى 4 
ومغرفة مدن زيت 3 ونصلة مدقوقة بكر اخضر ©» وملح وابل وفلفل وقليل 

كون ومثله رازيائح جميح » وورقات سداب » وثلاثة رؤس ثوم » ويطبخ ايع 
حقىق ينضصج 4 وخرج من اللحم م يعكن 6 ويدق مع فتات خبز وبيصتين و حمر 
به » وينثر عليه سنبل ودار صينى وفلفل ويقدم . 


يقطم الحم صغيرا » ويلق فى قدر » وبجعل معه نصف مغرفة من خل 
ومغرفة مرى ومثله زيت عذب وثابل وبصلة مدقوقة بكزير أخضر ؛ ويقلى 3 
يغمر بالماء » ويطبخ حتى ينضج » ثم يسلق [ لام ظ ]| الباذنحان بناحية » ويقطم 
أثلاثا وأرباعا » ويغبر بالدقيق » ويقلى بالزيت » ويلق فى القدر » ومخمر ويغرف 
وينثر عليه قرفة وسنبل وفلفل ويقدم . 


جهاية : 


يقطم اللحم من المشا أو غيره صغيرا » ويجعل فى قدر » وبجعل معه مليم 
وبصل مقطع » وقليل خل ومرى طيب » وفلفل وسنبل وقرفة ولوز » وزيت 
عذب عذب »2 ويطبخ حتى ينضج » ويفقص فيه بيض »© وينخمر وينثر عليه 


فلفل وقرفة ويقدم . 


:0 كعذا فى الأصل . 


ل أمبروزيو أويى ميرافدا [4 ٠١‏ 


ورن أخضر : 


يقطع للحم صغيراً » ويجمل فى قدر » ويحعل معه مغرقتان من خل » 
ومغرفة من زيت »© ومغرفة ونصف من مرى » وماحم ونابل وبصل مقطع » 
ويقلى » ثم يغمر بماء الكزير الأخضر » ويطبخ حتى يقرب من النضج » 
وترنى فيه بنادق ونحخمر بلحم البنادف » وأيضا مع لباب خبيز وقليل سداب 


وبيضتين » وإساق بيض ويقسم أرباعا ويقدم إن شاء الله . 


أون من لحم بجور ومصطكى : 


يقطع اللحم بعد سلقه » ويجمل معه نصف درم مصطى وفلفل وقرفة 
وسنبل ووم » وسداب وخل يسير» وزيت وملح » وبصل صميح رؤوس أخضر » 
وقليل ماء » فإذا نضيج بدق جور وينعم دقه ؛ وساحق حتى ديص وخرء» 
ويرمى فى القدر » ويحرك حتى برى زيته » ويقدم فى ورق الجحوز » ويخمر 
ببيضة » ويغرف وينثر عليه الفافل والأفاوبه » ويقدم إن شاء الله . 


لون من لهم بإسفيداج : 
يقطع اللحم الجرع 4 وجعل معه بياض بصل » وماعح وزدت 4 ويقل 04 
3 يصب عليه ماء قليل 5 ويلقى فيه نعل غليه إسفيداج مقط لم كالأنامل 5 
بعد أن يسلق إلى نصف النضج » ويكسر فيه بيض »© وينضح 5 وصرى » 
ويخمر وينثر عليه كدير مقطع إن شاء الله . 


صنعة سفرجلية : 


تأخذ اللحم فتقطعه بضعا » وتلقيه فى القدر » وتلق عليه مغرفى خل » 


ظ 


]٠١4[‏ كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس الفدل 


وزنة درمم ونصف فلفل وكراويا وكزبر يابس » وبصلة مدقوقة وتغمره بالماد» 
وتجعله على النار » وتنق من السفرجل ثلانة أو أربعة أو خمسة » وتدقتها 
بالسكين أدق ما تقدر عليه » وتطبخها فى ماء » فإذا طبخت أخرجتها من ذلك 
الله » فإذا نضج اللحم ألقيت فيه هذا السفرجل المسلوق » ويغلى غليتين أو ثلاثة » 
ثم تخمره ببيضتين أو ثلاثة [88 و] وتنزله عن النار وتتركه ساعة » فإذا جعلته 
فى الصحفة ذررت عليه شيئا من الفلفل » ويلق فيه شىء من الزعفران ويقدم . 


عمل دحاحة خضراء : 


تقطم الدجاجة من مفصل إلى مفصل » وتنظف ونجعل فى قدر » ويطرح 
عليه مغرفتان من انل » ومثل ذلك من ماء الكزير » وثلاث من الزيت » 
وكزبر أخضر مدقوق بنصف بصلة » وكزبر بابس وكون وفلفل وقرفة » وأعواد 
سباس وعيون أترج ؛ ولوز وصنوبر مقشران » ومن الماء الكفاية » وتطبخ على 
على حمر معتدل » ويؤخذ لم الأروف ويدق دقا حسنا وحمل فيه جميع ما 
تحمل فى البنادق على ما تقدم ؛ ويصنم منه ينادق صغار ©» وتطبخ مع الدجاحة » 
ويرفع من هذ اللحم شىء ليخمر به القدر » فإن أردتَ أن تلق بعض البنادق 
قلينها » ثم تكسر لا من البيض ما أحببت » وتضريه بلحم البنادق الذى 
رفعت مع قليل درمك ومغرفة من ماء الكزير الأخضر » وشىء من الفلفل » 
وخمر به القدر'» ْم برين اللون فى الصحفة بالينادق ومحاح البيض »© وتقدمه 
إن شاء الله . 

لون نراكة معروفة بالباشق : 

تقطع البراكة من كل مفصل اثنان » وتحجعل فى قدر » وتؤخذ قوانص 

الدجاج وقوانص البراكة ٠‏ فتنظف وتقطم أدق ما يقدر عليه » وتلق فى القدر 


غ؟١‏ أمبروزنو أو ميراندا |٠٠٠١|‏ 


مع مغرفة مرى ورأس من الثوم ومغرفتق زيت عذب » وغصن فيجن » وغصن 
صعتر » وفلفل وكراويا وكزبر بابس وأخضر » وقليل بصل © وبياض أربع 
بيضات » وتضريه تضريبا حيدا » ويلق منه فى القدر مغرفة » ويصنعم من 
الباق بنادق » ويرفع منه شىء للخميرة » وتطبخ البنادق فى القدر » وتمرك القدر 
من جوانبها برفق حتى يستوى ودكها » ثم يؤخذ بياض أريع بيضات » وتضرب 
ببقية الحشو مع فتات درمك محكوك » وشىء من الفلفل » وتخمر القدر » وأنت 
قد طبخت محاح ذلك البيض قبل ذلك » 3 تصف فى الصحفة » وتزين 


بالبنادق والفقصوص 04 وتقدم إن شاء اله 8 
هلية من أخخادذ وحون وصدرنه : 


يؤخذ أخاذ البوحجحون وصدربنه 4 وتوضع ف قدر 34 وجعل له مغرفتا زيثت 
ومغرفة على راس 4 وما يوافقه من خل وبصل مدقوق عملم وكزر ياس 
وكراويا وفلفل وأغصان صعتر » والكفاية من لماء » ويطبخ [8ظ) حتى يعتدل 
مرقه وودكه » وينضج اللحم » وينجم باربع قصوص بيض » ويخمر باثنتين 
وجعل ف مفة » وبذر عليه الفلفل وين بالقصوص ويقدم . 


صنعة إوَرّة محشوة : 


تنظف الأوزة الرخصة » ولا تفصل » وتساق قانصها وتقطع أدق ما يقدر 
عليه مع كيدها وأكباد الدجاج وقوانصها أيضاً » وتضرب مع فلفل وقرفة 
وكزبر يابس وأخضر وصعتر محكوك وقليل خل ومرى وبيض وملح وبصلة 
مدقوقة » وتطبخ منه وتذوقه . ثم تحشو ,ذلك الأوزة » وتخيطها وتدخلها قدراً 
جديدة » واجمل لما قليل ماء وزيت ومرى » وأدخلها الفرن » فإذا احمر 


أعلاها قلبت حتى مر الجانب الأخر 3 يم طبخها 4 3 أخرحها ححفة » 


[حكلأ كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس ١‏ 


واجعل حولًا ورق الأترج الفض » وشقها وصب عليها ودكها » وقدمها إن 
شاء الله . 


تقطع المحلة عند كل مفصل » وتنظف وتحمل فى برمة » ويلق ا ملح 
وبصلة مدقوقة ومغرفة مرى ومغرفتا زيت وكزبر أخضر مقطم وفلفل وقليل 
كراويا والكفاية من ألاء » وتطبخ حتى تنضج » ثم يؤخذ حفنة من كزبر 
بابس مسحوق مثل الكحل » ويكسر عليه أربع بيضات ومخمر به القدر » 
ويلق عليه صنوبر صماح » ويقدم إن شاء الله . 


شرح صدرة الفروج بعد تنظيفه » ويلق فى مقلاة بزيت عذب حتى 
حمر » 3 عله فى برمة مع ملح وماء بصل ومغرفة مرى ومغرةتى زيت » 
وأربع مغارف ماء » وفلفل وفيجن وصعتر وكز بر أخضر مقطع وحبات صنو بر 
وأوز مشقوق » ويخلى بذلك على النار » وتصنع له بنادق من لمم المروف » 
وتطبخ معه » ويخمر القدر ببعض ذلك المشو مع البيض » ثم تسلق البيض 
ناحية » وتقطع أرباع ؛ ورين به اللوز فى الصحفة » ويقطع عليه يسير فيجن » 


ويقدم إن شاء الله 8 


6ه 


تفتح أجوافها وتنظف » وتجعل فى قدر » ويجعل لها ملح ونصف مغرفة 
خل ومغرفة 272 وثلاث مغارف. زيت وقايل كزير أخضر مقطع وفلفل وكزير 
بابس وكراويا وماء بقدر » ويطبخ حتى ينضج » م دق قطعة حلم [ ةد و] 


م 


| أمبروزو أويق ميراندا [؟1١]‏ 
2 4 . 5 اشزيية 3 5 . 8 . 
دقأ حيدأ مع حورتين أو ثلانة 4 ونحكمر به القدر مع بياض 4 و يعدم ل . 
شاء الله . 


دجاجة مغعمومة 4 مفصلة وهوامه ن الحجل تيب لض : 


تفصل الدجاحة » وتوضع فى قدر » ويلق للها بصل كثير نحو خمس بصلات 
أو سك تقمع ا رباع 1 04 وميع الأنزار وصصلى) وزدت صالح وأعواد سباس 
وأوراق أترج وشّىء من ماء ورد وأغصان صعارز وحب صنو بر وحب توم مسر 
ولوز 4 ويضرب بيص تضريباً جيداً إما وحذده وإما مع أنزار القدر و باق 
عل الدجاحة وق بجعل قبا اح بيص :و يطبق عليها :فى يلصق غطاوها 


بااعجين » وتبعث بها إلى الفرن حتي تنضج » 3 تقدم إن شاء الله . 
أون دجاحة بباذنجان محشو : 


يسلق الباذتجان » ويخرج ما فى أجوافها » ويضرب ببيض ولحم مدقوق » 
مع تيع الأنزار وا مرى وماء البصل واللح والفيحدن المقطع 4 وحشى ك الباذنحان ) 
وتقلها ف زيت عذب حى حمر 34 ويطبخ الحشو 4 ولشوى الدحاحة فَْ سفود ) 
ودهن أبدا من الزيت والرى الضروبين حى حمر 4 وحذر ان كس النار 
فتحرق » ثم توضع فى صحفة ويصف حوها ورق الأترج والباذحان الحشو » 


ونزين بالبيض الشقوق » و يقطع الفيدحن وتقدم . 
ون مرجانى من دجاحة : 


لشوى الدحاحة على صفة شها ف اللون الذى قبل هذا » ويؤخذ قدر 
جديدة » فيحعل قبا مغر فنأ خل ومغر فة عمرى وثلاث مغارف ماء ومغر فنا زيت 


31 5 0 ع 5 . 5 5 6م‎ ٠. 
عدب واوراق ارج وعيدان سياس واصلة مسعحوفة ملح وكير اخضر وعصن‎ 


ا 5 7م000 


١ اكتاب الطبيخ فى اللمغرب والأندلس‎ ]١13١[ 


5 


فيحن وغصن صعتر ولوز مقشور » وبجعل القدر على نار لينة » وإن ينم + 

بنادق من لم خروف وقليت ووصضعت فيها فهو حسن » فإذا نضج البصل 5 
القدر غليات نم فنها قصوص ثمان بيضات وحمرت ببياضها مع قليل دقيق 
درمك وقافل » ونجعل فيه الدحاحة المشوية حتى تتشرب أأرق » ولرش لشىء من 


مرق »2 وتحجعل فى حفة) ولصب عليها مرقها » ويقطم الفيحن وتقدم إن شاء الله . 


طبح دجاجة سمينة » وتبيت فى ريشها ايلة » 3 تنتفا وتساق صحيحة 
سلقة خفيفة » ثم تشوى على ابر سيا معتدلا » وتقطم قانصتها وكيدها دون 
ساق الدجاجة » وتقطعها تقطيعا دقيقا جيدا ٍ يسير ملح وبصلة صميحة وغصن 
صعتر وأربع عيدان سباس وأربع ورقات أثرج ورطل ونصف شراب طيب 
وأوقيتين مرى وأوقيتين زيت عذب ودرثم دار صينى ومثله قرفا وأربعة دراهم 
فلفل ورأس توم منثور ان استحسن أكله » فإذا طبخت هذه المرقة فصلت 
الدجاجة وطرحت فى القدر ) وخرت عدا أربع بيضات مسلوقة مضروية 


بثىء من مرق القدر ثم تقدمها بعد أن تهدأ ساعة إن شاء الله . 


صنعة الدجاجة القصرية باللردل : 


تفصل الدجاجة » وتجعل فى قدر يملح وبصل مدقوق بكر بر أخضر وزيت 
وكزير باس وفلفل وكراويا ٠‏ ويرفم على 9 حتى تغثل » فإذا غلت نما 
جعل لها ماء الكزبر الأخضر والخل والرى » ويكون الل أأكثر من الرى » 
فإذا نضحت دق الوز القشور نما وحرك ببيض وشىء من فلفل وكزبر يابس 
وأخذ خضر مدقوقين » ومغرفة من صناب معمول » ويصب ابيع فى القدر, ويجعل 
فها ثلاث بيضات مفقصة » وتنزها فى لرضف حتى نهد وتقدم إن شاء الله . 


4 أميروزيو أوبى ميراندا [16ل] 
اللون الأخضر الذى أفادته أم حكيمة : 


تسلق الدحاحة الرخصة سلقة ثم تفصل وتقلى فى زيت عذب حتى نحمر 
وتصير قاسية » وتترك فى القلاة » ثم تؤغذ حنة ويجمل فيها كزبر أخضر 
مدقوق ببصلة وفيجن مقطع تقطيماً دقياً » ومغرفة مرى وفلفل وكراويا وماء 
كابر أخضر مقدار مغرفتين » وأسنان ثوم مقشرة وصعتر محكوك باليد » ومقدار 
أربع مغارف ماء » ويضرب الكل ويلق على الدجاجة ولا بزال يحرك أبناً 
أداً حتى يطيب المشو» ويطبخ » ثم تؤخذ أربع بيضات » وتكسر على اللون ؛ 
ونحرك اجميع حتى يتحعد البيض ويفنى أكثر المرق » ثم يقدم إن شاء اله . 


ولت رخ : 


يقطع الفرخ بعد تنظيفه ثلاث قطع »؛ وجعل فى قدر حديدة » ويجعل له 
ملح بقدر وفلفل وكدير بابس مقدر ومغرفة مرى ومغرفة زيت » ويرفع على 
النار حتى يغلى غلية واحدة » وبعد له ماء اليصل ٠‏ ويجعل منه عليه ما يغمره» 
ويغل [ ٠‏ و] <ى ينضج » ووسلق بيض وينق ويدق معه كزير أخضر 
مقدر » ويكسر على ذلك بيض منق » ويضرب به » ويخمر بذلك القدر ) 


وبذاق حى يكون تقد بره حسئا سويا 8 
اون يعرف بالملهوج : 


يقطع اللحم الفى قطعا مدورة © ونجعل ف قدر ويؤخذ من البصل أربع 
الباذنجان » ويقطع من الواحدة مان قطع » وسلق سلقة خفيفة » وتغسل عاء 
عذب » ويلق فى القدر » ويحمل على ذلك فلفل وكزير ابس وكون وكراويا 


١ كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس‎ ]١6١[ 
وعيدان بسباس وأوراق أترج ورأس وم وأربع مغارف خل وثلانة زيتا ومغرفتان‎ 
2 » من المرى © ومن الماء والملح الكفاية ؛ ويطبخ حتى يقارب اللحم النضج‎ 
يؤخذْ مقدار نصف درم من الإعفران » فيسحق وبحك فى المهراس بشىء من‎ 
اللء حتى ينحل » ويلتى فى القدر » م , يكل طبخ القدر » ويتحرى أن يكون‎ 
الرق قليلا » 2 تؤخذ أربع بيضات وك فى حاشية القدر » وتصب على‎ 
اللحم » ويعرك بالمغرفة حجَ تى يتقطع » ويترك حتّى ينعقد » ويازل عن النار‎ 
. فإله لون طيب‎ 


ون طيب آخر 


يقطم اللحم صغارا » ويجعل فى قدر » وبجعل له مغرفتا زيت ومثلها مرى » 
وثىء من كزبر بابس وصعتر وفلفل وبصلة مسحوقة يكزبر أخضر » ويل 
بذاك القدر » ومحرك أبدا حتى لا يبق فببها إلا ازيت » ثم يصب الاء حتى 
يثمر اللحم ؛ ويكل طبخه » ويؤْخذ لحم مدقوق ولباب خيز محكوك وفلفل 
وبيض ويضرب »© حمر به القدر » ول حىق ستوى ودكها » وتغرف 
إن شاء الله عرّ وجل . 


صفة لون طيب حمر بالصنوير : 


يقطع اللحم تقطيعا مقدرا » ويجعمل فى قدر جديدة » ويحرك عغرفة نحريكا 
دائما متصلا دون ماء وزيت » ولا بزال يحرك حتى حمر للحم نما وتكون 
فائرة ناره » 3 يحعل عليه بصلة مسحوقة والحاجة من املح وثلاثة مغارف 
خل » ومغرقتان من مرى رأس » ومغرفة من ماء الكزير » وأوراق ترج 
وأعواد بسباس » وجميع التابل والفلفل والقرفة والكزبر اليابس والكون » 
ويكون أقلها » وشىء من الكراويا وأغصارف فيحن [ 4٠‏ ظ] ولوز مقشر 


م١‏ أمبروزيو أويى ميراندا كحلا 


وصنوبر » والكفاية من الماء » ويطبخ حتى ينضج » ويصنع لهذا اللون ينادق » 
وتقل أيضا حتى تحمر » ثم يؤخذ شىء من لحم البنادق ويضرب بشىء من 
ماء الكرير الأخضر وفتات خبز حكوك وبياض أربع بيضات » وينج محاحها فى 
القدر قبل ذلك » ويدق من الصنوير مقدار نصف كف » ويضرب اججيع و حمر 
ذلك القدر» وينزل فى الرضف حتى رج ودكها » وتغرف وتقدم إن شاء الله . 


صنعة اللون الأصفر 


يقطع اللحم تقديراً مقدرا » ويلق عليه نصف بصلة مدقوقة بملح » ومغرفة 
خل ونصف مغرفة مرى » ومثلها من ماء الكزبرة الرطبة » ولا يكثر بالمرى ولا 
بعاء الكزير » لثلا بصنم”") الرق » ومغرفتا زيت عذب وجي التابل التقدم ) 
ويقلل أيضا بالكون » ومن الماء الكفاية ولا يكثر به » ثم يؤخذ من الجوز 
مقدار حمس عشرة حبة » هذا لرطل لم حزارى » فتقشر وتكسر أنصافا 
وأرباعا » وتسلق ويلق فى القدر مقدار ثلثيه » ويرفم الثلث للخميرة » ويلتقى فيه 
أيضا أوز مقشور وصنوبر © وتصنئع له بنادق صغار ولا تقل » ومن أحب قليها 
فمل » ويؤخذ من الزعفران لهذا القدار من اللحم درم ونصف » فيسحق تصفه 
بالماء فى اله راس حتى ينحل » ويصب فى القدر من أول الطبخ » فإذا نضج 
اللحم يمر أربع محاح »؛ ويؤخذ بيافها فيضرب بشىء من دقيق درمك » 
ويدق بقية الجوز حتى تأى مثل الخ » ول أيضا بقية الإعفران » ويضرب 
ابيع ومخمر به القدر » وتحرك برفق من حوانبها حتى تطبخ الميرة » وتنزل 

فى الرضف ساعة نهدا ٠‏ وخرج ودكم » وتغرف وثزين فى الصحفة بقطعات 
الجوز وبالبنادق والمخاح » وتقدم 4؛ وإن صنم لهذا اللون سنبوبك صغير حدا 
وزين به أيضا كان حسنا إن شاء الله . 


5 » كذافى الأصل » ورعا كان صوابها « ميم‎ )١( 


قلأ كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس ١‏ 

يقطم ال محل و قاف و جعل ف قدر ولصب عليه من الماء المذب 
والزيت العزذب واعخل وللرى مغرفة من كل وأحد 4 ويلق فيه سداب وورق 
الصعتر ويصله مقطعة تقطيعا رقيما ورأسان من لوم وحور مدقوق ودرهم ونصف 


من فلفل 34 ويطبخ حت ينصج » وتفقص فيه بيص ونخمر إن شاء نه 8 
| ون | آخر من جلة : 


تحمل قسولة على النار » 4١|‏ و] ويحمل فيها مغرفة مرى ومغرفة زيت 
ومغرفة خل وتابل ويصلة حيحة مشقوقة وقضيان صعكر وبيضتان بقشرها بعك 
غسلها 4 يطبخ ابيع حَى منصج 4 وقد شويبت جلة » فتفصل المحلة 4 وتلق 
فى أرق بعد أن يحل فيها صفرة البيضتين » ويقطم البياض » وينثر على اللحم 
فى صحفة مع فلفل وقرفة » وتقدمه إن شاء الله تعالى . 

تؤخذ قسولة جديدة » فتغسل » ويصب فيها زيت عذب » 3 يجعل 
قطايف أو رقاق على قدر القالب » ثم يفقص عليها أربع بيضات وكف سكر 
مدقوق أو عسل » ثم بحعل قطيفة أيضا أو رقاقتان ويفقص عليها أربع بيضات 
وكف سكر + ويفعل ذلك بعمل الدجاجة » ثم يغمر الجيعم بلبن حليب وشىء 
من زيت عذب » ويصير فى التنور أو فى الفرن » ويحمل عليها دجاجة أو 
جنب سمين أو ما شئت من الحوم السمان » ويترك حتى ينضج » ويحمل فى 
رخام » وينثر عليه سكر ؛ وتقدم إن شاء الله » وإن أردت أن تحمل مكان 


. 2ع 42 7 م 
البيض سكراً أو لوزاً مدقوقاً فهو حسن غاية . 


١‏ أمبروزيو أويى ميراندا [3ى1] 


يقطم اللحم صغيرا » وحمل فى قدر » ويرى عليه ثابل وقليل كون 
وبصلة مدقوقة مع كزبر أخضر » وملح ومغرفة خل وقليل مرى © ويطبخ حق 
ينضج م بخرج اللحم من مرف » ويقل فى القلاة بالزيت حتى نحمر » 3 
يَوْخْذْ من البيض قدر الحاحة » فيربى عليه بعد أن يضرب فى الصحفة تضريبا 
حيدا » ويترك حتى ينعقد » ويحخمر » 3 يمل فى القلاة أرق » ويرفع سكين 
من جميع حباته حتى بيدخل نحته مرق » ويباشر جميعه » ويقلى حتى ينعقد » 
ويبق فيه بعض الرطوبة ويحول فى تفة » وينثر عليها سداب » ويقدم إن 


شاء الله ؛ وإن صنع من بنادق خسن 
مطحن آخر مثله من بنادق : 


تصنع البنادق على ما تقدم » وتقل /زيت عذب حتى حمر » 3 حرك 
البييض ويرى علها » وتترك حتى تنعقد » وينثر عليبا فيحن بعد أن برى عليه 
مغرفة صلق 2 ومثله م ن خل 4 ومثله من ماء 4 قل غل ذللك كله ف المقلاة 4 
وإن صنع الطاجن بناحية » وصففت البنادق مع 4١|‏ ظ] المرق فى حفة وسط 


علمها الطاجن لسن » ويثثر عليها السداب إن شاء الله . 
طيحن جيب : 


يضرب البيض بالملح والكزير والفلفل اليابس والكراويا وماء كزبر وماء 
بصل » ونصمب قَْ المقلاة » ويقل حقى حمر ©) ويثثر عليه فلفل وسداب 


إن شاء الله . 


ا 
1 
ا 
ا 


إقال] كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس وم" 
طاهحة ك- الاءد لقاو : 
سد 0 ا 


يؤخذ من الشرا المتخذة من لوم الجدا ثلاثة أرطال » فتجمل فى قدرء 
وجعل معهأ من االزيت العذدب حمس أواق 2 ومن الماء راع رطل 4 ومن للم 
الماحة 3 فيحمل على النار 4 واصير عليه حى تنشف 1 رارة ما فيه دن الماء 4 
2 يصب فيه من الماء ثلث رطل »؛ ويذر عليه الزنجبيل والفلفل من كل 
واحد مثقال 4 ويغرف مئه قدر الثلث © فإنه يؤكل مئة طباهحة تحيبة 4 
ويصب ف القدر لعك ال رف أوقية خل 4 ويتلاوم إل أن يؤكل م عرف 4 
9 بغرف تنصف ما ف القدر 04 ودر عليه سك اب مقط 4 فإنه يقدم دن ذلك 
ون تجيب طيب 04 ودر على الياذ ق فق القدر شىء معن أنمدان 4 ويققص عليه 


حمس بيضات مضروية » 9 غرف ذلك فيقدم منه أنحدانية طيبة . 
- 3 
طباهحية اخرى 


يشرح اللحم » وينثر عليه ملح وفلفل » ويقل فى زيت عذب حتى بحمر 
وينشف مأوه فَْ زننته 2 وتؤخد حفنة وز فتدق دقا حيدأ ونذاب لشىء من 
خل 3 وتنصح به المقلاة 4 وشر عليه كرفس مقطع وقرفة ٠.‏ 


يقطم اللحم صغيراً ويقل فى زيت ملح » ويلق عليه-فلفل وكون وملح 
وقليل خل » ور 38 ؛ ويقل فى زيت عذب حتى حمر » وتؤْخذ بيضة 
ففربى عليهبا مغرفة خل » ومثلها مرى » ومثلها من ماء الكزر الأخضر » 
ورك ليع ويرى عل اللحم فى القلاة » ويل » ويرك حت نحن » 


ويغرف © وبثار عليه فلفل وسداب وقرفة . 


]١[ أمبروزيو أويى ميراندا‎ ١ 
00 
: طباهحية آخرى‎ 


يقطع الاحم صغيراً » ويقى فى زيت وملح » فإذا احمر انضجه باعفل » 
ودق حفلة لوز أو حور 4 وألقه عليه 4 وغل ساعة 34 وخذ ماء رمان كل فيه 
ححر سكر ليذهب محموضته » وانثر عليه قرفة . 
آخر بفستق وسكر : 

كع و شرح اللحم ويقل 4 وينصج عاء كبر 3 ويدق فستق 4 وحل 
بشىء من ماء وسرى وسكر » ويصب على اللحم فى اللقلاة » وينير عليه قرفة 


وسداب ويقدم . 
لون من بنادف : 


خل ومثله من مرى وتابل وبصلة مدقوقة بكزبر أخضر » وملح وصعتر قليل 

وسن نوم 03 وهدن السداب وألاء المذب قدر الحاحة 2( حى يطبخ شرب دن 

النضج » وترمى فيه البنادق » وتنجم فصوص بيض » ويخمر ببياضها ويجءل 
فيه صنوبر صحيح ولوز » ويغرف وينتر عليه فلفل وقرفة وسداب . 


آخر مثله من بنادق : 


ا 7 ١‏ 
5000 تصنع بنادق على ما تقدم » وتكون مثل الكبب الصغار » وتشوى فى 


٠ع‎ 


سفود على نار جمر لطيفة » حتى حمر » ثم تحملها فى صحفة » وتقطعها فى سعفة 
شرائح ؛ وتلق عليها مرياً طيبا » وإن شئت زدت »2 وإن أردت أن تقلما 


خسن إن شاء الله . 


[1ك1] كتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس و١‏ 


ساق البيض وينق » ويؤخذ المليون الجليل » وبدق لم رخص نما » 
وبرى عليه ما ري على لم البنادق » ويكسى الحليون واحدة بعد واحدة 
ذلك اللحم ؛ ويترفق به حتى يلت بعضه ببعض » وتجمل برمة لخار على نار » 
ويجعل فمبا ماء وملح ومغرفة مرى ومثله من زدت وماء كبر أخضر وماء 
بصلة وفلفل وكراويا وكزير يابس ويقلى نما » ثم ينزل فيه الحليون ويتلطف 
نه ويقى حتى ينضج » وتلق فيه بنادق من ذلك اللحم » فإذا كل حر بالبيض 


ولباب اكيز وشىء من اللحم المدقوق 4 وينجم فيه قصوص بيص إن شاء أبله . 


ساق البيض وينق من قشره » ويشق بنصفين » وتخرج الفصوص ومجمع 
فى صحفة »© وبرنى علمبا كر أخضر وماء نصلة وابل وقرفة » ويصير مجنة » 
وتحشثى له البيض » وبربط مخيط » وعسك بعود صغير و بحل شىء من بياض 
البييض »؛ ويدهن به مع قليل زعفران 3 ولغير بغيار الدرمك » وتقل ريت 
عذب ينار لطيفة » وينتر عليه بعد كلها سداب مقطع » وتقدم ؛ ويصنم لا 


مرق من حشوها © ودئلسرس علها سئيل وقرفة إن شاء ألله . 


يد ظَ يؤخد من الخل رع بم رطل »© ومن ارى . مثله ؛ ومن الماء مثله 
فيحعل ىَْ طيحن 4 وسحق بصلة ويطرح معةه ورق صعثكر ©» وال احة من 
املح 04 وحمل على النار حتّى تنصج اليصلة 4 3 تفقص فيه عشر بيضات أو 
ما شت »© ويطيب بدرثم ونصف فلفل إن شاء الله تعال . 


]١؟؟[ أمبروزيو أويثى ميراندا‎ ١5 


1 
آخر دن بيضص مشله 


جعل القدر على النار » و نجعل فيه مغرفة مرى »2 ومثله من خل © ومثله 


5 5 5 5 6 مم 0 
من زيت » وتابل وبصلة مدقوقة يكزبر أخضر وملح » ويطبخ حتى ينضج 
وينحم بالبيض » ويحمر » ويغرف ويقدم إن شاء الله . 


شواء من لحم : 


يقطمع من اللحم الفى صغاراً 4 و :رى عليه 0 ن املح الحاحة وتايل وقليل 
كون ومثله صعتر ووم مدقوق وخل ُ ويترك قليلا » ثم يشوى وده ن بالزيت 
والرى ويرّكل ؛ ومن أراد أن ينثر عليه سدابا مقطعاً يكون حيداً إن شاء الله . 


شواء من لحم : 

شوى 1 م كالأنامل. من الل م المجزع بالملح 4 ونجعل ف قدر مع تايل 
وبصل وملح وزبستكت وقص مبلول » ويطبخ حتى ينضج » ويرى فيه الشواء » 

وخمر بالكز بر الأخضر » وينثر عليه الفلفل والقرفة 2 وإن ألقى فيه مكان 
احص صنو بر صميح وأوز خسن . 

عمل سو لك طرق بالبيض : 


بقشر السمك ويلح وبعبأ فى قسولة » وقد صق له ماء الكز بر الأخضرء 
وليل لوم لوم يصب عليه دون أن يغمر » ويلقى عليه زيت وتابل » ويدخل فى 
الفرن » فإذا نضج كمسر البيض فى ححفة » وقطع عليه سداب » وينثر عليه 
قليل فلفل وشىء من سنبل نما » ويصب على السمك عند باب الفرن » فإذا 
نضج يؤكل برغايف حوارى . 


0 
: 
1 


[؟؟١]‏ اكتاب الطبيخ فى المغرب والأبدلس ١‏ 


غيزة من سلاحف أو وريات : 

تغلى السلاحف فى الماء مع املح غلية لطينة » ثم نخرج عن الماء ويؤخذ 
قليل مرى وقلفل وقرفة وقليل ريثت وماء نصلة و لزبر اخضر وقليل زعفران 4 
ويضرب اليم بالبيض ويصنف السلحاف”؟ والبوريات فى الخيزة » ويرى 
علمها الحشو 4 ويكون تحن اغخيزة شديداً قل ين لشّىء دن فلفل وزدت 4 


واهن بعد كالما بالبييض والزعفران . 


[*: وأ 00 أون من الخير : 


بحل امير بالماء ويحمل فى قدر ويلقى عليه 00.5” رطل ويطبخ 


حتى ينضح ويخمر بالبيض . 


يدق لمم الفخذ حتى يصير كالدماغ ؛ وينقى من عروقه » وبرمىي عليه 
فلفل » ونصف مغرفة عسل » وقليل زيت قدر الحاحة » وقليل ماء » ويخلط 
اجميع نها بالدقيق » ولا يغفل فى دقه ولا يفتر » فإنه يبرد ويفسد » وبدهن 
القلاة باالزيت أو بالشحم » ويعمل من اللحم اللدقوق رغف » وتقلى فى القلاة ؛ 
وإن كان مع اللحم وز أو جوز أو تفاح كان غاية إن شاء الله . 
إسفريا على عمل أهل السوق : 


يدق لم الفخذ حين يسلخ قبل أن يبرد وبعد أن يشرح حين مخرج 


. ف الأصل : السلفاح ولعل الصواب ما أثبتنا‎ )١( 


6 قطع بقدر كتين . 


م١‏ أميروزيو أو ميراندا [4؟١]‏ 


خاره د حيداً 3 وينقى من عروقه حىّ لا يبقى فيه شىء 34 ويلقى فيه عند 
دقه قليل ملح » فإذا كل أخذ من الدقيق الغربل قدر الحاجة » لخلط بالماء 
وعرك ,اليد حتى مختاط » وألق فيه زيبًاً ومن العسل قليلا أيضاً » وكسر فيه 
بيضأ 03 وح ركه نع 4 وأرمه مع اللحم ف المهمراس 4 وح ركه بالفهر تحريكا 
بليغا 4 وبراد من الماء قليلا قايلا حى لصير خفيقاً 14 وستعمل ثلا برد ويسد 4 
3 تنظف مقلاة وندهن بالزيت » 3 ِؤْخْذْ من اللحم من المهراس فيجعل منه 
فى القلاة رغيفات » وتجحل القلاة على النار » فإذا همت أن تشتد ألق بينها 
من االزيت سيراً »؛ ودورت المقلاة أيصير الزيت سسا ويدخل نحت الرغيفات » 
ويتعاهد تحر يكها من جوانيها سفود كيلا تحترق » ثم حول حتى تنضج وحمر» 
فإذا أردت أن نحمر ول غيرها والا كثار مها فاضرب الأقلاة بالماء البارد 4 
3 تدهنها الزيت ا فعلت أول مرة » ثم استعملها كيف شئت . 

ويصنع الدكانك كا تصنع اللوسفريا » ويقلل له من الماء » ويكثر من 
الييض 4 و حرج اللحم ف دنة 4 ويترك حى لشاتك 4 ويضاف إليه من الشحم 
قدر ثلث اللحم » وياقى فيه فلفل وسداب مقطع » ويضرب ابيع حتى عزج ؛ 
وتنقى المصارين وتنظلف ونحشى مهذا اللحم والشحم 4 وثر بطها على القدر الذى 
تريد » وتلقسبا فى الاء السخن [*: ظ] حتى تشتد » وتخرجها وتعلها فى ماء 


نارد ....2©“ الإاسفريا اثلا تسود » ويقل بعد ذلك الدكانك إن شاء الله . 


إف4 ” 


وأوقاو ا ماما .ام مد .دقام 


يؤخد السميد الصاق فينقى و يلقى عليه الماء حت يشل »؛ ويعحن هه 
يمحن الكمك » ويلقى عليه زيت » ويضرب نما حتى يصير خفيقاً » بعد 


دلق قطع عقدار نصف سطر ٠‏ 


)2 قطم بقدر ثلث سطر . 


]٠٠6[‏ كتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس عرو 


أن يلقى فيه | من | بيضص شىء صالح و جير عو حمل قدر أو حمفة حى 
مختمر » ثم تملا القلاة من الزيت » وتري فيه من العجين لتها » فكاما نضحت 
أخرحتها ورميث غيرها 2 حى تكل حاحتك 2 وإن أردت أن تزيد فسا ورا 


م 02 5 : 5 
مدقوقاً وصنو برأ وفستقاً كان أحود إن شاء الله . 
لون من دحاحة حين نشوى : 


نشوى دحاحة معينة ؛ وتدهن بالملم والزيت والصعتر حت حمر وتنضج 8 
3 تفصل ع وحمل فى قدر » وبربى علببها مغرفتان مرى ومثلها من خل » 
ومغرفة من زيت وبصلة مدقوقة مع كزير أخضر وملمح وتابل وورق صعتر 
وسداب مقطع » وحمل ابجبيع على النار حتى يغلى غلياناً حسناً » وينضج التابل » 
3 يدق حوز وأوز وصنوبر ) وتترك شيعا مما كيح 3 و تضرب ثلاث بيضات » 
وتخمر بها القدر » وينحم فيه فصوص بيض » ويترك على اجر حتى ينعقد 
وحسن » وينثر عليه فلفل وقرفة إن شاء الله . 


لون من دجاحة او من أى م شت : 


إذا كان رخصاً يوْخذ لحم الصدر من الدجاج أو الحجل أو لمم الأغاذ » 
ويدق دق بليغا 2 ويسق من عروقه » ويلق معه وز وجورز وصنوبر حتى 
عتزج اجميع » ويلق فيه فلفل وكراويا وقرفة وسنبل بقدر الاجة » وقليل عسل 
وبيض » ويضرب - حتى يصير شيئًاً واحداً » 3 يصنع منه مأ يديه العصبة 
الصنوعة من حشا اروف » وتاقيه فى مسلخ من خروف أو كبش » وتدخله 
فى سنود قد سخن » وتشوبه على 'ار الجر برفق حتى حمر » ثم تنزله وتقطعه 


وتأكله إن شئت بلمرى » وإن شئت بالصناب إن شاء الله . 


غ١‏ أميروزيو أو ميراندا [3؟١]‏ 
دجاجة بدوية : 


تطبخ الدجاجة بالماء والملح والفلفل والبصل المدقوق والزيت الكثير » ونخمر 
ببيض [ 44 و] وينثر عليها » وتقدم » إن شاء الله ؛ فإن زدت فيها قايل 


خل لسن » وكذلك كزبراً أخضر 
لون من فروج محشو : 


4 فرخان » ويصنمع من أحدها حشو لصاحبه على ما تقدم من عمل 
المشو » فإذا كل حسُو الفرخ جعل فى قدر أو فى برمة غخار » وتلق عليه 
مغرفة زيت ومغرفة مرى وبصلة مدقوقة يكزبر أخضر وملح » ويجعل على 
النار حتى محمر» ثم برطب بلماء ويكل طبخه » وتصنع بنادق من لهم خروف 
فى ألاء حت ينعقد » 3 تدخل ف سفود » وتشوى وتدهن بصفرة البيض بعود 
صعتر » الشىء بعد الشىء حتى تصفر وتتورد » ثم تحجملها فى القدر مع الفرخ » 
ونحمر بأربع بيضات وفتات خيز وقليل ماء ورد » وتنجم فيه قصوص بيض » 
وتغرفه » ويثثر عليه سنبل وقرفة وفلفل » إن شاء الله . 


اون آخر : 


تأخذ خذ خروف فتقطعه صغاراً ؛ وتحءله فى قدر » وتلق فيه مغرفة مرى ) 


ونصلة مدقوقة نما » وكوراً أخضر وياسا وفلفلا » ومغرفة زيت © وبجعل 


على النار © ود تأخذ من لم الأروف 4 وتدقه لعأ » وتلقى فيه فلفلا وكرزراً 


باس وأخضر وكراويا ويصلة » كل هذا مدقوقاً » ويلقى ىف اللحم المدقوق » 


ويلقى فيه صف مغرفة مرى © ونصف مغرفة زيت 4 وتعمل من4ه بنادق 34 


١١ كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس‎ ]١[ 


وتلقها فى القدر » وتلقى ثلاث بيضات منحات » وتأخذ ما ب فى من الاحم 
الدقوق ؛ وتأخذ [ خم | الكروف ونجعل الحدو فيها » وتعمل منها ا ظ 
وتدق كزبراً أخضر نما » وتكسر فيه بيضتين » وتخمر به القدر » وتجمله فى 
اضف » فإذا طبخ غرفته وقدمته إن شاء الله . 


ون من باذ تمان يعرف بالعربى 


يؤخذ بضع اللحم فوق 22 بع الطيحن » وتلقى فى القدر » ويلقى فيه 
ثلاث مغارف من خل »2 ومغرفة مرى » ومثرفتان من زيت » وفلفل وكون 
وك بر بابس : درمان من كل واحد » والكزير الأخضر وعيون فيحن وحب 
وزء ويلق فيا من الاء ما يخمرها قدر إصبعين » ويرف القدر على النار » فإذا 
طبخ سزل عن 1 ر » وحمر بالكدبر الأخضر الكثير » ود يكون غاليا على 
الجيرة »؛ ويضرب فيه ثلاث بيضات وشىء من غبار درمك » 3 يلق فى 
القدر باذئحان مقشور مسلوق |55 ظ | مقطم ؛ فهو تمامه . 


لون يطبخ بباذنجان مقاو : 


يؤْخْذ اللحم ويقطم صغارا » 2 يوضم فى د ؛ ويلق عليه نصف مغرفة 
خل ومغرفة صرى ومثله زيت عذب وفلفل وكدر باس وأخضر مدقوقان نعا 
وملح » ويغلى القدر غليانا جيدا <تى يطبخ الاحم والأباز براء ولا يلق فيه 
ماء » فإذا احمر اللحم ونضج أخرج وحرك » وطرح فيه من اماء بقدر الكفابة » 
ولا يغطى به اللحم » ويغلى غلية أخرى ؛ ثم يسلق الباذنجان على حدة بعد 
أن علح ويستخرج ذاؤها”'؟ ء ثم تقطم أثلانا وأرباءا » وتقشر من قشرها » 


١ )‏ ( كذا فى الأصل . 


1 أمبروزيو أويثى ميراندا [1؟١]‏ 
وتغبر بغبار درمك طيب » وتقلى فى مقلاة بشىء من زيت عذب » 3 تلق 
فى القدر » وتخمر ببيضتين وفتات خبز مختمر » ويصرف الودك إلى الفرن » 
ولغل غلية خفيفة 4 وتزل عن النار ساعة » وتقدم . 

لون بكأة ولحم 


يقطم اللحم بضعا صغارا » ومحعل فى قدر » ويطرح عليه ماء وملم 
ومغر فة مرى ومثله زيت وفلفل وكزير ياس وكراويا » ويرقم على النار» 
ويطبخ بهذا كله وق الكأة من قشرها » ثم تقطم وتطرح فى القدر مع 
ملم » فإذا نضج خرت ' ببياض البيض وفتات خبز » ويطرح فيها الاح » فإذا 
وضعت عليها الصحفة در عليها الفلفل » وقطم علها الفيدن » إن شاء الله 


سيحانه لا رب غيره 8 
صنعة لفتية نحوز وسكر : 


يؤخذ لحم معين فيقطع متوسطا » ويغسل » وتحصل فى قدر ©» ويصب 
عليه زيت وملح وماء حتّى يغطى اللحم 2 و وضع على النار حتى ينشف عمما 
الاء » فإذا نشف ألتى فى القدر ثلاث مغارف خل ومغرفتا مرى وفافل وكزير 
باس » وشىء من سكر » ويؤخذ الجوز ويقشر ويقطم مثل الدراهم ؛ ويلق 
فى القدر » ويغل حجَ تى يطبخ ؛» فإذا طبخ يدق فلفل وحوز منق »© ويلق فيه؛ 
وسزل عه ن النار 2 0 


يوْخْذ اللحم فيقطم أدق تقطيع » ويؤخذ من المبن البالى الطيب مأ 


)١(‏ كذاى الأصل » ولعلها «حشو». 


[9؟١]‏ كتاب الطبيخ فى الغرب والأنداس ١‏ 


يمكن ؛ ويقطم » ويطرح عليه بصلة » ويدق مع كزير أخضر » ويؤخذ عيون 
الكرنب الرخص » وتغلى » ويدق مع هذا كله فى مهراس خشب » ويلق فى 
القدر بعد أن تغلى غلية أو غليتين » ويحعل فها شىء من مرى وقليل خل » 
وثىء من فلفل | © و] وكراويا » وتخمر مخميرة » وتخمر لا بالبييض . 


الثلثة الفارسية : 

يؤْخْذْ من اللحم السرب مشل المقصر أو الصدرة ء ويقطم » ويلقق فى 
القدر » ويصب عليه من الكل أربع مغارف ومن الفلفل والكراويا وكزير بابس 
وزن درم من كل واحد » ومغرفتان من الزيت العذب وثىء من فيحن » 
وشىء من لوز » ومن الاء ما يغمر الاحم » ويلق فى القدر ست أسنان ثوم » 
م يوضم القدر على النار » فإذا طبخ الحم طبخا جيدا خخرت القدر بأربع 
بيضات وألق فيه الخير » وفيحجن مقطع » مع شىء من دقيق » وينزل عن 
الجير بعد أن يلق فيها قبل المير غصنان من أترج وشىء من نعنع » ثم يؤخذ 
بإذنجان قد قشر وسلق » وألتى فى ماء بارد » ورش بالكل ١‏ ويلق هذا الباذنجان 
فى القدر امرة ويترك ساعة على الخخر حتى مخرج ودكيا » إن شاء الله . 


صنعة أون حرشف : 


يؤْخذ اللحم فيقطم ويغسل » وحمل فى قدر » ويطب عليه ماء حتى 
يغمره » ونحءل معه مغرفة زيت ومغرفتان مرى ومغرفة سمن وحمص مباول 
وبصلة مقطعة وكزبر برس » ويقشر الحرشف ويسلق ويقطم ويطرح فى القدر 
معه قلفل »2 (إذا طبخ تَؤْحَذ بيضتان ولباب خيز » ونخمر القدر نعا » وتترك 


على اجر حى حرج ودكها 4 إن شاء ا 8 


]١[ أميروزبو أو ميراندا‎ ١4 


55 
صزعة أون درشف بلحم : 


ِوْحْد الاحم فيقطع » ويحمل فى قدر مع ماء وملح ومغرفتين من مرى 
ومغرفة خل ومغرفة زيت وفلفل وكراويا وكزير بابس » ويوضم على النار » 
فإذا طبخ ينق الأرشف » وساق » ويقطع صغاراً 2( ويطرح عل اللحم ؛ ويغل 
قليلا » ومخمر القدر ببيضتين وفقتات خبز » ويذر عليه الفلفل فى الصحفة 


إن شاء الله . 


ل 


يؤْخْذْ اللحم ويقطع على تتدير ثلانة أصابع » ويغسل » ويحعل فى قدرء 
ويلق عليه مغرفة زيت ومغرفة ونصف مرى وكزير بابس وحفنة حمص مبلول 
وبصلة مقطعة » ويرفم على النار » ويؤخذ الهليون فيقطم صغاراً » ويساق ويلق 
فى القدر مع اللحم » فإذا نضج اللحم مع الهليون يؤخذ اباب اتيز و بيضتان 
وفلفل » ومخمر بذلك القدر » ويترك على الرضف ساعة إن شاء الله . 


صنعة هليون بلحم محشو : 

هع ظ يؤْخذ دن ال هليون الفآخر 4 فيئق وساق من بعل أن يوخذ 
للحم الرخص » ويدق نما » ويطرح فيه فلفل وكراويا وكزير بابس وماء 
الكزر الأخضر الدقوق » وثىء من زيت وبياض البيض » يوْخذ المليون 
المساوق واحداً بعل واحد 4 ويكسى هذا اللحم المدقوق ويترفق به 4 وتجعل 
برمة خار على النار بعد أن بعل فيها ماء وملح ومغرفة مرى وملثلها زيت 
وماء الكدير الأخضر وفلفل وكراويا وكزير ياس » ويتلطف عند غليان البرمة 


١ كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس‎ |١٠31 


فى وضع الحايون الكدو باللحم فيها » ويغلى فى البرمة » ويلق فيها بنادق من 
ذلك اللحم اللدقوق 2 فإذا اعتدل الطبخ هرت ببيضص وفتات خيز وشىء من 
اللحم الدقوق الذكور » وينجم عليها بيض إن شاء الله . 
صنعة بقلية هليون : 
يقمام اللحم تقطيعا مدورا 5 ويلق ف القذر مع نصلة كبيرة وماء وفلفل 
وملح وكزير ياس وكراويا ومغرفتق مرى ومثلها زبت عذب » ويرفم على 
وخمر ببياض البيض التى حمرت ببياضها . 
صنعة بلقية بباذنحان : 
يِوْخْذْ صدر الكبش وأضلاعه ٠‏ فتقطم صغاراً مثل ثلاث أصابع ؛ ويقطم 
البصل قطعا مدورا » ثم يؤخذ الكزير الأخضر ويدق الكزير اليابس والكراويا 
والدار صينى » ويقطع الباذنحان قطعا مدوراً والقرع كذلك ٠‏ ثم يؤخذ قدر 
ويحعل فى قعرها يسير من زيت » ثم يصف عليها صف من اللحم والباذجان » 
وصف من القرع 3 وجعل بين 03 صف وصف شىء من التايل 3 3 وضع 
القدر على النار بعد أن يحمل فيها من اللحم بقدر الكفابة » ولا يجمل فيها 
ماء 4 ويطبخ حى ينصج إن شاء أيه 8 3 


يؤخد اللحم المقدد ( ويكون القديد طربا 4 فيقطع ويغسل وجعل ف سفود 
ويشوى » وحعل فى قدر »ع ويغمر باللماء » وبطرح عللها حقص مياول وصلة 
مقطعة وكزير بارس وفلفل ومغرفة زيت وملح 4 و وضع القدر على النار » ذإذا 


5؛١‏ أمبر وزو أو ميراندا | 


طبخ يؤخذ ورق المتارى » فينق من غباره وثرابه » ثم يقطم تقطيعاً حيداً 
دقيقاً ٠‏ ثم يطرح عليه شىء من ملح » وبحرك باليد » ثم يؤخذ ويوضع على 
غربال حلفا [5: و] ويصب عليه الماء حتى لا يبق فيه تراب ولا غيره من 
الأشياء » ثم يطرح فى القدر مع اللحم » فإذا طبخ البقل أنزل القدر » ويؤخذ 


شىء من دقيق وبيضتان بالدقيق ف حقة 4 دى حرج ودكها إن شاء أيه 8 


صنعة لون أملاه أبو إسحاق 


يؤخذ اللحم ويدق نما حتي يصير كالمخ 0 و لوصع فى قدر » ويصب عليه 
زيت وملح » وينق البصل ويقطم » ثم يغلى وبحرك » ويلق فى القدر مع 
هذا كزير ياس وفلفل بقدر الحاجة وص مباول وكف أوز مقشور مدقوق 


مثل الملم ») ولصب عليه بياض البييض 4 ويترك حقى حرج ودكه إن شاء له . 
عمل عمانية : 

يفصل اللحم » ويلق فى القدر مع فلفل وقرفة وسنبل من كل واحد 

أربعة درام » ونصف تمن عسل وريع تمن الأوقية زعفران » ونصف رطل 

وز » وثلاث مغارف زيت » فإذا نضج ابيع أخذت رطلا من سميد » وحل 


فى صحفة بماء » وطرح فى القدر » وغلى مع ابميع » ونحنظ محكه » وجعل فى 
صحفة 4 وذر عليه سكر إن شاء لله 8 


ملية كاأملة : 


يؤخذ من لحم الكبش وبضعه وكبده وقابه وكلاه » فيقطع مدورا ؛ 


. فى الأصل بعد هذا الاسم لفظ لم يبق منه إلا «دالكبت..»‎ )١( 


1ط 


ا 


[1] كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس ١4‏ 
ويفسل » وبجعل فى قدر مع مغرفة خل ومثليه مرى طيب وزيت عذب شطرين 
وكير يرس وكراويا وفلفل 4 و يطبخ 4 وفيه شىء من ماء ؛ حتى ينضج ويقدم . 


شواء اللحم على اجر : 


يقطع اللحم كيف شئت » وتطرح عليه مغرفة من زبت ومثله مرى وملح 
وكزر برس وفلفل وصعتر ) وتترك شيئا حقى شرب التابل 4 ولستعر دون 
دخان » ونشوبه فى سفود وتتحفظ نه . 


. ا 5 2 0 
ار لينة فى سفود » وطدهها أبذا بشىء من زيت ومرى طيب بقَضيب صعتر » 


ع 


فإذا بالغت بالشواء ألقيت علبها شيئاً من مرى طيب . 


ون من حاب خروف قل شوق ف فرن : 


م . 7 له العامة ١‏ 
بو حك قذر وسط 4 و روصع فيه ىع دن ماء ولصفب معرفة خل . 60 


صنعة مساوق الصقالبة : 
يؤْخَد اللحم فيقطم ويغسل 4 ولجعل 6 القدر 35 ويؤخدذ مصران جين 
وكرش منقى » ويقطم تقطيعا مدورا » ويلقى فى القدر بصل صحيح وإسباس 
وقبضة فيجن وورق الأثرج وشىء من كزبر بابس مدقوق وملح ومغرفة زيت 
طيب »© 3 يصب الاء فى القدر حتى إغمر اللحم » ويوضع على النار » ويطبخ 


٠ هناك بياض فى الأصل إلى آخر الصفحة عقدار سطر ونصف‎ )١( 


]١؟:[ أمبروزيو أويى ميرائدا‎ ١.0 


000-03 000 ءِِ ٠.‏ 5200 5 5 مس 
حىى يعهرأ 04 ويؤخد راس وم فينهى من فسره 4 ودى ق القدر كديحا 4 


و يطرح فيه فلفل » ويغلى هذا كله » وينزل على الضف ساعة واحدة إن شاء الله . 


3-4 


ردة الغسالى : 


يِوْخْذْ اللحم السمين فيقطع وحمل فى قدر كبير » ويلقى عليه كزبر باس 
ويصلة مقطعة وكزير أخضر وكراويا وفلفل وحمص مبلول وثلاث بيضات 
سماح » ومن الماء ما يغمر الاحم » ومليح » فإذا نضج الاحم خففت تحته النار 
به مصبوعًاً نزعته من المرق » وتركت 


0 


وألقيت فيه درهين زعفراتاً » فإذا رأ 
منه ما يغطى الاحم » ويغلى اللحم بالزعثران » ثم تنحيه عن النار » ويصنى 
المرق ويترك فى القدر » ويحعل من المرق كيل » ومن العسل ثلاثة » ثم ترفم 
القدر على النار » ويغلى بالعسل والمرق ثلاث غليات » ْم يَوْخَذْ لباب خيز 
السميد ويفتت ويغريل » وتخمر به القدر ويحمل فيه سمن وفلفل » ويحول 
فى الصحفة على الخيز الثرود » ويقدم إن شاء الله . 


زيربادة من حبن طرى : 


يوْخْذ الجبن الطرى فينظاف » ويقطم ويفتت » ويؤخذ حكزير أخضر 
وبصلة » ويدق كله ويلقى على المبن » وبحرك » ويلقى فيه التابل والفلفل » 
وحرك القدر عغرفتى زيت ومثلهها من ماء ومايح » ثم تلقى هذه الأخلاط فى 
القدر » وتوضع على النار وتطبخ » فإذا طبخ أنزات القدر عن النار » وحمرته 


سيضة وثىء من دقيق 4 وقدمه 8 


ردة من زبربادة : 


4 


تأخذ قدراً نظيفاً » ويجمل فيه الاء ومثرفتا زيت وفلفل وكزبر أخضر 


ا 
ا 
1 
1 
ا 
ا 
1 


[0؟١]‏ كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس 4 


وبصلة مدقوقة » وتجملها على النار » فإذا غلى التابل أخذت الليز وفتتته وطرحته 
فى القدر » وحركته ريك لطيفاً عند طرحك له » وفرغت القدر فى صحهة » 
وتحنث منئه تردة 4 وصييدثك علمها ع ومن 0 حضره باأزيت 8 


صنعة طباهحية البرانية : 


حفيفة يأقاعها ككيحة غير مشقوقة 4 32 رج من القدر 4 ونجعل ف قدر أخرى 4 
ويجعل عليها الكفاية من املح والزيت وتغلى على نار هادية حتى تنضج غاية 
النضج » ويؤخذ رطل من لحم كبش فيشرح على ما تقدم » ويجعل فى قدر 
مع ربع رطل زيت وشّىء من مأء 4 وغل حتى يذهب لماء 2 يقل بالزيت 
حي حمر اللحم وينصج 03 وجعل معه الباذحان القل 4 وياقى عليه راع رطل 
خل طيب 4 ويقل حى ينصح اللشل 34 3 يلقى عليه ثلث رطل هدرى 4 
ويطيب بوزن ثلانة دراجم كراويا ومثله كزير باس ودرهم ونصف فلقل » 3 


صغار | 5 و ] الباذ يان حمس عشرة حبة » فتسلق سلقة 


بقل حىى ينصيج 4 ويترك حقق مهدا 4 ولخرف 2 و يهدم 8 
ون من قسطل يلحم خروف : 


:أذ لم خروف أو 1 غليغا , و يقطع من يضم الأخاذ قط صغاراً 
على تقدير القسطل » وتحملها فى قدر » وتلقى فبها ملحاً.» وتنزها فى الجر فإذا 


ًُ 2 5 8 ١ 
. هدت 0000©“ », وه فى دفة وقدمتها إن شاء الله‎ 


صنعة قلية القسطل : 


تؤخذ يضم لحم فتقطعها وتدخلها فى قدر » وتجمل فيها ملحاً وفلفلا وكزيراً 


. بياض إلى آلخر السطر عقدار حمس كلات‎ )١( 


١6‏ أمروزيو أويى ميراندا شل 
ياساّ ويصلا مدقوقاً وسمناً » ويقلى ناعناً » واجمل لها من اتخل والرى بالسواء ؛ 
وقليل زعفر ان » وتأخذ القسطل وتنقبها وتدقها دقاً جيداً وتحركها بالماء » ويجعل 
مئه مرق قدر ما يغطى اللحم 4 فإذا طبخ يضرب له ثلاث بيضّات بقلفل 0 
مقطوع » وأنزها فى الجر فإذا هدت غرقها وقدمتها » وكل منها إن شاء ١‏ 


صنعة طباه حية معمو, مة : 


يؤخدذ من الاحم رطل ونصف » فيشرح » ويقطع على ما تقدم » ويدق 

له رطل بصل » ويؤخذ لذلك وزن ثلانة درام كراويا ودرثم لفل » وبجعل 

القدر صف الحم وصف بصل حتى يفرغ ابجميع » وينثر الأبازير بين الصفوف » 

ثم يصب عليبها ثاث رطل خل وربع 0 زيت »© ويغم القدر ويشد رأسم / 

بمحين » وتقل على نأر هادية حتى تنضج ثم تلزل عن النار حتى مدأ 
وترخى ودكها » وتستعمل . 


ون من لحم بستق : 


ومح وريت وماء اك أخضر 4 دغل , ولغمر بالماء 6 فإذا ليج 1 ف 
السحوق والسنبل كذلك إن شاء الله . 


[ 5 ظ] اون من لم خروف بترفاس : 


يقطع الحم صغاراً | و يغل 2 ماء البصل و الفلفل و املح 4 فإذا خلا م فيه 
من الملح والماء ألقى 6 القدر ترفاس مغسول مقطع 4 فإذا نض الترفاس اتضح 
القدر بقليل درى بعك أن تكسر فيه من البييض م أحببت 04 واعرقه وان نثر 


امس سس 5 كت 
قرفة وسدابا مقطعا . 


ِ 
٠ 
1 
1 
1 


[كثل| كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس 6١‏ 


دجاجة تخمر بالجوز والزعفران : 

تقطع الدجاجة منها اثنين » وتجعل فى قدر ويلق معها بصلة مدقوقة يكزير 
أخضر وملح وتابل ومغرفة خل ونصف مغرفة مرى »© ويقلى حتى تطيب 
رائحته 2 بغمر بللاء ويطبخ حتى يقرب من النضج » ويصنع من صدرها 
شادق على ما تقدم » وير فى القدر » وينحم فيه فصوص بيض » وتحخمر 
البيض والجوز والزعفران مدقوقين » ويغرف وينثر عليه فلفل وقرفة » ويقدم 
إن شاء الله تعالى . 


آخر مخمر باللوز اللدقوق : 


تفصل الدجاجة » وتجعل فى قدر » ويلق معها بصلة مدقوقة وكزير أخضر 
وملح ونابل ومغرفة زيت واوز صحيح وسنيل ودار صينى وقرفة ومغرفة خل 
ونصف مغرفة مرى » ويغلى وينخمر بالماء » ويطبخ حتى يقرب من النضيج » 
وترى فيه البنادق دون صفرة البيض »© ويخمر ببياضها مع اللوز اللدقوق » 
وتنثر عليه الأفاويه . 


آخر مخمر عاء الكزير الأخضر : 


يجمل لهم الدجاجة فى قدر » وبحمل معه البصل الماقوق بالكزير الأخضر 
واللح ومغرفة زيت وربع مغرفة مرى ومثله من الكل ونايل »؛ ويطبخ حتق 
ينضج » وترى فيه البنادق » وتخمر ماء الكزير الأخضر والبيض » وينثر 
عليه الأفاويه . 


١‏ أمبروزبو أويك ميرائدا [دىى] 
أور”تف يصنوار : 


لحعل لم الدحاحة ف قدر 4 وجعل موك م تجعل مع الذى قبله من 
البنادق والتابل وغير ذلك » ويخمر الصنوبر المدقوق والبيض + ويحمل فيه 

صنوبر كيم ( وينثر عليه الأفاويه والفلفل . 
1 


35 ا 3 8 
حر حمر ا لفسدقن ٠.‏ 


يدل لم الدحاحة ف قدر 04 وجعل معة ما حمل مع الذى قبله من التابل 
والبنادق والبيض » ويحمر بماء ورد ودار صينى وسنبل وفستق مدقوف وبيض 


١ 8 ٠. 5‏ 
ولباب الخيز النتققي 4 ولغرف ويهدم 600 


جلدية من دجاحة : 


[58 و] تؤخذ دجاجة سمينة » وتبزع أحنحتها وأطراف ألخاذها » وتفسل 
مع ثلث من من عسل وملح وأربعة دراه فلفل ومثله قرفة ودرهم سنيبل ودرم 
خولنجان وثلانة دراثم زعفران ونصف رطل أوز وريع رطل صنوبر » ويرفع 
القدر على نار لينة » فيغل أربع غليات » وينضج » ويترك على الجر » ويؤخذ 
ثلاث بيضات فتنحم فصوصها فى القدر ويخمر ببياضها » ويربى فى القدر 
إسفنج مدور قد ضرب مع عسل » ويغرف وينثر عليه الأفاويه والسكر . 


00 ورد ف اهام الأعن من هذه الصفحة وصف لون من غير عنوان نصه كما إلى : « يشرح 

٠ ٠. 0 ٠ 1 5 5 5 31 ٠. 
اللحم و دشر يوما فى الل 2 و بقطع صغيرأ 0 ويعمل على لعثك الخليع 0 ويلازم هزه 6 إوا] ندر‎ 
0 . | عليه الزعتر مدقوقأ حىّ يكل طيية 3 وحعل ف معون (رعا كانت مصران) ورش اشع‎ 


وتكب على الخليع أعت 6 . 


[5؟١]‏ كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس ١0‏ 
ون خرى من دحاحة : 

تؤخذ دحاحة معيئة 4 فتنظاف 4 ونجعل ف قدر 4 وحعل معهأ عشر بيضات 
1١2 ٠. 5 85 8 5‏ 
فل شمتك سق الباذيحان 4 ورطل واأحد من 2 : 4 ددلع رطل 27 ومدله 
خل ومثله زيت ودرها ذاه كون وعيدان صعتر » ومن العم الكفاية 
خل ومثله زيت ودرثا فلفل ودرم كون وعيدان صعتر » ومن الملح الكفاية » 
وجعل على القدر غطاوه ديهم وصله بعحين 4 ويترك له منفس 4 و تفقص فيه 


بيضص كثير 4 ويطبخ حى ينصح عل تأر الفحم 4 ويغرف 4 وشثر عليه فلفل 
ويقدم » ومن حقره بالبيض والدقيق كان جيداً 8 


تفصل الدجاجة » وتجمل فى قدر » ومجعل معها مغرفتا زيت ومغرفة من 
خل ومغرفة من الماء العذب وتابل وماء بصلة مدقوقة » ويقلى ويغمر عماء 
الكزبر الأخضر » ويطبخ حتى ينصج » ويخمر عغرفة ميد © ونشق. بيضتان 
وتقطم تقطيعاً شطرنجياً بعد أن تزيها بالزعفران » ويغرف اللون ويزين بالبيض 
القطم عليه الفلفل والأفاوبه . 


الكبد والرئة والقلب والطحال قطما صغارا ٠‏ وتقطم بصلتان تقطيعاً 


دقيقًا حدا اعك أن ساق 4 و يقطع ميك ششحم كثير وصل كثير مدل ثلث 


ع 


الميع » وحمل فيه جميم الأزار ؛ ويكثر بالقلفل » ويجعل ها مرى رأس 
وحبات صنوير وصعتر بيدك » ويضرب مقدار خمس بيضات أو ست » ويخاط 
ابيع مع شىء من الاء وزيت صالم » وبحمل الكل فى طاجن ويبعث به إلى 
الفرن حتى «طبخ ويتحعد » ويقدم إن شاء الله . 


)١(‏ ف الأصل فوق هذا الافظ إحالة إلى الامش ورد فيها : يؤحْذ عوضه رطل عسلء فهو أحل وألن. 


| من] كتاب الطبخ لابراههم بن المهدى 


:6 ظ] شن ذلك حقصية : 


يقطم الحم تقطيعاً مقدراً » وبجعل في قدر » وبجعل عليه من الماء ما 
يغمره » ومن الزيت الكفاية » ولا يطرح لللح فيه أولا » لأنه يفسد » ويجمل 
فيه جميع التابل » وليكن ماء هذا اللون قليلا ليكون الخل عوضا مله »ثم 
وضع القدر على النار » 3 يطحن احص ويغربل وينظف ويطرح على اللحم » 
فإذا نضج الميع درس رأس لوم » ويضرب مخل طيب » و يطرح فى القدر, 
وحينئذ يطرح الملح وحرك حتى مختلط أجزاؤه » فإذا نضجت القدر أنزات عن 
النار وتركت حتى يبرز وجهها ويصنى » ثم يذر عليها التابل الرفيم » ونستعمل ؛ 
والأجود فى عمل الجص هذا اللون أن يتقدم بإنقاعه فى اماء المذب ليلة » ثم 
يقشر ويلق فى القدر » فإذا نضج أخرج عن القدر » ودرس فى مهراس » ثم 
أعيد إلى القدر وأ كل طبخه إن شاء الله . 


نرانية محشوة : 


يوْحْذْ اللحم » فيقطم صغاراً ويوضم بعد غسله فى قدر مختمة » ويغمر بلماء » 
ويلق عليه من الزيت الكفاية ؛ وخل ومرى وملح وعيدان سباس وأوراق 
نرج ورأس ثوم وبصلة صميحة 2 ثم يوضع على نار معتدلة » ثم يؤخذ من 
لحم الفخذ فيدق دقا حيدا وينق تنقية جيدة » ويلقى عليه شىء من غبار 


)١5[ أميروزيو أويق ميراندا‎ ١6 
درمك وقرفة وما أمكر:. من الأفاوبه ومن بياض ابيض والح الكفاية ؛‎ 
) وتضرب نضر ب حيداً وتسدق بنادق مقدرة » وتلقى فى القدر حتى تنصج‎ 
( فإذا نضحت أخر حت وقليت © وأساق يض بيضة وتقشر من قشره | الخارج‎ 
وتاف عليها من ذلك اللحم ؛ وتقلى أيضاً حتى تحمر» ثم يعمد إلى باذتمان‎ 
قد ناف وسلق » فيخرج ما فى حوفه » ويضرب فى الهراس مع بقية الحم‎ 
البنادق » ويحثى منه الباذئجان » وتلس أيضاً من خارج » وتقلى فى القلاة‎ 
حتق تحبر ء ثم إذا قل ذلك كله ألق جيعه فى القدر بعد أن ياقى أيضاً‎ 
» اللحم الأول ) وصب فى القدر بقية الزيت الذى قليت فيه تلك الا شياء‎ 


. 


ذإذا كل ذلك أنزلت القدر إلى الغضا حتى يبرد وحيها » ومخمر بفتات خيز 
باأرد وبياض أربع بيضات » وتطبخ قصوصها فى القدر » ْم تغرق فى حفها 
وتزين سادقها » وتشق تلاك البيضة لفون فى اللحم أ رباءا ؛ فنزين مهسأ 
الصحفة و بالقصو ص | هو ]الت بقيت من تلك ير ؛ وتطبخ أيضاً بيضةع 


وتفشر وتقطمع صغاراً جداً لشّىء من ورف الفيدن الغض 4 ويشثر علمها التابل 
الرفيع » ومن أراد أن يكون هذا اللون بالزعئران فعل إن شاء الله . 


صفة العسل : 


يؤْخْذ لحم الذنب والغرس والسرة والصدرة » أو دجاجة مسمنة أى ذلك 
كان بعد غسله » فيوضع فى قدر جديدة » ويغمر بالماء » ويلقى عليه من الملح 
الكناية » ومغرفة من الزيت » وأ خرى من السل ولوز منقى مشقوق » ومن 
الزعفران ما يكفى : الدرهمان أو نموها . 2 يوضع القدر على نار الفحم » فإذا 
نضج أخرج اللحم وصفى الرق © ثم ِوْحْذْ ستة أرطال عسل أبيض منزوع 
الرغوة ٠‏ فتلقى على المرق وترفم على النا غار » ولا مهمل تحريكه بوجه » فإذا 
طبخ الل أخذ من النشا رطل غير ربع ؛ هذه لاستة أرطال » وإن كان 


[؟؟١]‏ كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس اها 


أقل أو أكثر فبحسب ذلك » فيجعل من الاء وتنزل عن النار » وتترك حتى 
يتكسر حرّها » ثم يطرح فيها النشا » وتحرك تحريكا حستاً حتى تختلط أجزاوه » 
م يصب على ذلك كله أربعة أرطال زيت عذب » ويصرف إلى نار فاترة » 
ولا يغفل عن تحريكه بغابة العناية » لشَيئل يصلح أو يفسد » فإذا صارت فى 
حد الفالوذج أنزات القدر عن تلك النار إلى الغضا » بعد أن يصب عايها بقية 
لز 00 يرد إلها الاحم » ويؤخذ دقيق الدرمك فيعجن ويصنع منه سنبوسك 
صغير جداً » ونحثى بسكر ولوز مدقوق قد فوٌها بالقرفة والسنيل والدارصينى 
والفلفل » وقد محن الكل عاء الورد ٠‏ ثم يقلى فى مقلاة » ثم يغرف المعسول 
فى غضار » ووضعت تلك السنبوسك عليه » وغرزت فيه شىء من صنور 


منقى » ثم ذر عليه السكر المسحوق والقرفة إن شاء الله . 


صنعة صقلبية : 


يوْحْذْ لحم كبش يقصد منه إلى الذراعين والساقين والصدرة » فيغسل 
وبوضع فى قدر مع مغرفق زيت ومغرفة مرى خبز طيب » وكزيرة بابسة 
وكراويا وفلفل مسحوق وعيدان صعتر وورق أترج ورأسان من الثوم صحيحان » 
ومن الاء ما يقارب أن يغمر اللحم ؛ مع الكفاية من اللح » ثم يؤْخذ من 


2 


البصل عشرة » فتقطم تقطيعاً دقيقاً » ثم تفسل » وتطرح فى القدر » وتصنم 
بنادق كبنادق التفايا » وبحثى من ذلك اللحم مبعر » ويذر فيه بيضة مساوقة » 
ويطبخ الكل مم الاحم » فإذا |45 ظ] نضج الكل ألزلته فى غضا ء» وأخذت 
ف تزيئه بالبنادق وقصوص البيض وقطع المبعر مع البيضة الى ف حوفه 34 وصرب 
بين البنادق » وذر على انيع التابل الرفيع » ويقدم إن شاء الله . 


الفول الأخضر بالاحم ويسمى بالفستقية : 


يؤخذ للم كش فتى أو خروف » ويقصد إلى لم الذراعين والدرة والكوص 


والعنقرة » فيوضع بعد الغسل فى قدر .3 مغرفتين من الزيت العذب » وما 
لغمر اللحم من الماء 4 و يدفم على النار » 3 العمك إل الفول الأخضر » قذ4 ينهى 


من قشرنه 4 ويلقى على اللحم 4 فإذا نضح أخرج اللحم وعرك الفول بالمغرفة 
عركا بليناً حى للا سقى مله شىء يا 4 3 لصب ف القدر م رفة 3 خل 


ومغرفة 25 حوث وشىء من الملم قدر الكفاية 4 3 صرف اللحم إل القدر) 
ويتلى قليلا » 3 يسزل إلى الغضا حتى يبرز وحهه » ويغرف وستعمل . 


يفصل لحم المروف » وبوضع بعد غسله فى قدر نظيفة » ويوضع عليه كزير 

س وكراويا وتران من الزيت وثلاث مغارف من اتمر العطرة » ومن اماء 
7 الكفاية » وأعواد سباس وأوراق أترج ؛ ويقطم من البصل القدد 
خمس رؤوس » وينقى أيضاً من الثوم حمس رؤوس » ويلتى ذلك على 9 
مع شىء من الخص © ويرفم القدر على نار معتدلة حتى تنضج ثم تنزل على 
الفضا وتدخل المغرفة إلى ذلك البصل والثوم » فتعركه عركا بليغاً » حتى أنى 
مثل الخ ؛ 3 مخمر بقليل دقيق وأربع بيضات أو حمس » وتطبخ فى القدر 
فصوصها » ويسحق شىء من الكون والفلفل » ويلقيان فى القدر مع شىء من 
المرى الطيب » ويترك قليلا حتى يبرز وجهها » ثم تغرف ويذر عليها التابل ؛ 


ولزين بالنصوص 34 وتقدم 8 
صفة لون من دجاحة يعرف بالصباحى : 


و يوضع عليها أربع مغارف خل حاذق » ومغرفة مرى طيب » وإن كان دون 
الطيب شغر قتارتب » ومن الماء مثل الكل ؛ ومن الز بثِ مغر ف ؛ ومن للدم 


ظ 
ا 
ظ 
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الكفابة » وعود سباس وورق أترج وفلفل صالح » وترفم على النار <تى تنضج » 
وتتزل فى غضا » وتخرج منها الدجاجة » وتشق صدرها من اانبين » ويكسر 
ظيرها » 3 تقل فى مقلاة بزيت [عهو] عذب » يدفم على 'أر معتدلة » 
فإذا نضج اللحم أخذ من عيون الخس وورقه الغضة القلبية » وقطست فى غاية 
ارقة » ومرست بماء » وجعلت مع اللحم فى القدر » فإذا كل نضج اجيم 
أنزل القدر على الرضف » وعصر فيه من ماء الكزبرة الرطبة » وترك قليلا » 
واستعمل ؟ وهذا لون غذاوّه حيد معتدل مائل إلى الرطوبة والبرودة المعتدلة » 


منوم صالم بالأمزجة الباردة . 


صنعة البقلية المكررة : 


يقطم من اللحم الغنمى الفتى السمين » ويجعل فى قدر علح وبصلة وفلفل 
وكزيرة يابسة وكر اويا وزيت » ويرفع على نار معتدلة » فإذا نضج اللحم يؤخذ 
من الإسفناخ » ويغسل ويقطع دقاً وعرس بالماء » ويغسل حتى تخرج خضرته 
وسواده » ويلصق بناحية حتى ينحل » ثم يهرق عنه ماوّه » ويجعل مع اللحم » 
ويعصر عليه من ماء الكزيرة الرطبة » فإذا كل طبخه أنزل على الرضف 
ساعة » ثم يستعمل ؛ وقد يضاف إليه من البنادق المصنوعة ؛ وإن عدم الاوسفناخ 
دنع باليربوز أو القطف أو أطراف ورق السلق أو اليس أو الشريس الستانى . 


صنعة السباسية : 


يَوَْخْلْ من اللحم الفقى السمين ثم يقطم 6 وق حعل ف قذر علح و بصلة 
وفلفل وك ار 6 باسة وزست )2و يطبخ 2 فإذا نضج اللحم أخذ من عيو رف 
ابسباس الفضة » ويقطم تقطيعاً دق ؛ وعرس باليد » ثم يرمى على اللحم , 


وعصر عليه من ماء الكردبرة الرطبة » ونم طبخه » وينزل على الرضف ساعة » 
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ويستعمل ؛ ومن الناس من يقطم عيونه الرخصة » ويعصر عليها من ماء الورد 
الدقوق مع شىء من ماء الْكن برة ؛ ومنهم من يطبخ اللحم تفايا مبندقة » 
ويعصر عليها من ماء البسباس المدقوق العصور دون جرمه مع ماء الكزبرة 
وشىء من ماء النعنع كأنها تنايا سباسية ؛ وقد تحمر . 


صنعة بقلية لزرياب : 
يؤْخذ من كم كش ىَّ حعين »2 وجعل ف قدر علح واصلة وكزرة 
بأسة وفلفل وكراويا 4 ومغرفتين من الزيت ومغرفة من ا مرى النقيع ( و .رفم 
على تأر معتدلة 4 3 يؤخد دن الكرنب عيونه الرخصة 4 وتنقى من ورقه 
عليه الكرنب 3 3 دق لحم أحمر من بضعه الرخصة ©» ويضرب فى صحنة 
[عواظ] مع بيض ولباب خبز ولوز وفلفل وكزبرة وكراويا » ومخمر به القدر 
قايلا قليلا 2 ويترك عل الرضف حى جف عمس 4 2 ويعاوا ومعه © و يقدم . 


صنعة السفرحلية : 


هذا غذاء فاضل لمحرورين » منبه لشهوة الطعام » مقو للمعدة » مالم 
لبخار العدة أن يصعد إلى الرأس ؛ يوذ من لحم لتم الفتى السمين أو لمم 
يحل سمين صغير » ويقطم قطعاً صغاراً » وحمل فى قدر يملح وفلفل وكزبرة 
بابسة وزعفران وزيت ويسير من الاء » وبرفم على نار لينة ويطبخ حتى ينضج 
للحم » ثم يحمل فيه من السفرجل القشر المنق القطع أرباعاً قدر الحاجة » 
ومن الل الثقيف أو ماء الحصرم أو ماء السفرجل العصور » ويطبخ ساعة ؛ 


ويستعمل ؛ وإن شئت عرته ببيض » فيأنى كلمثلث . 


0 
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صنعة التفا حية : 


َوْحَذْ من اللحم الذكور فى السفرجاية ٠‏ وإصنع به كذلك » ثم يضاف 

إليه من التفاح الرّ اللقشر المنق قدر الحاجة ..."© فإذا أنزل على الرضف جعل 

فيه شيء قليل من السكر » وفتق بشىء من المسك والكافور محاول بماء الورد 
مزق 0 " . ا 0 3 م 

المليب 4 وز كانت ابلغ ق التغف ربح وعوية القاب 4 وفك لصنعم يلحوم 

الطبر مثل الفراريح السمان أو فرائخ الجام أو الهام » شتكون ألطف وأفضل . 


صن له 'رجسية بالجزر 


يؤخذ من اللحم الفتى السمين » ويقطم فى قدر بملح وفلفل وكزيرة يابسة 
وزيت » ويطبخ نصف طبخة » ثم يقطم من الجزر الجرود أقلاما أقل من 
الاصبع ؛ ويلق مع اللحم مع يسير ماء ويسير من الخل وزعفران » 3 بذر 
عليه من الأرز الغسول بسير» فإذا نضج الجيع صب عليه من البيض المضروب 
بازعفران قدر ما يعقده » وينزل فإذا برد قطع بسكين قطماً كأنه نرجس » 
وقد بم طبخه فى الفرن 


صنئعة الذاهى : 


هذا الاون يصنع أأوانا » ومحتاج أن بحسن طعمه من أجل زهومة البصل 
منة م 1 برب الورد السكرى »© ومنه ما تعمل روب الفواكه مثل رب 
الرمانين ورب التفاحين أو رب العنب » ومنه ما بحل باتخل وعين البقر المزبب » 
ودن عواند الناس أن اصنعوه بلحم 2337 00 المسمن منه حدا» وكذلك ون 


(؟) فوق هذه الكآمة فى الأصل : «كذا» . 
(؟) قطم فى الأصل » والمرجح أن تكون : « البقر» 
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الرى » وإن هذين الاونين لا يبيأ طبهها ولا تكون ذكية إلا إذا طبخت 
فى الفرن ؛ وهذه الربوب [ ١ه‏ و] المذكورة فيها حلاوة ومروزة © فتذكيه , 
وتصبغه فتغنى عن الزعفران . 

كيفية عمل الذاهى : 


يؤْعْذْ من الاحم الفتى السمين جداً من المواضع الطيبة الشحمة ومن حلقة 
كرشه ويجمل 0 مقطعاً فى قدر بملح وفلفل 01 بابسة وزيت كثير 
ويرفم على نار معتدلة فإذا قارب النضج انزل وثرك » ْم يقطم من البصل قدر 
الكفابة » ويبجعل فى قدر أخرى عا يغمره من الماء » ويطبخ حى ينضج 2 
مهبرق عنه ماؤه » ويجعل فى قصعة » ويعرك عغرفة »أو يدق فى مهراس العود 
أو الححر » حيّ تى ينحل ثم يضاف إلى الحم فى قدره وبزاد من الزيت قدر 
الحاحة وزيادة » ومن الفلفل والزنجبيل والزعفران والسنبل والقرفة » ومن صربب 
الورد أو أحد الربوب المذكورة » ويطبخ غطاؤه » ويدخل الفرن » ويترك ساعة 
حتى بحفا عرقه » ولحمر أعلاه » ويبق دسمه خاصة » فيخرج ويترك ساعة 
حتّى يفتر من حره © ويستعمل . 


يؤْحْذْ من اللحم السمين على ما ذكر » ويعمل كا تقدم » فإذا نضج 
اللحم عصر عليه هن ماء البصل المدقوق 6 وأضيف إليه ما ذكرن من رب 
الرمانين » وصربب الورد » وأدخل الثرن » فيأتى محيياً . 


:ُ 


صفةه ة أخرى منك مقطر 


يصنع من اللحم ما ذكرنا » فإذا قارب النضج أخذ من البصل مقطعاً » 


امه ا ست خخ سو ال ل ماعل 8 
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وجعل فى قدر الكسكو التقوب » وجعل على القدر اللحم وطبع عليه بالعجين » 
وأطبع أعلاه يض بغطاء 4 وبترك يقار مأء البصل ف قدر الحم ( فإذا فرغ 
ماؤه وحف رميت قله » وأتعحمت طبخه إن شت فى الدار أو الفرن بعد ما 
يضاف إليه مأ ذكرنا . 


ذاهى فى الطاجن 


55 من الم ال ننم أو يحل من الواضع السهان كا ذكرء» ويجعل فى قدر 
ملح وأبزار وزيت » رطع حتى يقارب النضج ؛ وينزل ء ثم يؤخذ من 
البصل الكبير جرم ؛ ويطبخ وحده فى قدر أخرى يح دون تقطيع » فإذا 
نضج أهرق عنه ماأوه الذى طبخ فيه » وثقبت جوانبه » وحعل مع اللحم 
الطبوخ فى الطاجن » ويضاف إليه ما ذكر من التوابل ورب الرمانين » ويغمر 
إلزيت الكثير ويدخل الفرن » ويترك حتى يكل نضحه » ويترك ليحفت7 7 (© 
أعلاه ويخرج . 


يؤخذ طنجير كبير ميق » ويجعل فيه من اتمل الثقيف ثلاثة أجزاء » 
ومن المرى النقيع جزء » ومن الفلفل [ ١ه‏ ظ ] والكراويا والكون والزعفران 
قدر الحاجة » ويرفم على نار شم معتدلة » ويقدم فيه ما .بحتاج تقديمه مثل 
الحم البقرى المقطم قطماً صغاراً » فإذا غلى غلية أو غليتانف جعل عليه من 
الحم الغنمى كذلك » ثم من الدجاج القطم » ومن الحجل القطم » وفراء 
الجام والعام مقطعة كذلك » وما أمكن من الطير » ويضاف إليه من المص 


. قطم بقدر كلة‎ )١( 
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التقوع القشر واللوز القشر المقسوم والقسطل القشور من قشريه والثوم وورق 
الأترج » ويغمر بالزيت الكثير » فإذا قارب النضج أضيف إليه ما حضر من 
البقول المطبوخة على حدة وي طبخه » مثل اللفت والزر والباذيجان والقرع 
وأعين الكرنب دون ورق ورؤوس الهس دون ورق » يؤخذ ما خضر من 
هذه البقول بحسب الفصل والوقت الحاضر ء ويطبخ بناحية فى قدر ابح وتوايله 
وبصلته حتى تنضج ؛ ومبرق عنما ماؤها » ثم تضاف إلى اللحوم الذ كورة فى 
الطاجن الذكور » ولا بد فيه من البنادق وامركاس المصنوعة © فهذه أخلاطه 
خاصة » وغير هذه إنما هى زيادة وتخليط غير مستحسن . ومن خاصته أنه 
صالم لكل سن وكل مزاج ؛ لما اجتمع فيه من جميع اللحوم وأنواع البقول 


صنعة الألوان المعمولة من الباذتجان 


للسسم 


صنعة البورانية منسوبة إلى بورات بنت الحسن 


ابن سهل ذكر أنها أول من استنبط هذا اللون : 


يَؤْخَد اللحم الغنمى السمين » ويقطم ويجعل فى قدر بملح ويصلة وفلفل 
وكزيرة بابسة ويسير كون وزعفران وزيت » ويرفم على دار معتدلة » ويضاف 
إليه من المرى النقيع مغرفة » ومن الملل مترفتان © ويطبخ نصف طبخة » 
ثم ينزل ويضاف إليه من الباذيجان القاو الذكور بعد هذا : يمل طاق من 
للحم وطاق من الباذئجان القلو وطاق من الاحم الطبوخ حتى يفرغ » ويضاف 
إليه من البنادق المصنوعة ومن الاوز القسوم » ويصبخ بزعفران كثير » ثم مخمر 


5 5 5 عِِ 00 3-5 ء ٠.‏ 
دليص مصروب بسئيل أو شرفه أو زعفران 4 وينجم بمحاح الييض 4 2 يدخل 


ظ 
ظ 
ظ 
ظ 


ل ا 0 
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الفرن ويترك حَىّ ف عمس قه ويعقد ) وبق ومعه وسزل عل الرضف 4 


صنعة البرانية كأملة : 


|[ ؟ه و يؤخذ من لخم الضأن الأحمر منه انق 4 فيدق <قى إصير مثل 
لحم الينادق 4 ومخلط بالباذجان المصاوق المدقوق 4 ولصرب حي مختلط عا 
صلم من التوابل لذ كورة مثل الفلفل وال زارة والسنبل وشىء دن امرى 
النقيع وكون وقرفة وأوز مقسوم 4 ومع منه رغف عل قدر الكف 34 ويلق 
فى مقلاة بزيت عذب » ويترك ناحية ثم يلقى من الباذنجان كا جرت العادة » 
وتترك بض نبجية )2 3 يؤخذ من لخم الضأن السمين ويقطم و يطبخ بفلفل 
وكزبرة وزعفران وقرفة وكون وسنبل وسرى نقيع وخل وسير من الثوم » حتى 
6 أن ينضح ثم رى فُْ القدر طاقة من هذا ألا م المطبونم نصف طبخة )» 
وطاق 0 من الباذنحان المقاو 4 وطاق من الرغف المصنوعة باللحم والباذ جارف 
الدقوقين » وطاقة من الاح م المطبون » هكذا حتي يفرغ ويضاف إليه من 
البنادق واللوز القسوم ومحاح البيض » ويغمر بالزيت الكثير » ويدخل الفرن » 
ويترك حتى العقك ونجف ونحمر أعلاه » ومخرج » وقد تخمر ديص قليل "م تقدم . 


لون بالباذنحان دون خل : 


1 مه ن اللحم ١‏ لغنمى السمين الفتى 3-5 وحمل فى قدر د عام وسير بصاة 
وفلفل وك برة ياسة وزبت كثير ويرفع على نار لخم معتدلة » فإذا نضج اللحم جعل 
فيه قليل باذيجان 6 أنصاذا وأر باعا بعد ما بص ومهرا ا مأوّه » وحيئئل إلى مع 
اللحم » 3 يعصر عليه من ماء الك برة الرطبة قدر حيد » ومن النعنع المدقوق 


المصور أيضاً أقل من ذلك ؛ ذنم م طبخه ثم ينزل على الرضف ساعة ويستعمل . 
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لون بالباذنجان : 


يقطم من اللحم الغنمى » ويحمل فى قدر بلح وفلفل وكزيرة وكون 
وصعتر ومغرفتق مرى نقيع وثلاث مغارف من الزيت » ويرفع على النار ويطبخ ؛ 
فإذا نضج اللحم أضيف إليه من الباذتجان القطم أرباعاً الصلوق بناحية » فإذا 
غل حينئد حل مدن فتاة خيز الدرمك مصروب بعدر الكفابة مدن البييض عاء 
الكزرة » ويخمر له القدر » 3 يزل على الرضف . 


صنعة تفاحية بالباذئحان : 


يؤْعْذْ من لمم المروف ثلاثة أرطال » ويقطع ويجعل فى قدر ببصلة وملح 
وكزيرة وفلفل وزنجبيل وقرفة » ومن الزيت أربع أواقى » ويَعَرّق فى قدر 
على النار حتى برخى ماؤه » ثم يغمر بماء التفاح العتصر . ويطبخ » فإذا نضج 
اللحم [؟ه ظ] جعل فيه من الباذنحان المقشر الساوق بناحية » ومن التفاح 
اللقشر الصحيح دون تقطيع » ومن البنادق المصنوعة » 3 يضاف إليه مرن 
اللحم اللدقوق اول والبيض قليل » ومخمر به أو تترك دون شمرة » وتترك 


نمدأ على الرضف ساعة . 
صنعة المسعتر بالباذئجان : 
وْخْذ قدر ويجمل فيه ثلاث مغارف خل » ومغرفة من الرى النقيع ؛ 
ومغرفتا زيت وفلفل وكزبرة بابسة وكون وصعتر وفيجن » ويرفع على النار » 


فإذا غلى جمل فيه من الباذنحان » ويطبخ ذلك بعد سلق الباذئجان » ثم يفقص 


. م 0 
فيه من البيض » ويترك يبرد » ويقدم باردا إن شاء الله . 
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يؤخذ من الباذتحان اللو الكبير الجرم منه » ويقطم أنصانا » ويصلق عاء 
وملح » ثم مخرج من مائله ويترك عصل » ثم يؤخذ طاجن ويحعل فيه من 
امل الثقيف وامرى النقيع أقل منه » ومن الفلفل والكئون والصمتر والزعفران 
والثوم القطم والزيت الكثير » ويجعل فيه أنصاف البلذئجان الصلوق » ورغ 
فى تلك الرقة » ثم تصفف فى الطاجن الذكور » ويدخل الفرن ويترك فيه حتى 
نحنف مرقته وسق زيته » ورج ويترك حتى تفتر حرارته ؛ وستعمل ؛ و 


الناس من بفقص فيه 4 ن البيض 4 وحينئك بدخل الفرن 
صنة الحثى بالباذنجان : 


يَؤْخْذْ من الباذيجان الحاو » ويقشر ويسلق عاء وملح حتى ينضج » 3 تنزع 
قطاميره نجهة 3 دمل عمية للباذ حجان ف طاجن » وريضاف إليه من فتات الليز 
مثله 2 وفلفل وكابرة بأسة وقرفة وزعفرار”ف وأوز مسوم ومن الييض قدر 
الماحة 2 و لضصرب ابجميع © ولغمر بالزيت الكثير » ويدفن فيه 0 ن محاح ايض 
احا ) 3 لغرس فيه قطاميره » وبدخل فى فرن معتدل » ويترك حتى م 
طبخه ويعقد » وحمر ع حرج ويترك حتى يفثر مل حرارته » 
ويترك ؛ وقد يدرس فيه من لوم الطير للقاوة ما 5 © فيأق نوع آخر ؛ 
ومن الناس مدن حخضره عاء الْكز برة وماء التعنع 3 


صفة محشى الباذيجان والجين : 


يؤخذ منة مصلوقا 2 ويضرب كا تقدم ف صحفة مع توايله الذ ورة 4 ومع 
المين المقطع واللوز 4 وهن البييض قدر الكفابة 4 وجعل ف طاحن 4 ولغمر 
بازيت » ويدخل فى الفرن » ويترك -تى محمر | *ه و] وجهه » ويخرج . 


١_3‏ أمبروزيو أويكئ ميراندا [4م6] 
نوع آخر من الحثى : 


يؤخذ من الباذئجان الحاو الحسن الشكل » وتازع قطاميره برفق ليأنى 
محفوظ الشكل » وبحز موضع القطامير سكين حاد برفق حتى تبق خاوية » 
ثم يغلى ما أخرج من جوفها بماء وملح حتى ينضج © ويبرق ماؤه ويمرك 
كا تقدم بفتاة خبز درمك وبيض وحم مطبوخ مدقوق » وتملا منه تلك القشور 
الحوفة » وترد علبها قطاميرها كا كانت » وترشق وتصفف فى الطاحجن » ويصب 
عليها بقية المشو » ومن الزيت » وتدخل الفرن وتترك حتى تعقد ويكل نضحها . 
ونخرج » وتنزل الباذيمان كا هى فى صحفة احا كأنبا لم يصنع فيها شىء . 


يوذ الكبير منه ويقطع أنصافا دون مقشر » ويغلى فى قدر عاء وملح » 

3 رج مرل ماله وخوى كل نصف على حدنه » ويبق النصف محفوظ 
الشكل »2 ثم تؤخذ ميته » وتعرك فى صحفة مع لحم مطبوخ مدقوق "ا تقدم ( 
ويضرب ببيض وأنزار على ما ذكر فى الحثى » وتمالا منه تلك الأنصاف 
اخخوية 2 * بغبار الدرمك وتقلى فى مقلاة بالزيت 5 هى حتى تحمر وتخرج ؛ 


وتستعمل عرقة أو بغير مرقة » وقد تصنع فى طاجن مرة فى الفرن على نحو البرانية . 


يقشر الباذنجان ويسلق بالماء واللح » ثم مخرج من ماله ويعصر » ويدق 
عغرفة أو فى مهراس م من عود أو من ححر ) و جعل ف كدفة 4 ويضاف إليه 
شىء من المرى النقيع وفلفل ودر ف وسئيل ومأء بصلة وكززارة بأسة ؛ ومن 
البيض قليل قدر ما يلتف به » ويضرب اميم مع قدر الكفاية من الشحم 
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الطرى المقطم 37 جرت العادة فى غيره » ثم يحثى به المصران الحرى » ويقل 


فى مقلاة بزيت عذب » ويؤكل سختاً إن شتت عرقة أو بغير مرقة . 
صفة الباذئجان المعفر : 


يؤخذ من حلوه » ويشق ألواحا طولا أو عرضا ويغل غليةٌ نيفد » 5 
رج من ماله » ويترك عصل » وبحف قيلا » ْم يؤخذ من دقيق الدرمك , 
ويضرب ببيض وفلفل وكزيرة وزعفران ويسير من مرى نقيع » فإذا صار مثل 
حسو خائر غمس فيه ذلك الباذنجان » وقل بزيت فى مقلاة حامية » 3 حمر 


. 


م يغمس »ء ويعاد ثانية [ مه ظ ] وثالثة . 


صفة المقاو منة : 


يؤْخْذ الحاو منه ويقطم ألواحا إما طولا وإما عيضا م تقدم » ويغلى عاء 
وملحم ٠‏ ثم رج من مأنه ويترك حي جف وعصل من ماله » ثم يغير بدقيق 
الدرمك » ويقلى فى مقلاة بزيت عذب حتى بحمر » ويصب عليه مرقة مطبوخة 
من حل وزيدتثت 04 وشىء الجر من درق نقيع 4 ولسهبر وم 4 وقد يقل معة 
دن القرع المصاو ف عل هذه الصفة . 


الإسفريا من الباذتحان : 
8 ثراء 030 0 ٠.‏ 8 ع 
يطبخ الباذنحان مقثورا عاء وملم حى لصم و تحرج عن مايه 4 ويعرك 
فى ضفة مع فنات خيز كوك وبيضص وفلفل وكزرة وقرفة وسّىء من مرق 


تقيع وزيت »© ويضرب انيع <تى ستوى ) ثم يقل منه رغف رقاق على نحو 
ما تقدم فى عمل الإسفريا . 


١07‏ أمبروزو أويى ميراندا [د6ى] 
ون منة لور من عمل اإن مثنأ : 


يؤخذ من الباذجان » فيثقب عرود من كل جهة » ويصلق » 3 لعصر 
من ماله الذى صلق فيه وبحعل فى قدر » ويصب عليه خل ومرى تقيع وزيت 
كثير وفلفل وزعفران وكون وقرفة وأضراس ثُوم مدخولة فى أعواد الصعترء 
وبصلتان حاحا » ويرفم على نار م ؛ ويطبخ » 3 بعل من النار غطاء على 
القدر » ويترك حتى حمر أعلاه ويحف مرقه » ثم ينزل » ويربى بالبصلتين » 
3 يستعمل » وهذا اللون يبق أياما كثيرة لا يفسد ولا يتغير مثل الأر نى . 


يؤْخذ من الباذنجان الحاو » ويقطم قطما صغاراً ؛ ويقطم معه”'؟ مرتين أو 
ثلاثا من البصل » ويصلقان جميعاً بم يهرق عنههما الماء » ويجعلان فى قدر 
ملح وفلفل وكز برة ياسة وصعتر وزعفران وشىء يسير من اأرى النقيع وزيت 
كثير » ويطبخ فى الفرن حتى يحف ماه » ويبق زيته خاصة ثم يمخرج . 


صفة المصلوق منه : 


يؤخذ من الباذحان ويشق شقتين مخالفتين ولاميان 0© ويقلى ماء وملحم 
حىّق ينضصج 04 2 مخرج عن مأنه ولصب عليه زيت كثير ويؤخذ من الكل 


ص 


والثوم المدقوق سير » وغلى غلية حتى بدخله الكل » وذهب حرافة الثوم ظ 


. بياض بقدر كلة‎ )١( 
. (؟) كذافى الأصل‎ 
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وقد يعمل هذا المساوق نوع | آخر بأن بذر عليه لعل سلقه من الحين الحكوك 
بالاسكنفا 600 ويضاف إليه من الثوم المدقوق والزيت الكثير » ويغبل غليةٌ 


خفيفة » ويترك يبرد » وحينئذ [ 4ه و] يستعمل . 


صفة لوز َ من القرع الشبيه بالميتان .تدع 


به اأريبض الذى إيشهى الموت وغيره : 


بق مر القرع دي من داخله » م قط لع ط ولا بعرض إصبعين ونحوها » 
3 يصاق ويصور له رأس وذنت نب كهيئة المت » ويترك عصل من ماله » ْم 
يؤخذ غضار ويفقص فيه قدر الكفاية من البيض »© ورضاف 5" من دقيق 
الدرمك وقرفة و5 برة يابسة » ويضرب مع البيض » ثم تنصب القلاة على 
النار “زيت عدب » فإذا غلى الزيت ييؤْخذد ال لقرع المصور منه اليتان ويقلى » 
3 يغمس فى ذلك ١‏ لبيض المضروب بالدقيق والأنزار ؛ وبرد لمقلاة 3 يعاد 
ويخمس فى ذلك البيض المضروب بالدقيق يض » فإذا رأيت البيض قد عقد 
رددنه مس ارا حتى يتكسى بالييض » ولا برى للقرع أبر 5 95 55 فى حفة 
ولرش عليه مخل وشىء من المرى أو ماء كزيرة رطبة أو غير ذلك . 


24 كب نافعة الأجماب - حمى الغب ب والخيات_ الحادة : 


يؤخل من العدس المصاوق أل* عر فيغسل عاء حار ارا 44 وجعل ف قدر 4 
و لصب عليه من | ألاء دون مره 4 ويطبخ 7 يلق فيه قط سس القرع أو 
3 |( ساق 4 أو من ضلوع الس وعساطه أو من لم القثاء أو الخيار 4 
ن انل وكزيرة يابسة وكون قليل ودارصينى وزعفران » ومن الزيت الطيب 


)01 8 الناسخ فوق هذا اللفظ «كذا» 


ا ١‏ أميروزبو أو ميراندا ]٠64[‏ 


أوقيتان 4 ويعدل ملح قليل ولطبخ 2 وطاق فإن رضى طعمها ف اعتداها من 
الخلاوة أو اوضة ؛ واإلا قويت حدٍ ى تعتدل على 1 راد وتترك مهدى عل نارها 


حتجى تيرد 4 م تقدم ٠.‏ 


صفة المْنانية : 


هذه حرت العادة عندنا بعملها فى الجنات والبساتين » فإن كان عملها فى 
زمن الصيف والخريف فيؤْخذ من الرجلة والبربوز والقرع والباذيجان الدق 
وعيون السياس وعنب الثعاب وعيون القرع الرخصة وم المثا وانكيار 3 ويقطم 
يع ذلك تقطيها دقا مثل تقطيع البقلة » و يطبخ عاء وملح م هرق مأوّه ) 
ويؤخدذ .2 نظليفة 4 ولصب لسر مأء وزيت كثير وصلة مدقوقة ووم 


ل » وكزيرة باسة وكراويا ٠‏ رقع على نار معتدلة » فإذا غلى حعل فيه 
تك البقل المصلوق » فإذا كل طبيخه أضيثف إليه من ع اديز المحكوا ك أو المدقوق 


وخمير محلول » وفقص عليه من البيض ما أمكن » وعصر | 4ه ظ | فيه من 
ماء الكزيرة الرطبة وماء النعنع » ورك على الرضف حتى يعقد البيض ؛ وإن 
كان عملها فى زمن الر بيع فبالحس والبسباس والفول الأخضر القشر من قشريه 
والاسفناح والسلق والجزر والحكر برة الرطبة وغير ذلاك » يطبخ جميع ذلك ؛ 
ويضاف إليه ما ذك 


رامرل 
الول والبيض . 
كر ألوان الحوت بأنواعه : 


اع أن جميع الموت بأنواعه لا سيا الكبير الجرم منه لا بد أن يصلق فى 
ماء مغل صاقةٌ خفيفة رمك أن فشر و يقطع قمع 4 ْم يغسل لعل حر و حه من 
الاء الغلى » ويترك عصل من مانه » وحيئذ 5 طبخه فى الطاجن أو غيره ؛ 


التوايل والزيت الكثير العذب والجين واتمير 
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منه البنادق 53 3 0 سل لوت مغموما ف در 2 الفرن عو 


الشابل والشولى . 
صفة لون من الحوت الكبير الجرم مثل القبطون والفحل وما أشبيها : 


يؤخذ ما حضر منبا ويقشر وينظف ويقطع ؛ ثم يصلق عاء صلقة خفيفةً ) 

ويجعل فى طاجن ويحشى جوفه بالحدو الصنوع من فنات خبز الدرمك والجوز 
واللوز المدقوقين والتوابل المدقوقة اللولة بماء الورد » ويغطى برغيف رقيق » 
ن؟ حواشى الرغيف من كل حية 2 ”* عليه زيت كثير حداً حد 
- حواشى الرغيف من جيه © ثم إصب عليه ريت لثير جدا حتى 
يعاو اارغيف ثم يدخل الفرن » ويترك حتى يحمر الرغيف » ويهم أن محترق » 
3 تحرج 34 وري بالرغيف ودترك حى تجرد 4 وهو من ٠‏ أطعمة الروم . 


تفايا خضراء من الموت : 


بقشر الكبير ارم منه ويقطع » ويسلق ثم يغسل ؛ ويجعل فى طاجن 
أو فى قدر نظيفة » ويغمر ماء 7 وماء الكزيرة الرطبة ويسير من ماء بصلة 
وفلفل وكزيرة يابسة وزتنحبيل وكراويا » ويصب عليه زيت كثير » ومن أعين 
السباس »© والبنادق المصنوعة له » ويدخل فى الفرن » ويترك حتى ينضج » 
ويقل مرقه وخرج ؛ وبترك ساعة ؛ ويقدم . 


سبا سية : 


بفشر ولصنع به كم تقدم » ويجعل فى طاجن أو قدر » ويعصر عليه 
[زههة و] من 5 السياس الغض المدقوق قدر ما يغمره » ومن ماء بصلة وفلفل 


نفل أمبروزيو أوي ميرائدا ]16١[‏ 
وكزبرة يابسة وزنجبيل » ويصب عليه زيت كثير » ويعدل بالملح » ويدخل 
الفرن ويترك حتى يقل مرقه . 


تفاأ بيضاء منه : 


يؤخذ من كبيره ويقطم ويصلق قليلا » ثم يفل يماء بارد » ويجعل فى 
قدر نظيفة » ويضاف إليه فلفل وقرفة وزنحبيل وكزيرة يابسة وماء بصلة » ولا 
بد فيه من البنادق المصنوعة من لمه » ويضاف من اللوز المقشور والجوز إليه 
مع الصنوبر محاولة بماء الورد أو بماء عذب » ويصب عليه زبت كثير » ويدخل 
الفرن » ويترك ساعة حتي يحف ويقل مرقه ويخرج . 


لون على صفة الى من الحوت : 


يؤخذ الكبير الجرم منه كا ذكر مقشراً ويبيت فى اللح السحوق » ثم 
يغسل غدوة » ويصلق صلقة خفيفة » ثم يصفف فى الطاجن » ويصب عليه 
مغرفتا خل ومغرفة مرى تقيع وثلاث مغارف من الزيت » والبنادفق المصنوعة 
له وفلفل وزعفران وكورتك » ومن ورق الآ ترج والصعتر وورق الريد وبزر 
الكرفس والثوم والقرفة ويسير مصطكى » ويدخل الفرن » ويترك حتى بحمر 
وجهه ثم مرج » وتحول القطع بقلب أسفلها أعلاها » وترد للفرن حتى حمر 
من الهتين » وف مرقه ومخرج . 


يؤْخْذ من الحوت مثل السردة أو الطردنس أو الل وما أشهبا من الموت 
ا حمود » ويقشر ويشرح » ولغمس ف ماء مغل 3 وخرج من ساعته » ويغسل 
عاء بارد 34 ولصفقف ف الطاحجن 4 وإاصب عليه من الكل وسير من المرى 
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النقيع وفلفل وزعفران وقرفة وسنبل وخولنجان وقليل مصطى » ومن ورق 
الأترج ومن عيون البقر الر بب النقوع فى انكل » وينثر عليه أوز مقسوم » 
ومن أسنان الثوم مغروسة فى أعواد الصعتر » وزيت كثير » ويدخل الفرن 
المعتدل ؛ ويرك حتى بحف مرقه وبحمر أعلاه ؛ ويترك قليلا » وقد يعمل 
هذا اللون فى القدر عوضاً من الطاجن فى الفرن . 


أون يصنع من السردة ومن أنواع الحوت الطيبة : 


يوْخْذْ ما حضر منها ويقشر ويقطع إن كان كير الجرم »أو يشرح ويغللى 
ويفسل » ثم يقلى فى القلاة بزيت عذب حتى حمر ء ولا يغربل بدقيق » 
ثم مخرج من القلاة » ويجعل فى طاجن ؛ ويصب عليه خل ومن المرى النقيع 
[ده ظ ] قليل » وفلفل وكزيرة يابسة وزتجبيل وقرفة وشىء من "كون وصعترء 
ومن ورف الأترج وعيون البقر الربب النقوع فى الخل » ويغمر بالزيت الكثير» 
ويدخل الفرن » فإذا جف مرقه أخرج وثرك حتى يبرد ويستعمل . 


صفة لون يقال المنثى : 


يوْخْذْ ما حضر من الحوت » ويقشر وينظف » وإن كان كييراً فيقطع 
ويغل فى ماء وملح » ثم يغسل وبجعل فى صحفة » وينق من شوكه » ويجمل 
له ويدق حتى يصير مثل لمم البنادق » ثم يضاف إليه يسير من غبار الدرمك 
وفلفل وكزيرة يابسة وقرفة » ويعصر عليه من ماء النعنم » ويضرب به ثم 
غبر بدقيق © ويقلى إزيت عذب حتى بحمر وينضج » فإذا فرغ صنعت .له 
مرقة من خل وزيت ووم وكون » وتغلى وتصب عليه . 


١‏ أمبروزيو أو مبراندا |[؟ذ1] 


يؤخذ من أى نوع كان من الحوت » يقشر ويقطم ويصلق فى الماء واللح 
صلق خفيفة » ويترك حتى يحف من ماله » ثم يؤخذ طاجن ويرفع على نار 
معتدلة » ويصب فيه من الزيت قدر ما يغمر الحوت ويغطيه » ويغلق عليه » 
فإذا غلى الزيت جعل فيه قطم الحوت الصلوق الذكور » ويترك يقلى فيه حتى 
بحمر » ثم مخرج من الزيت » ثم يترك بناحية » ثم يؤخذ طاجن آآخر ويجعل 
فيه من الكل جزءان ومن المرى النقيع أقل من جزء » وفلفل وكون وثوم 
قليل ويسير صعتر وقرفة » ويغمر بالزيت العذب » ويرفع على نار لينة » فإذا غلى 
يكذ يؤخذ قطم الموت ومجمل فيه القاوة فى الزيت شيا بعد شىء ويترك 
قليلا » وتقلب وتترك نحف ولا يبقى إلا الزيت » وينزل عن النار » ويترك 
حتى يفتر من حرارته » هكذا كان يستعمله أهل سبتة وغرب الأندلس . 


محثى من أرهاط الحموت : 


يَؤْحْذْ ما حضر مها ويقشر ويقطع قطعا » ويغلى بماء وملح ومخرج » 
ويشق بالطول ورج عظامه وينقى من شوكه » ويقلى فى مقلاة بزيت عذب 
حتى يحمر » وإن كان صغيرا مثل السردين فيقل صميحاً مقشراً مغسولا دون 
صلق » ويزاد فى قليه <تى محمر وتذهعب رطوبته » ويترك ثم برد ...”© 
يجعل فيه من فتات الخيز الحكوك أو من الكعك المسحوق » وفلفل وكزيرة 
ابسة وقرنفل وقرفة وسنبل وزعفران » [55 و] ويعدل بلملح أو بالمرى النقيع 
عوضاً من اللح » وينثر عليه لوز مقسوم » ويغمر بالزيت الكثير» ثم تدق 


. قطم فى الأصل بقدر كلتين‎ )١( 


1ل كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس 0 


فيه تلك القطم من الموت اللقل العدة » ويدخل الفرن » ويترك حق يعقد 
ويجمر وجمه » ورج » ويترك حتى نذهب حرارته » ويستعمل . 


الموت المفر : 


يوْحْذْ ما حضر من الموت الطيب الحمود منه » يقشر ويف باء وملح 
1 مخرج ويغسل ويفتح القطع ألواحا »؛ وبزال ما فيها من عظامه وشوكه ء» 
3 يؤْخْذ من فتات اللبز الححكوك أو غبار الدرمك » ويضاف إليه شى 

من البيض وفلفل وكبرة وقرفة وستبل » ويضرب ابيع 2 وكرغ فيه فطع 
الموت مرة بعد مرة » ْم بقل بزيت عدب حتى محمر » وتعاود مراراً حت 
تأخذ حقها » م يصنع لها مرقة من زيت وخل وقليل مرى وكون ٠»‏ وغل 
وتصب عليه ؛ ل يعمل على صفة أخرى : وذلك أن يؤخذ لحم الحوت بعد 
صلقه وتنقيته من الشوك . ويدق ويضاف إليه التوابل والبيض المذكورة أعنى 
التوابل » ويضرب 9 » ونغلق تلك العظام ومى محفوظة على شكلها ويصنع 
مها شبه حيتان كا كانت » 3 تقلى حتى نحمر » وتنزل فى تلك 3 
الوصوفة فيأتى نوع آخر . 


البنادق والأحرش من الموت : 


ع 0 - حادق : 0 مه . 
يؤْخذْ من كبيره مثل القنطون”'' والفحل وما أشبهها » فيقشر ويغل 
عاء وملح 5 3 تحرج وينقى من شوكه وعظامه 2 3 يدق حى بصير مثل 
لم البنادف » ويضاف إليه من غبار الدرمك أو الكمك المسحوق » ومن 
البيض قدر ما يلتف فيه ويلتتم » ومن الفلفل والكزيرة الياتئة وسنبل وقرفة 


. كذاء وبلاحظ أنه قد أوردها من قبل : « القبطون»‎ )١( 


4 أميروزيو أويثى ميراندا [3] 
وشىء من ماء بصلة مدقوقة ومن ماء التنعنع ومرى نقيع وزيت © ويضرب 
ابيع حتى ينحل وعلزج » ثم يصنع أحرشا ورغنا على قدر الكف وأقل 
قليلا ؛ ويصنع منه بنادق تدخل فى ألوان الموت » ويقيل ذلك الأحرش فى 
مقلاة بزيت كثير حتى محمراء ثم يغلى له مرقة من خل وزيت ووم 
مدقوق » وتصب عليه . 


إيصنع بقطع الحوت اللمغلى المغسول المقلو والباذنحان المقلو مثل صنعة البورانية 
بلحم الم والباذنجان القاو وتوابله اللذكورة سواء » [+ه ظ] وكذلك الثلث 
من الموت مثل المثلث من اللحم والباذحان واللغت وصنعسها سواء . 


يؤْحْذْ من الكبير الجرم من بيضه ما أمكن » ويسلق سلقة خفيفة ويفسل» 
وإن شئت اتركته أو قطعته واجعله فى قدر بكزبرة يابسة وفلفل وقرفة وزنجبيل 
وشىء من مرّى نقيع وزيت كثير » ويفقص عليه بيض ٠»‏ ويخاط اجيع 
ويضرب ؛ ويدخل فى تنور » فإذا نضج مخرج ويترك يبرد » ويقطع قطمأ » 
ويقطم عليه سذاب أو نعنع » وقد يقلى فى مقلاة بزيت » ثم ينزل فى مرقة 
من خل وزيت » وقد يعمل أيضا راهبى”'' بالبصل والزيت فى الفرن . 

قد عر أن الموت بطىء المضم غير موافق للأمزجة الباغمية والأبدان 
الرطبة » موافق للامدجة الحارة اليابسة » سريم الاستحالة إلى الفساد إذا لم 
ينهضم جدا » إلا أنه إذا استعمل على هذه الصفة المذكورة بالعقاقير » ويلطف 


. يلاحظ أن هذا اللفظ ورد قبل ذلك هكذا : «ذاهى»‎ )١( 


]1١56[‏ كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس قر 


بالخل والرى النقيم » ويغمر بالزيت الكثير بعد صلقه وتغليته بالماء واللح كا 
دك حي مخرج منه بلغمه » وتذهب سهوكته لأكله ؛ وينبنى أن إستعمل 
بعده بقليل من الأشربة والربوب وغيرها ما .يليق به بحسب مزاج المستعمل 
وسله وعادته : 


أنواع الثرائد والكسحكو 


والأرز والطرائس والفداوش وما أشه 


الثزائد غليظة بلغمية إلا أنها مرطبة للأبدان اليابسة صالحة لها مخصبة لهاء 
كثيرة الغذاء جيدة الكيموس أن مزاجه هذا امزاج » جيدة أيضاً للشبان لا 
سها ما كان منها ملطفاً بالخيل ولحوم العجاجيل السمان وما بحب من التوابل » 
وما كان منها بالفطير وشبهه » فهو أغلظ وأبطأ هضما وأكثر بلغا وتوليداً السدد ؛ 
واستعمال الثرائد الدسمة فى الشتاء أوفق من الصيف ثقوة الهض, فى فصل الشتاء 
إلا ما كان منها ملطفة بالخل والاحوم اللطاف كلحوم الجلان والجدا والفراريج 
وبالقرع واعخل وبالبقلة الما واليربوز » فإمها موافقة فى الصيف والمريف بسبب 
اليس الغالب على الفصلين » لا سها بابس المزاج أو محروره » وكان محبا فى 
التريد بالطبع . 


الريد الكامل : 


يؤخد من اللحم البقرى السمين من صدره ووركه وسنه ودوارته وحلقة 
كرشه ومن الواضع السمان منه » ويقطع ويجعل فى قدر كبير يملح [/اه و] 
وبصلة وفلفل وزتجبيل وكزبرة يابسة وكون وزيت كثير »؛ ويطبخ على نار 


١4‏ أمير وزو أويك ميراندا الحد 


معتدلة حتى ينضج » ويخرج اللحم من قدره » ويترك بناحية » 3 يؤخذ من 
اللحم الغنمى السبين ويفعل به كذلك » ويطبخ أيضا فى قدر بما يصلح من 
توابله وزيته حتى ينضج » ويترك أيضاً » ومن الدجاج مطبوخة كذلك » ومن 
فراش الجام أو الهام مطبوخة على حدتها » والعصافير المقلوة » وتؤخذ أمراق هذه 
اللحوم لذ كورة » وتحمع فى قدر نظيفة بعد تصفيتها من العظام » ويضاف 
إلمها من الزيت قدر الكفاية ومن الخل الثقيف والزعفران والفافل وما بحتاج 
من التوابل وعيون البقر التقوع فى الحل » ويطيخ حتى يكل » ويسقى به 
ريد قد فنت من خبز الدرمك أو السميذ امختمر احكر العجن والطبخ » فإذا 
أخذ حقه من السقى جعل عليه لجه » صففت البقرى دائرة القصعة ©» وبليه 
اللحم الغننى » وفوقه لحم الدجاج ؛ وفى أعلى القصعة الفراخ والهام » وينجم 
بالمصافير المقاوة والبناديق والمركاس المقلو والأحرش ومحاح البيض والزيتون واللوز 
القسوم » ثم يذر عليها من السنبل المسحوق والقرفة قدر الحاجة » وتغطى برغف 
اللإسفريا المصنوعة وتقدم » وى من أطعمة الملوك والوزراء . 


ريد الكل وهو من أجل الثرائد : 


يؤخذ من اللحم السمين من مواضعه السمان يقطع ويجعل فى قدر علم 
وبصلة وفلفل وزعفران وكون وثوم وخل ثقيف وزيت كثير » ويرفم على دار 
معتدلة » فإذا نضج اللحم جعل فيه ما حضر من البقل مثل اللفت الحبب 
اارخص والباذئجان والقرع المقشر المطبوخ بناحية » أما الباذئجان فيعمل بالثريد 
يا دون مقطع » واللفت كذيك 2 والقرع أ كبر ما يكن بعد مأ يعصر 
من ماله » وبزاد فيه الكل حتّى يظهر طعمه » فإذا نضج اليم أنزل عن النار 
وسق به الثريد المفتت من اندز امختمر » ويعاود بالسق حتى يستوق حقه » 
وقد بسق به الكسكدو ء فيأنى حيياً . 


انئدلة كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس ل 
الكسكسو الفتيانى : 


الكسكسو العهود الست يعرفه جميع الناس » وأما الفتيانى فهو أن يطبخ 
للحم ببقله كا جرت العادة » فإذا نضج أخرج اللحم والبقل من القدر » 
وجعل بناحية » وصنى الرق مما فيه من عظام أو غيرها ورد القدر على النارء 
فإذا غلى جعل فيه الكسكسو المطبوخ الحكوك بالدسم ٠‏ ويترك قليلا إلاه و] 
على نار قليلة أو على الضف حتى يتشرب ويأخذ حقه من الرق » حيتئذ 
يصب فى قصعة ويعدل » ويجمل عليه مه الطبوخ وبقله » ويذر عليه قرفة » 
ويقدم ؛ هذا سمى عراكش بالفتيالى . 


وذلك أن يؤْخَذَ الفتات ويحك بالكف فى القصعة مثل ما بحك المسوء 
ولا يكون من فنات خبز بارد ولا من سخن » ويجعل فى قدره الثقوب » فإذا 
خرج مخاره أنزل فى قصعة » وحك بالدسم أو يسق عرق الحم الْمَدٌ له ؛ 
ورأيت أيضاً كسكسو قد صنع بالدجاج المسمنة والخصيان من الدبوك العاوفة 
السمنة » فكأنه ست بالدسم خاصة » وكان فيه لفت طليطل وعيون بقر . 


ريد أبيض بالبصل يسمى الكافورية : 


هذا الثريد يصنع باللحم الغنمى أو الدجاج والسمن الكثير ؛ يؤخذ من 
اللحم الفتى السمين » يقطم ويجمل فى قدر بملح وفلفل وكزيرة بابسة وزيت 
وسمن طرى أو زبد طرى » فإذا تقلى فى دسمه وأبزاره صب عليه من ماء 
البصل المدقوق العصور رطل أو أ كثر » قدر ما يغمر اللحم وزيادة » 3 


. 


طبخه » فإذا نضج فقص عليه من البيض صحاحاً قدر الحاجة » وسق به تريد 


يكل أمبروزيو أويك ميراندا [4ت1] 
فتث من خيز درمك حتمر 4 أو من معيذ تمر 4 والسمن معحون فيه مثل 
2 لأا نا 3 
ن الكمك , ولا سرك كثيراً » فاذا تشرب الثريد واعتدل حمل عليه جه 
.6 و 0ر2 3 3 و 48 وو . بحم 


وقدم :0 ومن الناس من يصنعه بالبصل المقطع المدقوق رمه . 


تريد مذ كر بالكل والبصل الصحيح : 


يؤْخذ من الاحم البقرى السمين منه » يقطع فى قدر بملح وفلفل وكزبرة 
ابسة وزعفران وكون وخل ثقيف » فإذا قارب النضج جعل فيه من البصل 
الكبير الجرم صحاحاً غير مقطعة مطبوخة على حدتما » وينم طبخ الميع » فإذا 
كل نضحه أنزل القدر عن النار » وسقى به تريد قد فتت من خيز نقى » 
قد يمحن بالجير من درمك » فإذا تشرب الثريد واعتدل صفف الجمه وإِضَاه 
صماحاً وقدم » وقد يسقى به كتكسو . 


ثردة بلحم خروف والإسفنج والجين الرطب والزبد الطرى : 


كان يستعمله بقرطبة فى أيام الربيم الحكي أنو المسن البنانى رمه ال 
وغفر لنا وله ُ يؤخذ من لم خروف حعين يقطع وجعل ف قدر علح وماء 
بصلة وفلفل وكزبرة بابسة [8ه و] وكراويا وزيت وبرفم على النار » فإذا كل 
نضجه جعل فيه من الإسفنائخ القطم الغسول قدر الكفاية » ومن الجين الرطب 
المفرك والزبد الطرى » فإذا كل نضحه أنزل القدر وسقق به الزبد » ويكون 
من فتات خبز معتدل اتير » وجعل عليه له » وكان رحمه الله إذا عدم الحم 
االخروف عمل له الثريد بالإسفناح والمبن الرطب والزبد الطرى وثوابله المذكورة » 
ومن البيض عوض الاحم . 


إخد] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس ١1‏ 
“ريد من عمل أهل بحاية موه شاشية ابن الوضيع : 


يؤْحْذ من اللحم الثنمى السمين أيام الربيع من أجنابه وصدره وسمينه » 
يفطم ويجعل فى قدر بعلح وبصلة وفلفل وكزيرة يابسة ؛ ويرفع على دار معتدلة ع 
فإذا قارب النضج جعل فيه من الس والإسفناخ وعيون البسباس واللفت 
رخص » فإذا نضج ابيع أضيف إليه من الفول الأخضر القشر والكزبرة 
ارطبة » فإذا كل طبخه سق به تريد ؛ وصفف عليه ذلك اللحم والحضرة 
والفول » وجعل على ذروة الثريد وأعلاه لقم من الزبد تسيل على جنباته بين 
الحضر: » ولذلك شببت بشاشية الوضيع كأن ذلك الزبد الأبيض قطن شاشية 
يتدلى من كل جية . 


وهو من أجل أطممتهم ؛ هذا النطير يعمل عندم بالدجاج السمان » ومنهم 
من العمله بلحم الذم السمين 4 يؤخذ م حر معهما منظفة مقطعة 4 وتجعل ف 
قدر بملح وبصلة وفلفل وكزيرة باسة وزيت »© وتطبخ حتى تنضج > ثم رفم 
اللحم من القدر 4 وبق المرقة 6 فيزاد فنها من الزيد والسمن الطرى وتقل 4 
ثم ينشا فتات فطير قد أعد من رغف رقاق محكة الصنعة مورقة مطبوخة فى 
الطاجن”" بالمير » وتعاود القصعة بالسق حتى تأخذ حقها » ثم يصفق عليها لم 
ذلك الدجاج بعد ما يقلى فى مقلاة بزيت عذب أو بزبد طرى » وتنجم بمحاح 

)1١(‏ كذا. 


(؟) ورد بعد هذا الافظ فى الأصل كلتان رسمهها هكذا : فى الدكر ؛ ويبدو أن الناسخ ضرب 
عليها بمخط رفيع يشير إلى شطبها . 


]7١[ أمبروزيو أويك ميراندا‎ ١86 


صفة الفدواش : 


2 


هذا يعمل من العجين » وهو ثلاثة أنواع : منه المستطيل الشكل على 
هيئة القمح ؛ ومنه المستدير على قدر حب الكزيرة » ويسمى ببحاية وأحوازها 
نحميص ؛ ومنه ما يعمل رقاقا فى رقة الكاغير0© وهو من أطعمة النساء 
يطبخونه بالقرع والأءزار والدسم وهو من القطائف . 
وكيفية طبخ الفدوش مثل طبخ الأطرية . 
[ مه ظ ] صنعة طبخ الأطرية : 


يؤْخْذْ من أذناب اللحم وأليته وصدرثه ودوارته وما كان منها سميناً , 
يقطع ويحمل فى قدر بملح وبصلة وفلفل وكزبرة باسة وزيت » ويرفم على 
نار معتدلة » ويطبخ حتى ينضج ْم يزال اللحم من القدر ويرفم ويصنى الرق » 
3 يرد إلى القدر » ويضاف إليه من الزبد أو السمن الطرى أو الزيت العذب » 
فإذا غلى جعل فيه من الأطرية قدر الكفاية » وهو يغلى » وبحرك برفق » 
فإذا حف ماؤها وأخذت حتها أنزلت على النار » وتترك قليلا » وتفرغ فى 
صفة » وتعدل حتى يقشع الدسم ٠‏ ثم يؤخذ ذلك اللحم إن شئت مطبوحاً 
كا هو » أو متلواً » ويصفف 0 القصعة » ويدق منه فى الأطر ية » وبذر 
عليها قرفة وزنجبيل وتقدم » وعلى هذا الصفة (اصنع الأرز والفدوش . 


صنعة الأرز الطبوخ على الماء : 


يَوْخْذْ من الأرز الغسول ,الماء الحار » ويجمل فى قدر » ويصب عليه 
من اللبن الحليب الصر بح حين حلبه » ويجعل ذلك القدر فى برمة تحاس فيها 


. فى الأصل : الك كيد ء وكتب عليها الناسخكلة «كذا» » والغالب أنهاما أثبتنا‎ )١( 


1 


متت ف ةاتف مقط اوتاب سبد ...د . - ميجوحبر. : 


[1اذ] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس 030 


من الاء قدر نصفها أو أكثر قليلا » وتجعل البرمة على نار والقدر بالأرز واللبن 
فها مُهَندّماً » لثلا عيل » مححويا من النار » ويترك يطبخ دون تحريك » 
فإذا جف اللبن زيد لبن آخر هكذا ٠‏ حت ينحل الأرز وينضج » ويضاف 
إليه زيد طرى يطبخ معه » فإذا نضج الأرز وانحل أنزل القدر وعيرك بالمغرفة 
حتى ينحل » حينئذ يصب فى قصعة » ويعدل » ويذر عليه سكر مسحوق 
وقرفة وزبد » ويستعمل » وعلى هذا الصفة يطبخ الأطريا والفدوش وثريد اللبن . 


صنة تريد اللبن : 


خذ من اللبن الحليب الغنمى » فإنه لا ينبيأ إلا بلبن الثمم السخن ساعة 
ويضاف إليه زبد طرى » ويدام تحريكه حتى يخثر وتعاوه رغوة بيضاء » حينئذ 
يجعل فيه الفتات الفتت دقاً فى غابة الدقة » من الرغف الرقاق الصنوعة من 
السميذ أو الدرمك العجونة بالخير العتدل » وتقرك حتى تتشرب وتكل » ثم 
تصب فى قصعة » ويعمل فى وسطها حفرة مملوءة بالزبد الطرى » ويذر عليها 
سكر كثير وقرفة 4 وستعمل . 
عمل الهلبية : 
[ وه و] ذكر أن بعض طباخى الفرس اتصلت منزلته بالهاب بن أبى 
صفرة » وأنه تقدم إليه ليصلح له ون طيبا لمتحنه » فأصلح له هذا اللون 
وقدمه ١‏ إليه » فاستطابه » 2 إهابية . 


قدر 04 ولصب عليه من الزيت أربعة أواق ومن اليم 39 وقطعة دارصيق 
وخولنجاتف وبصل مقطع » ومن الكافور ما يكفيها ؛ ويطبخ حتى يقارب 


|١07١! أمبروزدو أويث ميرائدا‎ ١15 


النضج » 3 ينزل ومخرج اللحم ويجمل فى المادء ثم يؤخذ من شحم 
اروف ويقطم بالسكين تقطيع البقل » ثم يؤخذ قدر نظيفة » فتجعل أسفله 
ا :0 دع ىه 6002 . + (0) الح ام 
طاق2 غ2 شحم ٠م‏ جعل فوقه طاق - من اللحم المطبونح » وطاق" " رقاق مقطع 
مثرود » فلا بزال يفعل ذلك طاق لحم وطاق شحم وطاق رقاق حتى تفرغ » 
ثم يصب عليه من اللبن الخليب مقدار ما يغطى الرقاق » ثم يضاف إليه من 
السكر المسحوق مقدار ما تظهر حلاوته فى ابميع » ثم يؤخذ عشرون بيضة » 
وتضرب حتى تختلط » وتجعل فى القدر على اللحم والرقاق » ولا مزال تميله 
لكل جهة ونسقيه حتى يتداخل اللبن فى جميع ما فيه » فإذا طلع الابن فوقها 
يجعل فى تنور حار » ويغلق عليه » ويترك حتى يأخذ حقه » ثم يمخرج ويقلب 
فَْ إناء مليح 2( ويعدم . 


صفة نوع تريد من المطرى الإفريق : 


يوْحْذْ من السميذ الطيب الجلال » ويقسم على ثلاثة أثلاث » يترك الثلث 
مها بناحية 4 ويعحن الثلثان مجناً جيداً » ويص: منه [أو] تمد رقاق وندهن » 
ويذر علمها من ذلك السميذ الباق » ويطوى عليه وتلف » 3 تمد ثانية » 
يفرغ الثلث الباق من السميذ » 3 تدخل الفرن وتترك لتعقد » وتخرج رطبة » ولا 
يبالغ » وإن شت طبخت الرغائف فى الدار فى طاجن » ثم يفتت » ويصنم 
منها ريد مثل الفطيرى » إما باللين الحليب مثل ريد اللبن » فيؤكل بالزيد 
والسكر » أو فى صرق الدجاج أو غيره من اللحم » ويجعل عليه من اللحم 
المقاو والدسم الكثير » وذر عليه قرفة ويقدم . 


. ف الأصل : ساق » ولعله وثم من الناسخ‎ )١( 


ظ 
, 
/ 


[ال] كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس 041 
كيفية طبخ الأرز ببلاد المشرق 


[حه ظ] يؤخذ من الأرز الفسول بلماء الحار » ويجمل فى قدر » ويجمل 
معه من الاحم الغنمى السمين من صدره وأذنابه ودوارته وشحمه وعظام الفخذ » 
ويصب عليه من الاء ما يغمره وزيادة » ومن املح قدر الكفاية » ويبيت فى 
الفرن » ويمخرج غدوة وهو قد انحل » فيصب فى قصعة » ويذر عليها قرفة وسنبل 
وزنجبيل وسكر مسحوق » وقد يطبخ فى الدار بللبن الحليب فهو أبلغ وألذ . 


الأمتونية : 

لصنع ف بلاد الأنداس والغرب 0 لصنع من يع الطير مثل الدجاج 
والأوز واللخصيان السمان منها » وفراخ اجام وغيرها » ,يؤخذ ما حضر 8 
منظفة مشقوقة الصدور » ويطبخ نصف طبحعها تفايا بيضاء 4 3 نخرج من 
الفرن 34 ونح فَْ السفود وتدهن بالمرقة اذ كورة ف السو أء 4 ويدار السفود 
بها على نار لخم معتدلة قليلا قليلا برفق حتى تنضج وتحمر » وتترك بناحية ؛ 
ومن الناس من يعملها مقاوة » وتمرغ بعد قليها فى تلك المرقة والثوم المدقوق 

مع الاوز والجوز © ثم تصنع لها رغف رقاق من الدرمك محكة الصنعة » فإذا 
نضحت 5-39 فيها تفتيتاً 2 على قدر الدينار » ثم يصنى من مرق الدجاج » 
ورد القدر على 01 معتدلة 4 ويضاف إليه زيت كثير وفلفل وكون 4 فإذا 
غلى القدر أنزل وجعل فيه من اللوم المدقوق مع الجوز واللوز والجين المحنكوك 
بالإسكلفام 7" وسق به تلك الفتاءات الفتتة » 3 تؤخذ الدجاجة الشوية » 
وتوضم عليها فوق القصعة » وقد بركت ومرغت فى ذلك المرق.» وتنجم بالبيض 


. ورد فى الأصل فوق هذا الافظ : كذا , وفى الحاشية أمامه : بالإسفاناخ‎ )١1( 


يليل أمبروزو أويى ميرائدا [:؟١]‏ 


والزيتون واللوز المقسوم ً ويذر علمها من المين الحكوك والقرفة ؛ ويغطى 
بورق الإسقرا الصنوعة بالييض . 


العك والتاو : 
ما طعامان كان يستعملها الغْنّامة ببادية قرطبة » وها قويان غليظان 
بليئا المضم كثيراً الغذاء . 
صفة المعلك : 


فى البرمة » ويضاف إليه فلفل وبصلة وزيت وكزبرة » ويطبخ حتى ينضج 
اللحم 4 3 حرج ويترك بناحية » ويصقى مرق من عظامه ؛ وبرد على تأر 
هادئة 04 فإذا غل حمل فيه فتات فتت دن رغف رقاق 4 قل صنعستثتك من 
مين الدرمك »وأضيف إليه من الجبن الرطب المعروك قدر الفتات » 51+ و] 
ويعلك بالمغرفة حتى يصير جسداً واحداً » فإن جف مرقه ستى باللبن الحليب » 
ورك حتى يقشع زبده » ثم يرد لمه إليه النى أخرج عنه » فإذا التأم الجيع 
أنزل عن النار وترك قليلا » واستعمل . 


صفة القاأو : 


٠. 5 4 5 . 07‏ 5 5 
يؤخد خروف مركم مين جدا » يقطع ويجعل فى برمة » ويطبخ قليلا» 
ثم يسق بالبن الحليب الطرى » وبترك حتى ينضج » 3 عل معه اللين 
الرطب البترى والغنمى منه وزبد كثير » ويطبخ حتى يلقم بعضه يبعض » 
ويتقل حى لشيع لخو # 


]١ 76‏ كتاب الطبيخ فى الملغرب والأندلس ١18‏ 
أريد يصنع بالدجاج المسمنة أو الخصيان من الدبوك المعاوفة السمئة : 


يؤخذ ما شئت ملنها » يقطم ويجعل فى قدر بملح وبصلة وفلفل وكزبرة 
بإسة وكون وزعفران وزيت وخل ثقيف » ويرفم على النار » فإذا قارب 
النضج جعل فيه من عيون البقر المنقوع فى الكل » ومن اللفت القطم قطما 
كباراً الصلوق بناحية » ويتم طبخه ء فإذا كل نضبه أنزل وسق به ريد 
مفتت من خبز مختمر قد أحكم مجنه من حميذ طيب » ورك يشرب ويأخذ 
حقه من المرق » ويستعمل » فإنه مبارك . 


أريدة بماء الحص والفراخ والمين والزيتون طيبة للصالم : 


يصلق الحص فيا لغمره من الماء سلف حيداً حىق تحرج قوته ف الماء 4 
ثم يصنى ويرى بالخحص ؛ ويؤخذ ماوّه ويرد للقدر » ويطرح عليه ثلائة من 
وفلفل وكزيرة بابسة وقطعة بصلة ويسير كون وقليل ملح » فإذا نضحت الفراخ 
أنزل القدر على الرضف » وفقص فيه خسة من البيض ٠‏ ثم يثرد من الخيز 
النق قدر الكفاية » ويستى بالمرقة حتى يروى » ويحجمل فى وسطه الفراخم » 
ويصفف حوانها البيض والزيتون والجبن الرطب وتقدم » فإنها طيبة للصا ْم : 


صفة بر يد مسق بدسم الدجاج امسمنة عشرة : 


يترك منها واحدة وتجعل التسعة مقطعة فى قدر جديدة » وتطبخ با تحتاج 
إليه من الزيت والتوابل حتى تنضج وتنحل ويتزلم لها ثم ينزل القدر عن 
اثار ويصنى مها دسم الدجاج دون لمم » ويرد للقدر مع الدجاجة العاشرة 
الباقية ويضاف إلها من الفلفل والدارصينى وما تحتاج من بقية التوابل » 


بلحل أمبروزيو أويث ميراندا [حلل] 


قد فنت من خبز الدرمك الختمر » ويعاد سقيه حتى يأخذ الثريد حقه » ثم 
تجعل الدحاحة العاشرة فوقه 4 ويترك ساعة وستعمل ٠.‏ 


صنة الأرز الحاول «السكر : 


يغسل من الأرز ما شئت » ويطبخ على جرى العادة » ثم ينزل على 
ارضف » ويترك ساعة » فإذا نضح واتحل دعك عثرفة كبيرة حتى يتحل » 
ولا يبقى لاحب أثر ثم يغلف بالسكر الأبيض المصرى المسحوق » ويعرك به 
عركا بليقاً » وبزاد السكر ساعة بعد ساعة » حتى تغلب حلاوته ويصير كأنه 
فنيذ محلول » ثم يصب فى صحفة » وتعمل فى وسطه حفرة تملا بزبد طرى أو 
بدهن الاوز املو الطرى » وإن طبخ باللبن الحليب عوضاً من الماءكان ألذ وأطيب . 


9 هه ع 
ذكر الطر يسة بحسب اصنافها 
المرسة حارة رطبة كثيرة الغذاء » مقوية مخصبة للأبدان اليابسة النحيفة؛ 
مكثرة للدم والنى زائدة فى الماع ككن بشرط هضمها وجودة استمرائها » فإذا 
ايضمت هضما جيداً فهى صاللطة أن بريد أن يقوى يدنه و #صب حسمة بعد 
أن...9؟2 سالا من الجى وغاظ الأحشاء » جيدة للنحفاء ولأسماب العد القوية 
اليابسة » لا سها إن كان فيها سلاسة ولين » ولا تكون شديدة العقد » فإن 
السلسة اللينة منها أسرع انحداراً وضربها بالدسم مسا رطا" ويعين على 
)١(‏ وضم الناسخ هنا إحلة على الحامش مشيراً إلى شىء ساقط من النص » ولم جد فى 


الحاشية شيا . 
(؟) كتب الناسخ هنا فى الحاشية : كذا . 


5١ كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس‎ ]١! 


إزلاقها عن العدة ؛ ومما بعين على هضمها أن يكل علبها من ن الر ى النقيع 
والدار صينى المسحوق » وأن تزكل وحدها ولا مخاط بها غيرها من الأغذية » 
فتكون أحسن غذاء وأجود استمراء وأسرع ههما » وقد جرت عادة الناس 
واتفقوا على 5 المرسة بالعحين القاو بالزيت » وذلك مما بزيد فى غلظها 
وبطء هضمها وتوليدها للسدد » فإن جميع ما يقلى من المحين بالد 

شر بالكبد , ولذلك صارت الزلابية 59 الإسفنج شر ما يكل » 52 مع 
تسديدها وبطء هضمها تكتسب من القلى كريتية » فيكون أضرارها أ كثر من 
نفعها » وكا أن الرفيس يستعمل من الحنطة والدسم فكذلك الهريسة » فها 
5 لها ودسمها ما لا نحتاج [ 5١‏ و] إلى حنطة أخرى غيرها » فأ كل الريسة 
وحدها أوفق وأسرع هذما وأقل ضرراً على كل حال . 

ومن صنوف الطريسة أن منها ما يتخذ من لم العجل السمين منه » أو 

من لم الثثنى من الضأن » أو من لم صدور الأوز أو أقاذها » ولم صدور 
الدجاج وأغخاذها ؛ وكل صنف من هذه له طعم ومذاق ليس هو لغيره » 
وكذلك له قوة غير قوة غيره » ومن شروط الهريسة أن تكون لذيذة الطعم 
قليلة اللح » مثل الرفيعم بأنواعه » فإنها لا تحتمل أن تكون ظاهرة املح » 
ومن الناس من يستحسن الهريسة كثيرة اللحم » ومنهم من يستحسنها معتدلة 
أوفق للا كل وأ كثر استمراء » واعتدالها أن لكون القمح ثلثين واللحم ثلا . 


كينية عملها : 


يؤخذ من التميح الطيب » ويبل بالاء » ثم يدق فى مبراس من عود أو 
ححر حق يتبرأ قشره » ثم ينفض ويجعل لبابه فى القدر مع اللحم الأحمر التق » 
ويغمر االماء العذب الكثير ؛ ويجعل على نار قوية حتى ينحل اللحم ؛ ثم يعرك 
باركشاب عركا قويا حتى عتزج ويتداخل عضه ببعض » 3 يصب علبها ما 


ا أمبروزو أويث ميراندا [4اذ] 


يغمرها من الشحم الطرى المذاب ؛ وضرب به ضر حيداً حتّى بداخلها » 
فإذا ظهر الشحم مششع مها م لعأو, ها و لصب ف قصعة و تغمر بالشحم المذاب 


معام 


ويذر علبها قرفة مسحوقة وتستعمل كيف شئت . 
الطرسة من الأرز : 


يغسل من الأرز قدر الحاجة » ويترك بوما فها يغمره من الاء » ثم يمل 
ف قدر 34 ويضاف إليه م يكفيه من لم صذدور الدجاج او ّ الذم الفق 
منه » ويغمر ,الماء ويطبخ » فإذا انحل اسميع عرك عركا بليفاً حتى مختاط 
وستوى » وبجعل ف قصعة ©» ولصب عليه من شحم الف المذاب 4 وظر 
عليه قرفة » ويستعمل . وقد تعمل هذه الهريسة فى الثرن » وذلك بأن تغمر 
بالماء الكثير 3 ويح غطاء القدر بالوصل ودبيت ف الفرن 03 3 ترج وعرك, 
وستعمل بشحم الضأن . 


صفة المريسة المصنوعة بفتات خبز الدرمك عوضا من القمح : 


الحاجة إليه ثم يؤخذ من الم الفخذ والسن من القم فإن الحريسة لا تنبيأ إلا 
يلحم الف وشحمه | 51١‏ ظ] وجعل ف قدر عماء كثير » ويطبخ حى ينحل اللحم 
وبدخل إليه اللخطاف وينثر 4 ْم ضاف إليه قدر الحاحة من الفتات امعد 
الذ كور ويترك ساعة حتى ينحل 4 ويعرك ليزج ونصير حسداً واحداً 4 وإستعمل 
بشحم الم المذاب » وبذر عليه قرفة حسب ما ذكر . 


000 كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس يكل 


صفة تريد الشبات : 


يعمل شبات من دقيق الدرمك معحونة بالجير » ويطبخ على ملة فى الدار 
أو فى تنور على نار لينة هادية » ولا يبالغ فى نضحها » ثم تؤخذ دجاجة معينة 
فتصلق 4 3 نحثى شو مصنوع من حشاها » ولخم مدقوق »؛ وسيض مضروب » 
وفلفل وكزيرة وبصلة وريت » ويضاف إليها بنادق من لمم » وتطبخ حتي 
تنضج ويفقص فيها من البيض » وتقدر الرقة بقدر ما يسقق الشبات » ثم 
تصب الرقة عليها وتزين بالبنادق وتنجم بمحاح البيض » وتجمل الدجاجة 
الحشوة فوقها » ويصب عليها الزيد الذاب التزوغ الرغوة » وتقدم . 

قد يعمل من القمح ألوان تشتهى وتستطاب ويلتذها كل الناس » لا سها 
فى الأشتية والأيام الباردة . 


حشيشة ماوكية تغذو غذاء صاللا : 
يوْخد من القمح الرزين فينق ويطحر:] فى طاحونة اليد حقى مخرج 
م 5 0 . 5 . 3-5 
حشيشا 2« 3 ينفض من خالته ويؤخد مئه كدر فيجحعل ف برمة 2 واصب 
عليه من الماء غمره » ويطبخ » فإذا نقص الاء عنه فيعاد © بلبن حليب سرة 


بعد مرة 2 فإذا نض عدل بلحم قليل »؛ وصب علمها من دسم الدجاج المطبوخة » 
ويعاد عليها الدسم » وتكون رقيقة عقدار ما يكن حسوه » م بحسى فإنه طيب . 


جشيشة طيبة تسمن النساء والرجال المبازيل : 


يؤْخذ من القمح المْجشش ومن الأرز كذلك ومن الجص والتابل مقشرة 
مغسولة من كل واحد ككف 4 فتحعل ف قدر 2 ولغمر بالماء 2 وتطبخ حى يتكامل 


. كذافى الأصل , ورعا كانت «فيعلك»‎ )١( 


و١‏ أمبروزيو أويى ميرائدا ]6١[‏ 
نضجها » وتعدل بالملح القليل » وتكون رقيقة كالمساء » ثم يضاف إليها من 


الزيد الطرى ومن دسم شحم الكلى ومن أمسراق الاحم النتى السمين » ونحسى , 
فإنها تزيد فى القوة زيادة عظيمة . 


عصيدة تعوى ولغذو غذاه كثيراً ونسمن : 


يوْحَذْ من العسل اللمصنى المزوع الرغوة رطلان » ويضاف إليه زيت وسمن 
طرى من كل واحد ربع رطل » ويرفع على نار لينة » فإذا غلى جعل فيه 
من لباب [55 و] الخيز الصافى الختمر الحكوك قدر الكفابة » ولوز مقشر 
مدقوق » ومحاح عشر بيضات » وبحرك ولا يغفل فى نحريكه حتى يقشع زبته ) 
ويلدم وينعقد » ثم ينزل ويترك حتى يبرد » ويستعمل مثل العصيدة بعد ما 


يذر عليه من السكر المسحوق وما أردت من أنواع الدسم والأدهان . 
عصيدة كششة تغذو ولسمن : 


يوْحَذْ من القمح المْجشش الذكور ويصب عليه مره ماك » ويطبخ حتى 
يمف اللماء » 3 سق باللبن الخحليب » وحرك حتى ينضج »2 ثم يضاف إليه 
عسل ميزوع الرغوة » ومن دسم اللحم المطبون سي شحمه ْ ويعاد عليه عسات 
حتى يعتدل » ثم تلق عليه زبداً طرياً وسكراً مدقوقاً وفنيداً أبيض وقرفة 


1[1ى١]‏ كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس هوا 


ذكر أنواع الرفيس 
وأطعمة الخيز والخلاوة وما شاكل ذلك 


صفة عمل الجودابة وتسمى أم الفرج وهو طعام مشرق : 


يؤخذ من شحم الكلى من الثم أو العز السمين المنق من أغشيته وعروقه » 
ويدق ف مهراس من حجر أو عود دقأ اع حى يصير مثل الدماغ 34 3 
تؤخذ قدر جديدة » ويعرك ذلك الشحم باليد » ويطلى به داخل القدر كله 
المراة 230 رغقاً احا غير متنائرة » وعملها أن يعحن العحين من الدرمك و 
عركه على صفة الشهدة لثلا يتلبذ فيه غرابه”" ويحل بالماء شيا بعد شىء حتى 
بصير فى رقة المسوء ثم تحثى عراة © هندية على نار لم معتدلة » فإذا 
حت مسكت على حفنة العحين مبللة ؛) وصب علمها بالكأس حت يعم جميعها » 
وبعاد العجين إلى المفنة وقد علق بلمرآة غلالة رقيقة » فذلك هو الرقاق ومى 
الكنافة » وتنقض عل منديل فتخرج مستدارة على شكل المرآة 3 3 يصب 
من العحين كا فعل أولا حى تمع مله قدر الحاحة 4 1 يؤخذ من الدجاج 
السمان الفتية تنظف وتشق صدورها » وتجعل فى قدر كا هي ماحا » ويضاف 
إلمها ملم وزيت وفلفل وقرفة وسنيل » وترفم على النار» وتطبخ حتى تنصج » 
فإذا جف مرقها أخذ [ 56 ظ] من تلك الرفاق اثنان » وجعلت فى قعر البرام 
المحد المطل بالشحم 04 وعلق منها يض مع حوانب القدر 4 وذر عل تلك 


. ورد فى الأصل فوق هذا اللفظ «كذا»‎ )١( 
. كذا فى الأصل‎ )9( 


ع ع 
ل أمبروزيو أويق ميراندا [كىى] 


الرقاق من السكر الحرش واللوز المنشر والسنبل والدارصينى والقرنفل قدر غرفة 
ويقطر عليه من الزيت العذب قدر جيد » وبرش على ذلك كله بماء الورد 
قد حل فيه شىء من مسك وكافور قدر ما يتندى به السكر » ثم يفرش على 
ذلك رقاقتان أيضًاً » ويذر عليبها كا فمل بالأولى من السكر واللوز والعقاقير 
والزيت » وترش ماء الورد » ثم تفرش رقاق أخرى ينعل بها ذلك » كذلك 
إلى نصف القدرء ثم تؤخذ تلت الدجاج الطبوخة العدة » وقد حكت بزعفران 
محاول بماء الورد » وتصفف فى وسط القدر على الرقاق » ثم تغطى بالرقاق 
أيضاً » ويذر عليها السكر واللوز والأفاوبه مثل ما تقدم » ولا يزال يفمل 
ذلك إلى أن علا القدر » وتبق تلك الدجاج مدفونة فى وسطها » فإذا كات 
ذر علها سكر كثير وصب عليبا من الزيت وماء ورد » وغطيت بتلك الرقاق 
العلقه مع الجوانب » وغطيت القدر بغطاء محم موصول بالعجين » يدخل الفرن 
في اعتدال من المرارة » ويترك فيه قدر ما يطبخ قدر بملح » ثم يخرج » ويفض 
ختامه » فم رانحة عطرة » وبزال الرقاق الغطى به إن كان قد ثاله النار» 
وكذلك ما لصق يجوانب القدر » ثم تكب كا هى فى جننة » وتقدم فهى 
غاية فى طيب الطعم وذكاء الرانحة » وهو طعام غيب فائق الصنعة من 
أطعمة اللوك » تود الغذاء » حسن التركيب . 


صفة الجودابة الساذجة : 


يؤْخذْ من اللوز والسكر أحزاء سواء » فتدق ويضاف إلمها سنبل وقرفة 
وقرنفل وخولنحان وشىء من زعفران » كل ذلك مسحوق » ثم يؤخذ قدر 
جديدة ويطلى قعرها وجوانبها بالشحم الذاب المرطب كا تقدم » ثم يفرش فى 
قمر القدر من الكنافة المورقة وبوقف معها مع جوانب القدرء ثم يذر عليها 
غرفة من ذلك السكر واللوز والعقاقير » وبرش بشىء من ماء الورد قد حل 


لكعدذ] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس ١5‏ 


فيه شىء من كافور » ثم يعمل عليه رقاقة » ويذر عليها غرفة أخرى ثم 
رقاقة وغرفة » حتى يبق من القدر الربع أو أقل » ويفقص عليها فى كل 
مرة [ "5 و] من البيض الكفاية » ثم يغطى بالزيت حتى يعاوها » ثم يغطى 
بالرقاق » ويطبخ القدر بالعجين » ويدخل الفرن فى اعتدال من المرارة » 
ويترك حتى يكل » ويصب فى قصعة » ويستعمل » وقد يصب عليها » ويسق 
فى القصعة من شراب الورد وشراب الجلابة » فهى طيبة لذيذة على كل وجه . 


حودابة نافعة للبرد وتقوى الجاع : 


وْحْدَ من اب الموز القشر واللوز القشر والبندق ولب الصنوبر والفستق 
من كله شىء ربع رطل » تدق فى هاون المشب أو الحجر حتى تصير مثل 
السويق » ويضاف إليه من لباب خبز السميذ ثلثا رطل ومن الحم السن من 
الضأن المدقوق النق من عروقه رطلان » ويفقص عليه حمس عشرة بيضة » 
ويضرب ابيع » وقد أضيف إليه من الزتجبيل والخوائجان والفلفل والقرتفل 
والدارصينى من كل واحد جزء » ودرهم مصطكى وزعفران من كل واحد 
نصف درم » ومن الزيت الطيب نصف أوقية » يجمل ابيع فى قدر جديدة » 
ويصب عليه من اللبن الخحليب رطل ونصف » ويدلى فى التنور » ويغلق 
التنور » ويترك حتى ينضج بعقد”'" ويأخذ حقه » ويخرج » وينثر عليه سكر 


مسحوق 4 ويقدم ٠.‏ 


يوْحَْذْ من هذه الرقاق المتقدمة الذكر والصنعة » ويقرض بممقراض على قدر 
ورق الورد الكبير » ثم يؤخذ قدر وطنجير » ويجعل فيه من الزيت المذب 


: ف الأصل : يعد ء وفوقها كلة كذا » ولعلها م أثبتنا‎ )١( 


هذة١‏ أمبروزبو أو ميراندا ]١6:4[‏ 
قدر ما يغمر الرقاق المقروض » ويترك يغلى حتى يشرب الزيت ويقشم منه ؛ 
حينئل صب عليه من العسل الصئى المزوع الرغوة ما إعمره مث ويرش عليه عماء 
ورد قل حل فيه شىء من كافور 4 وبحرك رفق اعلا يتصق ف قعر الطنحير » 
ثم يذر عليه سكر مسحوق وبحرك » فإذا التأم أتزل عن النار » وذر عليه 
سئيل وقرنفل وسكر مسحوق وأوز مفشر مقسوم وفانيد تيمم 2 وعلس بالمغرفة » 
وهو يقل » والزيت يقشع منه كا يفعل المعسل . وأمأ أهل محابة وإفريقية 
فيعماون هذه الكنافة بالزبد والسمن عوضاً من الزيت » وبالزيت أطيب وأبق . 


يؤْخْذْ من السميذ الصافى أو الدرمك » ويعحن يجنا ممم دون خيرء 
وسق 0 بعد شىء » ولا عل من عركه . [ 5#" ظ] حتى ينحل ويأ 
حقه » ورطب بنحيث تمد قطعة منه ولا تقطع 2 تجعل مقلاة جديدة على 1 
معتدلة » فإذا مت أَحَذتَ قطعة من ذلك المحين ومُدها على رخامة أو لوس[ 
مدا رقيقاً » واطلها بسمن مذاب أو زبد مسبوك على الاء » ثم لنها كيف 
الحصير حتىق تصير مثل حعبة » 3 تفتلها وتضر مها يكفك حتى تصير رغيفا 
مستديراً رقيقاً » وإن شئت طويتها أيضاً » ثم تمدها وتضربها بكفك ثانية حتى 
تصير مستديرة رقيقة » حينئل تضعها فى القلاة الحمية بعد ما تدهون المقلاة 
بالسمن » وكيا جف سما سقينها قليلا قليلاً ؛ ونحوطا حتى تمقد » ثم تزيلها 
وتعمل غيرها » <تى نم قدر حاجتك » ثم تضربها بين كفيك وترميها فى 
زبد وعسل وهو يغيل » فإذا فترت ذر علبها سكر مسحوق وقدمها . 


صفة الشبات بالشحم : 


يمحن محين من السميذ الصانفى بالخير العتدل » 3 سق بالشحم الذاب 


ا 


4 كتاب الطبيخ فى المغرب والأفداس‎ ]1١46[ 


الرطب بالزيت © ويعرك به عركا جيداً »؛ حتى يتشربه العحين وسق به 
مرة بعل مرة احتى يأخذ حقه من الشحم » ويترك ساعة » ثم فرص منه 
رغائف رقاق إن شكنها مورقة » وتقلى في مقلاة فها يغمرها من الشحم المذاب 
حتى تنضج » ثم تخرج وتؤكل بالعسل . 

صفة الأرز العسل : 


يؤْخذ من الأرز ويتقع فها يغره من اماء العذب يوما أو ليلة ثم ينسل 
ويرفم على النار فى قدر أو طنحير » ويطبخ بلماء أو بللبن الحليب » ثم 
يضاف إليه من العسل المصى المنزوع الرغوة أربعة أرطال أو خسة » ويطبخ 
يرفق على ار لينة » وسق طول طبخه باللين الحليب حتى يلتف وينعقد 
ويصير معحونا » فيصب فى قصعة » ويعرس مغرقة » ويصنع فى وسطه حفرة 
تمل بالزيد الطرى الذاب » ويذر عليه سكر مسحوق وقرفة » ويستعمل . 


صقفة الثنة : 


أن الحبنة لا تنهياً من عت لاخدا ء بل من اللبنين أعنى البورى 
ا إن عمات 0 ه تتفتق » فيخرج لجين منها وبسيل ؛ 


وإن عات يجين البقر 0 شرا ك واستداء 0 ' وصار جة واحدة و تفترق أجزازه ؛ : 
والأصل فى صتمسا أن زج الجبنين فيكون من البقرى قدر الربع فى ثلاله 

52> 
أرباع من جين لقنم » ويعرك الميع حتى قى | 54 و] يلثم بعض أجزائه ببعض”"© 


فيعتدل ذلك ويتمسك » ولا سيل فى القلاة » ولا شتد أيضا ويتعقد ) 


إدل4 فى الأصل : واستدر . 1 
(؟) مكان هذه الكليات مقطوع فى الأصل لا تبدو منه إلا بعض حروفه . 


9*0 أمروزيو أويى ميرائدا [143] 
وإرت احتاج إلى ترطيب رطب باللبن الخليب 4 ف حين حلبه 4 ولا 
يكون الجبن طريا جدا بل شديدا دون ...م قد ذهبت مائيته » كذا 
الصنعه أهل بلادنا لغرب الاندلس مثل قرطبة وإشبيلية وشريش وغيرها من 
بلاد الغرب . 


كينية عملها : 


يمحن تحيناً من الدرمك أو السميذ بشىء من امير ينا محكا » ويسق 
الماء شيثاً بعد شىء حتى ينحل » وإن سق باللبن الحليب عوض الماء كان 
أحسن » وسبر بحيث مله على كفك » وببسط ولا يكون فى قوام يجين 
الشهدة » بل أشد منه وأخف من متحين المسمنة » فإذا بدأ امير يداخله رفمت 
القلات على النار بزيت كثير » محيث يتعدر ما يقلى فيه » ثم تبل اليد بالماء 
ويقطم من العجين قطعة » ويدفن فى جوفها مثلها من ذلك الجين المعروك » 
ويعصر باليد » شا خرج وفاض عن اليد فرضخ برفق » ووضم فى المقلاة 
والزيت يغلى » فإذا احمرت رفعت مخطاف حديد معد لذلك » وتوضع على 
كف من حديد بشبه مصنى منصوب على القلاة » حتى يقطر زيتها » ثم توضم 
فى قصعة » ويذر علبها سكر كثير وقرفة مسحوقة ؛ ومن الناس من يأ كلها 
بالعسل أو بشراب الورد وهى أطيب ما يؤكل . 


صفة مجبنة بالبيض : 


يفقص من البيض- على المحين المذكور » ويعرك به عوضاً من الماء» 
ينحل ويصير كا 65 رء ثم يعرك ابن اللذكور » وينقص أيضاً عليه من 
البييض قدر ما محتمل » ويعرك بشىء م ن أنسون ونافم » ويعدل فى قصعة » 
3 تبل اليد بإلاء ويؤخذ منه ويحشى به العحين » ويصنع » مجبنة كا ذكر أولا » 


إكذ1] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس ١‏ 
وتقل على ما تقدم » فتأتى مجيبة لذيذة الطعم ؛ هذه كانت تصنع لأبى سعيد 
ابن جامع وأصحابه فكان يستحسنه» وهى من استنباط موسى بن الاج يعيش 


احتسب عراكش . 


صفة الخبنة الثلثة : 


يوْحْذْ من ممين الدرمك أو السميذ ومن الجبن الرطب والزبد من كل واحد 
حرء 03 يفرك المين ويعحدن ايع باللن الحليب عوضأ من الماء حقق عتم ولا 
ببق للجبن أثر » ويصير فى قوام مين الإسفنج » ثم تصنم منه مجبنة » وتقلى 
فى الزيت [ 54 ظ] العذب على ما تقدم » وتستعمل كيف شئت . 


صفة الجبنة بالسميذ : 


والبييض من كل واحد قدر يمحن ابميع » وسق باللبن الحليب حتى يعقد » 


ويصنم من ذلك حكبنة . 
صفة اللحبنة الفرنية وتسمى عندنا بالطليطلية : 


يعجن مين مثل مجين اللمسمنة » و«ورق منه قرصة » 3 عمد ويجمل فى 
وسطها من المبن العروك قدر الكفابة » وتطوى أطراف القرصة » ونضم على 
الجبن من كل جهة » ويترك على وحهها موضع صغير على قدر الدينار يظهر 
الجبن منه » ويذر عليه شىء من الأنيسون » ثم دخل الفرن على لوح وتترك 
حَتّى تنضج ع( و تخرج 3 وستعمل كيف شت . 


.- أميروزبو أو ميراندا [ذدى ]| 
1 قصة .ا لألغي ا .ء 
صفة قرصة تصنع بالشحم : 


يعجن جين من السميذ مثل مين المسمنة » ويؤخذ منه قطعة » وتمد على 
لوح أو رخامة ونورق بالشحم الذاب » ويكون مجنها بالمير » ديهم أطرافها 
على ما تقدم فى ذكر السمنة » وتصنع على قعر الطاجن » ويجمل عليه الرغيف 
المورق » وبرنى عليه قطع من الشحم بمحيث يطبخ فيه ولا يحف » ويدخل 
الفرن ويترك حتى حمر أعلاه ٠‏ ثم يخرج ويثقب ويصب عليه من العسل 
الممزوع الرغوة »؛ ويقدم . 


صفة الفيجاطة تصنم بالأندلس وتسمى سبع بطون : 


يوْحْذْ من الجبن الرطب الطرى » ويدعك باليد » ثم يؤخذ طاجن من 

يكون عميقاً يجوف » ويجمل فى قعره رغيف من الرقاق المصنوعة مثل 
الكنافة » ويجعل على الرقاقة من ذلك الجبن » ورغيف » هكذا حتى يبق من 
الطاجن قدر ربعه أو ثلثه ؛ ويصب عليه من الزيت العذب » ويدخل الفرن ؛ 
ويترك قليلا » ثم مخرج ويستى باللبن الخليب » ويرد للفرن قليلا أيضا » 
و تحرج وسقىق باللبن الحليب » ويرد للفرن » هكذا حق يقشع الحليب والدسم 
منه » ويترك حت محمر وجهه ويصير مسكياً » 3 مخرج ويصب عليه من 
العسل المنزوع الرغوة أو من شراب الورد ؛ ومن الناس من يذر عليه من 
السكر المسحوق ولأفاونه » ومنهم من يتركه كذلك . 


صفة الشبدة وه الثقبة : 


الشهدة أطيب [ 50 و] أنواع الرفايس كلها وأخفها وأسرع هضما وأجود 
استمراء » لا دخلها من المير والمرك الشديد الكثير ؛ يِوْخْذْ من السميذ الطيب» 


زفه1] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس "5 
ويعجن باتمير » ويسق بالماء قليلا قليلا شيئاً بعد شىء حتى ينحل ويصير مثل 
حسو خائر ؛ بحيث يلقى فى القلاة » فينبسط عليها » ويغطى ويترك قليلا » 
ثم تعاد إليه الخدمة حتى يكل مجنه ومختمر » وتراه قد علته نفاخات » ثم 
تركب مقلاة حنم على نار قوية »أو مقلاة حديد على نار معتدلة » فإذا حمت 
مسح عليها مخرقة مغموسة فى من طرى أو زيت » وأخذ من ذلك المحين 
بكأس وصب فى وسطها على قدر المراد من كبرها أو صفرها » وكب عليها 
أيضاً غضار حتى تنضج » وتثئقب » ولا تزال تدهن القلاة وتصب العجين حتى 
.2 ثم يذاب زبد طرى وعسل مصفي » ويصب عليها فى جننة » وتترك 
ساعة حتى تأخذ حقها منه » ويذر عليها سكر مسحوق » وتقدم . ومن الناس 


كن نضيف إل هذا الحين من البيض قدر الماحة ٠.‏ 
صفة الركبة وهو طعام يصنع بقطر قسنطينة وتسمى الكتامية : 


يعحن من السميد جين ّ على نحو مجين الإسفنج بامير » ويفقص فيه 
من البيض ما أمكن » ويعرك به المجين حتى يرطب ء ثم تركب مقلاة 
حنم على انار قوية » فإذا حمت دهنت سمن أو زيت » وجعل فيها من ذلك 
العجين رغيف رقيق » فإذا نضج الرغيف حول » وأخذ من العجين فى الَكف 
وطل به وجه الرغيف » ثم يحول الوجه الطلى بالعجين إلى القلاة » ويرد 
أسفلها أعلاها » ويطل بالمحين أيضا ثم يقلب ويطلى » ولا تزال تطلل 
بالعحين وتقلب فى الطاجن » ومى تترم وتعلوا حتى تصير قرصة كبيرة عالية » 
نم ندار فى الطاجن على حرفها حتى تنضج من جوانبها » فإذا كلت على قدر 
الراد جعات فى قصعة » وتثقب ثقباً كثيرة بعود » وصب عليها زيد مذاب 


وعسل كثير قدر ما يغمرهأ 4 وتقدم 8 


غع؟ أمبروزيو أو ميراندا ]15١[‏ 
صفة المركة المورقة بالمّر : 


يؤْخذْ من العجين الموصوف ف المركبة الكتامية ؛ ويصنم منه رغيف رقيق 
فى الطاجن الحمى » فإذا نضج قلب وحمل عليه من القَر المنق المدقوق المدعوك 
باليد الرطب بالزيت ؛ [ 50 ظ ] ويماس بالكف ء ثم يحمل عليه رغيف 
آخر » ويقاب عليه من ذلك » ثم رغيف » وتعاود ذلك حتى يطلع منه ما 
أحببت . فإذا نضحت من كل جية جعلت فى قصمة » وصب عليهبا زيت 
مسخن وعسل منزوع الرغوة » وهى من استعال أهل إفريقية . 

ينبغى أن 5 أن من شروط الرفيس بأنواءها أن يكون تحينه من السميذ 
الصانى بالمير العتدل » وأن يكون ماحه قليلا جداً حتى لا يظهر فيه شىء من 
طعم املح » ويكون زبده مغلياً مصنى » وعسله منزوع الرغوة » وإن كارت 
بالزيت فيكون زيته مسخياً » حتى لا يبق فيه شىء من طعم الزيت النى » 
ويخيز فى التنور ليكون خبزه رطباً مفتوح السام » وداخله منفوشاً » فإذا رفس 
كان رفيسه رخواً متخلخلا » ويرفس بالدسم فيكون ألذ وأعذب وأسرع امهضاما ؛ 
وإن عمل الرفيس من الفطير كان خيزه حيناً ورفيسه ملززاً مكتنزاً لا يداخله 
دسم ؛ مثل رفيس البربر أو رفيس السوق » ولا يصلح إلا لأهل الكد والتعب 
أو لعلف الدجاج . 


رفس مارك : 


يؤخذ من اللوز الحاو المقشر من قشر به ( ويدق حتّى إصير مثل العحين » 
ويضاف إليه مثله من دقيق الدرمك » ويعحن بالبيض بدلا من الاء يجنا بليئا 
م2 وبرش بشىء من ماء الورد قد حل فيه يسير كافور ؛ ثم يصنع منه 
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طبخها » ثم ترفس بدهن اللوز الطرى أو بالزبد الطرى الذاب المصئى » وتصنع 
قرصة وتوضع فى قصعة كأنها جامة من السكر » ويصب عليها من دهن اللوز 


رفيس طيب ماوى : 


يوْخَذ من الدرمك أو السميذ » ويحل وبعجن باللين الحليب والبيض والمير» 
وبعرك عركاً بليذاً حتى يتعلك ممينه » ويصنم منه رغف تطبخ فى الطابق » 
ولا تترك كثيرا » بل تخرج رطبة » ويضاف إلمها من اللوز القشور المدقوق 
ومن السكر المسحوق » وترفس رفسةً على صفة جامة السكر » ويذر عليها 
من السكر السحوق » ويصب زبد طرى مذاب » وتستعمل » [56 و] فإنها 
رطبة عذية . 


صفة رفيس بالجين الطرى : 
يؤْخْذْ من لباب الخيز تمر الصافى عند خروجه من الفرن » وترفس 
فتاته خاصة دون قشره » ويدعك بالكف مع مثله من المبن الرطب الطرى 
دون ملح وشىء من زبد » ويصنع منه قرصة نجعل فى قصعة » ويصب عليها 
من الزبد المذاب اللمصنى ومن العسل المنزوع الرغوة قدر الكفاية . 
رفس مطبوخ بالجين الطرى : 


يوْحْذْ من الرغف المعحونة بالبيض فينتت منبا قدر الحاحة تفتيثاً دقا فى 
غاية الرقة » ويفرك من الجبن الطرى قبل أن يدخله لللح أ كثر من الرغف 
فايلا 4 ويترك بناحية 4 3 يؤخذ طنحير وجعل فيه من العسل قدر الكفاية 4 


35 أميروزبو أويك ميراندا [؟5١]‏ 


وزع رغونه ويضاف إليه مه ن الزيت العذب 3 3 يضاف إليه من ذلك الفتات 
والجين المذكور » ويدام ريك مغرفة قليلا قليلا برفق حتى يقشع منه الزيت 
3 لصب فى قصعة وعلس ويذر عليه سكر وقرفة مسحوقة . 


القرصة الصنوعة ار مر من أطعمة أهل إفريقية 


يؤخذ من السميد الطيب ولعحن ولصنع منةه رغف رقاق وتطبخ م6 ولا 
تبالغ » بل يبق فيها رطوية » ثم تفتت تفتيتاً دقا فى الغاية » ثم يرقم على 
نار معتدلة » ويصب فبها من الزيت المذب الذى لا راتحة له» ما”؟ يغمر 
ما يلقى فيه » ثم يؤخذ من المر الشدائح الطيب على قدر الفتات » ومنهم من 
جعل الشداخ كر هن الفىات 4 لعل حّ ينتى من وام وقطاميره 4 ويدق ف 
مهراس حتى يصير مثل مُرَبّبٍ الورد ويجعل فى الطنجير والزيت يغلى » وبحرك 
مغرفة » فإذا انحل فى الزيت ألقى عليه من ذلك الفتات شىء بعد شىء ء 
وحرك حتى يلغم » ولا يفرق بين الفتات والمْر » ويصير لمة واحدة كالمعحون 
حينئد ينزل عن النار والزيت يقشع منه » ويترك ساعة » ثم يذر عليه قرفة 
وسنبل وقرنفل وزنجبيل وخولنجان قدر الكفاية » ويحرك بالمغرفة حتى تخالطه 
العقاقير ( ولصب ف قصعة » وتعدل قرصة وماس 4 ويعمل ف وسطها حفرة 
تملا من ذلك الزبد الذى طبخ فيه » ويذر عليه سكر وسنبل وقرنفل » ويغرس 
فيه أوز مقسوم وقا نيد 3 و يعدم وتبقى على هذه الصفة مدة من أيام كثيرة 
| كد ظ ] ولا تفسد ولا تتغير . 


القرصة التونسية على صفة أخرى 
يوْخْذ من السميذ ولت بالزيت العذب » ويعحن مثل جين الكءك , 
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ويكثر فيه من الزيت » ويصنع منه قرص حسن مثل جامات السكر أو أقل 
منها » وتدخل الفرن » ولا تبالغ فى الطبخ » 3 نخرج وتفرك فى قصعة » 
وتحك بالكف حتي تعود مثل السميذ » وبحوز من الثر بال » وتترك بناحية » 
ثم يؤخذ من الْمّر الشداخ منقى من نواه وقطاميره » ويدق حتى يصير معحوث 
ومخلط عثله من ذلك السميذ الحوز من الغربال » ويضاف إليه من العقاقبر 
الذ كورة قدر الكفابة 4 ويعرك حي يلتم ؛ ولصير حسداً 'واحداً 4 3 تذهن اليد 


بالزيت © ولصنع منه قرصة ف وسط قصعة 4 ولصب علمها من اازيت العذب 1 
صفة تارفست وهى من أطعمة أهل فاس : 


يمجن من الدرمك أو السميذ » ويصنع رغف رقاق » وتخيز فى التنور أو 
فى الفرن العتدل » وتفتت تفتيئاً دق 42 يؤْخْذ من العسل النزوع الرغوة 
وحل عثله من الماء العذب + ويلق فيه من الزعفران قدر ما يصبغ الفتاة صبئاً 
برضى » ثم يطرح فيه ذلك الفتات » وبحرك حتى يصير مجسداً مثل اللممحون » 
ويدام تحريكه فإذا اشتد فرغ فى جفنة بعد أن ينثر عليه لوز مقسوم كثير » 
وحرك حتى مختلط » وصنع فى وسطه حفرة تملا بسمن فواح أو زيد طرى » 
ويذر عليه سكر وقرفة وسنبل وقرنفل وفانيد صحيح وتقدم . 


صئة الكمك : 


يوْخْذ من دقيق الدرمك والسميذ الطيب مد أبى حفص ويْلَتُ بنصف 
رطل من الزيت » وهذا يصلح للسفر ولا يتفتت » ومن أراد أكله سريما 
فيجعل رطل من الزيت أو أ كثر المد اللذكور » وكذلك الطعام اللهين © 
مثل الموزنيق وغيره . 


للق فى الأصل : المعزء وفوقها كلة «كذاء. 


صنعة الكعيك : 


يلت الدرمك والسميذ على النسبة اللذكورة بالزيت أو بالسمن » وبالزيت 
ألذ وأبق » فإن السمن إذا أبق 006 واكتسب مرارة » ثم يصب عليه من 
الاء الحار شىء بعد ثىء » ويعجن تنا جاقا ؛ ويبالغ فى عركه حتى يلين 
وستوى نحيث تأخذ قطعة مها وتمدها فتمتد ولا تنقطع ؛ ومن أراد جعل فيه 
يسيراً من المير أو تركه » ثم يؤخذ من اللوز للقشر [ 50 و ] والسكر أحزاء 
سواء » وقد يكون السكر أ كثر من اللوز » ويدق حتى يصير كالعجين » 
ويجعل فى قصعة ويضاف إليه من السنبل والقرنفل قدر الماجة » ومن المصطكى 
قليل وشىء من كافور محلول ماء الورد » ويعرك به الحشو حتى مختلط » 3 
تدهن صلاية بلزيت » ويكءك علها من ذلك » ويدفن فى جوفه من ذلك 
الحشو مثلا مثل » ثم يكنس له موضع فى الفرن بعيد عن النارء أو يدخل فى 
الفرن على لوح نق » ويترك حتى يأخذ حقه » وتخرج ؛ وقد يصنع من تين 
الكمك أشكال منها النوع الذى يسمى ببحاية « خشكلانا » والمشكلان صنة 
أخرى سيأتى ذكره بعد هذا يصور منه قرص محشوة صغاراً وكباراً » وشبه 


طيور وعزلان وغير ذلك . 
عمل المشكلان : 


يؤْحْذْ من السميذ الكبير الحب » ومحك بسمن كثير وزيت عذب » ويبل 
عاء قليل » ولا يبالغ فى عركه ويكون مجنه جاذا » ثم تصنع منه رغف محشوة 
بالحشو الموصوف للكءك وأشكال منوعة » ويقرض منه بمقراض أو سكين ويصنع 
منه شبه أطواق ونصف دائرة وكءك ورغف صغار وكبار » هذا هو اللشكلان 
بالحقيقة » ثم يقلى بزيت عذب » ويرفع ويذر عليه سكر مسحوق وسلبل . 


[هوط] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس 6 
عمل ايز الذى للصنم بليلة : 


يؤْخذ من القمح الطيب » ويجعل فى قصرية » ويغمر بإلاء الطيب العذب » 
ويبدل عنه ألاء بعد ومين أو ثلاثة حتى برطب ويتلين مثل ما يفعل به 
لنشا » ثم يزال عنه الاء ويعصر بالقدم فى القفة أو باليد إن كان يسيرا » 
ويصنى ما خرج من لبابه فى جفنة » ثم يصب على قشر القمح ماء عذب 
سير يغسل به ويعصر حتي لا يبقى فيه ثىء من اباب » ومجمع كله فى 
جفنة » ويترك للشمش حتى يعقد » ويصنى عنه ماء الدقيق الذى طنفا عليه مرة 
بعد مرة » حتى يخثر » ثم يصب فى خرقة » ويعلق صل حتى يحف ويشمس 
إن أردته نشا » فهذه صفه النشا ولا يدى''' من ندوة لثلا مخمج » فإذا عمل الخبيز 
يؤْخذ منه قبل أن يحف » وهو فى صفة الرائب » ويضرب باليد حتى إستوى » 
وإن شئت حللت نشا باسا عاء عدب حت يرجع على هذه الصفة » وصنعت 
منه حينئد » رفم مقلاة على نار معتدلة » فإذا حمت دهنت خرقة مغموسة فى 
الزيت » ثم يؤخذ من ذلك النشا الخاول مغرفة ويْصَّبهُ فى مقلاة » [57 ظ] 
وتدير يدك بالقلاة لينبسط رقيقاً » فإذا انعقدت وابيضت أنزها على لوح أو 
حصير » وادهن القلاة تزيت » وصب مغرفة أخرى حت بجتمع قدر الماحة » 
وتترك على الحصير للشمس حتى محف » ثم تجعل فى قفة أو عِدل » وتضرب 
6 من كل جهة حتى تتفتت ونصير على قدر القمح أو أ كبر قليلا » 3 
رفم مقلاة مماوءة بالزيت العذب على نار معتدلة » فإذا غلى الزيت حعل فيه 
من الجين الطرى والزيت يغلى » وتخرجه سريعاً من ساعته اثلا محترق عصفاة » 
وتمصله من زيته » ويكون أعذ من العسل المصنى التزوع الرغوة المعقود فى قدر 


. فى الأصل : يدى » وعلهاكلة «كذا»‎ )١( 
. كذافى الأصل‎ )9( 


0 أمبروزيو أويثى ميراندا ل 


على نار ضعيفة » وتترك على الرضف ليبقى مائعاً » فكلا أخرج ذلك اللبيز من 
المقلاة مصل مدن زيته 4 وطرح ف ذلك العسل المعقود السمن » ويقلب فيه عغرفة 
ويزاد فيه شيثاً بعد شىء » ويرك بالغرفة حتى يتداخل بعضه ببعض ويشتد 


ولصير لجة واحدة 4 ويرفع . 
صفة الشاش : 


يلت السميذ أو الدرمك بالسمن أو الزيت » ويعرك بيسير من امير عركا 
بايغاً » ويسق اللاء شيا بعد شىء » ويكون مجينه جاقا ؛ ويبالغ فى عسكه 
<تى يلين » ود منه قطعة على صلاية مدهوية بزيت » وبعد عليها بالإومهام 
من الشحم الغنمى أو شحم الاعل الطرى منه انق من أغشيته الحاول بشىء 
من الزيت حتي برجم مثل الدماغ أو الزبد » ومّدَّ رقيقاً حتى يغمر وجه القطمة 
المدودة » ثم تلف ثانية وتمد وتطلى بالشحم كا فعل أولا ٠‏ وتمد شم تق 
أشكالا مثلثة ومستديرة وصربعة » ْم رفم القلاة على نار معتدلة بزيت بتقدير 
ما يقلى فيه » ويقلى حتى ينضج » وبمصل من الزيت » ويطى فى شراب 
الورد أو عسل مصنى . 


مشاش آاخر : 


يَوْحْذْ من السميذ الصافى أو الدرمك وهو أحسن » ويلت بالسمن الكثير 
يكون قدر رطل لمد الصغير » وبعجن مثل يحين الكمك » ويد منه قرص 
فى الزيت » ولا يبالغ فى القلى » وتازل فى عسل حار مصنى » وقد جعل فى 
العسل جوز مقشر من قشربه وسكر مدقوقين جريشاً »؛ ويبق فيه حتى يدخل 
العسل بالسكر والجوز فى توريقه » فيخرج العسل ويبقى فيه اموز والسكر 
حجريشا » فهذا نوع من الشاش » [ 58 و] ولا تكون فيه عقاقير . 


[151] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس "١‏ 
نوع منه آخر : 


يصنع حشو من اللوز والسكر حريشا 4 ولا بدخل شىء من العقاقير إلا 
ماء الورد والكافور خاصة » ليبقى أبيض » ثم يصنع قريصات صغار مر 
العجين الموصوف » ويجعل على ذلك الحشو قريصة أخرى » وتطوى حواشها 
أو تعض ازم الكممك حتى تلتحم » ثم تقلى فى الزيت قلياً خفيفاً » وتنزل 
فى شراب الورد . 


عمل الجو رنيى : 


يؤْحْذْ من هذا العجين اللوصوف للكعك ومن المشو المذكور ويصور مثل 
البندق وجويزات صغار وكميكات وصفة عقد الرمان وفرثلات » وهى التى 
تسمى أذنى القاضى » ويصور شبه الورد وغيره من الأزهار وخواتم » وغير ذلك » 
كل كذلك محشو يدفن فى كل قطعة منها من ذلك الحشو » وينقش ننثا 
دقآء 3 تقل فى مقلاة نظيفة بزيت عذب » وتخرج من ساءتها » ترضم 
بمصفاة شبه الكف » ويمصل من زيته » ويطنى سمن فى عسل متزوع الرغوة 
أو فى شراب الجلاب أو شراب الورد أو شراب الصطى » وترفم . 


عمل القاصرية : 


يؤْخْذْ رطل ونصف من السكر الابيض » ويحل بماء قليل » ويرفم على 
نأر ليئة » وتنزع رغونه » وتحلب”"؟ » ثم يلقى عليه من الاوز اللقشر المدقون 
لعأ رطلان ( وحرك ابججيع حىىى لصير حسداً واحداً 4 وبرخى دهنة »© حيائل 


. فى الأصل : بحلب . وسيرد اللفظ واضحاً على هذه الصورة فى صنف «السنبوسك» الآتى‎ )١( 


حل أمبروزبو أو ميراندا [154] 


سزل ويترك ساعة » ويضاف إليه من السنبل والقرنفل مسحوقة اء الورد » 

وشىء من الكافور » ويعرك اجميع حتى بحف » ويصور منه كنك كياراً أو 

صناراً » وتترك حت نمف قليلا » ثم تغمس فى النشا الحاول فى سمفة يكون 

خائراً قليلا » وتترك حتى نمف » وحينئذ اوضع فى مقلاة بزيت عذب يغل 

حيث يتفدر فيه » وتتك قليلا » وتفرج اثلا مف أو تتنيرء ثم تعلق فى 
شراب الورد أو الجلاب أو عسل مص . 


قاهربة الفرن : 


يؤغذ من المشو الموصوف فى عمل الكمك » ويشد بغبار الدرمك أو 
غبار النشا » ويعرك مم الأفاوبه وشىء من كافور محاول عاء الورد ويصنع منه 
كيك على قدر المراد » وتصفف على لوح » وتدخل الفررك باوحها » وتترك 
يسيراً حي تعقد ونخرج فهى ألذ ما يؤكل من هذه الأنواع . 


القاهرية الشمسية : 
| هه ظ ] يؤخذ من اللوز المدقوق نما جزء » ومن السكر الأبيض جزءء 
ويدق امي فَْ مهراس ال محر أو مهرأاس العود حى يكتزج 4 ويضاف إليه من 
القرنفل والسنبل مسحوقة محاولة بماء الورد » وشىء من كافور على جرى العادة 
فُْ الكمك على قدر المراد » 3 يغمس فى النشا الحاول الجارى » ونجعل على 
أو[ أو طبق 4 وتترك مسر حى بجف النشا عمها 8 


يدق اللوز دقا بايا وحمل معه مثله من السكر » ويضاف إليه سنبل 
وقرنفل وشىء من كافور ومسك محاول بماء ورد » يدق انيع فى مهراس العود 


زهو كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس نلف 
حت عزج ووستوى » 3 عد منه كيك ورغيفات وصفة جوز و بندق » ويترك 
قليلا » ثم يغمس فى شراب الورد السكرى أو الجلاب المعقود » ومخرج » ثم 


بس ثانية وثالثة » ويترك حت يجف » ويرفم ؛ وهو طيب ملوى كارف 


يصنع عراكش . 


السلبو سك : 


كانت يصنع عراكش بدار أمير الؤمنين أبى يوسف امتصور رحمه الله ؛ 
يوْخْذْ من السكر الأبيض فيحل ويحلب يماء الورد » 3 بجعل عليه اللوز 
المدقوق كالعحين 2 ونحرك رفق حَى يلتف واصير مثل حشو القاهرية 6 3 
يزل عن النار » فإذا فرت حرارته جعل فيه سنبل وقرنفل ويسير زنحبيل 
وشىء الجر من الصطى ليك ما نحل هذه العقاقر مسحوقة عاء الورد » قل 
حل فيه شىء من كافور ومسدك وأوز مقسوم 2 و لضصرب ابيع ويعرك حى 
يتداخل لعضه ببعض و يصنع منه قرص عل قدر الكمك وفرثللات وكورت 


سنبو سك العامة : 


يعمل ثلاثة أنواع : هو أن تحثى الرقاق بالثوم المدقوق والتوابل » وتلف 
سكلا مثلثاً وتقلى فى الزيت ؛ ومنه من يعمل بالعجين مخاوطاً مضرويً باللحم 
الدقوق والتوابل والبيض ويعمل منه شكل الفرئلات وتقلى وتقدم ؛ ومنه ما 
تقل » بل يترك فا » وهذا يصلح أن يقلى فى الاسفيذباجات والحشوات . 


14" أمبروزنو أويق ميرائدا لا 
صفة القطائف العياسية : 


[كدو] يصنع من الشهدة الثقبة التى تقدم ذكرها ؛ يؤخذ من الور 
القشور ويدق ويحفف حتى يصير مثل السميذ » ويضاف إليه مثله من السكر 
وسنبل وقرنفل ودارصينى ؛ 3 يؤْحْذْ رغيف من المشهده المذ كورة سال من الحرق » 
ويذر عليه من ذلك اللوز والسكر المدقوق قدر جيد » وبرش ماء الورد قد 
حل فيه شىء من الكافور » وتطوى عليه حتى تصير نصف دائرة » وتلصق 
أطرافها بعجين محاول بماء ورد » وتوضم فى مقلاة مماوءة بزيت عذب يغلى » 
3 مخرج من ساعبها » وترفم بمصل من الزبت » وتطنى فى شراب الورد أو 
فى شراب الجلاب أو عسل منزوع الرغوة » وقد تصنم رغفا على رغف محشوة 
الجوف » وتلصق حواشها فتأتى دوائر وأنصافاً . 


اللون الغسالى : 


ِؤْخْذْ من لحم الغنمى السمين رطل دون عظم يقطم ويجمل فى قدرء 
ويطبخ تفايا بيضاء » فإذا نضج اللحم طرح عليه من العسل اللمصنى أربعة 
أرطال » ومن اللوز القشر الدقوق رطل »© ويصبغ بزعفران » ويصب عليه 
من الزيت نصف رطل » وبحرك على نار لينة حتى يم طبخه » ويصب فى 
صحفة » ويذر عليه سكر مدقوق ودارصينى مسحوق . 


يؤخذ من لحم الم الفتى السمين من سنه وأطرافه السمان دون عظم 
وأليته كا هى أربعة أرطال ؛ ويجعل فى قدر جديدة بأزاره وماله وست أواق 


من الزيت وسث أواق دن العسل المصى 2 ويطبخ حى ينصج وينحل 4 
ويصفى دسمه» ويذال اللحم من القدر» فا يق من الرق صب عليه ثلاثة 


00 كتاب الطبيخ فى الغرب والأقدلس 6" 
أرطال من العسل المصنى النزوع الرغوة » ومن النشا الحاول ثلث رطل واوز 
مقسوم » ويدام تحريكه حتى يقارب الانمقاد » 3 يرد عليه اللحم امزال عنه » 
وسق بذلك الودك الصئى شي لعل شىء حتي ينشع دمع»ه مثل المعسل 7 
وسؤزل » ويترك <تّى تذهب حرارته . 


صفة المعسل المستعمل عندنا عقب الألوان : 


يؤْحْدْ من العسل الطيب امصنى ويجعل فى طنحير » ويضاف إليه من 
النشا أربع أواق لكل رطل من العسل محاول عاء الورد » وإن شت صبغته 
بزعفران » ويدام تحريكه حتى يقارب الانعقاد » ويصب عليه من الزيت 
العذب قدر ما يطبخ فيه » لثلا يحترق » وينثر عليه لوز [ 55 ظ ] مقسوم » 
وسقى الزيت حتى ينشم منه » فإذا جف عقده وكل طبخه أنزل وفرغ فى 

منة وأخذ ما رشح عليه من الزيت » وقد بزاد فيه شىء من السم سم المقشر 
وكافور خاول عاء ورد » ويأق يبا ٠‏ 


العسل الأبيض : 


يوْحَذْ من العسل الأبيض رطل » ومن النشا ثلاث أواق وبياض بيضتين » 
ومن الزيت العذب ما يكفيه » وأوز مقشر مقسوم © ويطبخ على نار لينة 
ضعيفة » ويدام تحريكه ولا يغفل عن تحربكه حتى يبيض ويغى ويصير فى 
قوام العسل » ويفتق بكافور محاول ماء ورد فيأتى يبا . 


السعل الستعمل بتونس فى الولاثم : 


يوْحْذْ من العسل الصنى » ويصب عليه من النشا الحاول الصبوغ 
بالزعفران لارطل من العسل نصف رطل من النشا » وإن لم محضر النشا فن 


كا" أميروزبو أويق ميرائدا [05م] 


غبار الدرمك الحاول على تلك الصفة » ويصب عليه من الزيت ما يكفيه 
ويدام نحريكه حتى ينشم الزيت منه » ويضاف إليه فلفل وقرفة ويسير كافور 


ويشد عمده و يستعمل . 


عمل الزلابية : 


لمحن دفيق الدرمك وبزاد الماء شي لعل شىء حَى ينحل العحين 4 
واصير أخف من تحين المشهدة 4 ويترك ف قدر يقرب من الئار حىى يختمر » 
ققد اختمر » ثم ترفم مقلاة على النار بزيت كثير» فإذا غلى الزيت أخذ من 
ذلك العحين الجارى » وجعل فى آثية مثقوبة القعر » وجعلت إصبعك على 
الثقب 6 ثم تنصب بدك على المقلاة 4 وازيل إصبعءعك تروبة 4 فيحرى العحين 
من الثقب فَْ المقلاة 35 وأنت دير بدك وتصور منة خواتم وشبا كا وغير ذلك 
على ما جرت العادة فى عملها » وإياك أن يكون الزيت فاتراً أو قليلا » فإن 
العجين يلتصق بلمقلاة بل يكوكف كثيراً يغلى » فإذا نضحت رفعتها برفق 
وطرحتها فى عسل منزوع الرغوة مفوه » ومن أرادها مصبوغة ملونة بألوان 
فيضيف إلى بعض العجين من ماء البقم أو اللك أو ماء الفوة أو الزعفران أو 
ماء الرازياتج الأخضر الطرى أو ماء عنب الثعلب »© فإن نشربت من العسل 
رفعت عل اعواد مصلبة عل ككقة العسل حىق تمصل 4 ولا بق علمها إلا ما 
حصل ف حوفها 2 وترفم اللا بية [ 7 و 6 عذب 2 ويبالغ 2 
القلى حتى نحمر 0 وشغى أن لا وضع ف اللقلاة حتى جمى الزيت نأ 4 فإذا 
احمرت الدجاجة صرفت إلى القدر » وصب فبها بقية زينها الذى قليت به » 
ثم وضع بعد حين فى الصحفة » ويذر عليها التابل الرفيع . 


لم الكلام غير متصل هناء وواضح أن شيا سقط من الأصل الخطوط . 


[09؟] كتاب الطبيخ ف المغرب والأندلس كن 
صفة لون من جحل بعسل : 


تبيت فى ريشها مذوحة ؛ وتنظظف من الغد » ونوضع فى قدر مع نصف 
مغرفة خل وثلاث أواق عسل طيب واوز مقشور » ومن اماء واللح الكفاية » 
ومن الزيت العذب ثلاث مغارف » ومن الزعفران نصف درم » وترفع على 
لنار » فإذا نضج الكل أنزلت على غضار » ثم خمرت .بفتاتة باردة و بيضتين 
دون دقيق » ويطرح الفصان فى القدر » ثم يترك حتى يصى الوجه ويبرز » 
ثم ينزل فى غضار » ويقطم الفصان ويزين با الصحفة » ثم يذر التابل 
الرفيم ويقدم . 


يعمد إلى كتف خروف أو قصرته أو مغرسه من كليته » فإن كان الكتف 
أو الغرس قطع تقطيعاً غير مبلغ » ثم يغسل وبوضم فى قدر » وبوضم عليه 
مغرفة واحدة من الرى الطيب » ومن الزيت العذب مغرفتان » وعود بسباس 
وورق أترج » ويؤخذ خمس بصلات فتقطم وتوضم فى القدر مع شىء من الملح 
ويسير من الاء » ويرفم على النار » فإذا نضج فقص عليه أربع بيضات أو 
أكثر من ذلك » وطرح فيه فلفل » فإن أرسلت إلى الفرن ول تطبخ فى الدار 
خسن » وإن طبخت فى الدار بعد ما يكل نضحها تملا شقف من جمر متأجج » 
وبوضم على فم القدر ليحمر ما فيها » فإذا كل ما وصفت أنزل فى صمفة » 
وذر بالتايل الرفيع ؛ ويستعمل إن شاء الله . 


صفة ون من فروج أو ححلة : 


ينظف أيهما كان بعد تبييته فى ريشه ليلة » ويوضم فى قدر مع كزير 
بابس مسحوق وكراويا وبصلة مدقوقة » وما يكنى القدر من الملح » ومن الزيت 


04" أميروزيو أويئ ميراندا [0] 


العذب مغرفتان » ويؤخذ صدرة أمبها كان قبل أن يسما الاء » فتدق ويصنم 
منها بنادق محكة ؛ وتلق فى القدر إذا قاربت النضج » ديم نضجها » وتنزل 
إلى الغضا ؛ وإستخرج من ماء النعنع شىء » ويضرب به فتاتة باردة وقليل 
دقيق مع حمس بيضات أو ست » بعد أن يرفم بعض الفصوص » (إذا جمدت 
الخميرة عملت تريدة من رقاق درمك » وسقيت فى الرق [ 76١‏ ظ] حتى ترتوى 
وعدلت » وجعل الموت القلى فى رأسها بعد أن يشق على وسطه لينشق البيض 
الذنى دسست فى وسطه جوفه » وتظهر » ونضدت بالبنادق » وزينت با 


5 . .2 د ١١‏ 
التردة 4 وباللوز والصنوير وقدمث إن شاء 600 . 


أون مودى من باذجان شو بلحم : 


بسلق الباذتجان وتخرج زريعته » ويترك الباذتجان يح » ويؤخذ من لمم 
خذ خروف » فيدق علح وفلفل وقرفة ودارصينى وسنبل » ويضرب ببياض 
مان بيضات » وردفم منها ست فصوص »؛ وبحشى بذلك الحشو الباذنحان » 
ثم يؤخذ ثلاث قدور » فيجعل فى أحدها أربع مغارف زيت وماء بصل وتابل 
وأفاو به ؛ ومغرفتا ماء ورد ذى ؛ وصنو بر وعين أترج وعين أعنع والكفاية 
من اللحم والماء » ويغلى غلياناً جيداً » ويلقى فيه نصف الباذتجان الحشوء 
ويجعل فى القدر الثانية مغرفة ل ومغرفة مرى وبصلة محكوكة وتايل وأفاونه 
وغصن صعتر وغصن فيجن وورق أ رج وعيدان سباس ومغرفتا زيت ولوز 
وحمص مبلول » ومقدار نصف درم زعفران مسحوق » وثلاثة من الثوم مقطعة ) 
وتغلى بالكتاية من الاء حتى تغلى غليات » وتلقى فهها بقية الباذيجان الحشوء 
ويجعل فى الثالثة مغرفة ونصف زيت ومغرفة ماء كز بر ونصف مغرفة خل حاذق » 
وبصلة محكوكة ولوز وصنوبر وغصن فيجن وأوراق أترج » ويرش عاء الورد » 


)غ0( الكلام فى هذا اللون مضطرب . 


[606] كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس 01" 


ويذر بالأفاوبه ؛ ويزين الثانى بفصوص مقطعة وفيجن مقطم » ويذر بالأفاويه » 
ويقطع عل الثاأث بيضة مساوقة مع فيحن 4 ويذر بالفلفل ويقدم 8 


يوْخذ من ن اللحم السمين مر: الصدرة والسن والأضلاع المسدفة وسائر 
الأعضاء مقدار رطل ونصف فيحعل فى قدر بقليل ماء وملح ومقدار ثلاثة 
أرطال بصل » ثم ترفم على نار معتدلة ٠‏ فإذا نضج البصل وعاد كل لحم طرح 
عليه أربع مغارف زيت وفلفل وقرفة ودارصينى وسنبل » ومن البنادق » - 
طبه ٠»‏ فإذا نضج اللحم حمر ببيض مضروب بزعفران » وقد يترك دون تخمير » 
إن شئت فى الفرن أو فى الدار9© . 


دحاحة فى الثرن : : 


يوْخْدل دجاجة مسمنة منظفة » ونجعل فى قدر » ويطرح عليها مغرفة من 
اازبت العذب » ونصف مغرفة مرى تقيع » وفلفل كثيرء وقطعة من الدارصينى 
ومن محاح البيض حاحا كأمها وجدت [ 2١‏ و] فى الدجاجة » ثم تطبق القدر» 
وندخل الفرن » هإذا عل أنها طبخت ونضحت فيتزع غطاوها وتفرغ للا قد عل 
أن جميع ما ذكر من المطبخات والحففات صا الشيوح وأحماب المعد الرطبة » 
وما كان منها بالمرى النقيع فإنه أشد تحفيفاً وأ كثر تحليلا ؛ وهو مقطم منفد 
موافق لمن يشكو بلغا فى ممدته . 


. يبدو أن شيئاً قد سقط فى صفة هذا اللون‎ )١( 


0 أمبروزبو أويث ميراندا 6051| 


ذكر البقليات والخضرات 
إن كل لون يطبخ بالاحم والزعفران والخل والبقل مثل الافات والباذنجان 
والقرع والجزر أو روس الحس دون ورقه فإنه يسمى مثلثاً . 


كيفية عمله : 


يؤْحَذ من اللحم السمين الفتى » ويقطم قطماً صغاراً » ويجمل فى قدر بملح 
وفلفل وكزيرة يابسة وكون وزعفران وثوم وزيت » ويطبخ حتى ينضج اللحم» 
ثم يقطع من أى بقل حضر مما ذكر » فيساق » وبطيخ على حدة فى قدرء 
ويهرق ماؤه » ثم يحمل مع اللحم فى قدر أيضاً » فإذا غلى غلية صب عليه 
من الخل الثقيف قدر ما يكون طعمه ظاهساً » فإذا كل نضج الجيم أنزله على 
الرضف حتي يعاو عليه دسعه » ويستعمل ؛ ومن الناس من يستعمله من الباذئجان 
والقرع يع وهو امثلث بالحقيقة » وعلى هذه الصفة يصنع المثلث بالجزر والافت 
أيضاً » وباللفغت وحده » وكذلك غيره مما ذكر . 


أون القرعية : 


بحب أن بعلم من شرط اللون المعروف بالقرعية أن لبها من الم القم 
الفتى السمين طريا حين يذْبح وهو مختلج » ويقطع من ساعته » ويجعل فى قدر 
ملح ويسير من ماء بصلة وفلفل وكزيرة يابسة وصعتر وزيت كثير ؛ ويرفم على 
نار معتدلة » فإذا نضج اللحم جعل عليه قدر الكفاية من القرع الفتى الطرى 
ا مقطم كباراً » فإذا نضج وكل طبخه صب عليه من ماء الكزبرة الرطبة» وأنزل 
على الرضف قليلا » واستعمل ؛ فهذه القرعية التّاذْجة اللؤنثة على مذهب الطباخين . 


مآ كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس لي 
صنعة اللفتية الساذحة أيضاً : 


يوْحْذْ من اللحم الفتى السمين » ويقطم ويجعل فى قدر بملح وبصلة وفلفل 
وكزيرة يابسة وشىء يسير من كون ؛ ويطبخ فإذا قارب النضج يؤخذ من 
الفت ويقشر [ الاظ] قطعاً كياراً » وإن ساق بناحية كان أفضل » وكذلك 
جميع البقل » وألقى على اللحم » ويترك حتى قم نضحه م يذل ينزل على الرضف » 
وإن عصر فيه من ماء ما الكزيرة الرطبة كانت أبلغ فى الطيب 


صفة كرنبية بيضاء : 


يؤْخذْ من الاحم الفتى السمين» ويقطم فى قدر علح وبصلة وفلفل وكزيرة يابسة 
وكراويا وزيت ؛ ويرفم على نار معتدلة » فإذا قرب النضج أخذ من الكرنب الغليظ » 
وبرى خارحه » وتؤخذ قلوبه وما ابا ؛ وينق من ورقه » ويدخل السكين بين 
الأعين ويستقمى أثر الورق حتى يبق أبيض مثل اللفت » فيقشر ويقطم تقطيعاً 
محكاً » ويطرح فى القدر بعد سلقه كا ذكر» فإذا كل أنزل على الرضف » وعصر 
عليه شىء من ماء الكزيرة ؛ ومن أراد هذا اللون مثلثا زاد فيه خلا وزعفرانا . 


صفة الكرنبية المكررة 


يؤْخْذْ اللحم السمين ويعمل به ما ذكر فى التى قبلها » فإذا قارب النضج 
أخذ من الكرنب الغلوق » ورى تخارجه وثنيت عيونه »؛ وقطعت » وأخذ من 
ورقه الغضى القريب من الأعين » وقطع تقطيعاً دقاً » ومرس فى صحفة باء 
وملح » وعصر وطبيخ وحده »© فإذا نضج أخرج من مانه ودق فى مهراس من 
عود أو حجر » ورمى على اللحم » ثم يعصر عليه من ماء الكزبرة الرطبة » 
فإذا ثم نضحه أنزل على الرضف واستعمل ؛ وقد يعمل على صفة أخرى بأن 


00 أمبروز:و أوبق منراندا [045] 


يؤخذ الورق اللذ كور 4 ويدق عوضاً من تقطيعه 4 مم شىء من الكزبرة 
الرطبة ؛ ولعصر ماوه عل الأعين دون أن يجعل بقل رمه 34 و لستعق عن 
تقطيعه مع الأعين ؛ وى مستحسنة فى جميع أنواعها . 


الثاث من روس الس : 


يؤخذ من م الغنى الفتى السمين » ويقطم تقطيعاً صفيراً » ويححل فى قدر 
علح وقطعة بصل وفلفل وكزيرة يابسة وقرفة وزعفران وزيت » ويرفم على نار 
معتدلة » فإذا قارب النضج أخذ من رؤوس الهس وعسالجه دون ورق » وتقشر 
وتقطع » وتضاف للخم فى القدر» فإذا نضج اللمس جعل فيه من الال الطيب» 
فإذا كل طبخه خمر ببيض مضروب وزعفران وسنبل » وأنزل على الرضف . 


صنعة بقلية منه : 


يؤْخذ من اللحم الغنمى الفىى مئة © ويقطع وحعل ف قدر ماح ونصلة 


وفلفل وكزبرة يابسة » [7 و] ...00 فيحمل فى لبن حليب » ويضاف 
إليه من البيض بقدر ..٠‏ ... مقلاة بزيت كثيرء فإذا غلى الزيت أفرغ 
...... يدك وتصور حلقة يسبك علمها خاكم .....٠‏ من ساعتها ويغمس 
فى العسل الخار المازوع [ الرغوة ] . 

زفق 


557 فى طاجن » وتدزع رغونه 4 ويغسل بالماء حتى يتعقلك » و ...نيك 


(1) داكن الورقة الأعن العلوى مقطوع هنا على طول سبعة أسطر » وسنضم تقطاً فى مكان 
الناقص دون تنبيه عليه فى هذه الورقة . 

(؟) إلى جانب القطم الذى أشرانا إليه فى الحاشية السابقة وقم عزق فى الورقة أصبح من العسير 
معه قراءة السطر الخامس الذى يشمل عنوان الاون الآلى . 


الي كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس 3-5 


نصف رطل © ومن الزيت نصف رطل 4 وحرك 4 وسزل عن النار 4 ولصير 


فى غضار » ثم يطرح فيه من السكر الأبيض السحوق المنخول نصف رطل . 
الفالوذج : 


ؤْحْذْ من العسل الطيب الصى » ويحمل على ار “معتدلة فى طنحير نظيف 
وحعل لكل رطل من العسل أوقيتان من النشا » بحل النشا ومخلط بالعسل » 
ويدام تحريكه ؛ وإن شئت صبغته بزعفران ويضمم بالمغرفة من كل جية » 
فإذا قارب العقد جعل لكل رطل من العسل أربع أواق من الزيت » ويلزم 
تحريكه » ويضاف إليه من الشمع الأصفر الطيب نصف أوقية ارطل ونصف 
من العسل » فإذا بدأ الزيت برشح منه صى ما رشح » وعلى قدر ما يصفى 
من الزيت » نحف الخلاوة » وإلا بقيت رطبة » وينثر فمها من اللوز المقشر 
اللقسوم قدر الكفاية » وقد يزاد مع اللوز سمدم مقشر قليلا » ويترك » فإذا 
أخذت حقها من الطبخ صبت على صلاية مدهونة بزيت الحلاوة » وصنع منها 


رغف كبار أو صغار » ورفعت أو قرص منها أنواء)ً كيف شئت . 


يحل من السكر رطل » ويرفع على نار لينة » ويضاف إليه أريم أواق 
من العسل يسك عليه الرطوبة » لثلا يتكسر عند عقده » ويطبخ حتى مخثر » 
ويلق عليه ثلاث أواق من الزيت الطيب وأوقية من النشا الخاول وثلاثة دراهم 
من الصمغ العربى محلول بماء الورد » ويدام تحريكه حتى يعقد » وينثر عليه 
لوز مقسوم » فإذا ثم عقدها سبكت على صلاية مدهونة بدهن أوز حاو » وصنع 
منها [7 ظ] رغف » ثم تقرض بمقراض وترفم . 


غع؟؟ أمبروزيو أو ميراندا [ أ 
.. اطلوة ... : 


.... ومح السمات بالقبيط » ويؤخذ من العسل ال.... لينة » ولا تزال 
اليد عن تحريكه حتى يعقد » وييزل ...» وجبذ على مسمار وثيق » ويثئنى 
عليه ويدام ج.... رغوته » ثم يضاف إليه من بياض البيض المضروب .... 
من العسل » وبحرك عغرفة كبيرة تحريكاً قوياً » فإذا قارب العقد ج....ع 
قدر الحاجة » وتلف أطرافه من كل جهة » ويقوى التحريك .... » وبزيد 
بياضها » ثم تصب على صلاية مدهونة » ويصنع منها رغف تقطم بسكين 
أقلاماً » فإذا برد كسر قضبانا . 


فالوذجة بيضاء بلبن شرقية : 


يؤْخذ من الابن الحليب رطل ونصف » ويجعل فى طنجير على نار لينة » 
ويضاف إليه من النشا الحاول ربع رطل » ومن الزيت العذب رطل » وبحرك » 
ثم يضاف إليه من السكر الأبيض الدقوق رطلان » ويحرك حتى ينضج » 
ويمزل فى غضار نظيفة » ويقدم . 


حلاوة بالمّر والعسل : 


يؤخذ من المّر الشداخ » وينق من نواه » ويدق منه رطل » ثم بحل 
بالماء فى طنحير عيلى ثار لينة » ويضاف إليه مثله من العسل المزوع اارغوة ) 
وبحرك حتى يعقد » ويرى فيه من الاوز والجوز القشرين قدر جيد » ويجمل 
فيه شىء من الزيت لثلا يحترق » ويشد عقده » ويسكب على صلاية مدهونة» 


اللقة كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس 0 


صفة امعاصم : 


هذه كانت تسمى عراكش معام الأولاد ؛ يدق اللوز القشور مع السكر 
الأبيض 2 ولا يبالغ ف دقهما 2 بل تترك حريشا 0 3 يعرك بالكف و إصنم 
رغيف من الفانيد الرطب قبل أن يحف » ويجمل المعصم فى وسط الرغيف » 
وياوى عليه » ويسوى من كل | “ل/او] جهة » حتى يلتصق ويترك بجهة م 
يجعل من غبار الدرمك فى طاحن على نار لينة ضعيفة » فإذا سحن الدرمك 

قية مه ألم 4 وتذره حج, لقصو 4 الدرمك 4 بعأو عليه ث؛ وسوىق 
بعل كية من إله حخى المصى ‏ و وسو 
من كل جهة » وبرفم » فيشغل به الأطفال . 


حلاوة سكرية : 


يؤْخْذ من السكر اللدقوق رطل »© ومن اباب خيز الدرمك الحكوك حتى 
يصير مثل السميد ثلثى رطل ؛ ويضاف إليه بيضات » ويضرب به »ء ثم ترقم 
طاحتاً على نار لينة برطل من الزيت العذب » فإذا غلى الزيت صب فيه ذلك 
اللباب والسكر المضروب بالبيض » ويحرك على نار لينة حتى يعقد ويبرد » ويذر 
عليه سكر وسنبل وقرفة . 


حلاوة مشرقية : 


نخرى للمحرور بن خرى الغذاء 4 وتعوم هم مقام الدواء يؤْخذ من اللوز 
الحلو اللقشر » فيدق دا ناعا ثم يستخرج لبنه بغر بال أو مخرقة نظيفة حتى 
يصير كاللين 6 ويضاف إليه من ماء الرمانين ومن ماء التفاح ال ودن ماء 
الإجاص وهن ماء السفرجل و>هكن مأء القرع الشوى أى ذلك مهيأ 6 مثل عصارة 
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اللوز » ومثل اميم من السكر الأبيض ؛ ويجعل فى طنجير لخار مرجج » وبوقد 
تحته بنار لينة » ويضاف إليه بعد غليانه شىء من النشا الحاول » فإذا بدأ 
بغلظ حعل فيه من دهن الورد ومن الزيت العذب » وبوقد تحته وقدا لين 
حتى يعقد » ْم ينزل » ويرفم ؛ فإبن كانت المعدة ضعيفة بزاد فيه من ماء 
الورد مفتقاً بكافور . 


يَوْحْذْ من السكر الطيب ويبل بماء عذب » ويرفم على نار معتدلة حتى 
يعقد » ويحعل فيه من اللوز القسوم » وتقيسه على الرخامة » فإذا رأيته بيتكسر 
ندهن الرخامة » ويسبك علها . رغقفاً ويقرض منها بمقراض » على أى شكل 
أردت » ويصور منبسا صفة تمر محشو باوز أو بقطمة فانيذ » وشبه التين 
الالق وشبه العنب والزييب وغير ذلك ٠‏ مأ دامت سخنة » وتترك حتى 


«اى 


تبرد 4 ورم 8 
حلاوة شامية : 


يوْحْذْ من السكر الأبيض ثلاثة أرطال ؛ ومن العسل لص رطل تجمع 
فى طنجير على نار لينة » ويدام محريكه » فإذا بدأ يخثر طرح فيه من النشا 
الحاو ل الصبوغ رطل ونصف » ومن غبار الدرمك » ودام تحريكه » فإذا بدأ 
يخثر يصب عليه من الزيت [©7 ظ] العذب المفسول » وينثر عليه أوز مقسوم 
وفستق » ورْمَّدٌّ عقده يرفق » فإذا كل أنزل » ويفتق. بماء ورد وكافور وسنبل 


6. هه 5 5 ع 5 8 75 
وقر نفل 4 39 لصب ص صلاية 4 وإصنم منه أقراصا 4 ولوصم ق هدر مدهونة 


و رثع . 


[؟1؟] كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس 3 
الرخامية : 


يوْخْذْ من السكر الأبيض » وبحل عاء قليل » وبحمل على نار لينة » 
وتزال رغوته » فإذا قارب الانعقاد طرح فيه اللوز القشور المدقوق جريشاً حتى 
برجع مثل السميذ قدر ثلثى السكر » فإذا كل عقده أنزل عن النار » وفتق 
لشّىء من الكافور وسنيل وقر نفل محاولة عاء الورد 3 وعرك وسكب على 
رخامة مدهونة ريت 4 وى سخنة » وبعص علمها بو أملس مدهون حى 
يتملس وجبها » ثم تقطع بسكين أقلاماً » وعلى أى شكل أردت » وترفم . 

حمل فرص السكر . 


يؤْخذْ من السكر الطيب » ويحل عاء يسير » ويرفع على نار لينة » ويترك 
غل حىق جف ماؤه 62 3 يقطر منئة عل الرخامة ( ويقاس » فإذا هدتث 
حينئلٌ يزل عن النار » ويضاف إليه من الزتحبيل والخولنحان والسنبل والقرنفل 
والصملى مسحوقة منخولة » وبحرك » د يصب على رخامة مدهونة قريصات 
صغاراً 6 ويترك حتى ديرد وتحجمد 6 ويرفم ؛ * ومن أراده سك فيحل شىء من 
السك والكافور عاء ورد طيب 4 و نفتعه به آخرا عند تزوله عن النار وسكون 
حرارته » فهو يطيب التكهة » ويسخن المعدة ؛ ويهضم الطعام . 

عمل الفانيد 


يؤخذ من السكر الأبيض 4 وبحل عاء متوسط لا بالقليل ولا بالكثير 2( 
ع على نار لينة » وتمزع رغوته » وينظف » ويدام طبخه حتى يعقد عتداً 
متوسطاً 34 3 بزل عن النار 4 فإذا فتر قليلا أخذ باليد 4 وحيل مثل ما يفعل 
نحاوة العسل امحبوذة حتى بيض وبرضى ياضه » فإذا رأيته حف بين يديك 


4 أميروزيو أويى ميراندا [ى؟]| 
دون أن يبيض بياضاً يرضى أدنيته من النار حتى .يلين » وأدمت عليه العمل 
وأنت تدنيه من النار حتى يرضيك بياضه » ومن أراده ممسكاً فليمسك بشىء 
من المسك والكافور فى ماء الورد الطيب »© ويرشه به » ويدهن كفيه بذلك 
الماء الورد والسك ف وفت جبذه شي لعك شىء » حتى يتداخله السك والكافور 
فيالى حيبأ 3 © 5 © 5 5 [ 7*4 و 3 لصنع 2057 ورغناً وشية صور مفتولة 
ومعاصم » وعلى أى شكل أردت » ويقرك على لوح للهواء حتى يبرد ويجف ويرف . 


سكرية : 


يوْخْذْ من السكر رطل ونصف » فيربى عليه من ماء ورد ومن الماء ما 
يغمره » ونحرك وبدق ؛ ويصنى بالغربال فى حفة حنم » ويلق فيه من العسل 
أوقية لكل رطل » ويؤخذ من الاوز القشر الأبيض رطل » فيقطم أثلاا 
وأرباعاً » ويعاد إلى النار » ويطبخ حتى يخثر » ويمخرج إلى صمفة قد دهنت 
بدهن لوز » ويد فى رخامة » ويقطم حيث أحببت »© وينثر عليه السكرء 
وإيصنع من الفستق والصنوير والجوز أض مثل ذلك » وعتحنه بأن يؤْخذْ منه 
ويرى على صلاية ... ... ... ... ...27" رقيقاً فهو جيد » خيتئذ اعمل 
منه ما شئت » وإن أردته بالكافور والأفاوبه فيسحق من ذلك ما شئت » 
وتذر عليه إن شاء الله . 


يدق اللوز الحاو كالدماغ وراد بماء عذب » ويستخرج ذلك بغربال حتى 
يصير كاللبن + ثم يؤخذ مثل ذلك الاء للستخرج بالسر”" مر ماء الرمان 


. بياض بقدر ج سكلات‎ )١( 
. (؟) كتب الناسخ على هذا اللفظ كلة «كذا»‎ 


[6؛؟] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس وم 


المامض والملو » ومن ماء التفاح المز » أو ماء الإجاص » أو ماء السفرجل أو 
ماء القرع الشوى » أى ذلك تمكن » ويؤخذ مثل الميع سكراً وعسلا أبيض » 
ويجمل الكل فى برمة » ويوقد نحته بنار لينة » ويلق فيه بعد غليانه من 
النثا شىء » فإذا بدأ ينعقد ينقط عليه دهن لوز » وبوقد تحته وقوداً رقيقًاً حتى 
يفلظ ويصير فى حال الأخبصة العقودة » وينزل ويستعمل إن شاء الله . 


عمل إسفنحة ظريفة : 


تأخذ سميذاً صفياً نتياً » فتعحنه ماء فاتر وحمير » وحيناً انها » فإذا اختمر 
عل عليه العجين » وأنعم مجنه » واشقه اللاء شيئاً شيئا حتقى يصير خضخاضا 
بعد المحين الثانى » حتى يمختمر » أو يقرب من الاخمار » وخذ قليلة جديدة 
تأترعها ماء » ثم سمنا أو زيتاً عذبا حتى تتشرب » ثم خذ قصبة غليظة » 
فاقطم منه بقدر ما يننبى من قاع القبيلة » بعد أن تدهن القصبة بالزيت » 
وغطها وطينها بقصبتها » وأدخلها الفرن مع خيز » وتكون فى وسط اهيز » فإذا 
نضج الخحين فاع أنها قد نضحت ٠‏ فأخرجها وائزع طينها » وأخرج القصبة » 
وخذ زيدا أو سمنا وعسلا » فسخنبها [ 4“ ظ ] وضْيّها فى داخل القليلة فى 
الوضع الذى أخرجت منه القصبة » واتركه حتى تنسق الإسفنجة » فإذا شربته 
زد زبداً وعسلا حتى لا تشرب شيا » ثم اكسر القليلة عنها » واجعلها فى 
حفة وقطعها 5 يقطم البطيخ ؛ ودق لوزاً وجوزاً وصنويراً وفستقاً وسكراً 
طبرزذيا » وانثر علبها . ..0© مع قرفة ودار صينى أو نحوها إن شاء الله . 


تأخذ حُوَارَى فتعحنه بلبن وملح وخمير » فإذا بالغت فى محنه تركته حتى 


. بياض بقدر كلتين‎ )١( 


.]م أمبروزبو أويق ميراندا [تم] 


حتمر ثم تأخذ ئيصة 3 أو سم بقدر كرة المحين وفلته 2 وتفقصها ف كقة 
ونضرمها 2 واسقق مه العحين شع بعل شىء 4 وامحنة مها حَى إسترحى » وخذ 
مقلاة حديدة » وأغذقها سس أو ريع عذي 6 وخذ من العحين 1 شده ف 
القلاة » واجعل عليه طاقة من لوز وفستق أو ما حضر منبيا » فإذا غمر اللوز 
العحين فاجعل مثل العحين الأول على الاوز » 3 طاقة على طاقة » على هذا 
العمل َي تملا القلاة إلى إصبعين » وترسلها إلى الفرن مع الخيز ؛ فإذا نضحت 
أجرحها بالسكين والزعها 57 م2 وسحن عسلا 2 وصمهما عليه 4 فإذا 
لسر بت ألقها فى صحفة » وانثر علبها دارصينى وقرفة » وقرمبا إن شاء الله . 


قرصة ظريفة : 


يمجن السميذ والدرمك يجين الكممك بالسمن أو بالزيت » ويكون وزله 
نحو الرطل » ويؤخذ عشر بيضات فتضرب فى سصمنة » وترى على العحين 
الثىء بعد الشىء » ويعحن به حتّى يصير خضخاضاً » ويعمد إلى قو أعلاها 
مثل أسفلها » فتتشرب بالسمن والزيت العذب » ويفرغ العجين فيبا » ويترك 
لق ٠‏ تمر اح ويبعث إلى الفرن » فإذا نضحت يصير فى أعلاها أ نايب 

شرفات تقطم تلك إلى تلك الأناييب مم قليل من حسمها » لتكون كالغطاء 
ثم ترح القرصة بالسكين جراحا كثيرة » ويسخن العسل والزيد » وينثر فيه 
السنبل والقرفة والدارصينى والاوز اللدقوق والجوز والصنوير والفستق أو أحدها أو 
ما شئت مبها » وتشرب القرصة ذلك » وبرد غطاها عليها » وتقدمها إن شاء الله . 


القنانيط الغشوة : 


3 م 2 7 
يذى اللوز والموز والصنو 56 والفستق دقا بليغأ 1 7/6 و ويعحن دفيق 
الدرمك بالزيت ويصنع منها رقاق » وتقل فى الزيت » ويدق نما » وبخاط 


لق كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس 5 


مع اللوز والجوز وغير ذلك » وبري على العجنة بفلفل وقرفة ودارصينى وسنبل » 
ويعجن بعسل منزوع الرغوة قدر الحاجة » ومجعل فى العجنة من الصنوير 
الصحيح والفستق القطع واللوز » ويخاط اميم » ثم محثى به قنانيط قد عملت 
من دقيق الدرمك الصافى ؛ وعملها أن يمحن المحين بالزيت وقليل زعفران 
نها ؛ ويد منه رغف رقاق » وتمد على قنانيط القصب » وتقطم إن أحبيبت 
صغاراً أو كباراً ؛ وتلق بعد أن تزينها فى قصبها » وتخرج من القصب وتحشثى 
بالمشو » ويحعل فى أطرافها من الفستق الصحيح والصنوبر حبة واحدة فى كل 
طرف » وترفم ؛ ومن أراد أن #صنع حشوها سكراً ووزاً مدقوقاً كان أفضل 
إن شاء الله . 


عل حريداث :5 


يؤْخَذ خبز السميذ الأبيض » فينزع » ويحمل فى الشمس حتى يحف ويدق 
وينحل » ويلتُ بالزيت » ويقرك بوما وليلة » ويلق عليه من العسل المعقود 
بعد أن ينثر عليه » ويعحن به الفلفل والأفاوية بقدر ما يدور منه بنادق 
إن شاء الله . 
الكعك الحشو بالسكر : 
بعجن من دقيق الدرمك القدر الذى يراد » ويبالغ فى مجنه » ويترك حتى 
مختمر ثم يدق اللوز دق بليغاً حتى يكون كالدماغ » ويسحق معه من السكر 
الأبيض مثله » ويعحنان بشىء من ماء الورد » ويفوه «الأفاويه الرفيعة » ويبسط 
من العحين طويل » وبجعل فيه من الحشو ويدرج العحين عليه » ويدور » 
ويصنع منه كمك » ويبعث إلى الفرن » فإن شئت قليته فى القلاة باالزيت 
وين عليه سكر » ومن أراده ساذجا حذف منه الأفاويه . 


لحا 


3 أمبروزيو أويش ميراندا [11؟] 
0 
كك من سكر أيضا : 


يؤخذ جزءان من سكر » وجزءان من لوز منق من قشره » فيدق دق 
بليقاً ناعماً » ويغر بل عليه السك لسكر » ويضاف إليه من الاء قدر ما يعحن به ؛ 
ومن الطيب ما أحبيت مثل القرنفل والسك وجوزة الطيب ؛ ويصنع من هذا 
اممحون كمك ؛ ونحل النشا بالماء حلا خفيفاً بلا ملح »؛ وسبق فى لير حت 
مختمر م يسكب فيه عسل » وضرب لعا ©» 3 إلغمس فيه الكعك واحدة 
بعد واحدة ©» وأنت قد أعددت زيتاً سخا فى مقلاة » أو دهن لوز » وتقلمها 
قلي رفيقاً » وتخرجها سخنة » وتنسها فى شراب جلاب ملاظ ] أو عسل ؛ 
9 تلتها بعد إخراجها بالسكر المدقوق إن شاء الله . 


الصور الفرغة من السحكر : 


يرى على السكر مثله من اماء » أو من ماء الورد » وتطبخه حتى بحسن 
قوامه » وتفرغه فى القالب » وتصنع من الذى فى القالب من مواضع المي 
والعين ما أشبهها باللون الذى “ريد » فإنه يأتى فى الصورة أحدن صواباً » 3 
تزينها بالتذهيب أو ما أحببت 5-5 ذلك ٠‏ فان أردت أن تصنع شحراً أو 
صورة قصر فتقر وصلا وصلا : 3 تزينه منزلة منزاةٌ ؛ وأنت تلزقه بالمصطكى 
حتى تككل الصورة الى تحب إن شاء الله . 


الفاكهة من السكر 


إضاف > زعان من م السك ر الغربل إل جراء واحد 0 ن اللوز المدقوق انق 4 
ولعحن ابيع عاء ورد » وتلل يدك بدذهن أوز ولصنع منبا ما أحبيت من 
جميم الفواكه والصور إن شاء الله . 


للف كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس قف 


صنعة تعرف بالفستقية من السكر : 


يؤخذ نصف رطل من سكر وثلاث أواق دهن لوز » وأوقيتان درمك » 
وثلاث فستق مدقوق « يطبخ اجميع على النار دتّى ينعقد © ويفتق عسك 
وقر نشل إن شاء 5 ٠.‏ 


عمل الكشكاب : 


يَوْخْذْ خبز السميذ » ويجمل فى قدر أو برمة لخار » ويبعث إلى الفرن » 
ويترك فيه حق تمر »م تلقيه فى ماء وعسل على ما ريد من حلاوته » 
ويترك حتى يبتل نما ء ثم تعصره بيدك عصراً ليف حتى تستخرج رطويته 
كلها ؛ ويجعل بناحية » ويصنى الاء عنديل كتان صفيق » وتجعله فى أنية 
ضارية7؟ وتحمل فيه شذابا مُتَطماً إن شاء الله . 
هنا اتبى ما وجد من هذا التأليف سطراً » وصلى الله على سيدنا محمد 
وآله وصبه وسل تسليا كثيراً » فرغ منه شموة السبت ثالث عشر رمضان 
إعام | اثنى عشر وألف . 


. كذا فى الأصل‎ )١( 


وصل الله على سيدنا محمد وآله وحبه وسل اتسليا 


شراب الأصول الكبير : 


يؤخذ من قشر عروق النافع » ومن قشر عروق الكرفس » ومن قشر 
عروق السفناربة » ومن قشر عرروق ... ... ..."3 المنديا » ومن تين 
مكة : من كل واحد نصف رطل ؛ ومن الملحال وكزيرة البير والضوصران 
والطرفة وفلية والغافت والهنديا والنعنع والحبق القرنفى وحبق الترتم » من كل 
واحد ثلاث قبضات : زريعة الكرافس »© زريعة الصفنارية » زريعة الورد » 
والنافم » وحبة حلاوة » ونانوخة » من كل واحد أوقيتان ؛ 'زر الكشوت 
نصف أوقية » الصرة » القرفة » ونوار القرتقل » والزتجبيل » والراوند الصينى » 
والسنبل الهندى » والمصطكى »؛ وجوزة الطيب » والعود الهارى » من كل واحد 
نصف أوقية ؛ زعفراتف مثقال » عسل منزوع الرغوة ستة أرطال . تطبخ 
الأعشاب مع الزراريع فيا يغمرها من الماء حتى تخرج قوتها » ثم يؤخذ 
صفوها » ويضاف إلى العسل » ويطلع على النار » ونوضع العقاقير فى صرة بعد 


(1) بياض فى الأصل بقدر ثلاث كلات . 


م أمبروزنو أو ميراندا [؟""]| 


ما - 3 ونطلق ف اك شراب 4 وعكرس اأرة بعل الرة حى نرج قومها 2 
ال شراب » ورفع منه » ويتزل عن اثار حتى ينود » ويرقع إلى وقت الللاجة . 
والشربة منه أوقية بثلائة أواق من الماء على الريق » يكون الماء سخيا 

منافعه : شوى المعدة والكيد 4 و يشتح سدد الكيد والطحال 4 ويشق المعدة 
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وينفم من سائر أمراض الباغم فى البدن . 
شراب الأصول الصغير : صفقة عمله : 


يؤخذ من قشور عروق الْكبّر » وقشور عروق كرفس » وقشر عرق 
النافم » ومن قشر عرق السفنارية البرية » من كل واحد أوقيتان ؛ ومن 
الملحال وكزبرة البير والضومسان والغافت والهنديا وفلية والطرفا من كل واحد 
قبضتان ؛ نانوخة وزريعة الكرفس وحبة حلاوة والنافم ؛ من كل واحد 
أوقيتان ؛ الصرة » القرفة وثوار الرنقل وزتحبيل » من كل واحد أوقة ؛ 
زعفران نصف مثقال ؛ عسل منزوع الرغوة ثلانة أرطال ؛ [76 ظ] تطبخ 
الزراريع والأعشاب فى ثمرها من الماء حتى مخرج قوم م يَؤْخذ صفوها 
ويضاف إلى العسل » ويطلع على النار» وتوضع الصرة فى الطنحير » حتى يأتى 
شرابا محا » وينزل عن النار » ويرفم فى آنية مجحة . الشرية منه أوقيتان 
بثلائة أواق م ن آلاء الدقء . متافعه : يتفع الكيد ؛ ويفتح سدده » وينفع 
الطحال ؛ وينقى للمدة من فضلات البلغم » حيث ما كان فى الجسم » وينقع 
من أمراض الاستسقاء إن شاء الله . 


شراب العود القارى : صفة عمله : 


يؤخذ من العود الطيب نصف أوقية » ومن القرفة والقرنفل والدار صينى 


والسنبل الهندى وجوزة الطيب والصطكى والزعفوان » من كل ريم أوقية » 


[؟؟] كتاب الطبيخ ف المغرب والأنداس 3200 


السكر : رطل » ومن ماء الورد كذلك » نصر المقاقير فى الصرة » وتطرح فى 
السكر وماء الورد » ويطلع اجميع على النار حتى يصير فى قوام الأشرية ثم 
ينتق فيه عند نزوله عن النار تمان شعيرات من المسك » ويرفم فى إناء مزجج . 
الشرية منه أوقية بأوقيتين من الماء الدفىء . منافعه : يقوى المعدة والكبد وسائر 
الأعضاء » ويفرح القاب » ويلين الطبيعة يسيراً » وينفم من بدء الاستسقاء . 


يؤخد من ورق الأترج خسون ورقة » وينزع ما عليها من الغبار مخرقة » 
ثم تغمر جميعاً فى قدر عاء » وتطبخ حتى تخرج قوتها » ثم يؤخذ صفوها ء 
ويضاف إلى رطل من السكر » الصرة : العود الهارى والدارصيى والقرتقل » 
مرن كل واحد نصف أوقية ؛ يطبخ الميع حتى يصير فى قوام الأشرية . 


ال 


مربة منه أوقية بثلاثة أواق من اماء . منافعه : يفرح القلب تفريحاً جيداً » 


ويقوى الأعضاء الباطنة » ويلين البطن يرفق » وهو تجيب لاغاية . 


الشراب المفرح الكبير : صنة عمله : 


يؤْخذ من لسان الثور ومن النعنم ومن ورق الأترج نصف رطل من كل 
واحد » يطبخ ابيع فها يغمرها من الماء حتى تخرج قونها » ثم يؤخذ صفوها » 
ويضاف إلى رطل من السكر» ثم يجعل الصرة : العود التهارى والراوند الصينى 
والدارصينى والثرفة ونوار القرنقل من كل واحد أوقية ؛ يدق ابيع [ لاوا 
جريشاً ؛ ويصر فى خرقة » وتربط ربط خفيقاً » وتطلق فى الطنجير » وتمرس 
الرة بعد الرة » حتى تخرج قوتها » وتطبخ حتى تصير فى قوام الأشربة . الشربة 
منه أوقية بثلاثة أواق من الماء الدفء . منافعه : | ينفع ] من ضعف العدة 


لها 


ويقوى الكبد » ويفرح القلب » ويهضم الطعام » ويلين الطبيعة برفق إن شاء الله . 


ليف أمبروزو أويئى ميراندا 00 


يؤخذ مر: القرفة ونوار القرنفل والزنحبيل والصطّكى وجوزة الطيب 

والدارصينى والراوند الصينى والسنبل المندى والسنبل الروبى وعود بلسان وحب 
بلسان وزليخة”'" والقسط ار والقسط الاو وقاقلة كبرى وقاقلة صغرى وأسارون 
وخولنجان والعود التهارى والزعفران والإدخر » من كل واحد ريع أوقية ؛ 
يدق ابيع حريشا ويصر فى خرقة » ثم يمعل فى طنجير مع خسة عشر رطلا 
من الماء » وخحمسة أرطال م ن السل المزوع الرغوة » ويطب* بخ اجيم حتى يصير 
فى قوام الأشربة . الشربة منه أوقية ونصف إلى أوقيتين بثلائة أواق من 
للاء الدىء . مناقعه : [ ينفع ] من ضعف الكبد ؛ ويقوى العدة » وينفم من 
سائر أمراض الاستسقاء » ويحلل الباغم مر سائر أقطار البدن » ويسخنه 
لسخيناً حيداً »؛ وفيه عض التفر بح ؛ ويلين البطن » وهو عند القدماء عزلة 
ار بالتسخين . 


صفة مأء العسل : 


يؤخذ رطل من العسل » ويضاف إلى خمسة أرطال من الماء » ويطبخ 
حتى يذهب الاء » و سقى العسل 2 وتزع رغونه حيئا بعك حيئا 6 وندق لصف 
أوقية من التاغندست »© وثصر فى خرقة » و وضع فى الطنحير » وعرس مرة 
بعد صرة حتى تخرج قومها » وترفم فى إنأء مزجج »2 ويؤخذ منه فى وقت 
الحاجة إليه » فانه يقوى على الباه » ومخلف لك كل ما هبط من 
الفضلة الشريفة . 


. كذافى الأصل‎ )١( 


[60يى؟] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس حرق 


يَؤْخْذْ من ماء الورد العطر خمسة أرطال » ومن السكر رطلان ونصف » 
ويطبخ انيع حتى يأنى فى قوام الأشربة . الشربة منه أوقيتان بثلائة أواق 
من آلاء الدفىء . منافعه : من ميات البلغم » ويقوى العدة والكبد ؛ وينقم 
من بدء الاستسقاء » ويلين البطن » وهو فى ذلك جيب للغاية إن شاء الله . 


[ ا ظ] شراب الصندل : صفة عمله : 


يؤخذ من الصندل الأحمر والأبيض من كل واحد أوقيتان 4 ومن الطباشير 
القصب الأبيض أوقية » ثم يدق الصندلان » ثم يطبخ باء الورد حتى تخرج 
قوته » ويكون ماء الورد خمسة أرطال » 93 يوْخْذْ صنفوها ويضاف إلى رين 
من السكر » ويؤخذ الطباشير » ويجمل فى صرة » ويطبخ اميم حتى 

شرابا محكا : منافعه : فى تسكين وهج الصفراء » وقطم العطش والقع م 
سائر الأمراض والجيات الصفراوية » ويترك الطبيعة على حاها » من غير أن 
يفعل فيها حقنة ولا تليين ©» ويقوى المعدة والكيد وسائر الأعضاء » وهو فى 
ذلك تحيب للغابة . 


شرب الصطكى : صفة عحمله : 


يؤخذ من المصطكى ثلانة أواق ؛ ونسحق وتجعل فى صرة © ثم يؤخذ 
من النعنع رطل » ويطيخ فى ثغمره من ألاء » حتى نخرج قوته » ويؤخذ 
صفوه » ويضاف إلى ثلاثة أرطال م ٠‏ السك والسل؛ ؛ ويطبخ طبخ الميع حتى يأى 
فى قوام الأشربة . الشربة منه أوقيتان بثلاثة أواق من الماء الدقء . منافعه : 
من ضعف العدة » ويضم الطعام » ويقطع البقء » ٠‏ ول البطن » ويقوى 
الكيد » وهو فى ذلك الغاية . 


6 أمبروزيو أويى ميراندا لدىئ] 
شراب الأرنر : صفة عله : 


يوْخَذ من لوز الحرير الذى يخرج منه الزريعة بعد زوال قلوبه أربعة أرطال ؛ 
ثم يشق الاوز وينقى مما فيه من الأوساخ ؛ ويفسل بلماء البارد غسلا جيداً 
حتى مخضر » ويعصر من ماله » 3 يَوْخْذْ من الاء الخارج من الامهار المستقبلة 
الشرق » وبحمى الهند الصقيل » ويطفأ فى ذلك الاء حتى يذهب منه النصف » 
ويتغير أونه » ويطبخ فيه الخرير حتى نخرج قوته » ويعصر » ويضاف إلى اماء 
ثلاثة أرطال من العسل المتزوع الرغوة . الصرة : القرفة والقرتفل نصف أوقية 
من كل واحد » الزنجبيل أوقية » ومن الكبابة ودار فلفل واللولنجان ومن 
كل واحد أوقية » ثم لشم المقاقير » وتجعل فى صرة » وتربط مخيط وثيق » 
ونضاف إلى العسل والصفو » ويطلع على النار » ويطبخ حتى يصير فى قوام 
الأشر بة . الشربة منه : أوقيتان بثلاثة أواق من الاء [ه“ و] الدفء . منافعه : 
من قلة الباه ويزيد فى النى زيادة حسنة ؛ وتحال البلغم من سائر أعضاء 
البدن » ويسخن تسخيئاً حيباً إن شاء الله تعالى نه وفضله . 


شراب النعنع : صفة غمله : 


يَؤْحَذْ من النعنع وحبق الترتم”'؟ والحبق القرنفل من كل واحد قبضة » 
يطبخ اللميع فى ثمرها من الاء » حتى تخرج قوتهيا » ويضاف صفوها إلى رطل 
من السكر . الصرة : أوقية من أوار القرنقل » ويطبخ ابيع حتى يأى فى قوم 
الأشربة . منافمه : من استطلاق البطن الحادث من البلغم » ويقطم التى. 
البلغمى » ويقوى الكبد والعدة » ويفرح تفريحاً قوياً » وهو ففذلك تحيب لاغابة . 


. فوق هذا الافظ «كذا»‎ )١( 


[9؟؟] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس "4١‏ 
شراب الورد الأخضر : صفة عخمله : 


يؤخذ من الورد الأخضر رطل بعد زوال رؤوسه » ويغمر فى ماء شديد 
الغليان نوما وليلة حتى يبرد الماء » ويفرك الورد فى ماله » ويصنى ويؤخذ 
صفوه » ويضاف إلى رطل من السكر 5 ويطبخ : طبخ ايع حي يألى ف قوام 
الأشرية . الشربة منه أوقية بأوقيتين من الماء الدفىء . منافعه : من بدء 
الاستسقاء » يقوى العدة والكبد وسائر الأعضاء الباطنة » ويلين الطبيعة رفق 


صفة عله مكرراً : 


وهو أن تأخذ مثلا رطلا من الورد أو أ كثر وتضعه. فيا يغمره من الماء 
الغليان يوم وليلة ٠‏ ثم تزع أيضاً الورد الذى فى الماء وترميه وتأتى بقدره من 
ورد آخر غض » وتغمره بذلك الماء بعد أن تغليه أيضاً غلية أخرى » وتتركه أيضاً 
و وليلةَ » فترى أيضا ذلك الورد » وتأنى بغيره وتصنعه على ما تقدم فى 
العمل » وتداوم ذلك العمل عشرة أيام أو أ كثر » فنافعه وقوة فمله إنما 
تكون بحسب تكراره » ثم تضيف إلى الماء المنقوع فيه الورد بعد أن تصفيه 
منه مثله من السكر » وتطببخه إلى أن يأتى فى قوام الأشربة » يأنى نباية في 
التليين وترطيب الطبيعة إن شاء الله تعالى . 


شراب الورد الياس 


يؤخذ من الورد اليابس رطل » ويغمر فى ثلاثة أرطال من الماء اليل ا 
الغليان 3 ؛ ويترك حتى يبرد » ويعرّك فى ماله ويعصر ووِصَفى . ويؤخة, مرحي و“ 
الصني » ويضاف إلى رطلين من السكر الأبيض » ويطبخ خ اللميع حتى يأل 7 


؟4؟ أمبروزيو أوي ميرائدا [4ىئ] 


إعلاظ] ف قوام الأشر, . الشربة منه أوقية ونصف بثلاثة أواق من ألاى. 
متاقعه : يعقل الطبيعة 4 وينقع من دذء الاستسقاء 4 ويقوى سائر الأعضاء الباطنة 
ويشبى للأكل إن شاء الله . 


يؤْحْذْ من أوار البنفسج الأخضر رطل » ويغمر فى ثلائة أرطال من 
الشديد الغليان ؛ ويطبخ فيه حتى حرج قونه » 2 يؤخذ صفوة وإضاف و 
أربعة أرطال من السكر » ويطبخ اجمييع حتى يأى فى قوام الأشرية . الشربة 
منه أوقية ونصف بثلاث أواق من الاء الدفىء . منافعه : من الجيات الصفراوية» 
ويقطم العطش » ويلين البطن برفق » وينفم من السعال اليابس » إلا أنه 
برخحى العدة . 


شراب مربوت : صفة عمل : 


يؤْحْذُ من مربوت وحلحال ومشيشة » من كل واحد قبضتان » ومن 
النافم وحبة حلاوة وعروق السوس ارود » من كل واحد أوقيتان يطبخ 
اجميع ف غمرهم من الماء حق حرج قرم 2 يؤخذ صفومم ويضاف إلى 
رطلين من العسل » ويطبخ الميع حتى يأنى فى ٠‏ قا الأشربة . الشربة منه 
أوقية بثلاث أواق م ن الاء الدقء . منافعه : من السعال الرطب وينئق قصبة 
الرئثة ويحال البلغم من للعدة » ويلين البطن برفق . 


يؤخذ من زوفة أوقية 4 ومن النافم وحية حلاوة من كل واحد أوقيتان » 
ومن العناب وزريعة البطيخ وزريعة الخيار من كل واحد أوقية » ومن التين 


زة؟؟] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس 32555 


السق كن » ومن الحلحال وكزيرة البير من كل واحد قبضتان » ومن قشر 
عروق النافع ومن قشر عروق الكرفس » من كل واحد أوقيتان . يطبخ 
الجيع فها يغمرم من اماء حتى تخرج قوتهم » ثم يؤخذ صفوم ويضاف إلى 
رطلين من السكر » ويطبخ الجيع حتى يأنى فى قوام الأشربة . الشربة منه 
أوقية ونصف بثلائة أواق من الاء الدنىء على الريق . منافعه : من السعال 
ازطب » وعنع الواد أن تنحدر من الدماغ » ويحلل البلغم من سائر أقطار 
البدن ويدر البول والميض » ويقوى المدة » وهو يجيب [ذلاو] ....7© 
بأوقيتين من الماء الدفىء . منافعه : من سائر أنواع الاستسقاه ويقوى امعدة 
وينفع من اليرقارتف الحادث من سَدَّةَ الكبد » ويشبى الطعام » وييبرد 


الحرورين » ولا يضر المبرودين . 


يوْخذ من حب الريحان الأخضر النضيح » ويدق فى مهراس حجرء 
وإعصر ماوه 4 وتاخذ من الحب وتطبيخه ف الماء حى سق من الماء النصف 04 
ويصنى ويترك يبرد » ويصب عليه من السكر وهو بارد ما يليق به © ويرفمع 
على النار حتى يأنى فى قوام الأشربة » وإذا لم بوخد الحب فيؤخذ الورق 
سواء كان أخضر أو بابسا » ويطبخ فها يغمره من الماء حتى تخرج قوته » ثم 
يؤْحْذْ صفوه » ويضاف إلى السكر ٠‏ ويطبخ كا تقدم فى الحب » ويرفم فى إناء 
ميحج . الشربة منه أوقية بثلاثة أواق من اماء البارد . منافعه : من استطلاق 
البطن مم الدم ولصاحب السعال مع الاسهال . 


. اثلث الأعلى من هذه الورقة مقطوع والكلام لهذا منقطم‎ )١( 


4 أمبروزيو أويى ميراندا [80] 


يوْخْذْ من الل الحاذق رطل ويضاف إلى رطلين من السكر ويطبخ ابيع 

تى يأى فى قوام الأشرية . الشربة منه أوقية بثلائة أواق من لماء الدىء 

7 الريق . منافعه : من الخيات الصفراوية ويسكن الصفراء ويقطع العطش . 

وأما شراب السكنجبين النافم من حمى البلغم فيركب بستة أواق من الل 

5 دق . 

الحاذق إل رطل من العسل وهو جيب لثاث .ايم ودهن السكر رطل 4 ويطبخ 

ابيع حتى يأنىفى قوام الأشرية . منافعه : من استطلاق البطن ويقطم العطش 
والقء و ينفع من هيات الصفراء . 


[ةلاظ ]| شراب الرمانين : 


يوْحَذْ من الرمان الحامض ومن الحاو رطل من كل واحد » ويضاف ماءهم 
إلى رطلين من السكر ؛ ويطبخ الميع حتى يصير فى قوام الأشربة » ويرفم إلى 
وقت الحاجة إليه . منافعه : ينفم ١‏ الخرورين ؛ ويقطع العطش » وينفعم من 
الجيات الصفراوية » ويلين البطن يرفق . 


يؤْخذ من عصارة ا حصرم رطل 04 ومن السكر رطل 4 ورضاف اجميع 
و يطبخ حى لصير فَْ قوام الأشربة ٠.‏ الشربة مئه أوقية عل عب من الماء ٠.‏ 
منافعه : من غلية ألصمة را 2( ويقطم ١‏ لققء الصفراوى 4 و لشهى الطعام 4 ويقطم 
العطش » وبحلل البلغم بتقطيعه إياه » ويزيل مرارة الفم . 


. هنا ظهر الثلث اللقطوع من الورقة‎ )١1( 


[1؟؟] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس 6ع" 
شراب الاسفتان : 


يؤخذْ من فقاح الأسفتان نصف رطل » ويطبخ فى خمسة أرطال من اماء 

ثم هه * د عا . " ٠ ٠.‏ + 2 
حي رج فونه 34 13 يوحد صعوه ورضاف إل رطلين من العسل 8 الصرة 
نصف أوقية من القرفة » ثم يطبخ ابيع حتى يأتى فى قوام الأشربة . الشربة 
منه أوقية بثلاثئة أواق من الاء الدقء . منافعه : من:- الجيات الشّؤداوية » 
ولا يستعمل فى آخر امرض » إلا فى اوله ؛ وهو مع ذلك يدر البول والخيض 
وينق المعدة من الادران . 


شراب الملحال : 


يؤخذ من سبل الماحال رطل ويطبخ [ 4١‏ و] بما يغمره من الاء حتى 
تخرج قوله » ثم ؤْخذ صفوه ويضاف إلى رطل من العسل » ويطبخ اميم 
حتى يصير فى قوام الأشربة . الشربة منه أوقية ونصف بثلاثة أواق من اماء 
الدقء . منافعه : تنقية الدماعغ ؛ وينئق العدة » ويلين البطن ٠‏ و خرج السوداء 
برفق » غير أنه يقبض النفس . ينبغى أن يعدل بشراب الفرح أو ماء المفرح . 


شراب الأعون : 


يو خذ من ماء الأعو ن لمعك أن قشر من قشر 5 الأعلى » ولعصر و يؤخد 
من ماأئه رطل 6 ويضاف إليه من السكر مدله 4 و يطبخ ابججيع حى يأى ف 


شراب ينفع ف احتراقات الصفرا والمرب السمج : 


يَؤْخَذ من عصارة الشاهترج » وى المعروفة ببقول الصبية ومن عصارة 


ا منديا 4 وى المعروفة بشيفقى 4 وهن عصارة أسان الثور وزن لصف رطل من 


4 أمبروزيو أويق ميراندا الحفة 


كل عصارة 4 فيغل على النار » ويصى ويضاف إليه رطل من سكر . صرنه : 
يكون فيها قشر الأهليلج الأصفر أوقية » لشم ونصر فى خرقة » ويطبخ الميع 
<تى يصير فى قوام الأشربة . يشرب منه ثلاثة أواق بنصف رطل مر 


ميص الحليب . 
شراب تحرج السوداء والبلغم : 


يوذ من البسبايح الجرود الأعلى رطل » ومن السنا رطل » ومن الغارقون 
نصف رطل » ومن النافم وعود السوس الحرود من كل واحد أوقيتان » 
والحلحال مششتر وكزبرة البير من كل واحد قبضة . الصرة : يكون فيها أوقية 
قرفة وأوقية قرنفل » يدق جريشا ويعمل فى الصرة . وتطبخ العقاقير فى عشرة 
أرطال من الاء حتى تخرج قونها » ثم يؤخذ صفوها ويضاف إلى رطلين من 
السل ورطلين من المكر » ويطبخ الجيع حتى يصير فى قوام الأشربة . الشرية 
منه ثلاثة أواق بنصف رطل من الاء الدفىء بعد أن يوخذ قبله شعيرات من 
السك الطيب . منافعه : من سائر احتراقات البدن » وسائر الجرب السوداوى 


2 


البلغمى ؛ ويلق سائر الثقل من اليبدن 2 وسمهبل برفق إسبالا حيدا . 


كل واحد » يطبخ ابيع فى خحسة أرطال من الماء » ثم يصفى ويضاف الصفو 
إلى رطلين من السكر » ويطبخ حتى يأنى فى قوام [ ٠‏ ظ] الأشرية . الشرية 
منه أوقية بثلاثة أواق من الاء البارد . منافعه : من حميات الدود ويصنى الدم 
العكر » ويسكن السعال » ويقطم العطش » ويلين الطبيعة . 


ز؟؟؟] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس باع؟" 


يؤْخذ من الحسك رطل ويم » ومن مششتر نصف رطل » ومن ورق 
ارند أوقية » ومن ورق قلوب الترتم قبضة ملء اليد » ومن حبة حلاوة 
وزريعة السفنارية البرية وزريعة الكشو نا نصف أوقية من كل واحد » ومن 
اللوز المور والاوز اللو أوقية من كل واحد ؛ يشم جميع القاقير والأعشاب » 
وتغمر فى ستة أرطال من الاء الذى تع فيه الخجص الأسود نوما وليلة » ثم 
يحمل فى قدر حديدة » ويطبخ دتى ذهب من أللاء النصف » 3 عرس 
ويصنى ويؤخذ الصفو ويضاف إلى رطل من السكر 3- من العسل . الصرة : 
سنبل هندى وأسارون ونوار الترتقل نصف أوقية من كل واحد . يطبخ ابميع 
حتى يصير فى قوام الأشربة . الشربة منه أوقية ونصف بثلاثة أواق من الاء 
السخن » ولا سها إذا شرب فى الجام فهو أقوى فى فعله إن شاء الله تعالى . 


شراب الْمْر الهندى : 


يؤخذ من القّر المندى رطل » ثم عرس فى لخهسة أرطال من اللماء » ثم 
برى شف ويضاف صفوه إلى رطل من السكر » ويطبخ الميع حتى يصير 
ف قوام الأ شربة . الشر بة منه أوقيتان بثلاثة أواق من لماء البارد . منافعه : 
من الصفرا ومخرجها بالإسهال » ويقطم القىء الصفراى والعطش © وينبه شهوة 
الطعام » ويذهب عرارة الطعام فى الفم . 


شراب الزر 


يوْخْذْ من السننارية أربعة أرطال بعد زوال العرق الذى فى قلبها » 
ولطبخ فيه يغمرها من الماء حي تحرج قومبا 2 3 يؤخد صفوها ويضاف إلى 


44" أميروزيو أويث ميراندا [؛؟ئ] 


ثلائة أرطال من عسل منزوع الرغوة ٠‏ صرته ...2" أوقية ومن الكباية 
أوقية » وخولنجان ودار فلفل من كل واحد أوقيتان » ومن القرفة ونوار القرتفل 
من كل واحد نصف أوقية ٠‏ ويطبخ ابيع حتى يأىق فى قوام الأشربة . 
الشربة منه أوقية بثلائة أواق من الماء لس . منافعه : من قلة الباه ويزيد 

فى النى ويحال البلغم » ويسخن الكلى تسخيناً ميا » ويسخن سائر أقطار 
البدن إن شاء الله . 


يِؤْخْذ مر من التفلح [ 4١‏ و] الحاو المعروف عند العامة بالس ريح رطل ؛ ويطبخ 
فها يغمره من الماء رعق يتهرأ وتخرج قوته » 3 يصئى ويؤخذ صفوه ويضاف 
إلى رطل من سكر ٠‏ صرته : العود القّارى أوقية شم وتجعل فى صرة » 
ويطبخ ‏ 58 قوام الأشرية ٠‏ الشربة منه أوقية باوقيتين من اماء الدنىء . 
منافعه : يقوى القلب ويفرح . 


الباب الثانى فى المعاجين 


لسسمسام 


معحون الجر : 


يؤخذ 0 ن احور النق م ن قلوبه رطل و يطبخ ف رطل من الماء مقدار 
غليتين ©» ثم سزل 0 ن النار وحفف عل عربال قليلا » © يضاف إلى ثلاثة 
أرطال من العسل التزوع الرغوة » ويطبخ اجميع حتى يأى فى قوام المعاجين » 


. قطم فى الورقة بقدر ثلاث كلات‎ )١( 


[80] كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس 89> 


ثم يفوه بالزتجبيل والمولنجان والكبابه والنوار نصف أوقية من ايع لكل 
رطل » وبوكل منه قدر الجوزة على الطعام . منافعه : يقوى الجناع وبزيد فى 
النى زيادة حسنة وهو محجيب . 
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يؤْخذ من الأوز الأخضر رطل »© ويثقب قا كثيراً عسلة من حديد » 
ثم ينقم فى الماء ثلاثة أيام » ثم مرج من الماء » ثم يؤخذ لكل رطل ثلاثة 
أرطال من العسل المتزوع الرغوة بعد أن يطبخ الجوز فى الاء قليلا » ويخرج 
من اماء ويعاد إلى العسل » ويطبخ حتى يأتى فى قوام المعاجين ثم يفوه بالقرفة 
والقرقل والزتجبيل لكل رطل أوقية غير ربع » ويؤكل بعد الطعام . منافعه : 
يشبى الأكل ويم الطعام » ويسخن الكلى ويزيد فى الباه . 


معجون السفرجل : 


يؤخذ من السفرجل لمق من حبه القطم قطعاً صغاراً رطل » ويدق دقا 
حيداً حتى يصي ركالدماغ » ويطبخ فى ثلاثة أرطال من العسل المتزوع الرغوة » 
حتى يأتى فى قوام العاجين » ويستعمل أيضاً على صفة أخرى وهو أبدع : 
يؤخذ كا ذكر ويطبخ فى الاء وحده حتى تخرج قوته » ويصنى ذلك الاء من 
ثفله » ويضاف إلى مثله من السكر » فيأتى لطيقاً شفافاً ليس له كية » وفعله 
باق على حاله . منافعه : من استطلاق البطن الحادث من الصفرا » ويقطم 
القيء والعطش الصفراوى » ويذهب عرارة الفم » ويشبى الطعام [ 4١‏ ظ] 
قلت وعنم البخارات الردية أن تصعد من العدة إلى الدماغ » انتهى . 


لف أمبروزيو أويق ميراندا زكمم] 


يؤخذ من الورد الأخضر نصف رطل ؛ ومن العسل رطلان » وتورق 
الورد ويفرك فى صمنة ار ؛ ويغلى العسل على النار وتئزع رغوته » ويضاف 
إليه الورد ؛ ويطبخ حتى يأنى فى قوام المعاجين » ويوكل منه مثل اجوزة 
على الطعام . منافعه : من ضعف العدة والكبد وبدء الاستسقاء الزق » ويلين 
الطبيعة برفق إن شاء الله . 


يؤخذ من ثواره رطل ؛ ومن السكر ثلانة أرطال لعل زوع رغوته 0 
و يطبخ جنيع حتى يأنى فى قوام العاجين ؛ ويؤكل منه مثل الموزة على 
الطعام . مناففه : مرن السعال اليبس » ويلين البطن » ويقطلم المطش 
الصفراوى 4 وبذهب الصفرا باللوخراج إن شاء ألله . 


معحون النعنع : 


يؤْحْذْ من ورد النعنم الأخضر رطل » ويدق دقاً ناعما » ويضاف إلى 
ثلاثة أرطال من العسل المنزوع الرغوة » ويمقد حتى يأتى فى قوام المعاجين » 
م يفوه بأوقية من نوار القرنفل لكل رطل . منافعه : يفشى وينفم من 
امتلاء البدن وامتلاء الدماغ » وينفع من الاستسقاء الطبلى » ويحال البلغم من 
سائر أقطار البدن » ويقوى الباه ويقطم القىء » وإصلاحه بحبة حلاوة تؤّكل 
معه وبعده » ناقم إن شاء الله تمالى . 


[اعى] كتاب الطبيخ فى الغرب والأندلس "60١‏ 
معحون تيقنطست : 


يؤخذ من قشرها الأعلى لعل أن رد سكا كين من حديل أربعة أواق » 
3 تدق دق ناعماً وتطبخ فى غمرها من الاء » ثم تضاف إلى رطل من العسل 
المزوع الرغوة 4 ولعقد حى تاق 6 قوام المعاحين ٠.‏ ويؤكل مئة مثل الخوزة 
8 ل زطق . ع كه 3 
على الطعام 5 2 من صوما.... وحلل البلغم من ساار اقطار البدن 4 
ويليه شهوة الطعام ؛ ودر البول 4 و ينفع من الاستسقاء » ويلين الطبيعة 
يرفق » وهو فى ذلك تجيب إن شاء الله . 


معحون القرصعنة : 


يؤخذ من قشرها ارود أعلاه رطل 4 ويدق دق حيداً 4 و يطبخ فيا 
يغمره من الاء » ثم يضاف إلى ثلائة أرطال من العسل المنزوع الرغوة » ويعقد 
. 8 5 5 1 62 ف عرس 
القرفة والقرنفل والدارصيى والسنيل ا مندى من كل واحد أوقية 34 يدق ابجميع 
ويضاف إلى رطلين من السكر الحاول فى شىء من ماء الورد » ويطبخ حت 
يألى فى قوام المماحين » 3 يفتق دبع مثقال من السك ٠‏ متاقعه : . 
الرطب » ودر البول والخيض 4 يؤكل منه مثل الحوزة على الطعام . 


معجون مقو للمعدة والكبد والدماغ : 


يؤْخذ من حبة حلاوة والكراويا والكون المتاو والشونيز من كل واحد 


. قطم فى الورقة بقدر كلة‎ )١( 
8 زفق هذه الورقه مقطوعة من أعلاها بقدر ثلابة سطور‎ 


أربع أواق » يدق ابيع ويعحن بثلائة أرطال من العسل الممزوع الرغوة ويعقد 
حتى يأىق 0 ٠‏ يؤكل منه م 0 08 الطعام . متاقعه : 0 


يؤخذ من قشر النارتج الأحهر بعد نقعه فى الماءء» و يقطع كالأصابع » 
ويوخذ منه وزن رطل ويضاف إلى ثلاثة ثة أرطال من العسل المزوع الرغوة 

ى يأق فى قوام العاجن ٠‏ ويؤكل منه مثل الموزة على الطعام . مناقمه : 
يضم فر اله » وحلل البلغم » وبزيد فى اليا » و ينفع من السموم الباردة » 
وهو فى ذلك مجيب . 


معحون الكراويا : 
يؤْخْذ من الكراويا القاوة المنقوعة فى الل [6م ظ] ...20.0 ويشبى 
الأكل ء نافع إن شاء الله . 


يؤخد رطل من النعنع ويدف ولعصر مأؤه 2 ويضاف إليه رطل من السكر 
وريع أوقية من .الصطكى ؛ ويصنع جوارش . منافعه : يقطع التىء البلغنى » 
ويشهى الطعام » ويسخن العدة » وإذا أ كل قبل الطعام عقل البطن وهو نافع . 


. هنا ظهر الجزء اللقطوع من هذه الورقة » وهو بقدر * سطور‎ )١( 


الضقة كتاب الطبيخ فى المغرب والأنداس 


جوارش العود التهارى : 


يؤخذ منه نصف أوقية » ومن المصطكى والقرفة والدارصينى من كل 
واحد نصف أوقية » ومن السكر رطلان » ومن ماء الورد رطلان » ويحمل 
الجيع على النار حتى يأتى جوارشاً . منافعه : يقوى القاب » ويفرح النفس » 
ويم الطعام » ويلين البطن برفق » ويقوى الكبد » ويحلل البلغم من سائر 
أقطار البدن » وينفع من الاستسقاء . 


حوارش القرنفل : 


يوْخْذْ من النوار أوقيتان » ومن السكر الحلول فى ماء الورد رطلان » 
ويعقد حتّى يألى ف قوام المعاحين ؛ ولصنع منه جوارش كيف شت : أصابع 
أو ألواحاً يوّكل منها نصف أوقية على الطعام . منافعة : يشهى الأكل » 
ويحلل البلغم » ويفرح تفريحاً قوياً » ويزيد فى قوة الجاع » ويعقل الطبيعة . 


يوِخْذ من السك مثقال » ومن العود التهارى نصف أوقية » ومن الراوند 
الصينى والسنبل الهمندى نصف أوقية من واحد . تدق الأدوية وتضاف إلى رطلين 
من السكر الحاول فى ماء الورد » ويصنع بالطبخ جوارش . منافعه : يفرح 
النفس » ويطيب التكية [ "م و]...0 20 ربع أوقية » والزتجبيل والفلفل من 


. هذه الورقة أيضاً مقطوعة من أعلاها يقدر أربم سطور‎ )١( 


4ه" أمبروزيو أويق ميراندا [::؟] 
كل واحد ربع أوقية » بزر روطة ربع أوقية ٠‏ يدق 5 ويضاف إلى رطلين من 
المسل المزوع الرغوة . يؤكل منهة لصف أوقية بعد الطعام ٠‏ شهوى الكل ومبضمه 
و يفس الرياح 04 ونحلل البلغم 6 و ينقع مدن الاسسقاء 04 ويددر البول والخيض . 


جوارش الصندل الاحمر اللون : 


يوْخْدْ الصندل الأحمر أوقية غير ربع » ومن الطباشير ربع أوقية ٠‏ يدق 
لجيع ويضاف إلى رطل وريع من المكر الحاو جاء الررد » وبطبخ الميم حت 


يوْحَذ من الصندل الأبيض أوقية » ومن الطباشير الأبيض ربع أوقية . 
يدق امع وينخل » ويضاف إلى رطل وربع من السكر » ومن ماء الورد 
كذلك ؛ ويطبخ اليم حتى يأتى فى قوام الموارشات . 


يوْحْذْ من النافع وحبة حلاوة وعود السوس الحرود والصعتر وثوار الملحال 
والأملج 04 من كل واحد أوقية ؛ ومن السحكر مثل ايع 4 تدق الأدوية 
وتنخل وتضاف إلى السكر » ويستف منه عند النوم . منافعه : لمن أراد أن 


[41؟] كتاب الطبيخ فى المغرب والأندلس وه" 
يوْحْذ من النافم وحبة حلاوة والسكر أجزاء سواء » يدق ابجميع ومخلط . 


ويستف منه عند النوم قدر الكف . ينق الدماغ ؛ ويئق العدة » ويسكن 
السعال الرطب إن شاء الله . 


سفوف ينق العدة : 


يؤخذ من الصطى أربع أواق » تدق وتضاف إلى مثلها من السكر » 
ويضاف إلمبما أوقية من حبة حلاوة وأوقية من النافع » و مخاط اجميع ؛ وستف 
منه نصف أوقية عند النوم . نافع للا ذكر . 


الباب الخامس فى الربوبات 


رب السفرجل : 


٠. 5‏ م« 3 . 5 1 
بعصر السفرجل » ويطبخ حيدا حتى يالى فى قوام العسل ويرفم . ينفع 
من استطلاق البطن الحادث من الصفرا » ويقطم العطش والقىء الصفراوى » 
إن شاء الله الى . 


. هذا هو ظبر المزء القطوع بأعلى هذه الورقة » وهو بقدر غ سطور‎ )١( 


أمبروزيو أويشق ميراندا [5:؟] 
رب الرمانين : 
يؤخد من ماء الرمان الحامض رطل »؛ ومن الحاو كذلك 2 و طبخ ابيع 
تى يأى ف قوام الربوب . ينقع من سائر أمس اض الصفرا » ويقطم الاش 
ويلين الطبيعة . 
رب التوت : 
يؤُخذ من التوت الأ عل عند تنضحه و لعصر مأوه زنة أر بعة أرطال أ 


أقل أو أكثر على قدر ويفل حتى يبق منه الربع ويتزل عن الارء لاقم 


إن شاء ا ٠.‏ 


2 . 5 


امه وَالرامين فى الأب/س 
الشر ف الادرسى 
قة عم المغرافية عند المسامين 

فى اريخ النكر الأندلسى عثل القرن المتد من 5٠‏ إلى ٠مه‏ مجرية 
(64٠للهوذا‏ ميلادية) حقبة متميزة مخصائصها عما سبقها أو لمقها من سراحل 
هذا التاريخ العام بالفتوح القكرية . خلال هذه الأعوام المائة وصل التأليف فى 
شتى ضروب العلوم فى الأندلس إلى ذروته » وإذا نحن درسنا ما ظهر من الأعمال 
قبلها تبينا أنها هيد أو خطوات نحو النضوج الذى ظهر خلالهها » وما ظهر بعدها 
كذلك كان نسحا على طراز ما ظهر فيها » فها خلا استثناءات لا تضعف هذا 
ايأى » وفى موضوعات الإنتاج القكرى لا يمكن إصدار أحكام جامعة مانعة » 
إنما هى محاولات للتأرخ لجانب من جوانب النشاط البشرى قا يخضع لقاعدة 
مطلقة أو حك لا يقبل الاستثناء . 

واللصائص المميزة للانتاج الفكرى الأنداسى خلال هذا القررن فى : 

التحويد والإحكام فى التأليف » ْم وفرة اتاج الوب إلى كل عر من 
الأعلام » وتكامل الجهود فى شتى ضروب العلى < تى لا يكاد مخلو ضرب منه 
من مؤلفات مجيدة تعتبر معالم واضحة فى كا . وخلال هذا الثرن أيضاً 
نرى كيف وصلت الرسائل المختصرة التى تكتب فى موضوع بعينه إلى ذروة لم 
تعرفها هذه الرسائل قبل ذلك » ونلاحظ اجاها وانكا نحو التخصص . 


84 ؟ حسين مؤس [كأ 


ولقد. عرف تاريخ الفكر الإسلاتى التخصص من زمن بعيد ولكن فى ميادن 
معيئة كالفقه والحديث واللغة وعلوم القران » أما التخصص فى غير هذه العلوم 
كال+غرافية والفلسفة والطب والنبات والعقاقير وما إلها فهو الجديد فى الأنداس 
خلال هذه الفترة . تى العلوم التى عرف الأندلسيون الانقطاع لما قبل هذه 
الفترة نحد التتخصص 7 يصل بها إلى ذروات لم تعرفها قبلها أو بمدها » ورجال 
مثل أبى تمد على ن حزم وعياض بن موسى بن عياض وألى الوليد الباجى 
وأبى عمرو الدانى وأبى عمر بوسف بن عبد البر الغرى وابن سيدة المرمى 
يعينون دون انزاع المرقاة العليا التى وصل إليها الفكر الأندلسى فى الفقه وعلوم 
الدين والحديث واللغة فى الأنددس 
ومن العروف أن الإزهار الأدبى فى أندلس القرن اللامس وما تلاه كان 
ثمرة غمراس عصرى الإمارة والملافة » وخلال القرن الى بع على الللصوص » 
عند ما استقرت أمور الأندلس استقراراً كاملا وسادها الأمن والنظام والعدالة 
قرابة قرن متصل من الزمان » نشطت النفوس خلاله فتفتحت الامال »؛ وانصرف 
الراغبون فى الم إلى الدرس والتحصيل » واستقرت أصول الم وماك الدراسة 
وانتشرت حلقات الشيوخ وكثرت الكتب فى أيدى الناس » وأطل القرن 
اللخامس والناس آمن ما يكو: "ون » تتطلع نفوسهم إلى مستقبل أحفل يدواعى 
الاجمهاد فى العمل والطلب » فإذا بهم فى هذا الاطمئنان إذ وقمت الواقمة 
بغتة » وانقلب كل شىء رأساً على عقب » وتفرقت الجاعة وانتشيت الفتنة 
وصوّحت الآمال . وقدجرفت العواصف أهل العم والأدب » وآذتهم أذى شديداً ؛ 
فائزوى بعضهم من أول الأمس وانصرف إلى درسه » واجتهد آخرون فى تلافى 
الكارد قم ثم أدركهم اليأس فاعتكفوا مم الأخرون . وخلال النصف الثانى من 
القرن الخامس » وهى حقبة قصيرة شهدت كارئة طليطلة وزوال ملك معظم أعسراء 
الطوائف واجماع ما بق من الأنداس نحت راية الرابطين » أصبح انصراف 


كأ الجغرافية والحغرافيون فى الأندلس " 


أهل الم إلى عامهم وابتعادم عن السياسة وأهلها هو القاعدة التى اتبعتها 
الأغلبية » وعلى ١‏ ثار م سار من خلفهم من تلاميذهم . 

ومعنى ذلك أن العم أصبح يدرس لعل نفسه » فها عدا ما تدعو إليه 
مطالب العيش من قبول وظائف القضاء والكتابة دون أن يكون ذلك صارقا 
عن الدرس والتأليف . وما دام العم يطلب لذاته فد انصرف كل عالم إلى 
ما أحب » وأعان على ذلك ضعف أسعاب السلطان وانشغالهم بالحروب والأخطار 
التلاحقة » فأقبل أهل العم على ما مبوى إليه نفوسهم من ضروبه دون حرج » 
ومن هنا ظهر التخصص والتجويد لا فى العلوم الأساسية التقليدية بل فى غيرها 
أيضاً » فتحد أنفسنا أمام عدد كبير من العلماء انقطموا انقطاءاً ناما إلى الفلسفة 
والجغرافية والطب والعقاقير والفلاك وما إلبهبا » ووصلوا بها -- نتيجة لهذا 
الانقطاع - إلى ذروتها العليا . 

مهذا يكون ظهور الشريف الإدرسى وتخصصه فى المغرافية وانصرافه إلها 
ععره كله معقولا ومفهوماً » وو لم تكن الظروف التى ذكرناها - وأرجو أن 
يكون الاستقر اء هنا مين - لما كان من الممكن أن ينصرف رجحل كالإدرسى 
إلى الجثرافية هذا الانصراف الكامل الذى يمل منه حمق أول جغراق متخصص 
فى هذا الفن فى التاريخ » ولقد فاق فى ذللك الميدان بطاميوس وزاد عليه » فقد 
كان هذا الأخير فلكي رياضياً » وكان اشتغاله بالجغرافية تطبيقاً لا درس من 
الفلك والرياضة » أما الادر سى شغراى خالص » وهب نفسه لهذا العلر وأخرج 
فيه مأ ١‏ خرحه عالم قبله »> ورفع الجغرافية بذاك إلى مصاف العلوم الكبرى »2 
وهذا فيا أعتقد هو الذى محدد مكانة هذا المالم الفذ فى اريخ الفكر 
الانساتى قاطبة . 

وليس بين الجغرافيين العرب من م طارت شبريه مطار الشريف الإدرسى , 
وم يظفر واحد منهم يحزء مما ظفر به من دراسات » فقد عُنى كل بلد بنشر 


ل حسين مؤنس [؛] 


ما كتبه الودرسى عنه فى كتابه الأشهر « نزهة التاق » وثر هته إلى إحدى 
الغات الحية والتعليق عليه » وتخصص فى الدراسات الإدريسية نة نكاد من 
الباحثين فى الغرب » ولكننا لا زلنا إلى الآن بالنسبة للرجل 5 فى تذ 
الوقف الذى كنا فيه من نحو ثلاثين سنة . لا زالت الشاكل الرئيسية القساة 
بترحمة حياته وتكوينه الجغرانى دون حل » ولا زال موضوع مصادر معلوماته 
غامضاً مببيا كا كان ؛ فها عدا بعض الفروض والاستنتاجات التى وصل إلببا 

ر من الباحثين من أمثال ميكيل أمارى وكوتراد ميار وجويسيبى فورلانى 
550 ليفيى وسيزار دوبار وقلهر هوترباخ » وهى افتراضات واستنتاجات لا 
تستند على دليل نابت أو سند يح من نص كلام الإدريسى أو مَن كتيوا 
عنه من المسامين » وسنعرض طا فى مكانها من هذا البحث . 


والسبب الرة يسى فى ذلك أن كل ما لدينا عن حياة الإدريسى لا يرج 
عن سطور قليلة أدارها عليه حاحى خليفة فى كشف الفلنون وصلاح الدين خليل 
ابن أبيك الصفدى فى الوانى بالوفيات والعاد الأصفهانى فى الأريدة . وفيا عدا 
هذه السطور لم يظفر الإدرسى بترجمة مفصلة فى أّ من 0 ب التراجم فى 
الغرب 1 أو الشرق » وقد رد نفر مرىي الباحثين هذا الإهمال إلى أن المسامين 
أغفلوا ذكر الإدريسى لأنهم ل يرضوا عن اتصاله ملك نصرانى ودخوله فى 
خدمته7© » وذلك غير سميح » لأن ذلك لم يقلل من قدر الإدريسى فى نظر 
أحل العم عندنا » ولقيت كتبه من التقدير عند علماء العرب ما هى جديرة 
به » فلا يخاو كتاب جغرافية كتب بعده من ذكره » واختصته كتب الختارات 
الأدبية واموسوعات الكبرى بمديح طويل وأ أ كارت التقل عنه . أما خاو معاجم 
التراجم من ذكره فيرجع إل طبيعة حيأنه نفسها » فهذا رجل قفى معظم 


» صاحب هذا الرأى هو الستصرق اتبين كترمير فى مقال نصره فى « صصفة العلماء‎ )١( 
ووم‎ ١14 ص‎ ١81417 5و4 أعسسه2 علد سنة‎ 011 


[0] الحفرافية والغرافيون فى الأندلس 1" 


عمره ساتما جوالا أو مفترباً عن بلاد المسامين » وربما يكون قد مات فى الغربة 
أيضا ما سنرى » فم إيقع أحماب التراجم على سيرته وتفاصيل حياته » أما كتابه 
فيكنى للدلالة على يت أن لدينا من مخطوطاته الجيدة الكاملة قرابة العشرة » 
خلا القطع والأجزاء التى لا تخاو منبا مكتبة كبرى فى الشرق أو الغرب . 

والوقائع الثابثة 5 من حياة الإدريى قليلة جداً » وبعض هذا القليل 
لا ستند إلى أساس متين يكن أن نطمئن إليه ماما ٠‏ فالشائم عند أهل الم 
أنه ولد فى سبتة سنة ٠٠٠١/49‏ وأصل هذا القول عند ميخائيل الغزيرى » 
فقد ذكر ذلك التارخ فى الفهرس الذى وضعه لخطوطات الاسكوريال دون أن 
يعين امرجم الذى استند إليه0"©؛ وأنه كان يتحول فى الشرق سنة ١1١5/901١‏ 
١1100‏ وأنه أتم كتابه سنة مه مهااسهوواا وتوفى سنة الال 
ه١١١‏ ؛ وهذا التاريخ الأخير مرحعه إشارة أوردها المسن الوزان المعرو 
بليون الااة ريق فى وصف رحلته » وقد عاش الس ن الوزان بعد وفاة الإدريسي 
بثلاثة قرون » وإشارته مع ذلك غير وائعة كل الوضوح'" '. ويمكن أن يضاف 
إلى هذه التوارخ الأرعة خامساً استنتحه م ن كلام الادريسى » ققد ذكر أنه 
أفق 6 سنة فى تأليف كتابه » ومعنى ذلك أنه بدأ عله العامى الكبير فى 
صقلية سنة سمه/م1 م١١‏ » ومن الممكن أن يكون هذا هو تاريخ وفوده 
على صقلية ودخوله فى خدمة رجار الثالى . 


ولق .13 ,آآ وعم اأعنسهظآ همهم ظظط-مءاطهم4 معءعمفاط81 ,تستمدت) 
وانظر مقدمة ة الترحجمة الفر نسية للق ليدم الخاص بالمغرب والأندلس وجحرء 2 ن مصر : 
!1] .م ,1866 لآ ,4816م 1 ”] عل غه عنوام ل ”1 مك مقع امعوء 12 روزعه© عل .[ .34 عه بردوطا .1 
وسنشير إلى هذه الترجة 1 بلى : ١م‏ ,لإده1]0 
(١؟)‏ ,17 (1872 ععممعمظ ) عنائ:؟ نك نممسلسساع نعل عنمما3 ,تممص عاعطعتلة .01 
.3 .م ,663 .م 


وقد ذكر الحسن الوزان أن الوفاة كانت سنة 15ه هجر بة » ولاحظ اليارون دى سلان أن هذا 
التاررغ لا بد أن يكون مصسفاً » وأن ته فى الغالب »١١50--+-‏ وهذا هو الأساس 
الذى نستند إليه فى القول بأن الإدريسى نوفى فى هذه السنة . والحسن ن الوزان ولد سنة ١4/41/8518‏ 
غ4١‏ . وتوفى حوالى 151/944 ء أى أن بينه وين الإدريسى أ كثر من ثلاثة قروت . 


تك" ححسين م1 0 
ون 


وما عدا ذلك من وقائع حياته التي يذكرها مترجموه إنما هى استنتاجات 
وفروض » ققد ذهبوا إلى أنه أقام فى قرطبة ودرس بها » بدليل أنه وصفها 
وصقا دقيقاً وأورد لمسحدها وصف لا يصدر إلا عمن عاينه بنفسه » وهذا التقدير 
يح » لآن ذلك الوصف فريد فى بأبه لا نجده عند واحد من سبق الإدرسى 
من اللغرافيين والحكتاب » وقد نقله عن الإدريسى بعد ذلك نفر ممن أنوا 
بعده » وأصبح من الأصو ل التى لا يستغنى عن دراستها من يعنون بدراسة 
نار الهارة الأنداسية . 

ولكن هذه الطريقة فى الاستنتاج ليست مأمو نة داعا » فد ذهب رينو فى 
تعليقاله على ترجمته للنرافية أبى الفدا إلى أن الودرسى زار ثمال غربى فرنسا 
المعروف ببريطانيا وجنوبى انجلترا مستندا إلى وصفه الدقيق لماتين الناحيتين 0 
ثم تبين بعد ذلك أنه لم زر أيا مهما » بل اعتمد فى وصفها على أقوال ثفر 
من أهلها » وفى دراسق لوصف مصر فى « نزهة الشتاق » تبينت اضطرابا 
واضما فى تحديد الواقم مع أن الثابت أن الإدريسى زار مصر وأقام فيها . 
أى أن دقة الوصف لست دا دليلا على الشاهدة الشخصية » وانعدامها ليس 
دليلا على أن الإدريسى لم يكن فى الوضع وفى حالات قليلة جداً كان الوصف 
الدقيق دليلا على العاينة الشخصية » ا أثبت ذلك راصرزى وتومانشيك فيا 
يتصل بجزء الإدرسى الخاص بآسيا الصغرى”" وكا يثبين وصوح من كلام 


للق ها ة عأمطمع ومخعسطف مم1 ,آ عدم ,عاك ]أسوطط :4 منطمعموم 6 بلسمدهظ .31 
00006002١‏ 611 016111-01 .مم ,1848 مموم رنهال6 101 1ع 01 دم مأاصه توقعو 

217 ,كس اهقمظ اله ,نعنمك1 عل ه07 ها نع عأونومممره ) 2 ومفسهن) وما بصعاطت2 .ل عوون)) 
١‏ به ,70 .م و1 .عوك ,1949 

(؟) همومه أهوه 1 هذ ممسغال! عنعة ]ه وطصهمومء 6 أعع مهتقاط و1 ,تإدمصسمظ .11 .3ه 
,سملده] ,117 ,655 229 لالع كسعصاء أ ناصنا5 ,وعاء ه35 أممخطم 

فورظ ممنلهاء ع 1 ااعأكهدرأة |[ زوه مأطوهمودمه 1 عقا ممعمارا صرية ,عأعطءعمصه 1 مماعط 13/711 
124 و(عدمهآات) .عمتطاطم) هع /[[ مرغ ومن ]د اع مورمو و 7[ 1 كفم[ «مل عنطعلمه طمو مسر 
77 .18911) 

وانظر لنفس الأؤلف أيضا : 

معك طأعواز مقاطو .دع مذ عوومعاء هوه 1 عالا - أممستطاعل] - مسسول] معل مفسة] م2 
ا تأءدا»ه غ115 -طامعاراوموهاقطط مول معام طمو مهم ززى دوه 11,151 وموطهمق دمل موسج نالسسحامظ 
25-3 +28 ميفظهعة /] ,113 .1ه؟ ممه طعدمووو 17 "مك مننوع لهال .عتم )1 عل ممما 


[8] الحغرافية والجغرافيون فى الأندلس ١‏ 


الإدرسى على صقلية وسواحل إفريقية القريبة مها والجزء الجنوبى من شبه 
الجزيرة الايبيرية » فنى هذه الأجزاء يتحلى أن الوصف الدقيق دليل الشاهدة 
الشخصية » ولا غرابة والالة هذه أن تكون الأجزاء بالذات أحسن أحزاء 
حغرافية الإدرسى كلها . 

لهذا كله لابد من التحفظ فى الاستنتاج من النص » حتى لا تختلط المقائق 
الوائحة بالفروض والتصورات فى حياة رجل له مقام الإدربسى . فن الأقوال 
الشائعة مثلا أن الإدرسى ابن للإدريس العالى سابع الخلفاء من يبت بنى حمود » 
وهو خطأ واضح لأن إدرس هذا توفى سنة ل عو فلا 
يكن أن بود له ولد سنة ٠٠٠١/4‏ . ومن الممكن تفسير هذا القول على 
أنه من أحفاد إدريس العالى هذا » ويؤيد ذلك أن اسم الإدريسى ورد فى 
مخطوطة أ وكسفورد 0غ أو عيد الله تمد بن حمد بن عبد الله بن إدرس أمير 
المؤمئنين العالل يأحس لله » . 

وإدريس العالى هذا من أواخر الأدارسة الجوديين الذين أوضعوا فى الفتنة 
الأندلسية الكبرى عقب انتثار عقد الخلافة الأندلسية وكان لم فيها دور غير 
تمود » فقد هجم حدم عل إن حمود بن ميمون بن أحمد بن على بن عبيد 
لله بن عمر بن إدريس بن إدريس على الخلافة فى آخر دولة سلهان بن الم 
الستعين الثانية » وادعى أن هثاماً الؤيد عهد إليه بها سراً » واتخذ لقب 
الناصر لدين الله وبدأ بداية حسنة » ولكرن. أمره لم يلبث أن اضطرب 
وتخل عنه أنصاره ونفرت منه الأحزاب المتنافسة حول الخلافة » واثنهى أمره 
بأن قتله نفر من غابانه فى الجام أول ذى القعدة سنة 08؛ الموافق أول 
ولو 0012”" ثم توالى على طلب الخلافة نفر من أهل بيته » ادعى منهم 
الخلافة وحمل القابها ثمانية مهم » لا يكاد الواحد منهم يظهر على مسرح 


)١(‏ ابن القطان ء برواءة ابن عذارى ؛ البيان الغخرب » ا" 
(؟) ابن عذارى ء البيان المغرب , 8/١191-غ8؟١‏ 


54" حسين موس [4 


الحوادث حتى مختنى قتيلا أو هاربا أو معزولا » وإدريس العالى هذا سابععم 2( 
ويعرف بإدريس الثانى ؛ وهو ابن بحبى العتلى وحفيد على الناصر لدين الله الذى 
ذكرناه ؛ أدى بنفسه فى 5 حمادى الثانية 1" ينابر ٠١6#«‏ فى مالقة , 
وم يلبث أن قام عليه ابن عمه محمد بن إدريس التأيد بن على الناصر لدين الله 
فى شعبان 58:]/ فبراير ٠١45‏ » قفر إلى سبتة لاجثاً إلى سوّاجات البرغواط » 
وكان من رجال بنى مود هؤلاء يتول هم سيتة » وسواجات هذا هو الذى 
يسمى أيضاً سقوت أو سكوت » وقد أصبح هو الآخر أميراً من أمراء الطوائف» 
ولكن ن على سبتة » وكان له دور كير فى الفتنة إلى أن قَفى عليه المرابطون ٠‏ وأصله 
خمارى م دخل فى قبيلة برغواطة » وهذا يعلل صلته بآل حمود اللإدرسيين » 
لأن دولة الأدارسة قامت على أ كتاف قبيلة غمارة كا يقول ابن خلدون . 
الحم لدينا هنا أن إدريس العالى هذا لأ إلى سواجات إلى مات سنة 4غ؛ 
كا قلنا » ولا يستبعد أن يكون نفر من أولاده ظاوا فيها منصرفين إلى 
مطالب العيش بعيداً عن السياسة ومتاعيها . ولاشك أن حيائهم كانت قلقة 
غير أمنة طالا عاش سواجات » فقّد كان رحلا قاسيا أناني 4 و إدرس ن 
بى الثانى اللقب بالقم بن إدرس الجودى الأول اللقب بالمتأيد فى سنة 
0 ؛ وإدرس هذا 9 المروف بالثالث وهو ” ناسع من تلقب 
بالخلافة من الأدارسة الجوديين وآخرم '" » وكان سواجات حريصاً على أن 
فى ا ثار هذا البيت حتى يستقم الك له » وقد انفرد بالأمس فعلا ابتداء 
من سنة 0 ٠‏ وخلفه ابن له يسمى سواجات أو سقوت أيضاً وتلقب بعد 
الدولة » وظل إلى أن ققى عليه المرابطون”؟ . وتحت سلطان هؤلاء فى سبتة 
ولد الشريف الإدريسى » فهو على هذا أندلسى مغربى » ومن هنا كان مكانه 


: جم الأستاذ سيكو دى لوثينا أخبار أولئك الموديين فى رسالة صغيرة عظيمة الفائدة‎ )١( 
المططةء انا كه منعء وأ و عوهاةال! عل دعالتسعلط] وه[ بممععسآ عل معه5 ونس[‎ 
"0 00 زفق ابن عذارى 2 البيان الغرب‎ 


امم 


زه] الجغرافية والحغرافيون فى الأنداس لليف 


بين أهل المغرافية فى الأندلس » وسنرى بعد قليل أنه درس فى الأندلس بعد 
أن درس ف الغرب » وأن تكوينه الجغرافى استمرار للتقليد الأندلسى الذى نؤرخ له . 

ولا نعم شيثاً عن الادريسى حتى سنة ٠١١-1١19/4٠١‏ »2 فقد كان 
فى ذلك العام فى آسية الصغرى كا تدل عليه إشارة له فى نزهة المشتاق » 
وكانت سنه إذ ذاك ‏ إذا صح أن تاريخ ميلاده سنة 9#غ - سبع عشرة 
سنة هحرية » وإننا انتساءل هنا كيف كان فى آسية الصغرى فى هذه السن 
الباكرة ؟ إذا كان قد خرج من الغرب الأقصى لطلب العل أو الحج » أليس 
من المنطق أن يكون قد ذهب إلى مصر والحجاز والشام قبل أن يصل إلى 
آسية الصغرى ؟ أو هل يكون المركب الذى استقله قد أرمى به فى إحدى موانى 
آسية الصترى » فر بناحية اضنه التى يقول إنه شهدها بنفسه سنة 4٠١‏ ومن 
هناك توجه إلى بقية بلاد الشرق ؟ » وحتى لو استقام هذا الفرض الأخيرء 
فإن معناه أنه بارح الغرب الأقصى وسنه ١١‏ أو 15 سنة هجرية » ولا يصح 
تبما لهذا أن يكون قد درس «راسة واسعة فى مغرب الأقصى » ثم خرج إلى 
الشرق وحده للاسترادة من الع ٠‏ لأن للم الواسع لا يحصل فى هذه السن 
الباكرة » ولا يعقل خروج شاب صغير مثله إلى الشرق إلا إذا كان ذلك فى 
حبة أبيه أو نفر من آله يا حدث للعذرى » ونحن هنا أمام أحد أعس بن : 
اما أن نقبل فرضا كهذا أو نشك أصلا فى تاريخ مولده كا ذكره ميخائيل 
الغزيرى » وربما كان هذا المل الأخير أقرب إلى المعقول . 

ويذهب سيزار دو بلر وعبد اله كتو ن إلى أن الإودريسى أقام فى رحلته 
امشرقية هذه سنتين2"0 » أى أن سنه عند العودة كانت دون العشرين » وهذا 


و4 عمط ,1949 ,21197 ,مسلدلم شحله رقعةمآ هع مأءغوموههمن) ه وممتسهن) دما ,ععاطن نا عهوؤو 0 
10١‏ 


وستشير إلى هذا البحث هكذا : ...هام نودصسه© ,عواطسط 
عبد الل كنوت »؛ الششريف الإدريسى » سلسلة ذكريات مشاهير رجال المغرب » رقم 4”» » 
تطوان , بدون تاريخ » ص ١١‏ 


كأكم حسين موؤّاأس ]٠١[‏ 


بض رأى ضعيف » فان الإدريسى قال عند عودته من المشرق أبيانً من 


الشعر نجعلنا لستيعل عودته ف هذه السن : 


إن عَيْيا على الشارق أن أر جم عنها إلى ذيول الفارب 
وتجيب لصي فها عردب بعل مأ جاء فحكره بالغرائب 


ويقامى الا خلال أناس قسموا بينهم هدايا السحائب 


فهذه شكوى لا تصدر عن شاب دون العشرين بعد سنتين قضاها فى 
الشرق » فاذا كان بريد أن يبلغ وهو بعد دون العشرين ؟ وأى غرائب هذه 
التى جاد بها ذهنه ولم يقدرها الناس ؟ هذه شكوى لا تصدر إلا عن رجل 
أقام فى اللمشرق فأطال الإقامة » ودرس وحصل الكثير وجاء ذهنه بالغرائب ثم 
لم يحد من الناس تقديراً » ولهذا كله فاننا مضطرون إلى القول ‏ تمشياً مع 
النطق - إن إقامته فى الشرق طالت أ كثر من هاتين الستتين » وإنه عندما 
أخذ طريقه إلى الغرب يائساً من إدراك ثىء فى الشرق كان فوق سن العشرين 
بكثير » ربما كان يقارب الثلاثين » وهذا هو العقول بالنسبة لانضج الذى ستراه 
عليه بعد قليل . 


ثم إن الإدريسى لم يطلب فى اشرق تلك العلوم التى كانت تفتعم لأصمابها 
الأواب كالفقه والحديث والاغة » وإنما هو كان بطلب الحساب والندسة 
والجغرافية والفلك , فتلك م العلوم التى « جاء فكره بالغرائب » فيها حتا م 
يتجل من مؤلفانه » وهذه «الغرائب» لم تكن تبر الناس أو تمهد لهم طريقاً » 
إنما كانت هوايات » ولا شك أنتث الإدرسى كان يعرف ذلك » ومن ثم 
فإن شكواه غير مفهومة » اللهم إلا إذا كانت من النوع التقليدى الذى تعود 
أهل الغرب فى تلك العصور أن يقولوه بعد إقامة يسيرة فى اللمشرق » ونجد 
أمثلة من ذلك عند ابن سعيد الغربى والمقرى » بل إن كثير؟ً من الأندلسيين 


[11] الجغرافية والحثرافيون فى الأندلس ل 


والغارية الذين وجدوا المكانة وسعة العيش فى المشرق قالوا مثل هذا الشعر على 
سبيل التقليد كا ند عند أثير الدين أبى حيان الغرناطى . 

ولس من الواضعح إن 53 الإدرسى قل عاد دن امشرق إل وطنه سيتة أو 
ذهب إلى صقلية رأساً » ورمما كان افتراض عودته إلى العدوة أقرب إلى المعقول 
لأن ذلك يفسا الحال لامكان سياحته بالأغرب الأقصى وإلامه بأحواله ومعرفته 
جباته مرن ناحية ثم زيارته للأندلس وإقامته فى قرطبة وتجوله فى بعض 
واحى شبه الزيرة » والأمسان حقيقتان ندل علبهها اشارات كثيرة فى جغرافيته ؛ 
ولا يمكن أن نفترض تجوله فى المشرق وزيارته للاندلس قبل ذهابه إلى الشرق » 
فإن ملاحظاته واشاراته التى ذكرناها ليست لشاب دون السابعة عشرة » بل 
من اشرق يكن القول إنه درس فى قرطبة » فقد كانت أحوالها قد استقرت 
وعاد إلمها شيء من رونقها فى ظل المرابطين » وإلى هذه الاقامة يمكن أن 
2 1 7 ءِِ 
رجح م تلاحظه ق كتابه من ميل للمرابطين وامتداحه ايام كنا أتيحت له 
فرصة ذلك » وإلمها يض يكن أن نسب نفوره من الموحدين وحملته عليهم 2 
فإن الرجل بعد أن أقام فى الأندلس ولمس اجتهاد المرابطين فى الدفاع عن الدين 
وحاية الأندلس الإسلاني كره أوائك الذين قاموا عليهم وحاربوهم وقضوا على 
سلطائهم . هذا بالإضافة إلى أن امرابطين ثم الذين قضوا على سلطان سواجات 
ف سبتة واراحوأ ال إدرس معهم 4 ف حين ان عد 0 توصرت مهذى الموحدين 
زعم لنفسة نسياً إدرسي 29 وهو أعس يتكره الأدارسة ولا يقرونه . 

من العدوة » والأرجح من سبتة »كا يذهب من ترجموا للادريسى » استدعاه 
رجار الثانى ملك صقلية لياف له كتابا فى المغرافية » وتلك هى الملقة غير 

)١1(‏ كتاب الأنساب فى معرفة الأسماب , نر قطعاً منه لينى بروفنسال فى نفس اللحاد الذى يضم 


أخيار البدى ابن تومت وابتداء دولة الموحدين لأبى بكر الصنهاجى المكنى بالبيدق » باريس 
4ءص 5؟ 
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الواتحة حقاً فى حياة الإدريسى » إذ كيف 0 اللك النورمندى أن هناك فى 
الْدّة رجلا يسمى الإدريسى ماما فى المغرافية قادراً على تأليف كتاب جامع 
شامل فيها ؟ إلى ذلك الوقت الم يكن الإدريسى معروقاً بالجنرافية » ول يكن 
قد كتب فيها كتابا حتى يمكن القول بأن رجار اطلم عليه فاستدعاه » وليس 
فى مقدمة « لزهة الشتاق» ما ينهم منه أنه كتب إلى رجار يعرض عليه 
تأليف كتاب فى الجغرافية له » فُكيف يكن تفسير هذا الاستدعاء ؟ إن 
الإدريسى رجل صرب » واو أنه كان قد طلب إلى رجار أن يعمل له كتابا فى 
الجغرافية لقال ذلك » وخاصة والكتاب كله مهدى إليه . لابد أن يكون هناك 
طريق ما مهد للاتصال بين الرجلين » فعرف رجار أن الإدريسى جغراق 
متضلع » وأنه قادر على أن يؤلف له الكتاب الذى كان محلم به » فبعث 
إستدعيه . 

وهناك نقطة أخرى تزيد السألة تعقيداً ؛ فإنه يستنتج من كلام الإدريسى 
أنه بدأ تأليف كتابه سنة #مه مم١١‏ » فإذا افترضنا أنه وفد على صقلية 
قبل هذه السنة بقليل » سنة ٠ه‏ ه-١5-1١١1‏ مثلا » وجدنا أن تلك السنة 
وما بعدها إلى سنة 1 توافق السنوات التى اشتدت فيها حملات رجار 
الثانى على افريقية وطرابلس » وفى ١١/08٠‏ بالذات استولى على جزيرة 
جربه » وفى مثل ذلك الجو المشحون بالعداوة بين الملك النصراتى والمسلمين 
إساتبعد أن يكو ن الإدرسى قد رغب فى خدمته أو سعى إليه » ويستبعد أيضا 
أن يستدعى رجار الثانى عالَاً مساناً » كان فى نظره من أبناء الملوك » ليؤاف 
له كتابا فى المغرافية » وربما كان هذا حافراً لنا على القول بأن الادريسى وفد 
على الجزيرة قبل ذلك » وأن وفود الإدريسى على رجار للعمل معه كان أمرا 
متفقاً عليه من قبل » فى أيام لم تكن العداوة قد بلغت فيها هذا المبلغ بين رجار 
الثانى والسلمين . 


[؟1] الجغرافية والحغرافيون فى الأندلس ال 


وهناك رأى ذهب إليه تَادُوتس ليفيك7© يبدو معقولا ومقبولا لأول 
وهلة » ولكنه لا يثبت لمناقشة طويلا . وخلاصة رأبه أن اهتهام رجار الثانى 
.هلس عيهتع وه ؟ه1ذ) باستدعاء الودرسى لم يكن سببه علمه 
الجغرافية » وإتما بشخصه كرجل من بيت الأدارسة يمكن أن يكون مطالباً بعرش 
أو منافسا فيه » أى الانتفاع به فى تحقيق مآربه فى غَنرو الأندلس والسيطرة على 
غرب البحر الأبيض التوسط . ويعلل ليفيكى ذلك بأن مكانة الإدريسى 
كثراق لم تكن قد تقررت بعد » بل إن أسره لم يكن قد اشتب ركرحالة 29 , 


ويعلل ليفيى رأبه هذا بما محكيه الصفدى من أن الإدريسى عندما وفد على 
صقلية لم يكن ينوى الاقامة الطويلة فيها » ولكن رجار رغَّبه فى ذلك وقال له : 
«أنت من بيت الللافة » ومتى كنت بين المسامين عمل ملوكهم على قتلك » 
ومتىق كنت عندى أمنتَ على نفسك 9 » 


والأساس التاريخى الذى يقوم ءايه هذا الرأى ضعيف » فإن رجار الثانى 
لم يكن يتكر فى َو الأندلس أو سيادة حوض البحر الأبيض » إنما كان 
هدفه الأقصى توطيد مسكزه فى صقلية » لأن دولة النورمان فى صقلية كانت 
فرعا من دولهم الى أنشأها روبرت جتتكارد فى جنوبى إيطاليا » ولم يكن 
لهذه الدولة من سند إلا أذن البانوية لأسحاببها فى الاستيلاء على جنوبى إيطاليا 


1 مإ موممع ,حممهوه!! نوءذءتل» وانعنم3 مد عتسصطاعامو3 وزو ن1 1 عاماهظ ,تفاعتوعآ عددع0ه‎ )١( 
بوسدسعه ”77 ,آ[ .عووعن) ,1945 «معلدسا ,[ ءموعن) .موء” 151 1-10ه .+ 2511 .2 مومفنأوء طهمه‎ 1945. 


وقد نهر ليفيى فى هذين الحلدين نص حغرافية الادريسى لبولندا والأراضى الحاورة لها وترجتها 
إلى البولونية مم تعليقات ضافية . وقد استعنت فى قراءة مقدمة الكتاب وتعليقات اللؤاف على الترجة 
بزميل يولولى . 

(0) ليفيى , ج ١‏ ص ١١‏ . وقد أيد هذا الرأى مقبول أسمد العالم الهندى , انظ : 
ا#اطعسال -له ععطسهسا! طقن[ عط هذ معتممغفهءة وضاسدهططونعه عطة هه عنكة1 ,لمصسطذ أتطومك1ة .5 

.3 .م (1961 بللفظ بمعلاعآ) وعة -اه وهم 1< 5 

(©) الصفدى » الوافى بالوفيات » نر التراجم الخاصة بصقلية ميكيلى أمارى فى الكتبة 

الصقلية » لابيب.ك /اهو8١‏ ءص 08ه5ه 


0 حسين مؤنس ]١4[‏ 
(أثوليًا وكلائزئيا) واشزاعه من أيدى البيزنطيين وإقامة دولة كالوليكية فيهء 
ولم تعترف الدولة البيزنطية باغتصابهم لهذا الجزء من أراضهها وذالت تعاديهم 
وتعمل على القضاء عليهم » بل لم يعترف بهم أباطرة الموهنشتاوفن الألمان » 
وكانو يدعون السيادة على ابطاليا كلها » وهذا ظلت دولهم فى جنوبى ايطاليا 
قلقَةَ مهددة بعواصف اروب » حتى قَضى عللها هنرى السادس امبراطور 
ا موهنشتاوفن سنة ١194‏ (كذه ه.) وقضى تبماً لذلك على دولهم فى صقلية 
ونوج ملكا على هذه الجزيرة فى بلرم فى نفس السنة . ولا كانت دولهم فى صقلية 
امتداداً لدوتهم فى جنوبى إيطاليا » فقد أذنت الباوية كذلك ارورت جسكارد 
فى غَنيوها وانتزاعها من أيدى العرب » فندب. روبرت أخاه روحّر للقيام بذلك » 
وبدأ الغزو فى سنة ٠١5٠‏ (؟ه4) ء وثم له الاستيلاء على المزيرة سنة ٠١91‏ 
) ظ وأعلن نفسه ملكا على صقلية عقب ذلك بعد أن منعم العرب ضمانات 
وعهوداً ٠‏ ولعل أن توفي روحر الأول سنة ١١١١‏ (96:ه. 0 أبئه سيمون 
1 ابنه الثالى روجر الثالى الذى عرفه العرب باسم رجَار أو لار تحت وصابة 
أمه أديليد » م بلغ اس ن الرشد وحم بنفسه اسنة ١١١‏ (005) » ثم مكن 

من أن يضم جنوب ايطاليا إلى ملكه ويصبح ملكا على دولة النورمان كلها 
فى إيطاليا وصقلية فى سنة ١١٠‏ (55ه ه.) وهنا اننبت اطاعه السياسية » 
واقتصر مَّه كله على المفاظ على مابيده وتأمينه . 

أما حروبه مع بنى زيرى أصحاب إفريقية (تونس) ققد كان هدفه منها 
تأمين دولته لا إضافة شىء من بلاد السامين إليها » ولم يتصد له بنو زيرى 
أحماب إفريقية ولا قاوموه » لأن صقلية لم تكن جزء من ولابتهم على إفريقية » 
فإن التفكير السيامى المأكر الذى جرى عليه الفاطميون جعلهم يفصلون بين 
صقلية والقاعدة الاسلامية الوحيدة التى كان يكن الدفاع عنها منْها » وى 
إفريقية » فكانت صقلية ولابة منفصلة تابعة لاخليفة الفاطمى فى مصر وكذلك 
كانت طرابلس واجدابيه وصرت وما إلمها » والفاطميوت مم الذين ولوا على 


[66] الجغرافية والجغرافيون فى الأنداس لفق 


صقلية حسن بن على بن أبى المسين الكلابى » وكات الفاطميون عاجزين 
عن تأييده » ولهذا ققد اضطرب الأعس عليه وساءت أحوال صقلية » وعندما أخذ 
النورمان فى غوها 0 بحرك بنو زيرى ساكياً إلا بعد فوات الفرصة » وكان مهم 
بعد ذلك أن يعيشوا فى سلام إلى جانب هذا المطر الجديد » وكل ما فعله 
الفاطميون للدفاع عن الجزيرة مكاتبات تعبر عن الاستنكار » كهذه المراسلة 
التتى جرت بين المعز الفاطمى ورجار الثانى عقب استيلاء هذا الأخير على جربة 
سنة #4و وسو (ووهسءمه ه.) ؛ وتأميناً لصقلية من الفاطميين استولى 
رجار على مدينة طرابلس سنة ١١55‏ (٠5ه‏ ه.) والمهدية سنة /44١١84#(1ه-‏ 
4ذه) » ولكنه لم بيغز إفريقية وم يضم إقلم طرابلس إلى ملكه ؛ إتما احتفظ 
بهذه لواقم ؛ وأقام فيها الحاميات جرد تأمين صقلية”'؟ » وقد أزال الموحدون 
هذه المواقم كلها واستردوها لدولة الإسلام سنة ١1كذا‏ (ههه 6 وى اثناء ذللاكت 
كله كان رجار مشغولا بصراع البيزنطيين والألمان » ثم مم البابوية » وقد مف 
فى كل من هذه اميادين مخسائر وهزالم كثيرة . 

ودولة هذه ظروفها لا يمكن القول بأن صاحبها كان يري بنظره إلى 
الأندلس وعنى نفسه بغزوه أو أنه كان يسعى إلى السيطرة على حوض البحر 
الأبيض المتوسط . 

ولكن رأى ليفيى بوحى بفكرة أخرى قد تكون أقرب إلى النطق » فإن 
الدولة التى أقامها النورمان فى صقلية لم تكن نورمانية إلا الاسم والرياسة » أما 
العناصر التى قامت علبها ققد كانت غير نورمانية فى الغالب » وفى صقلية بالذات 
كانت تلك العناصر بيزنطية عربية » وقد حلل مؤرخون مثل شالاندورتف 
وفردينان لوت واس. ه. هاسكنح: طبيعة هذه الدولة تحليلا دقيقاً لا بأس 


(9) ابن الأثير » اللكتبة الصقلية » ص 51 
وقد أوحز ابن الأثير فى الصفحات التالية الظروف الى استولى النورمان خلالله ١‏ على صقلية . 


ذف حسين مؤنس [15] 


من إبراد خلاصته هنا لأنه يلق ضوء كاشفاً على طبيعة علاقاتهم بعرب صقلية 
وجنوب إيطاليا » وبوقفنا بالتالى على نوع الصلة التى قامت بين رجار الثانى 
والجغرافى العربى الأ كبر . 

وخلاصة آراء أولئك الباحثين أن روح الغامية التى أتت بالنورمان إلى 
مال غرب فرنسا مى التى فَرمهم بعد ذلك من هذه الناحية التى سميت بعد ذلك 
بام ورمانديا (نورماندى) إلى كل مكان » وأن خير من صور خلقهم هو معاصرم 
ود دوا مالاتيّرا » وهو يصورم لنا كشعب ميته الأولى هي الكر وإهال مأ 
ورثوه عن أجدادم طمما فى الحصول على ما هو أعظم منه » ويقول : كانوا دائا 
فى شوق إلى الكسب والسيادة » ودأبهم تقليد غيرم فى كل شىء » وقد 
جمعوا فى خلقهم صفتين متناقضتين : السخاء والجشم » واستطاعوا أن يوققوا 
بين هذين التناقضين فى مهارة كبيرة . وكانوا إلى جانب ذلك شعيًا ماهياً فى 
القلق مغرمين بدراسة البلاغة » حتى أن صبيائهم كانوا خطباء » وكانوا لا 
يضبطعم ضابط إذا تركوا على حريتهم » أما إذا أمسكتهم يد حازمة أذعنوا 
بالطاعة للقاثون » وم بسبب ولعيم بالتقاليد لم يبتكروا شيئاً » وقد أدى بهم 
هذا إلى اصطناع الرجال وكسب الصداقات واستخدام المبرزين فى كل علم وفن » 
ومن الغريب أن شعبا جمع هذه الصفات كلها وأدى للناس خدمات كبرى 
بسبب الولم باصطناع ذوى الملكات » قد زال من قيد الوجود كشعب ؛ ول تبق 
منه بقية خالصة فى مكان ما » ولقد اتخذ النورمان اللغة الفرنسية فى فرنسا 
وبذلوا جهداً كبيراً فى نشرها خارج فرنسا ( يريد فى انجلترا ) » وقبسوا من 
"ورمانديا أصو ل طراز خاص من العارة واجتهدوا فى الهوض به وتنميته حتى أصبح 
طرازاً معاريا معروقاً بخصائصه فى اريخ ذلك الفن يعرف بفن العارة النورمانية . 
وفها «تصل بالنورمان فى صقلية يقرر أولئك المؤرخون أمهم كانوا أمراء على 
بلد ريب علهم » وأنهم كاوا غرباء عن كل عناصر السكان فيه » ققد 


]1١[‏ الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس لفق 
وحدوا ف الإزبرة شع مسيحياً 2 اليودانية وآخر مسف يتك العربية 34 
وكانت العلاقات بين الشعبين ختاف من مكان لكان فى الجزبرة 2 ولكن 
السيادة كانت للسامين بوجه عام » وكان أولئك المسامون طوائف شتى ما بين 
ع 8 0 4 3 

عرب أصلاء ومغارية استعرنوا وصقليين أسدوا » وإذا كان العرب الأصلاء أقلية 
فى جماعة المامين فى صقلية » فكذلك كان النورمان الأصلاء أقلية فى الجاعة 
التى قادوها إلى الغزوات واستولوا بسواعدها على البلاد » فقد كان النورمان 
الأصلاء ف ذلك الحشد قليلين دا 4 وكان معظم كبار قادمهم وأعسراء حرم 
إيطاليين أو فرنسيين أو ألمان 4 وعندما استقروا ف صقلية 0 بميزوا لمذا بين 
مسيحى ومسلم من رعايام الحدد 4 فاءتمدوا عل النامين من الجانبين 2 فكان 
الكثير من تصحاتهم وأهل بلاطهم وقادمهم وأمراء حرم ونان ومسامين 4 و 
يكن للدين سلطان كبير على نفوسهم » وإذا كانوا قد حاربوا المسابين فى الغرب 
فإن دافهم إلى ذلك لم يكن الدين » بل المحافظة على الاك » وعندما شاركوا 
ف الصليبيات كان الكر والارص والطمع دوافعهم الأول 04 3 بألى الدين لعل 
ذلك » ولهذا فقد عاش معبم الناس فى صقلية فى مأمن من عصبيات الدين » 
وأصبح الماك النرمانى قاعدة التوازن بين المسيحية والإسلام فى الجزيرة » وقد 
خف عصب الدين عند الرمان أ كثر وأكثر بعد أن اختلف رجار الثانى مع 
البابوية ووقع العداء بينه وبينها . وقد خسر المسامون سيادمهم على المزيرة بعد 
٠. ٠. 8 8 .‏ حْ 1 ع 5 لل عر 

الذزو الثرمانى » ولكنهم لم مخسروا الأرض والأموال والعقار » ولم يصدر عن 
الك شىء لصير حريعهم الدينية 3 فدخلوا ف خدمة النظام الخديد دون مضخاضة . 
وفى عام القرن الثانى عشر المسيحى كانت صقلية شيا فريداً فى بابه ومل-أ 
آمْنا لمن أرادوا العيش بعيداً عن عصبيات الدين التى عمت القرن كله . وما 
وقع من اضطهاد للمسامين ف بعضص تواحى صقلية كان سلية رحال الدين من 
التصارى الذين اجمهدوا فى نقل الروح الصليبية إلى أرض لم شأ أن تعرفها » 


4" حسين «ؤنس [14] 


وسببه كذلك خوف .التورمان من السامين من أهل الثمال الإفريق الذين لم 
ينوا ضياع صقلية من أيديهم طوال القرن2© . 

هذه اللمحات عن النورمان تعيننا على فهم طبيعة العلاقة بين الملك النورمائى 
والجغرافى العربى الذى دخل فى خدمته » وتضم هذه الخدمة فى إطارها الصحيح» 
وتغهمنا كيف استجاز الإدرسى - وهو شريف علوى - أن يعمل فى بلاط 
صقلية » فقد قصد باباً منتحاً على مصراعيه لأمثاله من النامبين » وكان إلى 
جانبه مسامون كثيرون يعماون فى البلاط النورمانى ويشاركون فى شئون القيادة 
والإدارة » وكانت الجزيرة عامية بالمسادين ومعالم الإسلام » وكان شعور 
الإدريسى أنه عالم مبدى العم إلى من يقدره . وربما كانت علوية الإدريسى وشرف 
محتده من أسباب إقبال رحار عليه » فإن وجود ذلك الشريف العلامة إلى 
جانبه يُعلى جاهه بين رعاياه من السامين ويؤيد سلطانه فى نظرمم » ولاشك فى 
أن رجار استفاد سياسياً من ثناء الإدرسى عليه فى مقدمة كتابه ووصفه إياه 
« بالك العظم المعتز م القتدر بقدرته» وليس بغريب أن يتناقل الناس 
شائعة إسلام جار 2 » فإن الس الصقلى الذى يقر أهذا عن لسان رجل 
مثل الإدرسى لا مخطر بباله إلا أن الموصوف ملك مس ء و احتهد رجار 
ف دقع هذا الظآن عن نفسه خوفا من ندم رعاياه المسيحيين » فاقبل على بناء 
الكنائس وشحم تنصر المسامين والبهود فى أواخر أيامه » بل قتل قائده على 


: انظر عن النورمان فى صقلية‎ )١( 
8. ,مممعلهم.آ روأائءاك ]ه وممغمة بممصوةعظ .ةق‎ 1891-1894. 
اأمدع م5 باعتا ئعة3 دن مع سسعسم ه17 معل ماطءعاطءقه 6 بعأعقطءد5 دهج .18 .هر‎ 889 
قنعو ,1009-1094 عأاءا3 غه عتلهاآ نت ملتهصصمه امتتمعستسدمق هآ رمملمع لفط .لآ‎ 7 
0. 13. وال عممعوو 0م111 انمع وه لاك ال كانهودم هآ[ ع1 ,مستعامه]طآ‎ 0 1213 


ويضاف إلى هذه امرا جم كتاب ميكيلى أمارى « تاريخ المسامين فى صقلية » فهو العمدة فى ذلك 
الناب 3 وسذشير إليه 50 من هل فها بلى من البحث . وليس لدينا ف العربية إلا كتاب الد كتور 
إحسان عباس : «العرب فى صقلية» , القاهسة سنة ١505‏ وهو كتاب جيد أفدنا منه كثيراً . 
(9) راجع إشارة ابن الأثير إلى ذلك » ص 588 فى المكتية الصقلية . 


[19] الجغرافية والمفرافيون فى الأندلس م 


البحر فيليب الملقب بالمهدوى » لأنه عندما استولى على نونه ترك نفراً من عاد 
امسادين وصا مهم يخرجون من الدينة باهلهم دون أذى0" . 

بقيت مسألة الطريق التى وصل بها الإدريسى إلى رجار الثانى ونوع 
الصلة التى قامت بينبها » وقد استبعدنا فها سبق أن يكون الادريسى سعى 
بنفسه إلى الدخول فى خدمة رجار » أو أن يكون هذا قد سمع بعامه بالجغرافية 
فاستدعاه » و بق إلا أن نبحث عن سبيل أخرى لمذا الاتصال 4 وليس 
أمامنا » ونحن لا نملك شيئا ثابتاً » إلا أن نستخرج مما لدينا ما عساه أن 
بحل لنا هذه المشكلة 5 


أدارسة صقلية 


ولا بد على أى حال أن رجار عرف من أمس الودريسى شيئا قبل أن 
يدعوه لاعمل معه » ووسيلة هذه المعرفة لا يمكن أن تكون كتابا فى المغرافية 
كتبه الشريف ووصل إلى يد رجار » فوقف منه على مكانه من العلم » وقد 
تبادر إلى ذهنى أن يكون الإدرسى قد كتب كتابه الختصر فى المغرافية 
«أنس الهج وروض الفرج»”" قبل أن يكتب كتابه الكبير » ولكنى تبينت 
بعد دراسة نص هذا الكتاب أن ذلك الفرض مستبعد » فالكتاب موحز لنزهة 
التاق » والاشارات إلى هذا الأخير فيه كثيرة ؛ ولكن من الممكن أن يكون 
كتاب الادريسى فى النبات والأعشاب7" سابقاً على كتبه فى الجغرافية » ومن 
المكن أن يكون هذا هو الذى وصل إلى رجار ونببه إلى مكان الإدرسى من 
الم » ولا يكن على أى حال القطع بهذا » لأن أصل ذلك الكتاب فقيد » 
وما لدينا منه تقول يصعب معها تحديد تاريخ تأليفه ولو على وجه التقردب . 


599 اين الأثير » المكتبة الصقلية » ص‎ )١( 
. (؟) ستتحدث عن هذا الكتاب فيا بعد‎ 


/؟ حدين مؤنس ايه 


لم يبق إذن إلا أن نفترض أن يكو ن رجار قد عرف الشريف الإدريسى 
معرفة شخصية قبل أن يدعوه إلى العمل معه . وهذا الرأى يبدو مستبعداً أول 
وهلة » ولكننا إذا درسنا ارخ السامين فى صقلية خلال العصر الذى عاش 
الادريسى فيه رأينا شماعاً من الضوء يمكن أن ينير لنا جوانب هذه الشّكلة 
بعض الثىء » بل يضع يدنا على حقيقة هامة <ديرة بعنابة المرتمين بدراسات 
صقلية الاسلامية » وهى وجود بيت إدرسى حمودى فبا » كان له سلطان 
كير ودور واسم فى تاريها من النصف الثانى للقرن الخامس المحرى إلى 
أواخر القرن السادس . 

وأول ما نسمع بهذا البيت فى أخبار عَرْو النورمان اصقلية » فمندما 
وصل هذا الغزو إلى وسط الزيرة وبدأ الصراع حول جرجنت #«معوء:8 
و فصر يانه نعمهدوزوهتعدن) وما حولما من الأر اضى كان صاحب الأمس هناك 
الذى تولى أمس الدفاع رجلا يسمى أب القاسم بن حمود » وكان ذلك سنة 
0 . 

ومن أسف أن مؤرخينا لم .يذكروا شيئاً عن الدور الذى قام به بنو حمود 
هؤلاء فى الدفاع عن ناحيتهم » ولكن ابن الأثير يذكر أن المسامين قاوموا 
مقاومة عنيفة فى الموضعين » قال ف دوم سق للفرتم مما ؛ فاستولوا على 
الجزيرة » و شت بين أيديهم غير قصريابة وحِرجنت 5 0 الفرتم » 
وضيقوا على المسامين مبا » فضاق الأمس على أهليما حتى أكلوا اليتة » و 
يبق عندم ما يأكلونه » فأما أهل جرجنت فناموها إلى الفرتم » وبقيت 
قصريانة بعدها ثلاث سنين ٠‏ فلا اشتد لأس علييم أذعنوا إلى التسام 
فتسالها الفرئج لعنهم الله سنة مع ...276 ولم يذكر ابن الأثير شيئاً عن 


قائد هذه المقاومة فى تلك الناحية » 95 جودفروا مالاتيرًا مؤرخ الغزو 


)١1(‏ ابن الأثير : الكامل » الأجزاء الخاصة بصقلية » المكتبة الصقلية » ص 9/8؟ 


[1؟] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس يفف 


النورماتى لصقلية”؟ ذكر أن اسمه غتسدطانت » وقد رده ميكيل أمارى إلى أصله وهو 
حجود”" » والراد به أبو القامسم بن مود من سلائل بنى مود الأدارسة » 
واسم هذا البيت مذكور فى تارخ صقلية من ذلك الحين وبعده مدة قرن من 
الزمان عل الأقل 4 وقد ورد ف النصوص اللانينية تحت هذه الصورة وصور 
أخر: ى مقارية : 5ناحهدآآ أو كنا تاه 1[ 


وقد ذكر أمارى أن منشىء هذا الببت الجودى الصقلى لابد قد بارح 
وطنه فى المغرب أو الأندلس بعد ضياع أمى بنى مود فى منتصف القرن 
المامس المجرى كا ذكر ابن حزم . وليس هناك ما ينم قبول هذا الرأى » 
فق ذلك المين كان المرابطون قد ثبتوا أقدامهم فى جنوب الغرب الأقمى 
وتطلعوا للامتداد ثمالا » فى سنة ٠١8/40٠‏ تمت بيعة ألى بكر بن عمر 
المتوق على جنوبى الغرب الأقصى حتى وادى درّعة » وفى سنة ٠١5/559‏ 
١٠١.‏ كانوا قد تمكنوا من الأراضى الممتدة شمالا إلى مجرى بر تانسفت » 
وضاقت بهم أغمات وريكة » فبدئ' فى بناء مراكش فى رجب من تلك 
السنة » وفى أواخر سنة ٠١١/4‏ تقدم يوسف بن تاشفين ابن عم الأمير 
أبى بكر بن عير مالا حتى وصل وادى ملوبة » وفى ربيع الأول سنة 45 
فبراار ٠١#‏ تنازل أو بكر بن عمر عن الإمارة ليوسف بن تاشفين » وانفرد 
هذا باللك » وبدأ التوسع السريع إلى الشمال » فاستولى المرابطون على فاس 
سنة ٠١/4/4507‏ » وفى السنة التالية استولوا على تاسان » ودخل شمال المغرب 
الأقصى كله فى 7 المرابطين02© 


0. مموماه8 رمعا ه مغتلعهذ ممعم 00 عدماعع [آهن) معهفافه31 عل منمنيودهن) هآ رومع ةاهال8‎ )١( 
1865, .هه ,17 .طغذ]‎ 5. 
زفق .75 ,آآآ[بهفاء:31 غك تتمسأعسالا ,تممسط‎ 


(*) ابن عذارى »ء البيان المغرب » المزء الثالث الخاص بالمرابطين والموحدين » قطعة منه نشسرها 
أميروزيو أو ميرائدا 86 محلة عهه] 1961 ,آ[آ معمفسمه !1 دفمؤمءة 11 ص 5 وما يلمها . 


4 حسين مؤئس [؟١؟]‏ 


وفى هذه الظروف لم يعد للباقين من بنى إدريس أمل فى السلطان , 
فائزوى من استطاع الانزواء منهم فى ناحيته » وفر مَن فر . ولاشك أن 
أبا القام ‏ بن حمود هذا انتقل إلى صقلية فى هذه الفترة 35 نفر من أبناء 
أولئك الأدارسة » وسنرى فيا بعد أن أباه كان يسمى علياً » وقد منت فى 
الشحرة الإدرسية عمن يسمى علياً فى هذه الفترة » فم أجد إلا اثنين : على 
ابن إدرس التأيد بن على الناصر » وعلى بن حمد حفيد إدرس التأيد ؛ ومن 
الراجح أن أبا القادم بن حمود الصتلى ابن لأحد هذين » ونستطيع القول 
إنه وصل إلى رياسة ناحية جرجنت وقصريانة بعد سنة ٠١58/451١‏ بقليل ) 
فتد ذكر ابن الأثير أنههما كانتا من سنة 4007/هم١١+س١٠‏ فى طاعة القائد 
على بن _تثمة العروف بابن اماس » وأن ابن الحواس هذا قتل سنة +ه؛/ 
٠55-53‏ أو بعدها بقليل » وحاول أبوب ن قي بن العن الزبرى أن 
يسيطر على الناحية فلم يستطع » فترك صقلية هو وأخوه عل سنة م٠‏ 
« وصحبهم جماعة من أعيان صقلية والأسطولية 2 و ببق للفرتح مانم . 
فلا بد أن أبا القامم بن على بن حمود تولى قيادة هذه الناحية ورياستها فى ذلك 
الحين » أى قبل أن بزحف الغزو النورماتى إليها بقرابة 18 سنة . ولابد أنه 
هو الذى قاد الدفاع عن جرجنت وقصريانة على النحو الذى رويناه ععرن 
ان الآثير . 

ونذهب المراجع اللاتينية والنورمانية التى رجع إلمبا أمارى فى تتبع أخبار 
استيلاء التورمان على صقلية » إلى أن القامم بن مود هذا بعد أن أسر قصريانة 
إلى رجار الأول اعتنق النصرانية مع أهله أجمعين » وخاف عط نفسه بعد ذلك 

من مسفى البلر » فطلب إلى ُ أن ينقله إلى بلد مر بلاده فى شبه 
الجزيرة الإيطالية » فنقله إلى بلدة ميلاطو 211160 فى ولية #نادمةق وهناك 


)١(‏ ابن الأثير الكتية الصقلية » س ولام 


[؟م] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس م 


ظل حتى مات © وهذا قول ظاهى الاختلاق » فإن بنى القاسم بن حمود 
ظلوا بعد ذلك أسماب جرجنت وقصريانة تحت سلطان النورمان » وكان لم 
دور كير فى شئون الجزيرة إلى أكثر من قرن من الزمان بعد ذلك » ثم 
إن ان جبير الرحالة لتق رئيساً من رؤساء هذا البيت بعد ذلك بقرن من 
ازمان » فى ذى قعدة سنة ٠‏ | مارس مدا ووصفه بالجلالة واتساع الجاه » 
ثم قال : «ومن عظم هذا الرجل الجودى الذكور فى نفوس النصارى » 
أبلدم اله » أنهم بزعمون أنه لو تنصر لما بق فى الجزيرة مسم إلا وفمل فعله » 
اتباعاً له 0 به ©» تكفل لَه لعصمته جميعهم 2 ونجام تما مم فيه يفضله 
وكرمه . .. ») © فَكيف يقال بعد هذا أن جده قد تنصر هو وأهله جميعاً 
من مالة سنة ؟ 

وقد تتبعنا نار أولئك الجوديين الأدارسة الصقليين فى محث آخر » 
وخلاصة ما قلناه هناك أن أبا القاسم بن على بن حمود هذا عاش فى أمان مع 
رجار الأول » فقد تركه هذا على ضياعه وأحواله وقيادته لمرجنت وقصربانة » 
ويبدو أنه 'نوفى أواخر 2 رجار الأول أو بعده بقليل » ققد توفى رجار سنة 
1 وخلفه ابنه سيمون لفترة قصيرة م مات سيمون سنة ١٠١]‏ 
وتولت الأمس الملكة أديليد +4نداهمك4 وصية على أخيه الأصغر رجار » وفى سنة 
110 بلغ هذا سن الرشد ونولى العرش باسم رحار الثلى » وهو صاحب 
الإدرسى » وقد 2 ٠م‏ سنة إِذْ ثوفى سنة لهسم ه )م ٠ ١١‏ وق هذه 
الفترة ظور أعس فقيه صقلية الأ كبر حمد بن أبى عمد بن ظفر فنيندا 
. 1 الاا) » وقد نشأ فى ظل أبى القاسم بن على بن حمود 8 أبنه 
أبى عبد الله خمد بن ) ألى القادسم بن على بن حمود » وإلى هذا الأخير أهدى 


للق 175-76 ,1آ[ بمفائءة3 فل ننه ساسالا تتفسطظ 
(؟) رحلة ابن جبير » بتحقيق الدكتور حسين نصار » القاهية ١5608‏ ص 8م 


4" حسين مؤنس [؛ "ا 
طائفة من أحسن كتبه مثل « أساليب الغاية فى أحكام الآبة » و« سلوان الطاع 
فى عدوان الأتباع » » وكان تأليفه لهذا الكتاب الأخير سنة 4همه / ومزالوء» 
ولابد أنه ألفَ ل الكتب الأخرى قبل ذلك بسنوات » ومن المظنون أن كتاب 
0 أساليب الغاية » أ سنة ومه | ١110-1145‏ »؛ وكان أنو عبد انه حمد 
ابن أبى القاسم بن حمود إذ ذاك من كبار رجال الدولة النزمانية ومديرى الأمر 
فيها » فلابد أن يكون قد خلف أباه ومكّن لنفسه الأمس قبل ذلك التاري . 
وكان أنو عبد اسه تمد بن أبى القاسم هذا رجلا كرعاً ممدّحا » يفد عليه 
الشعراء من المشرق والغرب وعدحونه ويصلهم بالصلات السنية » ويقدمهم إلى 
رجار الثالى فيمدحونه » ومثال ذلك عبد الرحمن بن رمضان الشاعى المءعروف 
بالقافى » وعبد الرحمن بن محمد بن عمر البُتَيْرى الصقل » وأنو حفص عمر 
ابن حسن التحوى الصقيل وغيرهم من أورد عماد الدين أنو عبد الله عمد بن 
حامد الأصنهانى أطرافاً من أشعارم فى المريدة » بل بلغ من كثرة شعرمم 
أن الهاد سم ذكر بقيتهم وقال : « واقتصرت منها على هذه النغبة مع الظيا 
إليها » فا أوثر إثبات مدي الكفر » مجل الله مهم إلى الفح ناره المسعرة 06©. 

وهذه السنوات التى نتحدث عنها هى التى ذهب الشريف الإدريسى فبها 
إلى الشرق وعاد إلى الغرب والأندلس » فهل نستبعد أن يكون قد سمم بذكر 
هؤلاء الحوديين الذين اننشر ذكرم فى الشرق وخف الشعراء إلمهم ليدحوم 
ويلتمسوا نداهم ؟ لقد كانت صقلية محطا فى طريق البحر من الغرب والأنداس 
إلى الشرق » وكان كثير من المسامين ينزلون بها فى رحلتهم ويقضون الأسابيم 
والشهور » ومعظم من نزها من ذوى الشأن منهم قصدوا أولئك الجوديين 
أو قصدم هؤلاء للاجماع بهم ع" حدث لأبى بكر الحروى والرحالة ابن جبير 


)١(‏ الخريدة للعاد , المكتبة الصقلية » ص 88ه 


[] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس ١م"‏ 


من بعده » فهل يمكن أن يكون ذكرم قد غاب عن الإإدريبى » وهو حمودى 
مثلهم » بل منسوب إلى البيت الذى خرجوا منه ؟ ثم إن الإدريسى كان إذ 
ذاك ابا ذ كي أ حصل من العم بالطب والجترافية شيثًاً كثيراً » ولايد قد بلغه 
أن رجار صاحب صقلية معنى ببذين العلمين متطلب لأحابها » وقد خرج 
من المشرق بتكو قلة التقدير فى أبيات مأثورة عنه سبق أن ذكرناها » ولم 
تكن الأحوال فى المغرب والأندلس مواتية ولا آمنة كل الأمن لرجل مثله 
سليل بيت كان له شأن وسلطان » فأى شىء أقرب إلى المنطق من أن يكون 

قد عرج , على صقلية وعرف أبا عيد الله حمل د بن أبى القاسم بن حمود » ووقف 
هذا على ما عنذه مه ن لعل بالجغرافية وااطب » فتدمه إلى رجار الثانى أو ' 
نحدث إليه فى شأنه » فأيحب به رحار ووحد فيه طلبته » فسأله أن بقم عنده 
ويعمل معه ؟ هنا - أَحِّب - مكان العبارة التق يقول الصفدى إن رجار 
قاذا للادرسى مر 76 له فى القام عنده : «أنت من بيت الملافة » ومتى 
كنت بين المسابين عمل ملوكهم على قتلك » ومتى كنت عندى أمنت على 
نفك 92 » فهذه مناسبة الترغيب » ولا معنى لما إذا كان الإدرسى قد وقد 
واستقر بالفمل وبدأ يعمل » وهى فى تفس الوقت تصور حال أبى عبد الله 
تمد بن ألى ى القاسم ابن جود » فقد كان هو وآله بالفعل آمنين فى ذلك 
ااركن بعيداً عن منافسات السلطان . 

على أساس من هذا الفرض نستطيع أن نفسر ما يل من أدوار حياة 
الودريسى » فقد عرف الآن أن أمامه فرصة للعمل وتحقيق أحلامه كرجل 

أمله الأقمى أن ستزيد من عامه وأن يحد وسيلة لإثبات ما عنده فى 
حكتب واذاعته فى الناس » ولهذا قد مضى إلى الغرب ليستكل عه به 
وليتأهب للاستقرار المهالى فى صقلية » ومن الغرب ذهب إلى الأندلس أيدرس 


)00( صلاح الديين بن خليل الصفدى 0 الواى بالوفيات 0 المكتدة الصقلية ؛ ص مه 5" 


1" حسين مؤنس [1؟] 
فيه بعض الوقت وبرى ما يكنه رؤيته من أواحيه بنفسه ء ثم عاد إلى صقلية 
الودريسى للا الشير إلى شّىء من ذلك ف مقدمة كتابه 4 ولكننا سكرى 
هذه المقدمة كلها موضع نظر ) 3 إن الادرسى كان رحلا شديد التحفظ )» 
الى رغيت رحار فيه وحهلته عل |كرامه وتقدبره 3 


بعد ذلك لبشرع فى عمله العظلي حوالى سنة #مه/مم١١-وم١١‏ » حقيقة أن 
أ" 
ل 


وإذا نحن قرأنا فقرة «الوافى بالوفيات» التى تتحدث عرين. الادريسى 
لاحظنا أنبا يكن أن تؤيد هذا الرأى » وجدير بالملاحظة أن الصفدئ لم 
يختص بها الادريسى بل « رَجَّار ملك الفرتم صاحب صقلية » ( وهكذا ضبط 
اسم رجار ) » فهى تقول إنه هو الذى « استقدم الشريف الإدريسسى صاحب 
كتاب نزهة المشتاق فى اختراق الأفاق من العدوة إليه ايضع له شيئاً فى شكل 
صورة العام ...»> ونعد أن يفصل كيف صنع الادرسى هذه الصورة يذ كر 
امكافأة العظيمة التى كافأه بهاء ثم تأتى العبارة التى الها رجار للادريسى 
سخا إياه فى القام عنده ( وقد ذكرناها قبلا) ثم يلى ذلك ذكر خبر تأليف 
الكتاب27© . أى أن هناك مرحلتين لعمل الادريسى فى صقلية يفصل بينبما 
ترغيب رجار له على الاقامة عنده . وهذا النسق يكن تفسيره أ قلنا على أن 
الإدريسى عرف رجار أولا وأطلعه على ما يمكن عله لعمل صورة مجسمة 
للأرض » فكان هذا حافراً له على ترغيبه فى البقاء عنده » فوافق الادريسى » 
وبادر باكال رحلته إلى الغرب » حيث قضى ماكان بسبيله أولا واستكل ما 
أراد من دراسة حغرافية المغرب » ْم ذهب إلى الأندلس للدراسة والمشاهدة » 
وعاد بعد ذلك إلى صقلية وبدأ العمل مع رجار . 


لفق أورد هذه الفقرة أمارى ف الملكتبة الصقلية » ص لاه لمهه 


[9؟] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس م 


أما الفترة التى أورها الماد الأصنهانى فى اللريدة فلا يمكن التعويل عليها » 
فقد خلط النسّاخ بين مادتين من موادها » فوردت هكذا : « محمد بن محمد 
يعرف بابن الثيرى القرطى » معظم ما يذحكره ابن بشرون فى المختار من 
الأندلسيين رواية عنه » ويذكر أنه لقيه فى مدينة صقلية » وقد صنف للمتملكها 
رجار الافرنجى فى مسالك الأرض ومالكها كتابا كبيراً سماه نزهة المشتاق ..0©» 
وواضح أن الكلام يدور أولا على أديب راونة أخذ ابن بشرون عنه معظلم 
ما أورده فى كتابه « التار فى النظم والنثر لافاضل أهل العصر» من شعر 
الصقليين ونارمم 2( م يتصل الكلام عن الودرسى ( والأول قطما ليس هو 
الادريسى » ومن الغريب أن نقراً كييراً من الباحثين لم يتنبهوا إلى ذلك » 
نذهبوا إلى أن الادرسى كان يلقب أيضاً بابن الثيرى وبالقرطى » وليس 
هذا بصحيح . 


5 5 5 57 08 

أما يميه الإشارات الخاصة بالادريسى 4 وى للا حرج عن سطور أوردها 

: 5 20 50-7 4 5 . 0 هك إل يم 
ابن أبى أصيبعة قِ طبقات الأملباء 20 وابن خلدون قُ الع6 وحاجى خليفة 
٠‏ م + 4 ال ٠‏ و 8 
فى «كثف الفلنوث 40 » . فلا تكاد تضيف إلى عمنا نحياة الادرسى شيئا ذا 

04 20 ع ع 5 5 

ال » ومبمنا أن نلاحظ هنا أن ابن أبى أصيبعة لا يذكره باسم الادرسى بل 

غ351١59٠ المريدة للعماد الأصفهانى ء قطعة نشسرها أمارى فى المكتبة الصقلية » ص‎ )١( 
وكل الذين انتفعوا بهذه القطعة اعتمدوا على هذه الصورة الى نشرها بها أمارى » ويلاحظ أن ترجة‎ 
عمد بن عمد المعروف ,ابن الثيرى ترد فى آخر صفحة تنمهى بعبارة «مدينة صقلية» ثم بد الكلام أول‎ 
صفحة ألخرى : « وقد صنئف اتملكها رجار. . . » ومعنى هذا أن هناك ورقة أو أحكز ساقطة من‎ 
مخطوط الهريدة النى اعتمد عليه أمارى . ولم يتنبه أحد إلى ذلك » وقد راجعت هذه الفقرة فى نسخة‎ 
. الخريدة المصورة عَن خطوطة اريس رقم 6 ( ورقة ان ( فوحدث فما نفس الخطا‎ 

(؟) انظر القطعة الى نسرها من « عيون الأطياء» نور الدين عبد القادر والحكيم هنرى جاهيه 
وه الباب الثالث عضسر فى أطياء إفريقية والأندلس . المزائر سنة ١5184‏ » ص 5ه وترجتها إلى 
الفرنسية ص ؟ ه والتعليق على ذلك ص ١5٠‏ و9١5١‏ 

(©) ف المكتية الأنداسية » ص 4488 

(4) نفس امرجم » ص ٠١5‏ 


48 حسين مؤنس |1 ئ؟] 


: أبى عبد الله مد بن عمد بن عبد الله بن إدريس المسنى » ولا يشير 
/ ما كتب فى المغرافية » وإنما يذكر كتابه عن الأدوية الفردة . 


ولا نعرف كيف انهت حياة الإدريسى أو أين مات ذان آآخر خبر ورد 
فها ذكرناه من الراجع, هو ما يقوله ابن بشرون من أله ليه فى بلرم » وقد 
سبق أن شككنا فى أن الراد بهذا هو الادريسى بل عمد بن عمد الثيرى 
القرطى . ولكن إشارة يسيرة أوردها الحسن بن الوزان المعروف بسم ليون 
الوفريق تقول إن الإدريسى 'وفى فى صقلية سنة هه مولز 5 
وهو تار غير معقول » لأن الإدرسى ولد سنة *9: » ولذا فقّد صوبه 
البارون دى سلان”" إلى ١160-1155]‏ » لأن الخاط بين 15ه و١ده‏ 
قريب فى العربية وأى لغة لاتينية . وهذا هو التاري المتد عند عامة المؤرخين 
إلى اليوم . 

ولكن هناك رأبا آخر فى تاريخ وفاة. الجترانى الكبير لا بأس من ععرضه 
هنا » فقد دك العياد الأصفهاتى فى «الخريدة » فى سياق « محاسن جماعة من 
شعراء الغرب الأدى والقيروان وافريقية » نقلا عن ابن بشرون أن بحى بن 
التيفاثشى القنصى «انتقل إلى قابس » وسكن مها ومح بنى هلال » فقتله 
الأفرتج بصقلية بعد سنة ٠+٠هه‏ بعد نتكيم بالمسامين 50 » وتناول أمارى هذه 
العبارة بالتحقيق الدقيق المعبود فيه » فقال إن استر. جاع اللو حدين للمبدية كان 
له وقم شديد على فيا الأول الذى خلف رجار الثانى على صقلية وأهل بلاطه 
ققد غضب اللث على نفر من الاشراف واتممهم بالخداع والفش والنهاون فى 
الحرب مما أدى إلى استيلاء المسامين على ذلك المعقل » وبادر وزيره ماجون 
بتجريد مسلى بارم من كل سلاح خوفاً من انتقاضهم » ثم وقعت فتنة 


314. أنظ. : 1 .م 664 ,111 غن .مه ,تعمس‎ )١( 
(؟) اللمكتية الصقلية ص ووه‎ 


[4؟] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس 16م 


شديدة من جانب نفر من النبلاء والفرسات » وهحموا على القصر ونهبوا 
لنخائر التى كان رجار الثانى قد ادخرها (ه مارس ١١5١‏ /ربيع الأول *مه)ء 
ثم قام النصارى فى بارم على السامين » فتحصن هؤلاء فى حيهم المسمى كازارا 
متم وكان أغنى أحياء بارم وكان يقم فى غرمبها » وأغلقوا أنوابه واستعدوا 
للدفاع عن أنقسهم » ولكنهم كانوا بغير سلاح » فتمكن التصارى المهاجمون من 
اقتحام الحي عليهم » وأنزلر | بهم مذيحة قاسية هلك فبها عدد عظي منهم من 
ينبم الشاعى يحي التيفاثى وكان شاعراً وَسَطَا أصله من قفْصّه » وقد مدح 
عبد الؤمن بن عل عند وصوله إلى بلده » ثم مغى إلى صقلية يلتمس شيئاً 
من رفد آل حمود كا كان الكثيرون من شعراء إفريقية يفعلون » ووفد إلى 
بلرم حيث وافاه مها حتفه » وقد أضاف أمارى إلى ذلك أنه يظن أن الإدرسى 
كان فى بلرم إذ ذاك » ققد كان متصلا ببلاط غليالم الأول » وعمل له نسخة 
موسعة من نزهة الشتاق ل تصل إلينا » والغالب أن المراد بهذه النسخة الموسعة 
كتاب «روض الأس وئزهة النفس» الذى ذكره ابن بشرون 0" , 

ولا نعرف أين ذهب الإدرسى بعد مبارحته بارم » والغالب أنه مات 
فى صقلية بعد ذلك بقليل » مما يرجح ما ذهب إليه الحسن الوزان من القول 
وفاته سنة ٠5ه/154١‏ » وليس لدينا ما يدل على أنه عاد إلى المغرب أو ذهب 
إلى أى بلد إسلاى آخر بعد ذلك . 

أما عن حياة الإدريسى فى صقلية فلدينا إشارة طيبة أوردها الصفدى فى 
« الوافى بالوفيات » » ولا نعم من أين استق المعلومات التى أوردها فيها » ويغلب 
على الفان أنها ترجع إلى كتاب ابن بشرون » ومن أ 
قد ضاع » وقد لاحظنا أن ما نقله العاد الأصنهانى عن ذلك الكتاب خاصاً 
بالإدرسى مضطرب محختلط بترجة أخرى » وقد سقطت من الخطوط ورقة أو 


. أمارى » تاريخ مسامى صقلية » ج * ص 445 والحوامش‎ )١( 


85 حسين مؤنس 01م 


أكثر لابذ أنهاكانت تضم أول ترجمة الإدريسى » وربما كانت هناك التفصيلات 
الى بوردها الصفدى فى كتابه . 

واستناداً إلى م ذكرناء 3 زارقا الإدريسى لصملية وتمرّفه 038 الثانى 
ل اعتاداً ل كلاه الصفدى - أن رجار «أكرم نزله ولغ ف تعظليمه 6 
وار له طريق العمل 2( وبدأ الادرسى عمل صورة الأرض على الفضة ) 
فنا فرغ منها كافأه مكافأة سنية » وألم عليه فى الاستمرار فى العملى معه 
فاستحاب « ورتب له - الك سر أكناية لا تكون إلا الوك , وكان م 
إليه راكيا بغلة » فإذا صار عنده تَتَحّى عن مجاسه » فيأتى » فيحلسان 533 
أى أن الادريسى ا يكن عرد عام م 7 بعامة ؛ بل بل كان صديقاً له 
أثيراً لديه » يجلسان مما ويتحدثان فى طريقة العمل ويتشاوران فها يعرض لما 
من الشاكل ؛ وهذه الصورة معقوله » فإن رجار الثائى كان شديد الاهّام 
بهذه العلوم التى برع فيها الإدريسى وى المغرافية والطب والنبات والمساب 
والفلك » لا يكاد إسمع بأحد اللاعرين فها إلا عنى به وشجعه على العمل 
شأنه ف ذلك شأن معظم ماوك النورمان كا رأينا 6 وقد وحد عند الودرسى 
فوق ما يطلب من هذه العلوم كلها »؛ فزاد قدره عنده وأنس إليه » واتصلت 
بين الرجلين صداقة كانت ثمرتها هذه الكتب الجليلة التى خلفها الإدريسى 

ولم تتغير حال الادريسى بعد وفاة رجار الثانى ويجي' غليالم الأول » ولكن 
أحوال الدولة النورمانية نفسها تغيرت » فقد اشتد التنافى على السلطان بين 
معاوق لليلكت وخرج اكمس عن دده 04 واشتد التزاع بن اثنين من مستشاربه ها 
اصطفان وماتيو 3 وكان بيت ى هود ل والعرب تع ذلك من خصوم 
الأول وأنصار الثانى » فاجتهد اصطفات ف التأليب على العرب متعللا بأن 


18 الصفدى ء الوافى بالوفيات » المكتية الصقلية ء ص‎ )١( 


زحم] المغرافية والجغرافيون فى الأفدلس 4" 


الوحدين » وقد أصبحوا سادة لغرب كله واستعادوا ما كان بيد النورمان من 
موانيه مثل المهدية وصفاقس وطرابلس » يتأهبون لاستعادة صقلية مستعينين 
من فيها من المسامين » فكان من نتائم ذلك قيام النصارى على المسامين فى 
برم كا ذ كنا ومبارحة الادريسى هذا البلد » ولذا فإننا نستطيع القول بأن 
السنوات الأخيرة من حياة الادريسى لم تكن سعيدة ولا هادئة » نم إنه استمر 
سل وأنجر كتاب « بهحة الأنس » ولكن العمل نفسه كان عسيراً فى الظروف 
تى ذكرناها » خاصة وقد غضب غليالم الأول على لقانم بن أبى عبد الله مد 

7 عمد بن أبى القاسيم بن حمود واستصق أملاكه وأبعده » وصيره فى الحالة 


التى وحده عللها ابن حبير . 


منهج الإدر بسى وطربقته ىَّ العمل 


يدل الادرسى فى «ثتزهة الثماق» على ع وأسع بالجغرافية والفلك 
والحساب والتاريج. » وتدل النقول الباقية لدينا من كتابه عن « الأدوية المفردة » 
على عل واسع بالأدوية والأعثاب » فتد كان هذا الكتاب م, 7 ن الر اجع الرئيسية 
فى هذا الباب » حتى لقد تقل عنه ان البيطار مائة مرة7؟ . أى أنه كان 
متمكناً تماماً من العامين الإزين أثرت عنه فببهها كتب » وشهرته كنباتق لا تقل 
عن شهرته كنراق 2( حى أن ان أبى أصيبعة ذ كره كنبانى فقط 4 دون 
إشارة إلى نواليفه فى الجخغرافية . 

وقد أورد الادرسى فى فانحة نزهة المشتاق طائفة من الكتب الجغرافية التى 
اعتمد علمها 2 سب نر دن الباحثين أن هذه كل مراجعه 4 وعددها عسرة 


» انظر تعليق عبد القادر نور الدين وهنرى جاهيه على نص ابن ألى أصيبعة وترجته الفرلسية‎ )١( 
وقد ذكرا فى ذلك النص أن وفاة الادريسى كانت سنة‎ . 359-95٠0 الصدر الذى ذكرناه » ص‎ 
. »؛ء وهكذا أيضاً فال لكايرك‎ 65 


14" حسين مؤاس [م] 


هى : « كتاب العجائب للسعودى » وكتاب أبى نصر سعيد المي<انى وكتاب 
أبي القادم عبيد الله بن خرداذبة » وكتاب أحمد بن عير العذرى » وكتاب 
أبى القاسم خمد الحوقلى البغدادى ؛ وحكتاب جاناخ بن خاقان الكياق , 
وكتاب مومسى بن قاسم القردى » وكتاب أ حمد بن يعقوب المعروف باليعقوبى» 
وكتاب اسحق بن امسن النجم » وكتاب قدامة البصرى » وكتاب بطافيوس 
الأقاودى » وكتاب أَرُسْيُوس الانطاك » . وثانية من هذه الكتب معروفة لناء 
فكتاب المحائب لأبى الحسن على بن المسين المسعودى (توفى ه:” أو كوم 
55 ) هو أخبار الزمان وتجائب البلدان ويسمى أيضاً «الجان فى مختصر أخبار 
الزمان 76 وهو من م كتب المسعودى المغرافية التاريخية » وكتاب أبى نصر 
سعيد الجيحانى موضع تساؤل كبير » لأن المعروف لنا هو أنو عبد اله ممد 
ابن أحمد الجيحانى (ويكتب الميحانى أيضا ) » وكان وزبراً فى البلاط السامائى 
فها بين سنة سنق 0/3 ككل و مه ؟ انه وقد صنف كتابا احتذى فيه كتاب 
عثرا على مخطوطة منه فى كايل0© » ونقل منه مؤلف « حدود العلل ) نقولا 
كثيرة » وقد أثبت بارتولد الذى قام بنشر هذا الكتاب الأخير أن كتاب 
الجيحانى أول محاولة عربية لرسم صورة (أى خريطة) للعالم» ثم التعريف بأعلامها 
الجغرافية فى كتاب20©) » وقال بارتولد أن مؤلف ذلك الكتاب اعتمد فى رسم 
خرائطه على خرائط بطابيوس » ولكنه خالفه بعض الشثىء فى حدود خطوط 


قدامة بن جعفر عن الخراج » ذكره القدسى فى فاتحة أحسن التقاسيم » وقد 


( 01 ل نعثر على أصل هذا الكتاب » ولكن على مختصر صغير له توجد منه مخطوطة فى المكتمة 
الأهلية فى باريس » وقد ترجه كارا دى فو إلى الفرنسية ونشسره فى بأريس سنة ١858‏ بعنوان : 
دء انمهت ا[ عمل فوه ,طخ :]1 م نر النص العربى السيد عبد الله الصاوى فى القاهرة سنة م5١‏ 
(؟) عثر على هذه اللخطوطة المستشرق فراى » وكتب عنها مقالا فى مجلة بيزانطيون : 
.1948 ,317111 ممسمموقظ لدوم باأسطم1 ال غم أ"ععسه أل[ تسعطوه1 عط مه مزه[ رعجومظ .1 
(9) نشر كتاب « حدود» العام الستشرق بارتولد فى لينتجراد سئة ١5٠‏ والكتاب صغيرء 
ولكنه يضم 18 خريطة مع مقدمة روسية مطولة . 


زعم[ المغرافية والجغرافيون فى الأندلس 8 


العرض » وذهب بروكطان إلى أن كتاب الجيحانى وكتاب حدود العلم 
متشامهان تماي 90 , 


أما كتب ابن خرداذية والعذرى وابن حول واليعقوبى فعروفة متداولة » 
وبق كتابا جاناخ بن خاقان الكهاق ومومى بن قاسم القردى دون أن يتعرف 
عليهها أحد . وكتاب قدامة البصرى هو الخراج لقدامة ابن جعفر » وكتاب 


و 


بطاميوس معروف » وقد تحدثنا فيا سبق بما فيه الكفاية عن كتاب أرُسيوس 
أو هروشيش » وكتاب اسحق بن الحسن (أو حسين) النجم هو « كتاب 
آكام الرجان فى ذكر الدائن المشهورة بكل مكان» » وهو معجم جغراق 
بظن أن مؤلفه مغربى أو أندلسى كتبه خلال القرن الرابع الهجرى”" . 

وإذا نظرنا إلى هذه الكتب فى تموعها لاحظنا أنها كلها » ذها عدا كتاب 
العذرى » قد كتبت فى القرن الرابع المحرى فى حين أن الإدرسى كتب كتابه 
فى القرن السادس المحرى . فهل معنى ذلك أن اطلاع الادريسى على المؤلفات 
العربية فى الجغرافية وقف عند ذلك الحد وم عتد إلى ما ألف فى القرن اللخامس 


41١ ص‎ ١ انظر » بروكلان » تار الأدب العربى » ملحق‎ )١( 
٠ والمشكلة يعد هذا كله مى مشكلة أسم الؤاف 5م كته الادر يسى ؛ وهو #تلف عن ابه العروف لدينا‎ 
, (؟) نفيس أحد : حبود السامين فى الحنرافية » ترجة فتحى عمّان » جموعة الألف كتاب‎ 
القاهية بدون نارح » ص لاا‎ 
١٠58-4 و914٠9 وذكر المؤلف أن الرحل كتب كتابه فى ما كش فها بين سنق‎ 
أى أنه من أهل القرئين الرابم والخامس الحجريين . وقد أخذ نفيس أسمدا هذه المعلومات من بروكلان‎ 
ء وكلام بروكلان على صحته : كنب أيضاً فى القرن الثالث المجرى » وريها يكون قد‎ )00 4/١ (ملحق‎ 
» وه سنة اختطاط مديئة عمسا كش‎ ٠١58/48 وعلى أى الأحوال قبل سنة غ‎ ؟ه1١/#8‎ 4٠ كتبه فى‎ 
و يذكرها هو فى كتابه » وعنوانه : «1كام الرجان فى ذ كر المدائن المشهورة بكل مكات » وقد‎ 
اثنفم الادر يسى بهذا الكتاب بصفة خاصة فى كتابه «المهج والفرج» ( #طوط عكتبة حكم أوغلو فى‎ 
استامبول رقم 4 . وقد وجدت نسخة من 1كام المرجان فى المكتبة الأمبروسية فى الفاتيكان برقم‎ 
: 31951 ء ونشرها مع ترجة إيطالية ايلو كودازى فى روما‎ 11. 4 


1927 مسصمظ ,تمعمله0 ماعومكة تل مكاملدت 1 مختعتاطسح ,مطعمه - مء]ممومعع ,متفمء ممم 11 
3 - 372 ,7 .آه؟ ,11لا .5 ,تععماا .ل .لمعا 


ان حسين مؤؤس |؛؟] 


كله والنصف الأول من السلاس ؟ بل حتى تلك الؤافات التى كتبت قبل نهاية 
القرن الرابع ينقص منها الكثير مما نفترض أن الإدريسى لا بد أن يكون قد 
اطلع عليه مثل كتاب البلدان لأبى بكر أحمد بن إسحاق بن الفقيه ( كتب 
حوالى 285 | ؟.ة) وكتاب مد بن أبى تسم اليَزى الذى عاش وكتب فى 
أيام الوائق العباسى واعتمد الميحانى وأبو عبيد البكرى عليه فيا كتبا عن 
شرق أوربا ؛ ورحلة سلبان التاجر ( كتبت حوالى 0م401/5) التى نقلها وعلق 
عليها أو زيد السيرافى (حوالى 5/05١ة)‏ ووصلت إلينا ونشرها لاتجلين با 
«سلسلة التواريخ» خطأ » وكتاب الأعلاق النفيسة لأبى على أسمد بن عر 
ابن رسته ( كتب فها بين سنق +9« و ..س| ".و م(ه) , وكتاب رسم 
الربع العمور العروف بصورة الأرض لحمد بن موسي الموارزنى ( كتب بعد 
؟58 5غ ) » وغيرها كثير » وقد ا كتفيت بالإشارة إلى هذه لأنها أصول ما 
كان عكن الاستغناء عنها بالنسبة لرجل كهذا تدل كتاباته على اطلاع واسم 
وتكو بن عاى متين فى الفروع التى تخصص وكتب فيها . وإن الانسان ليدهش 
لغياب اسم الخوارزى بالذات من هذه القامة ؛ فهو كان فى ذلك المين امرجم 
الأول لكل من تناول الرياضة والفلك والجغرافية على مذهب كلاودبوس 
بطاميوس » إذ أنه كان أول من استخدم الترجة العربية المغرافية بطاميوس 
وصاغها على النحو الذى استعملها به العرب”© هذا إلى مؤلفاته الكثيرة فى 
الرياضيات . 


[. 1. انظر : 2 ونعوط رعنوه1ئمظ ,وو انمه 1 عسل عنطوهمومء 6 ,اأوجسواء‎ )١( 

14-3 .وم وطهمه معمونءى هآ ,أأعنكة هلام 

ماعط عطعمتطج هعوهء6 .متطوهموده 6 علادمتطهمه "عل ماتاماطفده 6) لم عسرتعزعيه8 مبرولة ,فاكس .[ 
. 77 .وم 1918 ككتعطءو 

لا عتعه سلظ]] .معصرماه 1 نك هاؤعمومء 6 هأأعك مصاع متم مده #سمعتسدمه11 -1لم رمصتلادكة .© 
.1894-5 مده .15 ,2 .آمب 


-لدهه؟ دمأمصسععه]2 مستلسو[ت دعل جاة ران اتساوم نمع" ععل ومسصتعطعوو8 مهل ممه وعاتط قر 
4 ,59 ,عنصمل مطاعلى ععمة ]ا عمل لكتعطءوولدة2] مز عائع31 ممم كز 8 لعطاعقععكنتدمفط ,تسعتعد 13 
,1216 


[هم] المغرافية والحغرافيون فى الأندلس لح 


و لكن قارىء « 'زهة المثتاق ») يتبين بوضوح أن الإدرسى عرف النتام 
الرياضية والجغرافية التى وصل إلسبها أولئك العاماء واستخدمها استخداماً صميحاً » 
ويحكن أن نعرف أنه خير م استخدم جترافية بطاميوس من العرب وغير 
العرب إلى أيامه » بل هو صمحها وأضاف إليها فى كثير من المواضم » ويك 
أن نتصور الطريقة التى عمل بها صورة الأرض على قطع صغيرة من الفضة ثم 
ضَيّه بعضها إلى بعض فى شكل دائرة أو كرة » وتقله بعد ذلك رسوم كل 
قطعة إلى « لوح | رسيم » كا يقول ليعمل المرائط اللازمة لكتابه » 3 قيامه 
حساب المسافات أ واستعاله البركار وغيره من أدوات الر سم فى القياس 
وتحديد المواقع ؛ ولا بد حذلك أنه كان حاذقاً فى استخدام اللاسطرلااب 
والصفيحة وما إلببا من أدوات القياس الفلكية » هذا إلى معرفته بالزيوج 
وقدرته على الانتفاع منها » بل تصويب تقديراتها فى أ كثر من موضم » وهذا 
كله لا يتأى إلا بعد اطلاع واسم على مراجع أكثر من هذه الكتب القليلة 
التي أوردها فى مقدمة كتابه . 

وربما جاز لنا هنا أن نلق شيئًاً من الشك على أصالة هذه القدمة جملة » 
فإن الادريسى لا بشير إلى نفسه أو إلى عمله فى الكتاب أدلى إشارة » فبعد 
فائحة بليفة يقول : « فإن أفضل ما عَنى به الناظر » واستعمل فيه الأفكار 
والمواطر ما سبق اللك العظم رجار لعز باللّه القتدر بقدرته » ملك صقلية 
وإيطالية وأنكبرده ) أومبورديا ( وقلور ( كالابريا ( وإمام رومية الناصر 
للفلة النصرانية . . . ال » ثم يقول بعد ذلاك : « إنه لما اتسعت أعمال ملكنه » 


وتزايدت هم أهل دولته . أحب أن لعرف كيفيات بلاده حقيقة » وقلم با 


به 
5 
55 


قينا وخبرة 4 وعم موده ومسالكها ر وبحرا 4 وق أى اقلم فى 2 وما 
مخصها من البحار والخلحان الكائنة بها » مع معرفة غيرها من البلاد فى الأقالي 
السبعة التى اتفق عليها المتكامون » 5 فى الدفاتر الناقاون والؤلفون » وما 
لكل إقلم مها من دم بلاد نحتوى عليه و جع إليه وبعد ملة © بطلب ما 


0" حسين مؤاس [83] 


فى الكتب الؤافة فى هذا الفن من عل ذلك كله مثل كتاب...0© فر يحد ذلك 
فيها مشروحاً مستوعيا مفصلا » بل وجده منها مغفلا » فاحضر لديه العارفين 
بهذا الثأن » فباحئهم عليه وأخذ معهم فيه » فلم يحد عندمم علا أ كثر مما فى 
الكتب الذكورة » فاما رآتم على مثل هذه المال » بعث إلى سائر بلاده ؛ 
فاحضر العارفين بها » التجولين فيها » فسألم عنها بواسطة ”© جما وأفراداً » فا 
اتفق فيه قولحم » وصح فى جمعه تقلهم أثبته وأبقاه . وما اختلفوا فيه ألغاه 
وأرحاه 3 وأقام فى ذلك نحو من حمس عشرة سئة » لا خل نه فى كل 
وقت من النظر فى هذا الفن والكشف عنه » والبحث عن حقيقته إلى أن 
3 له فيه ما بريده... اد وهكذا إسترسل الكلام إل آخر الفاتحة » 3 يدخل 
فى القدمة الجغرافية رأسا » فأين الادرسى من ذلك كله ؟ أين نصيبه من 
العمل إذا كان رجار قد فعل ذلك كله ؟ أم أنه بريد أنه هو الذى فمل 
ولكنه - من باب الاحترام ‏ نسب ذلك إلى الاك ؟ المق أننى كا أمعنت 
النظر فى هذه القدمة أحسست أنها ليست للادريسى » أو كأن شيثًاً سقط 
منها فأصبحت وكأنها مبنية لاجهول . ولو أننا تصورنا أن هذا الناقص يقع 
بعد لفظ « واسطة » كارت شي فى معنى « العبد الفقير مؤلف هذا 
الكتاب أبى فلان الفلانى » لاستقام المنى بعض التىء » ولأصبح ما بعد 
هذه الإضافة هو عمل الادريسى وهو الثابث الصحيح . واعل الرجل بعد أن 
فرغ من الكتاب وجاء دور كتابة الفاتمة أحس بحرج » إذ كيف - وهو 
الشريف العلوى الادر سى سس برفم كتابا إلى ملك نصرانى ؟ أقصد الناحية 
الأساو بية البحتة » فإن فواتح الكتب وإهداءاتها إلى اللوك والأمراء فى تلك 


. هنا يرد ذ كر الكتب الى ذكرناها آنا‎ )١( 

(؟) اقترح بعض الباحثين قراءة هذا اللفظ « بواسطق» ولا محل لهذا التعديل » فإن المراد أنه 
سألهم بواسطة مترجم . 

(؟) نصر هذه القدمة أمارى فى المكتية الصقلية » ص 4 ١‏ وما بعدها . 


[ع] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس "١‏ 


الأيم كانت تتطلب الثناء البالغ فيه وتعظي المدى إليه وتواضم الهُدى » وهذا 
الأساوب فى التقديم معقول مقبول فى الحيط الإسلانى العربى » ولكن حالة 
الادرسى فريدة ولا نظير لها » هو ليس شاعياً مادحاً كأولئك الذين ذكرنام » 
إنما هو شريف عاوى من العسير عليه جداً أن يكتب شيا يعيره به الناس 
بعد ذلك » خاصة والقرن السادس الطمحرى كله كان عصر نمهضة عربية إسلامية » 
الأبوبيون فى الشرق والوحدون فى الغرب يعملون فى جد ارفع الهمم وإعلاء 
كلة الإسلام » ثم يمى' الادريسى » وهو سليل أشرف بيوت العروبة والإرسلام 
فيتطامن ويتواضع فى عبارات-لا يمكن أن يؤولها خصوم بيته الجودى على أنها 
خر د عبارات تقليدية ؟ لهذا حاءت المقدمة ممبمة بالنسبة لنصيب الادرسى » 
وه على هذه الصورة تعفيه من كل لوم . لهذا كله أعتقد أن هذه الفائحة ليست 

من قله » فإما أنه كتب الفاتحة بطريقته العامية التى تتبين فى قسمها الثائى 
ْم م أضاف إلمها أحد رجال البلاط من العرب ما أراد » أو أن هذا الغير قد 
١‏ بإنشائها كلها » وهنا نستطيع أن نيحد عذراً عن هذا النقص الواضح فى امراجع 
التى حاء ذكرها فها. 

تقول هذا لأن الباحثين تبينوا عند دراسة الأجزاء الختلفة من هذه الجغرافية 
أن الادريسى رجع إلى أ كثر منها بكثير ؛ وقد تبينت فى إعداد الزء اللخاص 
صر أن الرحل رجع إل ما كتبه أ ألو عبيد البكرى عن مصر » نيم إنه ا 
يطلع على ما ل التضاعى وهو معاصره » ولّكن إهمال كتب المعاصرين لم 
يكن عيباً فى تلك الأيام وخاصة فيا يتصل بالجغرافية » فإن كتبها م تكن 
تذيم يا شع كتب الأدب والفقه » وكانت شهرة الكتاب فبها لا تطير إلا 
بعد زمن طويل . 1 

ولكننا مع هذا كله لا نستطيع أن نقهم كيف أممل الادريسى مؤلفين 
لا عكن أن يقال إنه لم يعرف مؤلفائهم » فأين مؤلفات أنى الريحان البيروى 
الفضاة لعل سنة كك 66 : وأبن كتاب أحسن التقاسم لامقدسى 


4ة؟" حدين مؤّاس [ىم] 


وقد كتب سنة هلم( همة) ؟ بل أين جغرافية الرازى للاندلس ؟ هل يمكن 
أن يذكر ابن خرداذية ولا يذكر البلخي ؟ أو يذكر العذرى ويمل الرازى ؟ 
نستطيع أن نهم هذا فها يتصل ببلاد زارها الإدريسى وعرفها بنفسه مثل 
مصر وآسية الصغرى والغرب والأنداس وصقلية وجنوبى إيطاليا ؛ ولكن ما 
عذره فى إهمال البيرونى ؟ بل كيف يكن أن يقال إنه لم يسمع به وقد كان 
ذكره على كل أسان فى نواحى الشرق العربى التى زارها الادريسى ؟ إننا لا . 
نذكر البيروى جرد أن اطلاع الادرسى على مؤلفاته كان يعينه على إعطاء 
0 0 


صورة للهند رايراشير دف وأوق مما نقرأ فى « نزهة اللمشتاق » بل لأن 


3 الريحان هو الرياضى الفكى الجتراى الس الوحيد الذى كان يستطيع أن يضيف 
إلى مفهوم المغرافية عند الادريسى شيئاً جديداً حقاً » فإن نظرياته السليمة فى 
الفللك والمغرافية 4 وآزاءه فَْ هيئة الأرض ومعاللها ونارخها 4 3 نقذده الرصين 
لنريات بطاميوس الاسكندر ى كانت كفيلة بأن ضيف للادرسى 00 حديداً 
وتخطو يجغرافيته خطوات واسعة إلى الأمام . لقد كان البيرونى كفيلا بأن 
يضيف إلى جترافية الادريسى عنقا ينقصها بشكل واضح » لان أبا الرحار" 
بين جترافيينا هو ابن خلدون بين مؤرينا » وكا لم ينتفع بأنظار ابن خلرون 
إلا تلاميذه القردون مثل تق الدين امد بن على القريزى » فإن الذين انتفعوا 
: 32 1م زفق 
يكلام الببرولى من جغرافيينا قليلون دا 7" . 
ولكن ؛ يبدو لنا أن الإدريسى بعد أن قرأ ما قرأ من كتب اللغرافية 
والفلك » وبعد أن ساح فى البلاد على قدر ما استطاع »© بدأ لمم ذهنه 
ليق مصطلح حجغراق .يراد به عند ياقوت الأراضى الى لهم العراق وفارس والخبال وخراسان 2 
وعند ابن رستة : خراسان وسجستان وكرمان وفارس والأهواز والجبال وآذربيجان واللوصل والجزيرة 
انظر : ,مع14مآ) 27ل انظ -أه نمزل 1/1 وله لا ]ه وسوغوهاء مله نمز م1 ,رطع نهعسز 1016 
2 ,40 .م (1959 ,الام 
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لك الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس م 


تصور جديد للغرافية الأرض ومميج جديد لكتابتها ؛ ؛ تصور مختلف نمام الاختلاف 
عما سبقه إلى ذلك المين : تصور عام يشمل الأرض كلها على أنبا كل 
واحد كل ما فيه جدير بالوصف والتحقيق » فلا يقتصر التحقيق على حوض 
البحر الأييض كا عند بطابيوس أو على علم الاسلام. كا عند معظم جترافبى 
العرب إلى ذلك المين » تصور جغرانى خالص لا مختلط بالتا خم هذا الاختلاط 
الذى جعل الكثير من كتب المنرافية كتب ثار لخ أيضاً كا نجد عند 
أبى عبيد البكرى » ولا مخلط بين المقيقة والاسطورة كا نجد عند الهَمْدَانى : 
تصور جغراق علي خالص . وبناء على هذا التصور رسم منهجه : منبج 
مشاهدة وقياس ومقارنة وربط بين الأجزاء بعضها بعض ومراعاة النسب بينباء 
وعمل صورة كاملة للأرض ثم كتابة وصف كامل لهذه الصورة يشمل وصف 
هيئها العامة وتقسيمها بعد ذلك إلى مناطق يستقصى الكلام عنها فى تفصيل 
ومجمع عنها كل ما تيسر له من للمعلومات » ها شهده بنفسه أثبته كا رآه » 
وما 1 يشهده سأل عنه أهله ومن رحلوا إليه وساروا فى طرقه أو أحروا ف 
أمواهه أو اشتغلوا بالتجارة فيه . ويستكل ذلك با عسي أن مجده فى كتب 
الجغرافية التى تتيسر له . ولا نبالغ إذا قلنا إنه رسم منهجه كا يرسمه أى جغراى 
معاصر » فإن الذى يتصدى اليوم لكتابة جترافية للمغرب مثلا لا يبدأ بقراءة 
أبى عبيد البكرى بل ينظر أولا فى كتب المساحة والإحصائيات والدراسات 
الجزئية عن المغرافية الطبيعية ثم البشرية » ويعتمد أولا وقبل كل شىء على 
الصورات الجغرافية والأوروجرافية ورسوم القطاعات وبيانات ماكز الارصاد 
وما إلى ذلك . 

وليس معنى هذا أن الادريسى فكر فى هذه المناصر كلها وهو ترم 
الجغرانى » فإن تصور الجغرافية على هذا النحو لم بولد إلا بعد عصره بقرون » 
ولكنه على أى حال فكر فى منهج جديد أو بتعبير أدق : سار فى طريق 
جديد » هو الطريق الذى وصل بالجغرافية إلى ما هى عليه اليوم » وتطلب 


1م حدين مؤنس [4] 


منه السير فى ذلاك الطريق عناصر لم يحدها فها بين يديه من الكتب , لا 
مصورات عامة أو حزئية دقيقة ولا قياسات 18 ن التعويل علها » ولا أوصاف 
للنواحى يمكن الاعماد عللها » ولا تفاصيل موثوق فها كل الثقة عن أجناس 
البشر ومصادر تروتهم وميادين نشاطهم وإنتاجهم . وكان عليه أن يبدأ هو 
بذلك » فقرر أولا أن إرسم صورة شاملة للأرض حتى سير على خطة وانمة 
فى عله » 3 قسم هذه الخريطة إلى أقسام صغيرة » ومضى يبحث المعلومات 
اموجودة عن كل قم ويحققها بسؤال من يعرفوها ومقارنة أقوال لعضهم ببعض 
واستخراج شىء ٠‏ بمكنه الاطمئنان إليه من ذلك كله . 

وهذا كله يعطينا فكرة عن المشاكل التى واجهت الادريسى عند ما شرع 
فى مخطيط جغرافيته » والطريقة التى لأ إلها فى علاج هذه الشاكل » فهذا 
رجل تنبه فى أوائل القرن 01 اممحرى ١‏ الثانى عشر الميلادى إلى للشاكل 
التي واجهها 2 افيون الحدثون فى القرن الثامن عشر اليلادى » واجنبد فى حلها 
باأوسائل التى كانت فى استطاعته » ومن الواضعم أنها مشاكل لا يستطيع حلها 
رجل واحد » إذ الأمس محتاج إلى هيئة أو دولة تؤيذه وتعينه » وقد وحد بعض 
هذا التأبيد عند رجار الثانى » تأمده بالمال وهيأ له وسائل العمل ٠‏ وأضفى 
عليه حماية الدولة ووسائلها » ض يلبث مشروعه أن خرج إلى حيز الوجود » 
وأياً كانت الملاحظات التى أبداها العلماء على جترافيته » سواء بالنسبة لتصوره 
الجغرانى العام أو للأوصاف المرئية أو أبعاد البلاد وأطوال الطرق أو مواقع 
مدن وحدود النواحى » فإنه بك فى الادريسى أ أنه أول من تصدى لعمل حغرافية 
كاملة للكرة الأرضية معتمداً على أساس على تريبى » ووفق فى ذلك إلى حد 
كير ؛ فهو من ناحية القمة التى وصل إلمها العم الجغرافى فى العصور القديمة 
والوسيطة ومن ناحية أخرى أول جغراى حديث . 

وقد بنى الادر سى حغرافيته على مفهومات عامية حيحة مثل وبة الأرض 
وخا الاستواء والأقالم الناخية التى تتدرج من ذلك اناط إلى القطب واستطراق 


[ئ3ء] الحغرافية والمغرافيون فى الأندلس ب" 


بحار العالم الكبرى بعضها إلى بعض وتعادل منسوب الماء فيها والبحر وأثره فى 
للنائم والجبال ودورها فى تكييف الجو وتوجيه الرياح وسقوط الأمطار وما إلى 
ذلك . وأا كان حكنا اليوم على هذه النهومات فقد كانت ثابتة فى رأبه لا 
بثك فبا » فكروية الأرض عنده ثابتة لا شك فبها ؛ ومن هنا فهو لا يعرض 
نظريات أخرى فى صورة الأرض ويترك للقاري' أن مختار ما يراه منها كا فعل 
إقوت 97 » وخط الاستواء عنده مفهوم جغرافى ثابت يبنى عليه تقسيمه للأرض 
إلى أقاليي ؛ وهو لا يتردد بين خطوط مختلفة ليتخذ منها خط رئيسياً يببى 
تقسيمه عليه » وإتما يتخذ الفط لمار بالزائر الخالدات ويثبت عنذه . ومعظم 
هذه المفبومات الأساسية التي ثبت عندها سحيح » ومن هنا فإن معظم النقائج 
التى وصل إليها صتيحة سابقة لعصره عراحل رغم ما تبين من خطأا بعضها 
بعد ذلك بقرون » كاعتقاده بثباث الأرض وسط قبة الفلك ودوران الكواكب 
الأخرى حوطا » وقوله بأن هناك حبلا عظيا محيطاً بالأرض كلها يسمى جبل 
قاف » وهو معذور فى هذه الأخطاء » إذ كيف كان يستطيع أن يتبين أن 
جبل قاف خرافة إذا كان الناس لم يصلوا إلى آخر الأرض ويتبينوا ذلك إلا 
بعد ذلك بقرون كثير ة ؟ ونستطيع أن تتتبع المنيج الذى تصوره الادريسى لعمل 
جنرافيته للأرض » ثم سار عليه بعد ذلك بدقة فها يلى : 

١‏ - فيا يتصل بالخريطة العامة الأساسية اعتمد الادريسى على خريطة 
بطاديوس”2؟ » لأنها تثمل الأرض كلها » ولا يبعد أن يكون قد بدأ بنقلها 


)١(‏ ياقوت , معجم البلدان » طبعة القاهية سنة ١9-019‏ » ج ١‏ ص ١"‏ وما بعدها» وراجم 
الترجة الاتجايزية لقدمة ياقوت بقلم وديم جويدة » ص ١5‏ وما يليها . : 

(؟) يذهب كوثراد ميلر فى مقدمة جموعة الخرائط العربية التى قام بنشسرها إلى أن الادريسى لم 
يعتمد على خرائط بطلميوس بصورة مباشرة ؛ يل على نسخ منها قام بعملها مرينوس الصورى » وريمما 
كان هذا صحيحاً . فسترى بعد قليل أن الغااب أن الخرائط المغرافية الى رسمها بطلميوس وجعلها الجزء 
السايع من كتابه فى المغرافية قد ضاعت من زمن بعيد » وريما تكون خريطة ينوس الصورى قد 
اعتبرت بدلا منها . وأخذها الادرسي على أنها لبطاميوس نفسه . 


254 حسين مؤاس [؟؛] 


مكبرة لكى ستطيع بعد ذلك إدخال ما يرى من التعديلات علما . ولكن 
بطاميوس كان يتصور الأرض مسطحة » وقد رمم خريطته على هذا الأساس » 
فكان على الادريسى أن يعدل الرسم على أساس كر وبة الأرض » ويبدو أن 
الطريقة التى لأ إلها فى ذلك هى التى تحدنت عنها مادة « الوافى ,الوفيات » 
حديثاً مبما كا 0 : « وهو - أى رجار - هو الذى استقدم الشريف 
الادريسى صاحب كتاب نزهة امشتاق فى اختراق الأفاق » من العدوة » ليصنع 
له شيئاً فى شكل صورة العالم » فلما وصل إليه أكرم أزله وبالغ فى تعظيمه ؛ 
فطلب منه 0 من المعادن ليصنع مله ما بريد ©» حمل إليه من الفضة الجر 
(أى االخام ) ورزن 20٠ ٠٠*‏ درثم » فصنع فيه دوائر كبيئة الأفلاك » وركب 
بعضها على بعض ثم شكلها له على الوضع اللخصوص22؟ » » وتفسير هذه العبارة 
في] أرى أن الادرسى أراد أن تحول ل الرسم السطح إلى م ينطبق على كرة » 
فألى بصفاح فضة ورسم على كل منها ما رسمه بطلبيوس فى كل م من الأقالم 
السبعة » ثم أتى 0 من الحشب مثلا - فى الحجم الطاوب » ثم أدار 
حول نصفها الأعلى ابتداء من خط الاستواء الصفيحة الأولى التى تمثل الإقليم 
الأول » ثم أدار صفيحة الإقلي الثانى فالثالك وهكذا إلى السابم ( دوائر على 
هيئة الأفلاك وركب بعضها على بعض ثم شكلها على الوجه الخصوص ) ظ 
وعبارة « سَكَّلها على الوجه الخصوص» يراد بها أنه قَطَم من صناتح الفضة ما 
تطلبه تطبيق الصفاتح على وجه الكرة » وقد يكون الادرسى قد فمل هذا 
مستعملا شيا غير الفضة - الورق مثلا ‏ واختاط الأمس على الصفدى أو مَن 
قل عنه فلما تم الأمى على الورق نقله على صفاتح الفضة . 

ولا بد أن هذا التطبيق اقتغى من الادرسى عمليات حسابية كييرة » لأن 


للق المكتية السقلية »ص لاه5 لمهه 


[؟] الحغرافية والحغرافيون فى الأنداس لحك 


السألة لم تكن مجرد قط الزائد من صفاتح الفضة أو الورق » بل حساب ذلك 
القطع بحسب ما تقتضيه الانحناءات 3 لعويضه . 

» ل ووحد الإودريسى بعد ذلك أن بطاميوس يكتق بتقسيم الأرض إلى 
أفالي أى مناطق عرضية » والمنطقة الواحدة تدور حول الكرة كلها دون حدود» 
ما يصعب معه توقيع الأماكن والأعلام الجنرافية بالدقة » ققسم محيط الكرة 
طولا إلى عشرة أحزاء متساوية مخطوط تبدأ من قطب الكرة الأعلى وتلمهى 
عند قطبها الأسفل ؛ على طريقة خطوط الطول اليوم » وبهذا حصل على 
مستطيلات » كل منهم يضم مساحة معينة من الأرض وما يقع فيها من الأقطار 
والعالم الجغرافية . 

أما الأطوال قبل الإدريسى فكانت أطوالا فذلكية لا جغرافية » عمنى 
أن الفلكيين قسموا قبة الفلك فوق الأرض إلى +٠‏ درجة ثم حرروا ما 
يمكن أن يقع مقابل كل خط مر مدن الأرض » وقد جملوا هذا التقسيم 
بالنسبة لمحيط الأرض عند خط الاستواء » وقالوا إن الدرجة تعدل ٠؟‏ فرسحًا » 
وتصوروا أن خطوط الطول هذه خطوط مستقيمة متوازية © ثم أنهم اختلفوا 
حول خط الطول الذى يتخذ أساساً للحساب ( كا نقول من خط جرينيتش 
اليوم ) فذهب اليونان إلى أنه ايط المار بساحل الحيط الأطلسى » وذهب آخرون 
إلى أنه اللخط امار يجزائر السعادات أو فورتوناتوس » ولا نعلم على وجه التحديد 
إن كان المراد مها حزائر الكنارياس أو حزائر الأزورس » أما اهنود والفرس 
ققد اتخذوا لط للار با يسمى قبة أرين أو قبة العرين » ولا ندرى إن 
كانت فى المند أو فى حزيرة فى الحيط المندى على خط الاستواء » والنتيحة 
أن خطوط الطول هذه كانت خطوطاً وهمية فلكية لا تعين على شىء » وقد 
أشار إلى ذلك أو الريحان البيرونى؟ . 


9/1١ ٠ راجم كلامه عند ياقوت » معجم البلدان‎ )١( 


. حسين مؤنس [غغ] 

أما هذه الأطوال الت ابتكرها الادريسى لخطوط تقسبي محدودة العالم على 
خريطته » وهى وسيلة عملية واشحة الفائدة بالنسبة لمن يستعمل هذه اللرائط » 
وقد اتخذ الخط الرئيسى ذلك المار بالجزائر الخالدات فى الحيط الأطلسى متابا 
فى ذلك بطلميوس 

» - وإلى جانب ذلك أخذ الإدرسى مخطوط العرض العروفة قم 
امسافة بين خط الاستواء والقطب الثهالى إلى تسعين قمياً » وسمى كل 5 
درجة » وقد فعل ذلك بطريق المساب » فى حين كان القدماء يقسمون قبة 
الفلك نفسها إلى 60 درحة » لكل نصف من تصفيها ١18١‏ درحة 3 
بحاولون ضبط مواضع الدن بالنسبة لبروج الفلك » فكان التق والتوقيم لهذا 
غير دقيقين » ومع أن تقسيم الادرسى لم يكن دقيتاً كل الدقة » لأنه حسب 
للدرحة هلا ميلا تقريباً » إلا أنه مقارب لواقم بل أقرب إلى العقول من 
التقس افد اتقالص ؛ ومن الممكن قياس الدرجات بالمقاييس العادية على حسابه ؛ 
50 أمكنه أن برسم على خريطته بالإضافة إلى حدود الأقالم خطوط عرض 
يفصل بين كل منبا الى يليه ثمالا وجنوبا /٠‏ ميلا تقريباً . ومن أسف أنه 
لم يضم خطوط العرض هذه على خرائط الأقايم التى استخرجها من خريطة 
العالم التى رسمها . 

غ حل وعندما ضبط الإدريسى 'وزيع البلاد على خطوط العرض على هذه 
الصورة تبين له أن بطاميوس 0 ستوف تواحى المعمور من ناحية » وأخطأ فى 
وضع تواح ف غير أقائيها من ناحية أخرى ؛ فقد وجده ينسبى فى الثهال إلى 
الجزر البريطانية » فى 7 آخر الإقلم السادس » ولا يضع بعد ذلك شيا » فأ كل 
الجزر البريطانية وبلاد ثمال أوروبا حتى فنلاندا وثمال الروسيا وبلاد اللاب 
4اممة] ووضع ذلك كله فى الوقلم السايع » وقال فى النص إرنف أقصى 
المعمور يصل إلى درجة 58 شمالا فى حين أن هذه النواحى القاصية تصل فى 


[ه؛] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس .م 


خرائطه إلى نحو درجة 7١‏ ثمالا » ومن هذا اناط الأخير إلى القطب لم يضع شيئا 
على انكر بطة » لأنها حسب ما اثبى إليه عامه بلاد شديدة البرودة لا تسكن . 

وفما يتصل يجنوب خط الاستواء » وجد أن بطاميوس لا يتعداه قائلا أن 
وراء ذلك بلاداً غير مسكونة بسبب شدة المرارة » فصوب الادريسى ذلك » 
ومد العمران إقلما وحْسّين جنوب خط الاستواء » ليضع فيه جزيرة سرنديب 
وما وصل إلى عامه من جزائر بحر المند » ثم منايع التيل ومنايم مر التيجر » 
وهو عنله نيل السودان » ولم يضع بعد ذلك إلى الغرب شيئاً » وإنما رم 
مساحة أرضية واسعة غير واضحة الحدود » وقال إنها بلاد غير مسكونة لشدة 
المرارة وانعدام الرطوبة وقال : « ولم يقم فى قم تسم الغربى وراء خط 
الاستواء تمر يؤثر فيه هذا التأثير » فبق على كيفية طبعه من اليس » لا 
يمكن به نبات نبات ولا حياةً حيوان » . 

ه ل بعد هذا نزع الإدريسى هذه الصفاتح أو الأوراق وسطها » وقام 
بالعملية التى قام مها مركاتور فى أواسط القرن السادس عشر الميلادى » أى 
حَوّل الخريطة الكروية إلى خريطة مسطحة » صراعياً فى ذلك كل العمليات 
الحسابية والرياضية التى يقتضيها ذلك التحويل » وهنا تظهر عبقرية الشريف 
الإدريسى » لا كرياضى جغراق لغسب » بل كجدد وصاحب نظر حصيف 
ومقكر سابق لأوانه7" » فإن تحويله جاء من الدقة محيث أنه عندما عمل بعد 


)١١‏ .كله؟ 6) رمعنمعءاءعفسصمآ هسه غاء 7لا واعمتطهمة عع تطعمظة عدممع84ة ,عه ]8111 ليعدهكآ 
.م ,2 ,1 (1926-1928 مدع تدك 
وق ممع .عهك5 .مصطظ سوتتاهط متطوه وموم هاغه 55ةم4ك[ عطهمه عطيعمومقع مآ ,متاتسآ .[ .© 
4١ 5 : 1 1‏ 2 
وقد عاد توليو إلى هذا الرأى فى أبحائه الأخرى عن الادرسى »أنظر له : 
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.ل حسين مؤنس [5؛] 


ذلك كرة أرضية من الفضة وحمل النقاشين والرسامين ينقاون على مستطيلاتها 
محتويات كل مستطيل من مستطيلات المريطة السطحة » جاء النقل دقيقاً كل 
الدقة » لخاء كل بل أو علم جنرافى فى موضعه وهذه الاريطة السطحة فى التى 
يسمها الإدريسى اوح الرسم : 

ونظن أن عمل لوح الر 5 هذا وتحقيقه ووضع أسجماء الواضع عليه هو الذى 
استنفد معظم الوقت الذى قضاه الادريى فى هذا العمل » فقد قرأ أولا ما 
اكتبه طليول وحقق || واضع الواردة فى نصه على 2 ته أى خريطة 
بطلميوس - واستكلها » ثم أعاد قراءة ما لديه من كتب المترافية عن كل 
ناحية ووقع ما فبها من من الاعلام على لي اسم » ثم عمد بعد ذلك إلى تحقيق 
ذلك كله « فوقم اختيارها - أى الإدرسى ورجار - على أناس ألا 
فطناء أذ كياء ؛ وجهزهم رجار إلى أقالي الشرق والغرب حنوياً وثمالا » وسَثْر 
معهم قوما مصورين أيصوروا ما يشاهدونه عيانا 3 وأممم بالتقصى والاستيعاب 
لما لابد من معرفته » فكان ل حضر أحد مهم بشكل أثبته الشريف 
الادريسى حتى تكامل له ما أراد »”" . وينبنى أن نضيف هنا أن الادريسى 
0 يعتمد فقط على أولئك الذين يصفهم الصفدى 3 2 أنه فطناء »6 بل 
اعتمد فى كثير من الأحيان على تحار أو سُثَار من أهل تلك التواح ى أو من 
جابوا أقطارها وبحارها » وليس من الضرورى أن يكون التجار والدُّفار والملاحين 
عارفين بالمواقم الدقيقة للبلاد وانجاهات الأمهار وفروعها والبحار وخاحانها وأبعادها » 
وممهم من يقدر المسافات بالمراحل ( جم جمع مسحلة ومى مسيرة بوم على ظهور الدواب » 
والبغال تقطع فى اليوم ما بين ه” وه كيلومترا ) ومنهم من قدر بالميل الروماق 
(وهو نحو ١481‏ متراً ) » ومنهم من قدر بلميل العربى ( وطوله كا يتبين من 
قياسات الإدريسى يتراوح بين 7 و كيلومترين ) ومنهم من قدر بالميل 


)١(‏ الصفدى » الوافى بالوفيات » قطعة نشسرها أمارى فى المكتبة الصقلية » ص مه" 


ا 0 


[7غ] الجغرافية والغرافيون فى الأندلس 3-55 


البحرى ( وطوله نحو ٠6..؟‏ متراً ) ؛ أو بالؤرى ( وهو المسافة التى تقطمها 
السفينة الشراعية فى البحر فى نوم » وهذله المسافة تتراوح بين ٠٠١‏ واءمه١ا‏ 
كياومتراً ) » ونتيحة ذلك أن وقعت فى لوح الرسم مفارقات جسيمة فى تقديرات 
الأبعاد والانجاهات . فأما فما يتصل بالأولى ومى الأبعاد ققد كان على الادريسى 
أن محل كل بُمد منها إلى مقياس الرسم » ثم يوقعه على المريطة مستعيا 
بآلات المديد » والمراد بها البركار وامثاث والمسطرة وما إللها . وكان عليه 
فى كل حالة أن محسب البعد الصحيح للموقم بالنسبة لمستطيل الذى يقع فيه 
أولا 3 3 بالنسبة الخر يطة كلها . 

وقد وصف لنا الإدرسى نفسه ما لقيه من العناء فى ذلك العمل حين 
آل : «... فأحضر لديه العارفين بهذا الشأن » فباحئهم عليه » وأخذ معهم 
يه فر مد عدم مذ أكثر ما فى الكب ب الذكورة » فلا رآتم على مثل 
هذه الحال بعث إلى سائر بلاده » فأحضر العارفين مها المتحولين فيها » فسألم 
عنها نواسطة0؟ جما وأفراداً » فا اتفق فيه قوهم ؛ وصَعمّ فى جمعه قلهم 
أثته وأبقاه » وما اختلفوا فيه ألغاه وأرجاه » وأقام فى ذلك نحوا من حمس 
عشرة سنة » لا محل نفسه ف كل وقت من النظر فى هذا الفن » والكشف 
عنه والبحث عن حقيقته إلى أن 3 له فيه ما بريده . 3 أراد أن 0 
بقيئاً حمة ما اتفق عليه القوم المشار الهم فى ذكر أطوال مسافات الب لاد 
وعمروضها » فأحضر إليه لوح الترسيم » وأقبل مختبرها قايس من حديد شيئاً 
فيا © مع اد ره ف الكتب اللقدم ذكرها » وترجيحه بين أقوال مؤلفيها وأمعن 
النظر فى هيمها" حتى وقف على المقيقه فبها. ..” 


0 . هدا هو الافظ الذى أشرنا إلية آم وقلنا أن بعده شيعا ناقصاً » وقد اقترح بعضهم تصويبه 
إلى « بواسطتي » . 
١؟)‏ فى الأصل 0 يستعلم » والقراءة ى أثد ناها واردة فى إحدى النسخ الى رجع إلمها أمارى . 
(0) فى الأصل دجعبا » والصورة الي ااه أ للسياق . 
(غ) فاحة نزهة المشتاق » الكتية الصقلية . ص ١8‏ . 


ا حسين مؤئنس [4؛] 


وقول اللإدريسى « فأحضر إليه لوح الترسي » وأقيل #تبرها قايس من 
حديد شيا فشيثاً » تقتضى أن لوح الترسى هذا كان قد أَعدّ قبلا وأن الإدريسى 
مغى يحقق عليه أقوال الكتب والرحالة ومختبره ممقاييس المديد » أى يآلات 
القياس التى ذكرناها . 

وجدير بالملاحظة أن إنشاء لوح الرسم هذا واستكاله أعان الادريسى على 
تصحيح كثير من المفهومات القديمة ورسمها على نحو قريب من المقيقة » مثال 
ذلك أن شبه الجزيرة الإببيرية موصوف فى النص على أنه مثلث الشكل_اتباءا 
لرأى القدم الذى أشرنا إليه » فإذا نظرنا إلى خربطة المزأين الأول والثانى 
من الإقلم الرابم وجزء من الإقبي السادس كا نشرها ميار لاحظنا أن شبه 
المزبرة للا نيدو مثلم 4 بل عل صورة قربية حداً من هيئته ف المقيقة . 

وأوح الرسم أو ارسي هذا هو الذى تقل الإدريسى ريسمه على الكرة 
الفضية ا سترى » وهو الذى نقله أجزاه فى كتاب أزهة الشتاق » والشائم 
أنه ضاع ولم يبق له أثر » وهو بالفعل قد ضاع كا ضاعت الكرة الفضية » 
ولكن بقيت منه صورة نقلها لعضهم سئة 1١١99‏ ز(حده ه. فى صهلية © ومن 
حسن المظ أن هذه الصورة بقيت » ونشرها كوتراد ميلر فى جموعته السياة 
« الخرائط العربية 60 وم التى تصور مستوى الادريسى فى رسم الخرائط . أما 
الخرائط الصغيرة الواردة فى مخطوطات « نزهة المشتاق» فقد أصاءبا نحريف 
شديل يسبب كثر ة النقل وقلة مهارة النساخين فى نقل الرسوم » وأمانى الآن 
خرائط مصر فى 7 مخطوطات لا تكاد إحداها تتفق مع الأخرى تمام الاتفاق . 

5 - فإذا تم هذا التحقيق المتعب قام الإدريسى مخطوة أخرى لا تقل 
عسرأ » وه نقل لوح الترسم هذا على كرة أرضية » ومن نذكر لفظ كرة 


)١(‏ عممنطعمة مدممهاة ,:ه1ان]ة قصدهعا خريطة المزأين الأول والثاق من الاقلم الرابع 
وجزء من كل من الاقليمين الثالث والخامس . 


[] الجنرافية والمغرافيون فى الأندلس ب 


هنا لأنه أقرب إلى تصورنا لا لأنه نايت » لأن الادرسى نفسه يقول : 
«ونأس عند ذلك أن يفرغ له من الفضة الخالصة دائرة مفصلة عظيمة الجرم 
صحمة الجسم فى وزن أربعائة رطل بالروى » فى كل رطل منها ؟١١‏ درهاً ( 
ولا نفهم امراد هنا بلفظ « دائرة» » لأن الدائرة غير الكرة » والادريسى رجل 
دقيق » فماذا لم يستعمل هذا الافظ الأخير ؟ أما الصفدى فيقول : « ليصنم 
له شيا فى شكل صورة العال» وصورة العالم فى رأى الادرسى كرة . ثم إن 
قول الادريسى «دائرة عظيمة الجرم ضخمة الجسم )ينهم منه أن الذى نمل 
كان شيئاً ضحًا عظلم الجرم » لا محرد صفيحة مسوطة ٠‏ ومع أن هناك خلافا 
فى تقدير الفضة التى دخلت فى ذلك العمل بين ما يقوله الادرسى وما 
يذكره الصفدى » فقد أخذ سكياباريلى بقول الادريسى » لخسب درام الفضة 
الى ذكرها وهى 448٠١‏ درهماً وقال إنها تزن ٠٠١‏ كياوجرام)”"2 » وذهب 
ميار إلى أن الذى صنع كان صفيحة لا كرة » وقدر سمكها بثلاثة مليمترات » 
وعلى هذا الأساس قدر أبمادها : ه,” متراً فى الطول و ١,8‏ فى العرض . 

وأنا كان شكل الصورة الأخيرة لخريطة الادرسى » فقد وصف لنا بنفسه 
رر 
مفصّلة عظيمة الجرم ضخمة الجدم فى وزاكف 00+ رطسل بالروتى » فى كل 
رطل منها ١١١‏ درا فاما كلت أمس القَدَلة أن ينقشوا فيها صور الأقالي 
السبعة ببلادها وأقطارها وسيتها وريتها » وخلحانها وتحارها ومجارى مياهها 


طريقة تنفيذها » قال : «فأس عند ذلك أن يفرغ له من الفضة الخالصة دائرة 


ومواقع أنهارها » وعامها وغامسها » وما بين كل بلدين منها وبين غيرها من 
الطرقات المطروقة والأميال الحدودة » والمسافات الشهودة » والمراسى المعروفة » 


6 عل منعاتومه) وععووسطا ع8[ أعل ومطنآ أعه معط امعععل هناها ,خا أعممممتطءة ذوننا 
م2 لامعل منعلئعه0 هذ تعخ]م ودعو تسد تأوعك ولعت سد عل متساععممم عممتععاسكا - أعتمةط 


.883 مصتره 1 راللكة مأمءءة أه مسعصهم ومعوسط أأمك 


ل حدين مؤّاس )60] 


على نص ما خرج إلهم ممثلا ف أو ارسي 2 ولا غادروا منه شيع 4 ويأنوا 
به على هيلته وشكه > سم طم يد» . 

ومعنى هذا أن « أو اريم » أو الخريطة التى صنعها نقلت على الفضة 
بغاية الدقة مي ميا فا لوه بود الأقايم 1 السبعة  ٠‏ الأقار الواقعة 3 كل مها - 
عليه من البحار ‏ يارى لمياه ومنابعها » أى وديان اكير وأحواضها والعيون 
والآبار والآر اضى المزروعة المسكونة والأراضى القاحلة أو الصحراوية غير المسكونة 
- المدن والمسافات بينها ‏ الطرق المستعملة بين المدن والأقطار مبينة بالأميال 
أو غيرها من المقايس المستعملة _- المواى لم روفة ٠.‏ 

320 ا لهذا العمل كان لابد من تأليف كتاب مطول شرح هذه 
الخريطة ؛ «وأن يلوا كتاباً مطابقاً لا فى أشكالها وصورها » غير أنه يزيد 
علمها وصف أحوال البلاد والأرضين فى خلقها وبقاعها وأماكنها وصورها 
وبحارها وحباطها وأمارعا سام | ا وغلاما ' وأجساس نباما 
والتحارات التى تجلب إلمها وتحمل 30 4 والعحانب الى 2 عنها. وتنسب 
إلمها » وحيث هى فى اا السبعة » مع ذحكر أحوال أهليا ٠»‏ وهيثاتهم 
وخلتهم ومذاهبهم وزينتهم” © وملايسهم ولغاهم 4 وأن لاسمى هذا الكتاب 
« بنزهة المشتاق فى اختراق الأفاق » » وكان ذلك فى الْعد مر الأوائل م ن ينار 
الموافئق لشهبر شوال الكائن فى سنة مهمع » فامتتثل فيه امس 3 وارشم فيه 
الرسم » وأول ما ابتدئ' به الكلام على صورة الأرض ... © » 


)١(‏ فى الأصل وبماوا” مها ء» ولا معنى له ٠‏ والصورة الى أثبد ناها وردت فى أحد الغخطوطات الت 
رجم إلمها أمارى » وفى #طوطة أخرى : ومواتها . 

زفق فى الأصل : : وزينهم ٠‏ وهو جائر فى معى ما أي ثأه . 

(؟) اللكتبة الصقلية » س 4148 و١‏ 


[حه] المغرافية والجثرافيون فى الأنداس 0.0 


ومعنى هذا أن الادريسى رسم خطة كتابه على أن يكون جغرافية طبيعية وبشر 
كاملة لاعالم أجمع » وتخطيطه هنا إذا أضفنا إليه ما ورد من التفاصيل بثأن 
الخريطة - مفهوم كامل علمى سلي . وقد سبق الادريسى إلى مثل هذا المبج 
القسئٌ » ولكن الفرق فى التنفيذ بين الاثنين واسع جداً » فعلى حين أن المقدسى 
ْ يحقق مما وعد به فى فاتحة كتابه إلا جانباً يسيراً جداً » جد الادريسى حققه 
كاملا فى كتابه » فأورد وصف كل جزء من حغرافيته بطريقة عامية موضوعية 
خالصة كا يكتب أى باحث جنراف اليوم كا سترى فى الفقرة التالية . 


عمل الإدرسى وعلاقته عا قبله 


على رغم قلة الؤلفات المغرافية الوارد ذكرها فى فانحة نزهة المشتاق يلاحظ 
وضوح أن عمله سل سواء فى الخرائط أو فى نص لزهة المشتاق - بممشفل 
كل المدارس الجنرافية العربية والاسلامية التى ظهرت إلى عصره فى الشرق أو 
الغر ب الاسلاميين » فإن أخذه بنظرية ل السبعة واتباعه إاها يدل على 
أنه عرف الترجمات العربية غرافية بطاءيوس واطلع فى الأغلب على أحسن 
ترجة لها » وى التى قام بها ابن خرداذبة » ولم تصل إلينا هذه الترجمة » 
ولكن ابن خرداذية يقول فى فاتحة كتابه أنه اعتمد علا فى تصنيف كتابه 
«للسالك ومالك » » واو أننا استطعنا المصول على أصل هذا الكتاب لتبينت 
لنا العلاقة بين الادريسى وهذا الرائد الجنرافى بصورة أوضح ء» ولكتنا لا ملك 
إلا الختصر الذى نشره دى خوية . وتدل مناقشة الادريسى لاراء بطاميوس فى 
عض الفصول الأول من « نزهة الشتاق » على أنه أطلع على كتاب «صورة 
الأرض» لحمد بن موسى الخوارزي دون أن يقتنم باتجاهه الفككى فى المغرافية . 
ومن الواضيح أن اللوارزنى ومدرسته كان لما تأثير قليل فى سير العلم الجغراى 
عند المساين » حتى إن المقدمى عند ما استعرض كتب المغرافيين السابقين عليه 


لين حسيق مؤس [55 


ونقدها ل يشر إلى الخوارزى أو أحد من تلاميذه . ورعا كان السبب فى قة 
احتفاله بآراء هذه المدرسة أنه اطلع عليها كا عررضها المسعودى فى كتبه » وقد 
كانت هذه الآراء قد ققدت كل أساسها الرياضى والفلى وأصبحت ترد جداول 
جافة بالأطوال والعروض » ومن نتاتح ذلك أن عَسُر تطبيقها على الؤافين 

لقد قال المسعودى امن ججيع المدائئ الكبرى فى العم تقم على خط عرض 
ودع 3 إن الرسوم الواردة فى ذلك الحكتاب لا تعد - باستثناء 
خربطة النيل - خرائط جغرافية » إتما هى رسوم توضيحية للنص كسب . 
ويبدو أن الادرسسى باتجاهه العملى الواقعى » استبعد من أول الأمس تلك 
الؤافات الفلكية » لأنها لا تفيد فيا كان يطلبه من وصف البلاد وتحديد 
مواقءها على صورة تطابق الواقم 7" . 


أما الدرسة التى سار الادرسى فى طريقها ووصل بعملها إلى فته فبى 
مدرسة البلرانيين والمسالكيين : مدرسة أبى القاس, عبيد ال بن عبد الله 
ابن خرداذبة وأبى العباس جعفر بن عمد الروزى (توفى سنة 0/4 | /مم) 
وأحمد بن تمد بن مطيب السرخسى (توفى 0/585هم) وأحمد بن أبى يعتوب 
ابن جعفر بن واضح اليعقوبى (توفى 5864 //احم) » وغيرم ممن لم يأخذوا من 
الفلكيين إلا مفاهي عامة مثل تقسيم الأر ضٍِ إلى الأقالي السبعة ووقوع بعض البلاد 
على أفلاك بعض النجوم وأثر ذلك فى الأخلاق والزاج » ثم اعتمدوا بعد ذلك 


3 


فى بناء صلب كتبهم على أقوال الرحالة والتجار وأهل البلاد وقوام الخراج 


. نشركتاب صورة الأرض للخوارزى ه. فون محيك علنعاة .97 .11 سنه 5نردو‎ )١( 
. 58 وانظر مادة «جغرافية» فى ملحق دائرة المعارف الاسلامية (الطبعة الأولى) ص‎ 

(؟) انظر عن هذه المدرسة الفلكية وتقدير قيمة أعمالها : 
-مع ام عطادعغطوه مومه © را ]دطاء دعوو 17[ مطععاطجهمومء © عن فسه معان م126 ,تفتله17ا علدت لمسجاف 


3261 .ج1934 لتم 
1927-17 غ21 ,[1آ .أم؟ ععضع 5 ]ه و«مغد ةل[ عطء مغ دم اطع سه مم1 520 ممم 0 


[؟ه] الجرافية والجغرافيون فى الأنداس وعم 


ووثائق الدولة إذا أمكن » وذلك واضح من تفصيل منبج الإدريسى كا يتبين 
فى فاتحة كتابه التى أتينا يمعظم فقراتها . 

ويتحلى ذلك بصورة أوضح إذا نحن قارنا طريقة الادريسى فى نزهة المشتاق 
بطريقة المسالكيين والبإدانيين من أهل القرن الرابع المجرى ( العاشر الميلادى) 
مثل أبى بكر بن محمد بن إسحق بن الفقيه العروف بلهمداتى (ألف كتابه 
البإران سنة 5831/ ١+‏ على الأغلب ؛ وليس لدينا إلا مختصره الذى عمله جعفر 
ابن على الشيرازى سنة )٠١+/51*‏ وأبى الفرج قدامة ابن جعفر المتوق 
سئة ليق 34 وكتابه « الخراح «( إن هو إلا قطعة 0 ن موسوعة كبيرة بقع 
فا أغمات العلوم واللعارف ف 0-0-2 6ن 4 وأبى على أجل بن عل سنْ أسحق. 
ابن رسته 43 وهو موسوكى آخر ا 0 نا من كتابه الجامع المعروف بالأعلاق 
النفيسة إلا حِرَوْه السابع » وهو يضم لسن المظ أوصاف بعض الطرق الكبرى 
فى تملكة الاسلام ؛ ووصفه هذا هو الْموذج الذى احتذاه المسالكيون بعده » 
وأثره واضح فى وصف الطرق عند الادريسى » ثم مدرسة المغرافيين انكرائطيين 
و أهم البلخى والاصطخرى وابن حوقل وآخخر من اتبى إليه عل السالك 
والمالك والبلدان فى الشرق وهو المقدسى 

هذه الجاعة الأخيرة هى التى ابتكرت طريقة رسم «الأشكال» أو «صور الأقالم» 
واعتبارها الأساس المقيق اعم الجغراقى » ثم تكون النصوص المكتوية بعد ذلك 
شرحاً وتوضيحا لها . وكان معو فى جمع العلومات اللازمة لهذا الشرح على 
أقو ال أهل البلاد والرحالة أو الرحلة والمشاهدة الباشرة إذا أمكن . ولم تصل 
إلينا جموعة خرا ائط أبى زيد أحهد بن سبل البلخى السماة « بالأشكال » أو 
«صور الأقال » » ولا الكتاب الذى يشرحيها المسمى « بالمسالك والمالك » » 
ولكن معظلم نص هذا الأخير وصل إلينا برواية أبى اسحاق إراهم بن ممد 
الاصطخرى فى كتابه اللسمى « بالمساللك والمالك » يض » فإن قراءة نص هذا 
الأخير تدل على أنه اعتمد اعتاداً كبيراً على كتاب البلخى » حتى لقد ذهب بعض 


لتم حسين مؤنس [0] 


الباحثين الحدثين إلى أن الإصطخرى لم يصنع أكثر من أن نقل حكتاب 
البلخي مع زيادات وتعديلات طفيفة جل 0" . 

ولسة م الكلام ء ن هذه ابجاعة بذكر ابن حوقل » أبى القادم حمد التُصيى » 
فإنه وإن ص رحالة جواب أفاق ومعظم معاوماته مستق من مشاهداته وتحقيتاته 
إلا أن كتابه «المسالك ومالك » يقوم على أساس من كتاب الإصطخرى » 
والنشابه بين النصين فى الفصول الأولى خاصة يصل إلى الحرفية0© ٠‏ بل يبلغ 
التشابه إلى درحة أن ابن حوقل ينقل عن الاصطخرى عبارات م يكن يصعب 
عليه أن يحد ما يؤدى معناها ولا ذلك الالنزام2" . 

والأساس فى هذه الكتب الثلاية فى «الصور » أو « الأشكال » أى ما 
نسميه نحن بالشمرائط » وينص كل من الإصطخرى وابن حوقل على ذلك فى 
فانمة الكتاب ؛ بل إن ممبحها فى رسم الصور وتقسيمها واحد » يبدأ بصورة 
عامة للأرض ؛ ثم تليها مموعة خرائط تفصيلية » ككل إقلم أو ناحية خريطة 
وها يقولارت فى تفصيل هذا النبج : «ذاتخذت ميم الأرض التى يشتمل 
عليها البحر الحيط الذى لا يلك صورةً إذا نظر إلبها ناظر عل مكان 1 
لم مما ذكرناه واتصال بعضه ببعض ومقدار كل إقلم م من الأرض .. 

.ثم «أفردت لكل إقلم من بلاد الاسلام صورة على حدة يبنت 57 
شل الاقلم وما بقع فيه من اللدن وسائر ما محتاج إلى عمه مما آنى على ذكره 
فى موضعه إن شاء الله تعال » . 


)١(‏ انظر : .وو ,42 .م ,(7335 ,0 1 .لط .لظ موه لساطعاه8- «طمهه] 216 روزهه 6 و©] 
مع 0 ماعط رسعأه1 أعل عماعال ] غه أعأسمل] 1.١‏ - #مطهم1 - #طاه8 امفاوعيو هط ,ومعصدى]] .11 .[ 
4 9 وك قفتأ 
(؟) راجم الصفحات الأول من نص كل من الكتابين وخاصة ما يتعلق بتقسيم الأقالم وحدود 
المالك . 
زهرة لاحظ قول ابن حوقل : فابتدأت بديار ١‏ لعرب » لأن القبلة بها ومكة فيها » وم أم القرى 
وبلد العرب إوأوطا: نهم الى لم يسركهم فى سكناها غيرثم . .لخ (ص ١9 - ١١‏ ) وهذا الكلام يرد 


حرياً تقريباً عند الاصطخرى » ص ١١-١7‏ , 


[0] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس ذلع 
بيد أن الخرائط التى يضمها كل من الكتابين تختلف فيا ينها اختلاقاً واضا 
يدل على تقدم ظاهى فى تصور الأطالس وطريقة تقسيمها ورسمها » وما دمنا 
نستعرض الأن تطور هذا الفن حتى الإدريسى فلنذكر محتويات كل « أطلس » 
منهها حتى تتضح الزيادة التى أتى بها الادرسى واللخطوة التى خطاها فى هذا 
اليدارون . 
فأما خرائط الإصطخرى فر تصل إلينا » ولكنه أورد بيانها فى مقدمة 
ا 5 
كتابه » وعددها ‏ بعد صورة الأرض - عشرون هى : 


١‏ - ديار العرب ؟ ل بحر فارس 

© - المغرب 4 - مصر 

ه - الام 5 س بحر الروم 

7 ل الجزرة م - العراق 

8ه - خوزستان ٠‏ - فارس 

١١‏ كرمان ١١‏ - المنصورة وما يتصل مها من بلاد 


المند والسند والاسلام 
٠‏ ل أذربيحان وما يتصل بها 1١4‏ - كور الجبال 


7 - المفازة التى بين فارس وخراسان 18 - سجستان وما يتصل بها 
18 خراسان ٠م‏ سس ما وراء الممر 


وأما خرائط ابن حوقل فقد وصلتنا كاملة » وأدرحها ج. ه. كراصز فى 
الطبعة الثانية من كتاب صورة الأرض )١988(‏ » وعددها » بعد صورة 
الأرض اثنتان وعشرون » هى : 


١‏ - ديار العرب ؟ ل بحر فارس 


١ ؟‎ 


- 
1 
١ 


ونلاحظ أولا أن هذه الخمرائط كلها هى خرائط العالم الإسلانى وحده » 
ومن هنا فند ميت مموعة خرائط البلخى والأصطخرى وابن حوقل « بأطلس 
الإسلام » » وتضاف إليها الخرائط التى كانت فى كتاب «أحسن التقاسيي 6 
لحمد بن أجد بن أبى بكر المقدمى » فقد كان هو الأخر 25 رسوماً ققد 
قال : «وأوضهنا الطرق لأن الحاجة إلمها أشد » وصورنا الأقالي لأن المعرفة 
بها أروح 7" » وواضع مصطلح أطلس الإسلام » هو كوتراد ميار فى دراسته 


حدان موس 


الغرب من مصر إلى القيروان 5 


مصر من الِيزة إلى البحر 
الشام 

الجزيرة امشهورة بديار ربيعة 
وبكر ودجلة والفرات 
خوزستان 


كزمان 


أذربيحان 

الديم وطيرستان 
بربة فراسان وفارس 
خراسان 


القيمة على الخرائط الإسلامية . 
ولا شك فى أننا لو عثرنا على خرائط المقدسى اوجدنا الحلتة المفتودة بين 
خرائط ابن حوقل وخرائط الإدرسى » فإن تصور اللمقدسى للأقالي يكاد يشف 


)0 أحسن التقاسيم للبشارى المقدمى 4 بتعدقيق دى خوية »6ص 8 . 


- 
4 


[3ه] 
المخرب من القيروان إلى طنحة 
والأنداس 
مصر من ايزة إلى النوبة 
بحر الروم 
العراق وبطائحها إلى البحر 


فارس 

لصاقيه من بلاد ال مند و الاسلام 
الجبال وأعمالما 

بحر المزر 


ما وراء المبر 


[/اه] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس لم 


عن هيئة الخرائط كا صورها”" . ولم يذكر الإدرسية القدمىّ بين من أخذ 
عنهم » ولكنى تبينت نقله عنه فى أكثر من موضم » مثال ذلك : 


يول المقدسى 5 أحسن التقاسم » ص ره 
... فأما الأرض فإنها كالكرة موضوعة جوف الفلك كالغحة فى 
جوف البيضة » والنسي حول الأرض » وهو جاذب لما من جميع 
دأ عِِ 3 
حوانبها إلى الفلاك وربنيّة اللخلق على الآرض أن انيم جاذب لا فى 
أبدائهم من الحفة » والأرض جاذبة لما فى أبدائهم من الثقل » لآن 
الأرض عنزلة الجر الذى يحذب المديد .. . والأرض مقسومة بنصفين 
بيسبا خط الاستواء 4 وهو من المشرق إلى ا مغرب 04 وهذا طول 
الأرض » وهو أكبر خط فى كرة الأرض » م أن منطقة البروج 
أكبر خط فى الفلك . 
ويقول الادريسى فى فاتحة لزهة المثتاق : 
... الأرض مستقرة فى جوف الفلك » وذلك لسرعة الفلك » 
وجميع الخاوقات على ظهرها » والنسي جاذب ل فى أبدائهم من الحفة » 
والأرض جاذبة لما فى أبدانهم من الثقل » بمنزلة الغنطيس الذى 
يجحذب الحديد إليه . 
فالأرض مقسومة يسمين 4 بيسبا خط الاستواء 4 وهو دن 
الشرق إلى الغرب » وهذا هو أطول [ خط فى ] الأرض » ا أن 
وإذن فقل رجع الادرسى إل الملقدسى واعتمد عليه 4 وخاصة قَْ هذه 
المفهومات العامة الخاصة مبيأة الأرض ووضعها فى الفلك وقسمتّها خط الاستواء 


. 5# 58 انظر وصف المقدسى لمملكة الاسلام » أحسن التقاسيم » ص‎ )١1( 


:ام حسين مؤاس [ذهه] 


إل قسمين وما إل ذلك مما نحده متواتراً عند ح- رافيينا امة ا وارزي 
فصاعدا » ولكن ألفاظ الأدريسى هنا أقرب إلى ألفاظ قدي » وهذا رححنا 
أن يكون أ أخذه عنه 0 عن أغيره ٠‏ وربما ا كان لشبيه 3 لأرض في الفلك 
جترافى المرب 5 ولكن الادريسي اختار قول المقدمى »؛ وهو 00 ف ذلك ع 
لأن القدسى دون شك أكير َال الشرق الإسلاي قبل الادريسى > وهو 
م يدرس إلى الآن الدراسة التى هو جدير بها . 

ولكن الادر بى | إذ أخذ هذه الأقوال أضاف إلمها من عامه وذكاله دججل 
( ومع أن الأرض كرة » م غير صادقة الاستدارة » لبا . منخفض ومنها مرتقع » 
وهذا قيل فيا اككشف أنه تضارس » والبحر محيط بنصف الأرض إحاطة 
متصلة » دائر بها كالمنطتقة » لا يظهر منها إلا نصفها » وهو ما دارت عليه 
الشمس فى قوس اهار » مثل بيضة مُمَرَقَة فى ماء » اتكشف منها ما الكشف 
وانغمر ما انغمر» وامراد بنصف العبارة الثانى هو إحاطة البحار باليابس فى النصف 
الشهالى ولعضص الجنوبى 050 ن الأرض 4 كسب تصور الادرسى 4 وهو لصور للا 
بيعقك عن الصحيحٍ المقرر » ومن الغر كب مع هذا الوضوح أن الياحث المندى 
مقبول أحمد فهم أول هذه العبارة على أن الادريسى لم يقل بكروية الأرض 
وترجم عبارة الادريسى التى رويناها ترجمة تدعو إلى الدهشة حقاً ؛ ومن 
الغريب كذلك أنه ينسب هذا الكلام إلى اويحى سكياباريل فى مقدمته للحزء 
الذى نشره عن إيطاليا من نزعة الشتاق » ولم نجد مثل هذا القول فى كلام 
سكيابار يل فى الوضع الذنى أشار إليه2" . 


: .7.ط.. منهم]آ رلمسطم أ#طوداة ونص عبارته‎ )١( 
عنالة للد قه؟ طامةء فط كه بقاع اسمعطم5 فط عقطة مماعمععدمه عطء لاعط 1ئتمل1-آام‎ ..! 


ويلاحظ أن مقبول أد فى كتابه هذا بغمط قدر الادريسى بصفة عامة » وهو فى هذا يتابم أستاذه 
ميئ و رسكى وهو أيضًا على هذا الرأى ث6 دوق تقدعه اركاب 


02ج جومم يسم بسيعسيد معد او 


[ه 0 الحغرافية والحغرافيون فى الأندلس مقع 


ورا كان هذا الانجاه نحو ما هو واقى ومنطق هو الذى صرف الادريسى 
عن الاءمّاد على « المسالك والمالك للبكرى » » فإن هذا الكتاب يبدأ بمقدمات 
طويلة عن أصل الخاق وسيّر الأنبياء » ولا يصل القارئ' إلى الأحزاء العامية 
من الكتاب إلا بعد أن يقطم نحو نصف الزء الأول » واعله رأى بعد ذلك 
أن البكر ى عتمد على كتابى بطاميوس الرئيسيين » وها «حغرافيا» و « الحسطى» 
وعلى مؤلفين آخرين أههم العذرى 04 وكان كتاب العذرى بين يديه )6 3 
إن المزء الأمم من حتغرافية اليكرى وهو الخاص بلمغرب والبحر الأييض لا 
يقدم له شيا جديداً » فهو - أى الادريسى - خبير بالمغرب والبحر الأبيض » 
هه يدل على ذلك كلامة 4 وسواء أكان هذا هو الصحيح أو أر”كف كتب 
البكرى : تصل إليه ؟ ققد خسر الادريسى بعدم الاعماد عليه ما خسره عدم 
الاطلاع على أبى الريحان البيروتى » فإن البكرى يقارب البيروتى فى الغرب 
الإسلانى فى عامه وذكائه وأمانته » وإن كان البيروتى ناقداً مدققاً يبحث كل ما 
يقرؤه أو يصل إلى عامه » قى حين كان البكرى باقلا شب » وهو نفسه 
يقول : «وإعا ننقل فى كل موضع من هذا الكتاب ما شتشح لنا » وعندنا 
كتب الناس» فننقل ذلك عنهم على حسب ما نجده » لاما نقع على صحته »”", 
وقد أسرف البكرى فى التواضع فى هذا القول » لأنه - وإن كان لا ينقد - 
كان يقرا ما يطلم عليه قراءة جيدة ويعرضه عرضاً هو غابة فى الوضوح » مثال 
ذلك كلامه عن الأقالم السبعة 4 وهو كلام للا يمل ف الدقة والوجاز والوضوح 
عا نجده عند الادريسى وياقو ت 52 

وعلى أى الأحو ال » فإن الادريسى ل يغادر شيئاً هاما مما وصل إليه 
الجغرافيوت المسامين ‏ عدا البيرونى - فها يتصل بالتصور العام للآرض 

)١(‏ مغطوط دار الكتب بالقاهية رقم 44 ٠‏ », ورقة 59.ا. 

(؟) راجع نفس الغخطوط » الفصل الذى عنوانه « جلة جعناها من كنب فلاسفة اليونانيين فى 
الأقالبم السبعة» ورقة 55 ب وما بعدها . 


ام حدين مؤس [3] 


والكون » وكل ما فاته هو ذلك الإيحاز البليغ الذى نجده عند البكرى » 
ولا شك أن هذا الأخير أوجز كل ما عند اللوارزنى وابن رستة عن كروية 
الأر ض عند ما قال : « وقد ين أحل العم بالهندسة بغير وجه من البراهين 
أن الأرض ثابتة فى وسط العالم » قائمة فى مركزه ولا حركة لها فى ذاتها , 
وأنها مستديرة الشكل » وأن جع الأثقال تيل ويرجعن إليها بالطبع » وأن 
كل جزء من أجزائها البعيدة عن الركز يدور الارتفاع والاتخفاض » مطيعة 
إلى مس كزها » وأن الفلك الستقم يدور عليها مجميع ما بحيط به من الأفلاك 
والكواكب السيارة والثابثة دورة واحدة فى كل أربع وعشربن ساعة مستوية » 
فى جملة المهار والليل من آخخر اللهار » وركب الله عن وجل على الأرضٍ جرم 
الشمس » اعلده بالحكة التى ينبثى أن يكون عليها تركيب العالم فى فلك أخْرج 
مس كزه عن مس كز الأرض بدرجتين ونصف من درج فلك البروج » فلذزلك 
ما اختلفت حركة الشمس على الأرض » خْمَىَ مزاج جوهس المواء الحيط 
بالناحية الجنوبية » وكان الجزء المعمور من الأرض فى الناحية الثمالية » اذ كل 
حيوان بطبعه أحهل للبرد منه للحر » ألا ترى أنه يتولد فى الماء من الميوان 
ما لا بحصى كثرة » وكذلك من النبات » ولا يتكون فى النار منه شىء إلا 
الثاذ النادر » إن صح ذلك فيه . . . 6 ”© فهذه هى خلاصة آزاء جترافيينا 
6 فى هيئة الأرض وطبيعسها وعلاقنها بالشمس والكواكب 0 و رد الودرسى 
على هذا إلا تفاصيل لا تمس الصلب » وعلى هذا ظل الناس إلى أيام كوبرنيق . 

واللخلاصة أن الادريسى يمثل القمة التى وصل إليها العلم المغرافى فى الشرق 
والغرب على السواء » ققد أخذ من علٍ اليونان خلاصة ما فيه » وأخذ عن 
مدرسة الجغرافيين الفلكيين زبدة آرائهم » ثم أخذ عن مدرسة المسالكيين فكرة 
عمل الخرائط والأطالس واعتبارها أساس المغرافية » وطوّر هذه الناحية من 


٠١ المسالك والمالك للمكرى ؛ نفس الخطوط » ورقة غ‎ )١( 


[13ة] الحغرافية والحترافيون فى الأندلس لالم 
« أطلس الإسلام » إلى « أطلس العالم » » وذلك هو تجديده الأ كبرء فهو 
اول حغراق ف التارنخ نظر هله النظرة العامة وما إلى مفهوم عالى اعم المغراقى » 
وحق له يذلك أن بوصف بأنه أعظم جغرافى ظهر فى الدنيا إلى مطالع العصر 
الحديث » 3 قبس من الالكيين المشارقة هذه الدقة' فى وصف الطرق والبلاد 
وتقدير المسافات » وأخذ عن المسالكيين الأندلسيين هذا الالتفات إلى الزروع 
والمحاصيل والمنتحات والصناعات والمتاجر وطرقها وأصنافها » وأضاف إلى هذا كله 
شيثاً لم يعرفه أحد من السابقين - حتى القدبى - وهو تحقيق أقوال الكتب 
والرحالة ومقارنة بعضها ببعض واختبار الأصم 3 ثم نحقيق المقاييس والأعاد 
وتحويلها إلى مقياس الرسم « بمقاييس الحديد » وتوقيع ذلك على الخريطة شيئاً 
فثيئاً كا يقول . 


لا زال الخلاف شديداً بين الباحثين حول إحصاء أعمال الشريف الإدريسى » 
ولكن الأستاذ حيوفالى أومان استطاع 000 لعل بحث طويل ل أن حخصر هذه 
الؤافات فها يل : 

١‏ - نزهة المشتاق فى اختراق الأفاق » أو الكتاب الرجارى أو كتاب 
رجار » 2 تأليفه سنة ا 4 وستنعرضص له بالبحث فيا اث 8 


؟ س كتاب الجامع لأشتات النبات أو كتاب المفردات أو كتاب الأدوية 
الفردة . كان المظنون أن هذا الكتاب فقيد » ولكن ماكس مابرهوف عثر 
على إحدى مخطوطاته فى مكتبة 42 فى استامبول » وتحقق من أنها ذم 
بالفمل كتاب الجامع لأشتات النبات للشريف الادرسى » ونشر عنه مقالا 


1م حدين مؤس [ة] 


قصيراً فى سنة 0 وف نفس الوقت نشر ترجة ألمانية لأم فصول الكتاب 

فى مقال 027" . والخطوطة ليست مؤرخة » ولكن مايرهوف رجّح أن 
الفراغ منبا كان فى سنة > م .ها وقد ذكر الناسخ أنه تقلها عن 
الأصل اذى كتبه الادريسى بيده » وتتألف الخطوطة من ١58‏ ورقة (ىوم 
صفحة) مقسمة إلى ثلاثة كتب » وفى الفائحة يقول الادريسى إن الكتاب 
يتضمن ذكر 1٠٠١‏ دواء مع وصنها » ولكن الأدوية التى برد ذكرها فى 
المخطوطة تبلغ 51١‏ فقط ميتبة على حروف العجم » وواضح أنه سقط من 
الأصل جزء كبير ٠‏ فإنها لا تضم إلا الأبواب الخاصة بأربعة عشر حرق قنط 
من حروف الأيجدية » أى أن الضائم حوالى نصف الكتاب ٠‏ وقد ورد اسم 
الإدريسى فيها هكذا : محمد بن عمد بن عبد الله الأندلبى المسينى . وبلاحظا 
أن ابن أبى أصيبعة يسم اسم الإدرسى على هذه الصورة . 

وهذا النصف الباق من الكتاب يدل على عل واسم بالنبات والأعشاب 
والأدوية » وهو يعتاز بدقة فى رمم أسماء العقارات ووصف خصائصها لا نحدها 
إلا عند ابن سينا وابن البيطار » مما يحعل للادريسى مكان ممتازاً بين النباتيين 
والعشابين والأطباء فى العصور الوسطى » وببهذا الامتياز وصفه فلا ابن البيطار 
وان أبى أصيبعة . 

وذهب أمارى إلى أن هذا الكتاب قد يكون أول ما كتب الإدريبى » 
وأنه كتب قبل أن يفد الادرسى على صقلية 7" » وهذا هو الذى رححناه 
فيا سبق من كلامنا » وعلى هذا الفرض يكون كتاب النبات هو أول ما ذاع 


للخ ها رتعتمافط مع طوهمومة 6 ءطاءعتطهعه دعل ءمطءااءنة فسنم مهملظ ممزظ ,رأمطء جماطة عماة 
.388-60 .5ه ,28 غأء1] ,1929 معطو[ 55 رمع اساعوعمه "[ هسه مموصسماءومه 18 


فم تعد 6) ما سططء مل هذ 5مةم4] خوط عاتممنو8 فسن عنوه ام لعسمه"[ مستممعو1اق برصمعة1] 
225٠‏ .]1 ,45 .وح ,(1929) 311 بسناعظ ملنمطاءه 1 هسه عإعاععسعممتمصهع[! رأتقعس و طتهك8 مهل عاطاء 
فرق 32,0000 عامدم ,[1[ ,1939 بمتسعهن) .ملع 22 نف .مه ,تتفقسق 


[عد] المغرافية والحغرافيون فى الأندلس 8 


وعرف من مؤّلفات العلامة الكبير » وقد سبقته شبرته إلى صقلية فعرفه به 
رجار قبل أن يفد على الجزيرة المرة الأول فى طريق العودة إلى الغرب » 
قذمه به إليه أنو عيد الله تمد بن القاسم بن حمود » إذا صدق ما ذهينا إليه» 
ومهذا يكون الوإدرسى قد وقد على الجزيرة أول مرة ٠‏ نباتيا 0 3 تبينت. لرجار 
ملكاته فى الجغرافية » فرك: جهده عليها فى امرة الثانية . 


م« كتاب روض الأنس ونزهة النفس أو كتاب المسالك والمالك . 
ذكره ابن بشرون » وقال إنه ألقه لليالم الأول (5:ه/ 1164 ججه 
ده الك خليفة رجار الثالى » و تعثر عليه » ولكن لدينا ختصراً له فى 
مكتبة حك أوغلو فى استامبول برقم م" » ولهذا اللختصر عنوانان » أحدها 
فى أوله وهو : «انس المج وروض الفرّج » والثانى فى آخره » وهو : روض 
الفرج ونزهة الهج . ويسمى هذا الختصر بالادريسى الصغير » عييزاً له عن 
نزهة المشتاق الذى يسمى الادرسى الكبير . وكان أول من نبه إلى هذا المختصر 
كريستيان زايبولد فى الادة التى أدارها على الادريسى فى الطبعة الأولى لدائرة 
العارف الإسلامية . وكان هوروفتس قد عثر على هذه النسخة قبل ذلك 
وأشار إليبا » ثم عثر جابرييل ران 4صصءة اءنءطه© على نسخة أخرى من 
نفس الخطوط » وجدها فى دمشق » ولكن هذه النسخة الثانية تنقصها الخرائط » 
ويظن أنها منسوخة عن غغخطوطة استامبول . وقد نشر مموعة الخرائط الكاملة 
الموجودة فى مخطوطة استامبول كوثراد ميلر فى أطلس الخرائط العربية الذى 
أشرنا إليه مراراً . 
وقد عنى بدراسة هذا الخطوط نفر من الباحثين مثل توليو :ارين وكراصميز 
ونالينو وبوسف كال واهتموا مقارنته بنزهصة الشتاق وكبَيّن وجوه الشاءبة 
والاختلاف يينهها فى التقسيم ورسم الأعلام وما إلى ذلك . ووردت فى آخر الخطوط 
عبارة : واشتمل الفراغ عليه فى العشر الأوسط من شهر صفر سنة هده/؟115 . 


رضن حسين مؤئس | 9 


ومخطوطة استامبول تقع فى ١65‏ ورقة من القطع الكبير مسطرتها ٠١‏ 
7 02 
سطرا فى الصفحة © . 

غ ل أما الكتاب المسمى «نزهة الشتاق فى ذكر الامصار والبلدان واجزر 
والمدائن والأفاق » شختصر ناقص مسشوه من كتاب الإدريسى الكبير » وقد 
وجدت منه نسخة فى مكتبة آل مديتثى فى روما ونشرت نشراً سيئًاً بدون 
مقدمة أو تعليق أو ارج عل مطبعة آل مدينشى 4 3 قآم عمال ترحجة 
لاتينية لها راهبان مارونيان كانا يشتفلان مترجين فى البلاط الفرنى » ما 
جيرائيل صهيو ن معصماة أعتسطاد0 ووحنا حزرون «اتهمموه1]] دتتسمممطه[ » ونشرا 
الترجهمة فى بارس سئة ١ؤذكا‏ نأب وأقمء نطن لل متأم مجع م0 أأى حغرافية النوية 
لان اللدء الذى نشرآم يبدأ بالكلام عن النوية 4 ووردتثت فيه عبارة 2 أرضبا» 


.الى 


فقرآها 2 أرضنا » © فظنا أن المؤاف وبى يكتب عن بلاده . و نتبين أن 


الكتاب للادريسى إلا فيا بعد" » وبوجد من هذه الطبعة نسخة مصورة يدار 


)000 .59 .ج رآكةمك[ سه معوسده17 106 بمعععاله1 مناسس1 


6 .مر ,1آ1[آ له 25 ,مناءةى قل فممساسكسه نمك متسوزى ,تعمسة سمه ,مسن مك8 ماعو 
106 ,1935 بسعلاع[ ,ننوووة نه مععام ال معنم موه مهن ممع وها ,أفسفي]! أنامدوسه7 


(؟) -تسحطط) 11 ممصم ممم لعتمسوظا معمدممفل1 -معتطومطة ممعمطانه 81611 ,تستموح) 1 


وعنوان ترجة الراهيين المارونيين : 01 
-صعدمك نماصق متهمتات امعد لالط ماله ملططمع هاساموتطهسععم عه هذ بمتممعاط[! واط مه روم 6 

-111608 قل اماع وط لل علاوشلامة7 رعهء ةلخ غه عمامق عماومو هزوملا 0111 مقع 111أازع 63 210 5ال6 ال أأطامت ماغ 
أ لتنامع هلهز5 بمغتمه1ك وأعتءط و 2 دكنة 7 تسمسماعم[ هذ معتطديق عن ممععع] ,ممم نزمءقاصت معفم 
سملم مهم بكتهوععه1]1 عممده[ عه رمتوع1 عنعنم ممنم1 عنال26 عجمدو 8001م امومع 11 مبسوعتط ميو 


.9 مكتتستعد8 .وغتد هعمل ,عمو ممعنه1 مأوم] 
انظر  :‏ .50-51 .م برقل .مه مم0 تمموجمع © 

وقام يعمل تر ججهمة إيطالية لهذا امختصر برنارديئنو بالدى 1 ممنلعمممع8 وحعل عنوانها : 
رعأعستهمء2 ,امعو رعمهزوعآ ع1 عل موماءز[ء12 ونه[ مكمأتم مذ معطنا رتأهدموسنمنا متؤمرومء 6 
أكممعاعءهلط غه مغان) رعاه5]آ 


ولكن هذه الترجة الايطالية لم تنشر , وم باقية مخطوطة فى مكتية جامعة مونابيه بفراسا نحت 
رقم 299 11 
وذكر مقورس مكتبة آل مديتعى أن نر النسخة العربية كان فى فلورنسا سنة /519ه١‏ ولكن 
الأستاذ دى شنورر أنكر ذلك التارخ وقال إنه لم يجد ما يدل على صمته . 
والرأى فى هذا المختصر أنه سىء ناقص وغير دقيق » بل هو تشويه لكتاب نزهة امشتاق » قال 
بهذا كراعز وليلويل » وقام جيوفاتى أومان ,عقارنته بأصل نزهة المشتاق وأمن على أقوال من سبقوه » ثم 
اضاف انه 0 إستطم الاهتداء إلى المج الذى أتبع 8 عمله . 51-52 .جم قله .مه رصمص© تممدءوه61 .01 


ال-0 


[0ة] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس ام 
الكتب المصرية تحت عنوان : « نزهة الشتاق فى ذكر الأمصار والأقطار... الل » 
(رقم 6" جنرافيا) . 

ه - وذكر جيوفانى أومان أن كتاب «جنى الأزهار من الروض المعطار» 
النسوب لتق الدين أحمد بن على المقريزى إنما هو فى المقيقة مختصر لازهة 
الشتاق عمله رجل يسمى شهاب الدين أحمد المقريزى » وعلى هذا فلا علاقة له 
عؤلفات تق الدين المقريزى أو بكتاب الروض المعطار لابن عبد المنعم الميرى . 
وقد أثبت ذلك فوارز فى مقال له ودلل على أن الكتاب مختصر لنزهة المشتاق 
قام به رجل من أهل النوبة”"© وذكر ذلك أيضاً بلوشيه فى فبرس مخطوطات 
الكتبة الأهلية فى باريس"'" , ثم أثبت الأعس بصفة نهائية جاستون فبيت فى 
مقال له تعليقاً على نشرة ليق بروفنسال للأعلام الأندلسية من الروض المعطار 
لان عبد النعم الجيدى » وقام بعد ذلك بانتقاء الأعلام المصرية من « جنى 
الأزهار » هذا ونشر ترحمة فرنسية لا" ويلاحظ أن فى المكتبة الأعلية فى 
بارس مخطوطاً لذلك المختصر عنوانه « حنى الأزهار من الروض المعطار فى 
يجائب الأقطار »9؟ . 


كباب نزهة المشتاق فى الختراق الآفاق 


مخطوطات تزهة المشتاق مفرقة فى عدد عظي من مكتبات الدنيا » ومن 
المكتبة الأهلية فى بارس نحت رقى 5١١‏ و8589؟5 ليستا كاملتين » والمتفق 


1. 17 عل مقعاايظ ممهل ,تسةم«وداة بن ملبطامله عطعبه غأتعءمسعسص عه سيد عغهل8 روعع ااه‎ )١١( 
.وم ,1893 رععنه) ع[ رعتفد 1116 ,منطصهمومة © ع عامتمتفء ط كا 6:غ:ءه5 هآ‎ 131-19. 

١؟)‏ ممم ععك وعطممطق متم ءعسصع ا[ دما عو هلهنهن) - عأعممئعه[! عموغطامخاطز8 تعطعماظ .]1 
140 2 و15 وتموط ,1884-1924) 011511 وءأأءه 

(؟) حهمومة0 عل ملهوم!] لنفنءه3 هآ مك سل اللا مصهل رقدةمك1 ل قصسسدةم ولا نعللا ممغمودن 
1161-0 .وح ,1939 رعمهط] 25 ,11 عحده؟ مأوووظا 'ك عاطم 


نض حسين مؤنس [3ة] 


عليه بين العاماء أن هاتين ما أحسن مخطوطات النزهة وأدقبا وأولاها بالثقة » 
وقد تأ كدت من ذلك عند مباشرتى تحقيق الجاء الخاص صر من ذلك الكناب 
العظلىم » وتليهما القطعة التى كانت فى مكتبة المستشرق إدواره بوكوك . ر 
مكتبات استامبول قطم أخرى وفى دار الكتب با بالقاهرة مجلر مخطوط يسميه 
فهرس الدار بالجزء الأول وهو يشمل الفصول الأولى من الكتاب 9 الإقليمين 
الأول والثانى عدا الجرئين التامع والعاشر من هذا الأخير » وبه عشرون 
خريطة لبعض أحزاء الاقليمين الأول والثالى (رتم ٠6١‏ جترافيا) . ولكن 
الكتاب رغم هذا التفرق الشديد كامل » ولدينا من محل أقسامه مكررات 
وآفرة » وقد جمع المعهد الإيطالى للشرق الأدق والأقصى صوراً من هذه القطم 
كلها وبدأ العمل فى نشر نزهة المشتاق كاملا على أيدى نفر من التخصصين . 

وهذه هى امرة الأول فها نتقد تجمم فيها أ أشتات كتاب نزهة الشتاق 
ف مكان واحد وندرس على أنبا كل واحد » ولقد شرت قطع كثيرة مئه » 
ورت كل إلى لغة من اللغات الأوروبية ودرست هذه الأجزاء النشورة دراسة 
طيبة » وكان أول ما نشر من هذه القطم يلراً أولا فى روما سنة ١+‏ 

القدمات والجزأين الثانى والثالث من لالم الرابع بعناية ميكيل أمارى 
وتشلستيتو سكياباريل ؛ ونشرت بعد ذلك قطع أخرى خاصة بالمغرب والانداس 
والانيا ووسط أوريا وبلاد ثمال أوربا وانجلترا وروسيا وفلسطين وآسية 
الصغرى”"" والهند » وأصدر كل باحث رأيه فيا نشر وبحث » وهذه الآراء 


دق أحصى كل ما فشمر من الادرسى وعنه الأستاذ حيوفاق أومان 6 دراسة قصيرة جامعة 2 
أحسن دراسة سليوعرافية عن الادريسي إل الآن : 
حتاو ء (هأمعهة 011) 15م[ -آه وطهمه مومعو أله وطعتصهمومفاطاط منهةه11 رممحم© تمممجه61 
ده[ .فآموه[!آ غك عأسسعةم0 مأسممازومو مولا مامعنامه[ "امك اأععصعق ذامل معتمسصدظا) مومه عمد 116 


مفسمظ .11 عصسامب ولع 
والأستاذ أومانٍ هو الذى يسرف مع الأستادة قمع ن1أاع ه17 د76 2نباج[] على الطبعة الكاملة لنزهة 


المشتاق الت لعد اليا قي روما . 


[0ى] الجغرافية والجغرانيون فى الأندلس فض 


تجمع بين الاتجاب الكبير بالادرسى من ناحية » والنقد اليسير أو الشديد لما 
كتب عن هذا البلد أو ذاك ؛ واعتادنا فيا تقول هنا على هذه القطم وترجماتما 
وما قاله محقتوها بالاضافة إلى ما تبيناه فى اعداد القسم اللخاص يمصر » ولكن 
الم على عمل الإدريسى كله ان يصبح سلياً إلا 'إذا نشر الكتاب كله 
ودرس ككل واحد . 

واعهاداً على ما وصل إلينا من هذه الأحزاء النشورة ومقدماتها والدراسات 
الخاصة بها نستطيع أن تقول ان القدم الأول من «نزهة المشتاق » الذى يشمل 
القدمات العامة عن صورة الأرض وهيقها ومقدار السكون منها وتقسيمه إلى 
الأقالم السبعة وذكر البحار ومبادئها وما تنبى إليه وما يل سواحلها من البلاد 
والأم وما إلى ذلك » يدل على فهم كامل لطبيعة العم الغراى وموضوعه » وقد 
تناولنا الفصول المهيدية فها سبق وأعطينا فكرة عنها » وأتينا بقطع منها » وربما 
/ يكن فيا أتى به الادرسى فببا شىء حديد لا نجده فها تقدمه من الكتب » 
ولكن الجديد حا هنا هى النظرة السليمة إلى المغرافية كر قالم بذاته لا مختلط 
بالتارخ ولا تمرْج مادته بالأساطير ولا تعلق حقائقه بمسائل الفلك » والإدريسى ' 
هنا جغرافى موضوعى يذكر المقائق كا تصورها واضحة مجردة ويصوغها فى أساوب 
سيط منطق لا تكاف فيه ولا تظاهى بالعم ولا دعوى برحلات طويلة أو 


قراءات مسشب عجره ٠.‏ 


وبعد هذه القدمات يتحدث الادرسى عن قسمة الارض إلى الأقالي 


السبعة » ومحدد كلا منها بصفة عامة » وتقسيمه هذا هو الذى اعتمد عليه من 


تناول الموضوع من المغرافيين بعده » وخاصة ابن سعيد وأبى الفدا وياقوت . 


ثم مخصص الادريسى لكل من الاقال ابا ثم يقسمه إلى عشرة فصول 
لكل حزراء من أجزاء الأقالم فصل 3 وهو لسار من الغرب إلى الشرف 4 


ا حسين مؤنس [1د] 


فييدا فى كل إقلم » ن المحيط الأعظم أى الأطلسى عند الجزائر اللالدات » 
ثم ينتقل إلى الجزء الذى يليه 59 حتى يصل إلى الزء العاشر عند بحر 
الصين » وهو عنده آآخر الدنيا شرقاً ؛ وبحر الصين فى رأبه جزء من الحبط 
الأعظم الذى حيط باليابس كله وتتصل مياهه بحراً واحداً حيطا باليابس من 
كل جبانه وتتفرع منه البحار الكبرى التى توغل فى اليابس كأنها خلجان 
كبيرة . ولا يخالف الادرسسبى هذا النظام إلا فى كلامه ع. ن الإقلم الأول 
جنوب خط الاستواء » فهو عنده يبدأ من الغرب بصحار ورمال غير مسكونة 
لشدة الحرارة » وهذا الطرف الغربى للاقلم الأول جنوب خط الاستواء «لا 
يظهر فيه البحر الحيط من المغرب الأقصى ولا فى الجنوب » إذ أله فسيح 
مترام لم يصل إلى آخره أحد» ولا يبدأ الادرسى فى الوصف الصحيح فى 
ذلك الوقلي إلا فى حرثه الثالث » وهو الذى تقع فيه منابع النيل » وكلامه 
فى هذا الجزء قريب من كلام بطلميوس عن منابع النيل » ولكن تصوره 
أقرب إلى تصور الخوارزني . وفكرة جغرافيينا القدابى على العموم عن منابع 
النيل قريبة جداً من الحقيقة » وإذا نحن استبعدنا الأساطير التى تقال عن جبل 
التمْر (أو القمْر كا ضبطه ياقوت) قلنا أن هذا الجبل يقابل ما يعرف اليوم 
تحبل كلمانجارو » وكان الرأى أن النيل ينبع من هذه البال وأله « ينصب 
عشرة أنهار .. . كل لخسة أنهار من شعبه » ثم تتبحر تلك العشرة أنهار فى 
حيرتين » كل لهسة أنهار ر تبحر بحيرة بذاتها » ثم يخرج من البحيرة الشرقية منها 
ر لطيف يأخذ شر 8 قا على حبل فاقولل » وعتد إلى مدن هناك , 3 يصب 
فى البحر المندى (الراد نهر النيحر » وكان يعرف بنيل غانة) ثم مخرج من 
تينك البحيرتين ستة أنهار » من كل تحيرة ثلاثة أمهار » ثم تجتمع تلك الستة 
أنهار فى نحيرة متشعية 4 ومن هذه الأخيرة مخرج النيل وسير شملا » وسمى 
الجغرافيون حراه إلى البحر الأبيض بعمود النيل . 


زقدة] المغرافية والجغرافيون فى الأندلس م 


وعد الإدريسى ساحل افريقية الشرق بعد باب المندب فى اتجاه أفق 
تقريباً من الغرب إلى الشرق حتى يصبح موازيا لسواحل جنوب آسياء 
والامتداد يحى' من ناحية ما يعرف الأن بالصومال وإريتريا » وتقم على هذا 
الامتداد بلاد تردرة والزتم وسّقالة ثم واق الواق نوم آخر العمور شرقاً 
جنوبى خط الاستواء » ويفصل بين آسيا وهذا الساحل الافريق بحر الند . 

وهذا التصور الإدريسى لاساحل الافريق مشكلة من مشاكل حغرافيته 
وخرائطه » لأن بطاميوس ‏ - بحسب خريطته المتداولة بين الناس - رسم هذا 
الساحل على نحو قريب جداً مما هو عليه فى الواقع » ثم إن المواضم التى يذكرها 
الإدريسى فى نفس الواضم التى يذكرها بطاميوس » بل يزيد عليه مواقع كثيرة 
مثل سفالة ومُيمّة » وجبل محرد » ويضيف فى وصفه معاومات كثيرة أخذها 
عن المسعودى » وكان من أعر الناس مبذه النواحى . فكيف يكون تصور 
بطاميوس أقرب إلى المقيقة من تصور الإدريسى » مع أن الفروض أنه تقل عنه 
أو عن أسخة خريطته التى عملها مرينوس الصورى ؟ المقيقة فيا أعتقد أن خريطة 
بطاميوس الموحودة بين أيدينا ليست هى التى رمه بنفسه ©» وما 2 رسم 
جديد صنع فى القرن الخامس عشر الميلادى بعد أن ترجم يعقوب أنجياوس دى 
سكار ناريا دتمدميده5 عل وداعوصة ددادعد[ كتاب الجغرافية من أصل غير معروف 
إلى اللاتينية سنة ١5٠5‏ » وقد نشرت هذه الترهمة بعد ذلك مخمسة وستين 
سنة (سنة )١408‏ فى فيتشينزا فى إيطاليا » أما النص اليونانى فلي يمثر عليه إلا 
سنة ١6#‏ » وقد اكتشف فى بازل بسويسرا » وقام على نشره إِرَارْمُوس » وهنا 
فقط عيف الناس اسمه الأصل : « حيوحر افيى هوفيحسيس » أى المرشد إلى 
وصف الأرض » ولا يذ الأصل الذى “رجم عنه يعقوب اتجياوس دى سكار باريا 
أى خرائط » لأن هذه الأخيرة كانت تكن الزء الثامن من الكتاب » وقد 


ضاع هذا الجزء من زمن بعيد » فلابد أن الخرائط قد وضعت فيا بين تمام 


كيم حسين مؤنس ١]‏ 


الترحجمة والنشر » رمهها الناشرون اعئاداً على الارائط المعروفة بالبورثولية خصد[ه م20 
أى أدلة المواى' وقد بدأ ظهورها ونداوها بين الناس فى النصف الثانى من 
القرن الثالث عشر اليلادى”؟ . وهى خرائط دهشنا بدقنها ومقاربتها لاواقم » 


)١(‏ هذا هو أصح الآراء فها يتصل بهذه الترجة , أما ما يخالف ذلك من التفاصيل فوضع شك 
كبير لدى الحققين . ولكى يتبين القارىء مقدار الضعف فى هذه الأقوال ورد موجزاً لها : المظنون 
أت أقدم نص إغريق لنرافية بطلميوس وصل إلينا .برجم إلى أواخر القرن الثانى عر أو أوائل 
الثالك عر اليلاديين . ومن هذا النس وجدت ناختان أو روايتان » الأول تعرف بالمجموعة ١‏ 
تصاحبها /!؟ خريطة والثانية تعرف بالجموعة ب تصاحيها 51 خريطة . وقد حصل على نسخة من 
الجموعة »١«‏ نالا سترورى 1تده5 29112 وعهد فى ترجتها إلى كنانه1هوتومطن) أعنه 81 مؤّسس الدراسات 
اليونانية فى إيطالياء فقام هذا بتكليف تلميذه يعقوب اتجلو س دى سكارباريا بترجتها إلى اللاتينية » فقام 
مها وألهبا سنة ١4٠5‏ وقد ادخلت على هذه الترججة إصلاحات كثيرة بعد ذلك وأصبحت لمدة قرن من 
الزمن أساس الدراسات الخاصة بجغرافية بطاميوس فى الغرب . وقد نصرت ترجة الجموعة »١«‏ بدون 
خرائط فى فيتشيترا سنة ١417‏ ء وكان عامان إيطاليان قد قاما بعمل نسخة من خرائطها أوائل القرن 
الخامس عشسر وترجا اسماء الأعلام فيها إلى اللاتينية . أما خرائط الحمو عة ب فلم تدر س أو تحقق ثم 
اختنى أصلها » ووصلت لنا رسوم يقال إنما نسخ منها . وقد ضاعت النسخة الأصلية لترجة دى 
سكارياريا وكذلك الخرائط الى نسخها العالمان الابطاليان » ولكن بقيت نسخ منها عملها عاماء آخرون 
مثل فسخة الكردينال جيوم فليستر ع م8:10 مسددها]نب 6 سنة 1457 وهذه الندخة تعرف الوم مخطوطة 
نانسى ؛ ومى تضم - إلى جانب الخرائط المنسوبة إلى بطاميوس ل خرائط ألخرى رمعت ايلاد أخرى 
لم يعرفها بطاميوس . وقد تعاقب على العمل فى جغرافية إطاميوس هذه وخرائطها نفر من العنيين بالجغرافية 
والحرائط فى أوروبا » ولكنهم جيعاً رسموا خرائط بطلميوس 5 تصوروها معتمدين على النص حينا 
وعل خرائط معاصرة هم حينا 0 2 وكايم قال ذلك صراحة » ومثال ذلك أن هه أعل مووزط 
الفاورنسى قال إنه « أعاد تكو ين» جغرافية بطاميوس ورسم خرائطها بنفسه أ كثر من مرة » ففى النسخة 
الى عملها سنة ١40+‏ نجد 1 خربطة إطامية « مع خرائط أقالم أخرى جديدة وغير ذلك » 
اهمه مناه غة مسسممومءم مععتومم ستصولمم تعوممم عدم 20016 صنت وكذلك خريطة إيطاليا الى 
أضافها الراهب باولينو معتمداً على ألخرى رحمها سترو فاسكونق أغدمعكه ا وونط ومثل ذلك يقال 
عن أحسن مخطوطات جغرافية بطلميوس وخرائطها وى الى عملها وتعدصءةة وسهامطء1!! وموتمتسوم 
فى النصف الثاتى من القرن المامس عر » فقد نب بيده 16 نسخة من «جغرافية بطلميوس» ورسم 
خرائطها » وقال أنه ادخل تعديلات و « تحسينات» على النص » وأعاد رسم الخرائط فى حجم أصغر ايسر 
تداولا ؛ بل رسم الخرائط على أساس مسقط ابتكره و «صحح» خطوط الرسم وأضاف خرائط جديدة . 
وعلى أساس أحد مخطوطات دومينيكو س نيكولاوس جرمانوس طبعت تلك المغرافية البعطامية الحرفة 
لأول مرة فى بولونيا بايطاليا سنة 1493 » وأعيد طبعها فى روما سنة 14078 . وهاثان الطيعتان ع 


[1"] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس لس 


وينسب فضلها عادة إلى الملاحين الإيطاليين والقطاونيين » وأعتقد أن الذين رسموها 
كانوا العتمدون أ على خرائط ملاحية عربية » وأسط دليل عل أن هذه 
الخريطة المنسوية إل بطاميوس ليست أصيلة هو أن صورة النيل فها تطايق 
صورته كا رسمها ووصفها الإدرسى ؛ فى حين أن وصف بطاميوس لانيل ومتابعه 
يختلف كل الاختلاف عن ذلك » وبيما ند جترافية بطابيوس لا تذكر 
شع حنوب خط الاستواء » محمد الخريطة المنسوية إليه تضع منايع النيل حنوب 
ذلك المط وعلى صورة قريبة جداٌ من وضعها المالى . لد كان اليمقوبى 
المرائط البطامية الزائفة تنسب ذلك إليه » واعيّاداً على هذا يقول مؤرخو فن 
المرائط إن خريطة بطاميوس أدق وأحسن من خريطة الإدريسى » وإن ما 
وصل إليه المغرانى الإسكندر الى فى القرن الثاتى للميلاد لم يصل إليه الإدريسى بعد 
قرابة عشرة قرون » وهى عبارة يأسف الانسان إذ قر أها لعاماء 3 قدر ومكانة . 
لور اط 2 58 2 07 يتحدث عن مناطق عرفها 2 
1 ساون وكتب بعضهم عنها » فيا عدا الجزائر الخالدات فى الحيط الأطلسى 

بس للادريسمسى مس أجع غخددة فها يتصل بالأجر أء الغربية الأول من * 
7 ؛ قلايد أنه جمع كل ما وجده من العاومات فى شد ا العربية 


ها الأصل الذى ينقل عنه معظم الناس إلى اليوم الخرائط المنسوبة إلى بطاميوس . وهذا التحريف 
الشديد للنس والحرائط الزائفة النسوبة إلى بطاميوس هى الى دفعت أرازموس إلى نصر النص الإغريق 
الذى عثر عليه فى بازل 5 قلنا . وقد نشره دون خرائط . ومن هنا فقد ظلت الخرائط الى تكامنا 
عنها هى التداو لة فى الكتب على أنها خرائط بطاميوس . 
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04 حسين مؤنس [؟] 


ونستها وقسمها على أجزاء ذلك الاقلي على نحو مقبول » ومع أن ابن سعيد 
كتب بعده بقرنين واعتمد على كتاب ابن فاطمه الذى يبدو أنه أأحسن ما كتب 
امسامون عن الناطق الواقعة جنوب الصحراء الكيرى , إلا أننا لا نحد مادة 
ابن سعيد هنا أغنى بكثير مما عند الإدريسى » بل إن كلام الإدريسى عن 
غانة وملكها صالح بن عبد الله بن الحسن بن الحسن بن على بن أبى طالب 
فريد فى بابه » ولا نجده عند البكرى أو أحد من نقل هذا الأخير ععهم : 

وتتوالىل فصول « تزهة المشساق » بعد ذلك » لكل جزء من الأجزاء 
السبعين فصل » ولكل اقلم باب بعك فيه عن خصائصه العامة قبل أن يدخل 
فى وصف الأحزاء . 

والطريقة التى يجرى عليها فى وصف الأجزاء هى الاعتّاد على المدن كنقط 
ارتكاز للوصف » فيذكرها واحدة واحدة كأنه يسير فى رحلة فى تواجى الباء 
الذى يصفه » فيصف ما يلقاه من الدن مدينة مدينة » وبحدد موضعها ويذكر 
شهرسها وما يزرع حوطا وما يصنم فيها وما يتحر به منها وإليها » وقد يذكر 
شي عن ناسها » ثم ينتقل إلى ما يلها حسب اتجاهه » وفى الطريق يصف ما 
يلتق من العالم الجغرافية من بر أو جبل أو بحيرة » ويشير إلى الناخ » ثم 
5 17 المسافات بين كل مدينة وأخر: ى . 

وهو فى ذلك كله بحرى على طريقة ثابئة لا يغيرها إلا إذا أعوزته المادة 
عن شىء من هذه الأشياء الى يتم بها » بل يستعمل مصطلحا واحداً يتميز 
به عن غيره » وقد نحد أصول ذلك الصطلح عند ابن حوقل » ولكن الادريسى 
أ كله وثبت معانيه إلا فى نقط قليلة » فهو مثلا لا يفرق كثيراً بين المدينة 
والقرية » ويستعمل اللفظين دون تمييز كيير » م يضيف بعد ذلك ما يرى من 
الأوصاف التى تحدد أهمية للوضم كقوله مثلا : « ومديئة شرشال صغيرة القدر 
لكنها متحضرة » والدينة أو القرية التحضرة عنده هى العامرة ذات الأسواق 


زعم الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس ايقل 


والأسوار والتاجر . واتساع معارفه بالنبات يتحلى فى كل مناسبة » فإلى جانب 
اهامه بالزروع المعروفة كالقمح والشعير وقصب السكر وحرصه على ذكر 
أنواعها فى كل ناحية لا يفوته ذ كر الشحر وثمره ونوعه وصفته » كقوله إن 
عدينة شرشال هذه « سفرجل كبير الجرم ذو أعناق كأعناق القرع الصغار » وهو 
من الطرائف غريب فى ذاته » ولا يفوته كذلك نبات طلى إلا ذ كره » فيقول 
مثلا عند كلامه على جبل ماور لمدينة نجاية المغرب : «وفى أ كنافه َل 
من النبات المنتفع به فى صناعة الطب مثل شحر الحضض والستولوقندربون 
والبرباريس والقنطوريون الكبير والزراوند والقسطون والأقسنتين وغير ذلك من 
الحشائش » » وهو بحرص كذلك على ذكر اماشية وأنواعها ولخومها » والأسماك 
وأسمائها وخصائصها » حتى لد ذكر من أسماء أسماك النيل وحده ١5‏ اسماً 
بصفاتها وخصائصها » وهو يذكر إلى جانب ذلك « المعادن » أى اناجم وما 
إستخرج منبا ونوعه وكيته وما إلى ذلك مما يجعل كتابه معرضاً دقيقاً لاحالة 
الاقتصادية فى كل ناحية يتحدث عنها . 

وربما كان تقسم الكتاب إلى قال وأجزاء هو أكبر صعوبات قراءة هذا 
الكتاب » فإن البلد الواحد يقع وصفه فى أجزاء من قال شتى » فإن الذى 
بريد أن يقرأ وصف النيل عنده بحد منابعه فى المزأين الثالث والرابم من 
الاقلر الأول جنوب خط الاستواء » نم يسنم الكلام عن هذه النابع ويصل 
إلى النوبة فى الجرزء الثالث من الاقلي الأول ثمال خط الاستواء ومن حدود 
النوبة إلى قوص فى الجزء الرابع من الاقلم الثانى » ومن قوص إلى منتصف 
الدلتا فى الاء ارابع من الاقبي الثالث » وبقية الدلتا فى الجزء الرابع من 
الاقبي الرابع » ولا تأ الالمام بهذا الوصف وضبطه إلا إذا رسم القارى” 
تحدود الاقالم والأحزاء كا تصورها الادريسى » 3 يتابع الكلام علمها 
وا . ورا كان وادى النيل أسبل من غيره هنا » لانه يسير فى خط 


حر يطة 
0-4 
جزءاأً ج 


واحد من المنوب إلى الثمال » ولكن الاس بزداد عسراً عندما يتعلق ببلاد 


م حسين مؤنس [:8] 
تنسع شرقاً وغرباً وتقع فى أجزاء مختلفة من أقاي كثيرة مثل ابران أو وسط 
أورويا ؛ وقد وقع الادرسى فى أخطأ كثير ة بسبب هذا التقسى » ويبدو ذلك 
واضاً فى كلامه عن منطقة ابرانشبر » وقد عاب عليه بعض البحاثة الحدئين 
ذلك » ولكن الخطأ أتى من ماولة الادرسى ترتيب معلومات وصلت إليه 
مضطربة مختلطة لا يمكن ضبطها على وجه الدقة » ومن ادير بلملاحظة أن 
هذه الناحية التى يسميها الجغرافيون العرب ابرانشهر نأاحية غير محدودة ولا 
واضحة العالم » وما نحده عنها فى كتابات ابن رستة وابن خرداذية والقدسى وابن 
حوقل يبدو فيه محاولهم جمع أوصاف وتحديدات وجدوها فى كتب الفرس 
القدعة ووضعها فى نطاق عربى إسلائى بعد أن امت حذدودها القدعة و لعل 
من الميسور تتبعها وتحقيقها ”'" . 

وطبيعى ألا تنساوى أوصاف الأجزاء فى الدقة » لأن الادريسى هنا - كأى 
عالم غيره ‏ يكتب بالقدر الذى تسمح به مراجعه ومصادر معاوماته » فهو لا 
ستطيع مشلا أن يقدم نفس النوع من العلومات عن الصين ومصر وجزيرة 
العرب وصقلية والأندلس والغرب » فهو عن الصين لا يلك إلا نزراً يسيراً 
من المعلومات » وهذا الزر اليسير خليط من إشارات غير محققة وجدها فها بين 
يديه من الكتب وأقوال رحالة وملاحين لا يمكن التأكد من ها » ومن هنا 
فإمكان الخطأ كير وعملية الضبط والتسيق عسيرة » أما عن <زيرة العرب 
مثلا فلمادة بين يديه وافرة تمكنه من الموازنة والتحقيق » ثم ان الذين يعرفون 
الجزيرة من حوله كانوا كثيرين » أما عن مصر ققد اعتمد اعتاداً رئيسياً على 


ابن حوقل 4 وهو دليل للا يأس له ف وصفها 4 ف حين أن الادريسى عرف 


: مثال ذلك التنقد الذى ,بوحهه ماركارت فى عحثه عن ايرانشهر‎ )١( 
[. -سطططة 6 مد وعد طءممعددة 117 معل فإعطعدأاءومت معك عوسسالسعطط8 هذ «طعقمهم8 أمقدوعداة‎ 
,انمع‎ 2 1 
: ولنفس الؤلف عن شرق أورونا وشرف اسيا‎ 
,رعونعجاء.] .عوااط ه51 أعماطه نمهغو0 له عأعمتة مهسي و0‎ 03. 


٠6‏ الجغرافية والمغرافيون فى الأندلس دسم 


بنفسه صقلية والأندلس والغرب » ومن هنا فإن كلامه عن هذه الأقالي الثلاثة 
فُْ غاية من ٠‏ الضيط والاحاطة ٠‏ ومبيا وحه من النقد للادرسى فإن المسؤولية 
تقع آخر الأعس على مراجعه » وما ذنب الادريسى إذا 0 علك عن كل من 
0 م 1 0 

الصحر أء الكبرى أو ال مند إلا محم واحدا ؟ كيف عكن ان يتحقق كن 
ححة ما وجده ف ف ذلك 053 الواحد ؟ وكيث عكن أن تأخل عليه 7 
الأدى من وادى الفاسا ونحن أنقسنا / 7 نعرف عن رس ابن نضلان 7 
حين قريب إلا تلك النقول التى أخذها عنها باقوت وأوردها فى معجم البلدان ؟ 
3 4 على فرض أنه احنيد حى حصل على رحلة ابن فضلان ؛ كيف يتحمق 
من صدق ما فيها وعدم صدقه ؟ كيف يزن بالموازين التى كانت فى متناول 
بده حكاية السمكة التى يقول ابن فضلان أنها كانت تخرج إلى البر كل يوم 
ليقطع الناس من لخها ما محتاجون إليه ثم تعود إلى الاء ؟ كيف يشك فى سمة 
كلام سفير خليفة الفروض أنه رجل متزن مصدق فيا يروى ؟ إننا اليوم نستطيع 
أن نرفض مثل هذا الخبر» ولكن ينبنى أن نذكر أن الادريسى عاش فى زمن 
كان الناس فيه لا يستبعدون ما نحكيه عالم موثوق فى رأيه كالى الحسن المسعودى 
يقول إن فى أقصى الجنوب الشرق لمعمور بلاداً ينبت فيها شجر مرج منه 
نيات كالاترئج وبولد ه41 حوار بتعلة- ن شعورهن ونصيح الواحدة معن 0 واق 
واق ! ؛) ومن هنا جاء | هذه الناحية الأسطورية ا معروفة ببلاد واق ال واف : 
لد استيعد الادرسى معات من هذه الأساطير وسحر منها وانحه إل المعلومات 
التق يقبلها العتل » ولو أحصينا أحاديث الخرافة فى كتبه لما بلغت قدر ما نحد 
فى بضع صنحات من مؤلفات أى مؤلف آخر فى ميدان الجغرافية » وفى ذلك 
من الفضلٍ ما فيه ٠.‏ 

وقد درست معظم حزاء جعر خر أفية الادرسى على 3 نهر كببر درل 
المستشرقين قام كل معهم 9 الخراء الخاص بيلاده 4 فيا عدا الجراء االخاص 


م حسين مؤاس الها 


بالمغرب والأنداس فقد قام بتحقيقه هولنديان ها دى خوية ودوزى » وفى معظم 
هذه الحالات ترجم النص إلى إحدى اللغات الأوروبية » وحتقت أسماء لمواضع 
وابعاد الطرق ومقاييس الأنهار وما إلى ذلك » وقد اختلفت آراء هؤلاء الباحئين 
باختلاف حظ الادريسي من الاصابة فى الكلام عن هذا البلد أو ذاك » واختلفت 
الأحكام كذلك بإختلاف مزاج الباحث وموازينه فى النقد والكلام » ولكن 
حتى الذين اشتدوا فى ال على عل الادريسى مثل رينو 4تهمنه8 » الذى ترجم 
جنرافية أبى الفدا إلى الفرنسية وقدم لها بمقدمة طويلة عن الجغرافية عند العرب » 
لم يسعه آآخر الأمس إلى أن يقول : «إن عمل الادريسى إذا نظرنا إليه فى جموعة 
تبينا أنه - مثل عمل استرااون ‏ أثر رفيع من آأثار العلم المغرانى»7"" وقال ماك 
جوكين دى سلان : «إن الادريسى قام بالعمل الضخم الذى انتصب له بكفاية 
واضمة كل الوضوح » ولسنا نجد فيا تقدمه من المؤلفات قبله فى نفس الموضوع 
عملا نستطيع أن نقارنه بعمله » وحتى الآن » وعلى الرغم من اتساع مال الع 
الجغرافى لا زالت هناك نواح كثيرة من الأرض يحد الجغرانى أو الؤرخ نفسه 
دون مرشد لو أن اللك رجار لم يقدم للإدريسى ما قدم من المعاونة ليقوم 
مله 296 ويقول اتبين كاترمير : «إتث هذا الكتاب يضم قدراً عظها من 
العلومات لا يظفر بها الانسان - للى نفس الصورة - فى أى كتاب آخر 
ألفه العرب » © وبعد دراسة مسهبة ‏ هى خير ما لدينا عن عمل الادريسى 
إلى الآن يقول ميكيلى أمار ى : «إن عمل الادرسى بحتل مسكر الصدارة بين 
كل ما ألف الناس فى الجغرافية فى العصور الوسطى »7؟ وقد اقتصرنا على 
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[0] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس فض 
آزاء هؤلاء وهم من أهل القرن اماضى » لأن المستشرقين خلال تلك المقبة 
كانوا يقرأون المطولات ويصبرون على متاعبها » فى حين أن ما يقرأ اليوم وتصدر 
الاحكام عليه فى الاجزاء والفصول القصار » ولهذا فالاحكام عليها جزئية 
تصدق على جزء دون جزء » ولا تعطى فكرة عامة عن عمل الادريسى ككل 
واحد لا يتحراً : 

ولا يتسم الجال هنا لعرض هذه الأسبزاء وما قيل فيها » وطهذا فستكتى 
عرض أم ما قله ميكيل أمارى مؤرخ صقلية الاسلامية » ثم نتبع ذلك 
بالكلام على قم واحد من نزهة الشتاق » وهو الخاص بالأنداس . 

يذهب أمارى إلى أننا إذا قرأنا نص نزهة المشتاق فى إمعان تبينا أن 
الادريسى استخدم فى كتابتها مراجم أخرى كثيرة غير التى ذكرها فى فاتحة 
الكتاب » 3 إننا نلاحظ أن المقياس الذى ذكره فى كلامه عن جنوب خط 
الاستواء هو الميل الروماتى لا الميل العربى » وهذا لميل الروماق هو نفسه 
الذى ذكرت به الأبساد فى صتقلية ؛ وبعض الأعلام المغرافية الواردة فى 
صقلية مرسومة على صورة قديمة ترجع إلى أيام الاغريق » بدلا من ذكر 
أسمائها العربية أو أسماءها التى كانت معروفة بها خلال القرن الثانق عشر 
اليلادى » وقد سبق أن لاحظ ليلول أن اليل الرومانى يعدل ١48١‏ متراً » 
وأن ميل الصقلى الذى كان مستعملا إلى سنة 18١9‏ يعدل قريباً من ذلك : 
١477‏ متراً » فى حين أن اميل الذى اعتمد عليه الادرسى فى صقلية تاف 
عن كليبيا » فن أبن أخذه ؟ 27 ومن أبن أتى بهذه الصور القديمة للأعلام 
الصقلية واليونانية وبعض الفرنسية » مم أننا نعرف أنه كان يأخذ رسم أسماء 
الأعلام الأوروبية من أفواه الرحالين والتجار ويثبتها بالصورة التى كانت 


)١(‏ .60 بصفطء ,1852 رععااععسسظ عوة - معوه1] عل متطوهموهة © ,اعجععاعآ ستطعهه[ 
.100 .م ,[آ فصنم 


عع حسين مؤنس [4] 


وأصلها اليونانى أو اللاتينىق والاسم الذى كانت معروفة به إن وحد »© مثلا : 


الاسم ما رسمه الادريسى2 الأصل اللاتينى إن وجد2 الصورة الشائعة للاسم إن وجدت 
كته مسعدمساح ‏ ليباتر ٌْ 
شكله دستند اتن 5 

لا كدمونه 011 

اعس بش من مهمو موء ١1‏ 
ابلخونية وتسمطع ةق متدمط ل امه 
مديلان حصناصد[ه :8/1 

عنس سناتسم تمق 

بادى ا 

اليرنية متصعع وام د كيت" 
اتقازمه سنو هنوع ل عممغةأبمومةق 
بلنية 0 

برى رصمو 
الكرمنت غدمصمة ان 
ازرج 100 
انكر ره معطو م] 
استرك غطعع م لآ 
ستنئحس م11 


وتحاول أمارى بعك ذلك أر”تف يتعرف الطريقة الى رسم مه الادريسى 
خريطته » واثبى إلى شىء قريب مما ذ كرناها آنفاً » غير أنه برى أن الذى 
4 ع 4+7 5 اماس : 8 . 3 0 .2 
مل أول الأمس لم يكن كرة أرضية وإِئما خريطة مسطحة تبيّن وجهى الأرض 


0 
ْ 


[5] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس عام 

معطم كتمهام مساحمها متر أو أقل قليلا ) وأن خرائط الأجزاء الى أدرجت ف 
3 0ران 03 

الكتاب عمات عقياس السٌّدّس أو انخحس بالنسبة للخريطة الكبيرة » وأن التصغير 

عمل دون رسم خطوط طول أو عرض 4 واعتمد أولا وآخراً على كنفاية 

الناسخ أو عدم كفابته 8 1 

3 يضيف أمارى أن مواقع البلاد الرئيسية حُدْدَتْ بالاستعانة بنجوم 
معروفة » ثم حددت مواقم ما يقار ب بالقياس إلبها مع الاستعانة مخرائط قدعة 
مثل تلك المنسوبة إلى الفريد الكبير أو خريطة الدنيا امحفوذاة فى مكتبة الجامعة 
فى تورين . هكذا نستطيع تعليل أحاديث المرافة التى ينقلها الادريسى عن بلاد 
ياجوج وماجوج وتحديد موقعها 4 وقد تفل الادرسى ذلك عن الجغراى 
الاسكندرى (أى بطاميوس) لأنه لم يحصل على أوصاف رحلات أحدث منها 
فى هذه النواحى » ولو حصل عليها لاستطاع تحقيق كلام بطاهيوس كا فعل فى 
غير ذلك من النواحى . ويكن القول بأن رجار عندما شرع فى هذا العمل 
/ يكن لديه خرائط ملاحية دقيقة » لأن هذه لم تظهر إلا فى القرن الرابع 
عشر ؛ لعك شيوع استعال البوصله . 

ويلاحظ بصورة عامة أن الأجزاء الى حصل الادرسى على معلومات 
عنها ريحت أكبر من تلك التى لم يحد عنها إلا شيا قليلا » وذلك واضعم 
حتى بالنسبة لرائط إقا واحد مثل إيطاليا » فإن حوض التيبر وأراضيه مثلا 
رمعت كبيرة مقصلة 4 لان هذه النواحى كانت نحت 3-2 رحار 4 أما وسط 
إيطاليا سم مصغراً لأن العاومات عنه كانت قليلة » إذ كان خارجاً عن حم 
رجار » ومثل ذلك يقال عن خريطة صقلية » فهى كبيرة مفصلة » بل | كبر 
بكثير مما كان ينبثى بالنسبة لحوض البحر الأبيض » وذلك اوفرة المعلومات التّى 
استطاع الادر يسى حهمها ععها 3 

وأحسن أحزاء الكتاب فى رأى أمارى هو وصف البحر الأبيض والبلاد 
الاسلامية 3 صقلية وحنوبى إيطاليا » ويل ذلك - من حيث الدقة والجودة ‏ 


مم حسين مؤئنس [١6ى]‏ 


سيا الصغرى واليونان ووسط أوروبا وانجترا وبلاد الثمال » أما فيا عدا ذلك 
والأخطاء والمتناقضات كثيرة » ويعال هذا بما ذ كرناه » ثم إن هذه الأجزاء كانت 
آخر ما كتب » وكان الادريسى معجلا يريد أن يفرغ من الكتاب قبل وفة 
رجار » فأسرع بإتجاز هذه الأجزاء بما كان تحت يده من المعلومات » وبالفعل 
مات رجار بعد أن من الكتاب بأسابيع : 

ويقول أمارى أن هذا الكتاب العظلم الذى يعتبر دون شك من « مفاخر 
التراث العاى الإيطالى » خرج عن نطاق التراث الثقاقى الأوروبى لأنه م 
يترجم فى حينه إلى اللاتينية » وهو لا يستبعد أن يكون بلاط رجار قد شرع 
فى عمل هذه الترجمة » ولكن الفوضى التى ضر بت بجرانها على صقلية بعد وفة 
رجار الثانى ثم قيام النصارى على المسامين » كل ذلك أوقف هذا العمل » وقد 
استطاع الادريسى فى أثناء تلك الاضطرابات أن يبعث بنسخة من كتابه إلى 
بلد إسلاتى » وهناك لقيت الإقبال الذى تعن للكتاب الخاود » فقد عملت منه 
نسخ كثيرة . وأصبح من عمد العلل الجغرافى عند السامين بعد ذلك » وانتفم 
به كل من جاء بعد الإدريسى من الجترافيين المسامين مثل ابن سعيد وأبى 
الفدا وياقوت . أما فى أوروبا ققد ثم الكتاب ماما حتى غُثْر على القطمة 
التى أشرنا عليها وترجمت إلى اللغة اللاتينية ونشرت باسم جغرافية النوبة دون 
اسم امؤاف » وظل هذا هو كل ما تعامه أوروبا عن عمل الادريسى » حتى 
استطاع المسيو أسلين «ناءدك قنصل فرنسا فى مصر أن يحصل على قطعة كييرة 
من نزهة المشتاق هن مخطوطات كثيرة اشتراها فى القاهرة » وهذه القطعة 
هى اليوم المخطوط رقم ف المكتبة الأهلية فى بارس » ومى من أحسن 
مخطوطات الادريسى وأدتها » وأمارى يأسف للروج هذا العمل من التراث 
الأوروبى واندراجه فى التراث العربى مع أنه تم على أيدى رجال ربما كان 
معظمهم إيطاليين ونحت إشراف ملك ترمانى إيطالى . 


[حهى] الجغرافية والغرافيون فى الأندلس بعس 


وصف الإدرسى لشبه جز برة إيب سيريا 


لعثير هذا القدم من أقسام نزهة المشتاق من أحسن أجزائها وأدها على 
ملكة الادرسى الجغرافية وقدرته على الابتكار ومع المعلومات 97 تنسيقها ف 
53 واحد مترابط ٠‏ وورجم ذلك إلى أن الادرسى عىرف أجراءاً كثيرة من 
أسيانيا » ثم كانت أديه وفرة من المعلومات والأصول » وهو بنفسه يشير إلى أنه 
رجم إلى العذرى » ومع أنه لا يشير إلى الرازى أو البكرى » إلا أننا نعتقد أنه 
لابد أن يكون قد اطلع عل جغرافية الأول » عن طريق العذرى على الأقل . 

وقد كان هذا الجزء أحسن أحزاء «النزهة)» 27 حظاً » فقد نشر دوزى 
ودى خوية لقم الواقم ف الجرأن الثالى والثالث م ن الأقلم الرابع وترحهام 
إلى الفرنسية وأضافا إليه تعليقات وشروحاً وافية » ونشر قطعة منه قبل ذلك 


)١١(‏ ممم ملتءمصمه تاعاق أىت)ة عل عتدووطا عل «فنءم معدء ,عقههن) متممعمط ده( 
1799 متعلهاا رمهامم و مفتععسلهما ممه ,عممعةطدل8 أه 


وعئوان المزء الذى نشره بالعربية : ذكر الأنداس تأليف الغسريف الادرسى . 
و .1866 معلاعآ ,تمتسفظ مهم ممودمظ 1" عل غه ععواع 4 "1 عل وتم ومعوء12 رعزعه0 عل .[ غه برعوطا .]1 
وعنوان النس العربى : النرب وأرض السودان ومصر والأنداس » مأخوذة من كتاب نزهة 
المشتاق فى اختراق الأفاق للشمريف الادريسى » وهذا القن م يشمل : 
لأجزاء ١‏ و؟ وام و4 واه من الاقلم الأول 
والأجزاء أو عو“ ومن الأقليم الثانى 
والأجزاء ١‏ و* و” و 4 من الاقلم الثالث 
والجزء الأول من الاقليم الرابع 
العلاعنعه5 لمعا هآ عل مانعاه8 عه ,آعتماوظ أعكة متدووط هك ما]عمومء 6 هط بوعلءجمدذ ملعمدلظآ 
.224-242 .وح ,1885 ,87111 رك ةمقعاطآ عل هءة]فجموهء 6 


وهذا المقال يتكون من مقدمة قصيرة ثم نص الجزء الأو ل من الاقليم الخامس الخاص بشبه الحزيرة 
الاببيرية معتمداً على الخطوطات أرقام 9ه و 458 و 884 بالملكتة الأهلية فى باريس ١‏ الماحق ) 
وعطوط أوكفورد رقم 8417 و#طوط رقم ١8١‏ كيمبردج . 
117 ,مسامفسظ- اه من رتمةمك1 عل ممطه هاه وأعادوموسهن) »> ممستسهن) ومط رععاطدطا .8 عموؤت 
.59-2 .مم ,1949 


337-73 ١مم‏ ,[[71ا]: ,مسأملمظ له ده رتدةمك1 سوءة مممسزظ أعك عمععههطا مها رسعلتط1 


لفل حسين مؤس [5ى] 


يوسف أنطونيو كوندى وحققها تحقيقاً ضعيقاً على قدر معرقته باللغة العرير 
وهذا القسم يشمل ششهال شية الجزيرة إلى حياأ ل (١‏ شارات وقى المعروفة رااان تيا 
أو وادى اأرمل 2( وتقع إلى شهال مدريك تيل م ل مر إدواردو سافدرا شية 
وصف الإدريسى لشبه الجزيرة أى ما يقع منها فى الجزأين الأول والثانى من 
الوقلم االخامس 8 وقام بدراسة ذلك الوصف كاه ألمانى ورف دراسة طيبة ف 
بحئه الي عن «شبه اللمزيرة اللرييرية عند الله رافيين العرب » وى السنوات 
الأخيرة عكث عل دراسة بعض أحزاثه المستشرق السوسرى سيزار دو بار ونشر 
عنه محثين من خير ما قرأنا عن الأحاث اودر إسية ٠.‏ 

وقد سيق أن ذكرنا أن الود يسى زار الأندلس وقفى فيه ردح من 
الوقت بعد عودته من المشرق » وأنه أقام فى قرطبة خلال هذه الزيارة وتردد 
على بعض تواحى الأندلس الإسلالى » وقد عمد سيزار دوبار إلى استعراض 
حوادث التاريخ الأندلسى خلال الفترة التى قضاها الإدريسى فيه ليتعرف 
النواحى التى محتمل أن يكون قد زارها » لأن هذه الفترة كانت حقبة مد 
وحزر بين الإإسلام والنصرانية ف الأندلس 4 ولا يستطيع اللإدر يسى أن لور 
بلاداً فى أيدى النصارى أو مناطق كانت إذ ذاك ميادين قتال » خلال 
السنوات التى قضاها الادرسى فى رحلته الشرقية سقطت سرقسطة وإقلم الثغر 
الأعلى سنة حل سل »؛ وكان المرابطون قد استعادوا الكثير من التواعد 
الأندلسية الكبرى قبل ذلك : استعادوا بانسية وإقليمها سنة ال لعل 
وفاة السيد القمبيطور 4 وشنترين سئة 1101 4 و إستطيعوا إستعادة طليطلة 
رغم ما بذلوا من جهود » وإن كاأنوا قد استولوا على بعض اللصون الواقمة 
جنوبها وشرقها » أى أن حدود الأندلس الإسلابى عندما كان الادريسى هناك 
كانت خط يبدأ فَْ الغرب شعالى شنكرين واسير شرقا شالى بطليوس 3 ماردة 
حتى يصل إلى البحر الأبيض تمالى مسبيطر (سحوتنتو الخالية) . ا وقم 
شهالى هذا اللط نستطيع أن تقول إن الادريسى لم يزره بنفسه » فأخذ معلوماته 


[؟1] الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس وس 


عنه من الكتب أو من أفواه التجار وأهل الرحلة » وما وقم جنوبه نستطيع 
القول بأنه قد زار بعضه وعرفه بنفسه 97 . 

وفى أثناء مقام الادريسي فى صقلية منصرفا إلى العمل فى كتابه تغيرت 
الأحوال فى الأندلس تنيراً كبيراً بعد أغسطس سنة 1١#‏ ) ذى القمدة ١ه‏ 
أى بعد زواج بترونيلا إبنة رذمير الراهب هزهه381 كك معنهفظ وإبنة أخى 
الفونسو الحارب م240 اامندظ آه دعمهكا4. بالكند رامون بيرئمير الرابع صاحب 
قطلونية » أى بعد اتحاد كندية قطاونية مع ملكة أرغون » إذ أن ذلك كان 
نذيراً يتضعضم الجناح الشرق من جهة الإسلام الأندلسى » ثم اتصل التضعضع 
حتى ثمل الجمبهة كلها بسبب انشعال المرابطين بالحرب المؤسفة التى شها الموحدون 
علييم فى وقت كان المسامون فى أشد الماجة فيه إلى اليّاسك » فقد كان 
الرابطون آنذاك فى عنفوان جهادهم على طول الجبهة الأندلسية » وقد تمكنوا 
بفضل ثباتهم الجيد أن محتفظوا للاسلام يجزء يقل قليلا عن نصف شبه 
الجزيرة » ولكن عند ما قام عليهم الموحدون تداعت تلك الجبهة وتوالى التراجع » 
ولم ستطع الموحدون أن يستعيدوا شيثاً بعد ذلك إلا فى النادر ؛ وأظن أن شيئاً 
من هذا كان فى نفس الشريف الادرسى وهو يكتب » فهو معحب بلمرابطين 
غير راض عن الموحدين : سقطت شنترن سنة لل والاشبونة فى 
اكتوبر من نفس السنة (ربيع الثانلى ؟4ه ه.) » وفى نفس الشهر سقطت 
امرية فى بد الفونسو السابع ملك قشتلة ثم استعادها الموحدون بعد ذلك بعشر 
سنوات وده / /اه اا ؛ وسقطت طرطوشة فى رجب 24 أ ديسمير مئال)» 
وفى العام التالى سقطت لاردة وإفراغة دئة1 ومكناسة تمعمنسوء3 . 

وم يشر الادريسى فى النص إلى زيارته للمواشع إلا فى حالات قليلة جداً ؛ 
وفها يتصل بالأندلس لا ينص صراحة إلا عن زيارته لموقعين : أبال (ه:0) 


6 0 67 بوم بماعامممسرهن) عل ومشغتوهن) زم رمتعاطد نآ عموغت 


8 حسين مؤنس [6ى] 


على مسيرة يوم شمال قرطبة ثم الاشبونة » ولكن وصفه الدقيق لبعض مواضع 
أخر ى مثل الرية يدل على أنه زارهاء فهو يصفها وصفأ دقيقاً ويتحدث عن 
أسوارها وأهميتها التجارية بتطويل » بل يضيف فى سياق حديثه عنها ملاحظة يدل 
على أنه كانت لهذا البلد مكانة فى نفسه » قال : «الرية فى هذا الوقت الذى 
ألفنا كتانا هذا فيه صارت ملكا بابدى اروم » وقد غيروا محاسنها وسبوا 
أهلها وخربوا ديارها وهدموا مشيد بنيانها » ولم يبقوا على شىء منها »© , 
وجدير بالذكر هنا أن وصف الادريسى لامرية أوفى من وصف المذرى وأحفل 
بالمادة النافمة » فإذا كان العذرى هو المثرانى الأندلسى الوحيد الذى ذكره 
الادرسى بين مراجعه » استطعنا أن نستلتج أنه أخذ حرا كبيراً مما كتبه 
عنها من مرجع آخر أو كتبه بناء على مشاهدة شخصية . 

وقد استبعد دوبار أن يكو ن الإدرسى قد زار نواحى مما كان فى يد النصارى 
من الأندلس فى الوقت الذى كان هو فيه هناك » فوصته لطليطلة لا يصورها 
كا كانت فى النصف الأول من القرن السادس المحرى بل فى العصور الإسلامية 
القى سبقت سقوطها سنة "71١8/4075‏ . ويلاحظ كذلك أن أوصافه لبلاد هامة 
مثل عرداطة وإشبيلية مقتضبة وغير دقيقة » مما نستذتج منه أنه لم يزرها بنفسه » 
أو مس مهأ ورا سريعاً 0 يسمح له بالتحقيق والتقصى كا فعل فى المرية . 

أما فها يتصل عراجعه عن اسبانيا » ققد رأيناه يذكر العذرى » وقد 
لاحظت هنا وهناك لحات قصيرة تؤيد انتفاعه بهذا النص » ولكننا لا نستطيع 
القول بأنه اعتمد عليه اعياداً رئيسيا » بل سنرى أنه استخدم تقس المذرى 
للكور إلى أقالهها واحزائها الادارية استخداما خاصا ليقسم الأندلس تقسيا 
جغرافيا لا نحده عند غيره » ولكنه اعتمد على الرازى اعياداً رئسياً ك1 سنزى 


. 158 الإدريسى : وصف المغرب وأرض السوادن ومصر والأندلس » ص‎ )١( 
(؟) نش المصدر 141 - مو(ر.‎ 


[40] الجغرافية والحثرافيون فى الأندلس »م 


وربما أخذ أشياء عن البكرى » ولا نستطيم القطع بهذا لأن نص البكري عن 
الأندلس لم تبق لنا منه إلا بضعة أوراق كا ذكرنا » أما اعماده على بطلميوس 
وهروشيش فظاهص من تصوره طيئة شبه الجزيرة . 

والحقيقة أن الادرسى عندما تعرض لوصف شبه الجزيرة الايبيرية وجد 
نفسه أمام مشاكل كثيرة كان عليه أن يحلها » وقد ابد فى ذلك » ولكن 
الحاول التى وصل إلبها لم تكن موفقة داا » فقد عاش وكتب فى عصر كانت 
الأحوال والأوضاع فى شبه الجزيرة تتغير تغيراً سريعاً » وفرّق بين شبه الجزيرة 
كا وجده موصوقاً فى كتابات الرازى والعذرى والبكرى » وشبه الجزيرة الذى 
عاش فيه وم ببعض مواضعه قبل ذهابه إلى صقلية » والفرق بعيد كذلك بين 
هذا كله وصورة شبه الجزيرة كا وصلته وهو يكتب كتابه فى صقلية » وينبغى 
أيضاً أن نذكر أنه كان يكتب لعلمين : عا المسامين الذين هو منهم ويكتب بلغته 
ولقتهم وعالم النصارى الذين يتعاون معهم » ولكل من هؤلاء نواح مهمه وأشياء 
حرص على أن يترأها فى ذلك الكتاب » فبيا كان العذرى أو البكرى 
يعنيان ببلاد الاسلام خسب ويكتفيان باشارات صغيرة إلى ما وراء ذلك شمالا 
دون أن يضر ذلك بمجموع ما يكتبان »كان على الإدرسى أن بوفى بلاد الشمال 
حقها من الوصف » وأن يذكر المزارات المسيحية والطرق إليها ويوفيها حقها من 
الكلام » ثم إن المادة الطيبة عن ذلك كله كانت وافرة عنده » شن حوله 
ملاحون وسفار كثيرون من قطاونية ونبرة وأرغون واشتريس وليون وحليقية » 
وهو ريد أن يدخل هذه المعاومات كلها فى كتابه وينسق بينها وبين ما لديه 
فى كتب الجدرافية الإسلامية وهو كثير أيضاً . 

أضف إلى ذلك أن الوضم السياسى كان له أثر بعيد فى تصوره اشبه 
الجزيرة » فقد وحد حد فاصل عريض يفصل بلاد الاسلام عن بلاد النصرانية 
فى شبه الجزيرة فى العصر الذى كتب فيه » وهو لا يستطيع أن يهمل هذا 
الحد الفاصل » ثم إن قرطبة لم تعد مسكز شبه الجزيرة » ولم يعد فى الامكان 


ل حسين مؤأس [50ى] 


حساب الطرق وابعادها منها وحدها كا كان السابقون عليه يفعلون , وهر لا 
ممع أن يتخذ طليطلة مين لآ لأنها لم تكن قد وصلت بعد إلى هذه الدرجة 

ن الأهمية » ولهذا كله كان عليه أرف 39 أساوياً حديداً لكلا على شبه 
الرة » أساوبا لا يتعارض مع تقسيمه المعروف إلى ألم وأجزاء . وقد 
ابتكر فى المق كثيراً وجاء بصورة لشبه الجزيرة لم يسبقه إليها أحد » وإن كان 
ذلك قد أوقعه فى أخطاء لا تنقص من قدر ابتكاره » وقد كنا نتمنى أو استطاع 
تداركها » خاصة وأن ذلك لم يكن عليه عسيراً . 

ولى بحل الادرسى طائفة من الشاكل التى اعترضته اتخذ أساساً لتصوره 
لشبه الجزيرة خط سير مع سلسلة جبال وادى الرملة دصدم دهن وهذا اللخط 
يستمر من قامرية #2طسذه0 إلى قرب الحرى الأوسط لبر إبره » وهو يسمى هذه 
الجبال الشارات أو الشاات » ويقول إن الأندلس مقسومة مها من وسطها فى 
الطول”"* والطول هنا يراد به من الشرق إلى الغرب » لأنه قبل ذلك يقول ان 
الأندلس مثلثة الشّكل » وعند كلامه عن طليطلة يقول « وعلى بعد منها فى جبة 
الثهال الجبل العم التصل المعروف بالشارات » سس يأخذ من ظهر مدينة سالم 
(نآعمهمنلء38) إلى أن يأنى قرب مدينة قامر 0 فهذه الجيال توازى الخط 
الذى رمه فاصلا بين الإقليمين الرابع واللخامس » وإلى جنوبه يسير موازيا له 
الخط الفاصل بين اسبانيا الاسلامية وإسبانيا النصرانية وهو يقول .هذا الصدد : 
« وما خلف الجبل المسمى بالشارات فى جهة الجنوب يسمى إشبائيا » وما خلف 
الجبل فى حية الثمال يسمى قشتالة » ومدينة طليطلة فى وقتنا هذا سكنيا 
سلطان الروم القشتاليين 76" » وهذه هى المرة الأول القى نلق فيها هذا التقسي 
وتلك النسميات : فشبه ال+زيرة كله سمى عنده الأندلس ؛ ونصفه التنصراتى 


(؟) ننس الصدر ,» ص ١8‏ 
فق نفس الصدرء» ص ١754‏ 
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بسمى أنداس قشتالة ونصفه النوبى أنداس اشبانيا » وهذا التقسم فى ذاته 
يدل على فهم سميح لال شبه الجزيرة على أنامه » ففى النصف الثانى للقرن 
الثانى عشر الميلادى كانت قثتالة هلا8دد© رأس المالك النصرانية وأ كبرها » 
ولا بأس لهذا فى أن يسمى المزء النصرانى كله اندلس قشتالة . واعتاداً على 
هذا الفط المتوسط الذى انخذه فاصلا بين قسمى شبه الجزيرة يقول : « وى 
جنوب هذا الجبل تأتى مدينة طليطلة » ومدينة طليطلة مسنك: يع بلاد 
الأندلس » وذلك أن منها إلى مدينة قرطبة بين غغرب وجنوب (أى إلى 
الجنوب الغربى) ه مراحل » ومنها إلى لشبونة غرباً .+ ماحل » ومن طليطلة 
إلى شنت ياقب على بحر الأنقليشيين ه مراحل » ومنها إلى جاقا شرقا ه 
مراحل » ومنها إلى مدينة بلنسية بين شرق وجنوب 8 مراحل » ومنها أيضاً 
إلى مدينة للرية على البحر الشانى ه مراحل»”؟ » ولا يكن الم بدقة هذه 
التقديرات أو عدم دقنها » لأن الأمر هنا يتعلق بالطرق التى كانت تسلاك فى 
الانتقال من طليطلة إلى كل من هذه المدن » ولكنها تعط على أى حال 
فكرة عن توسط طليطلة فى شبه الجزيرة » وهذا هوما قصد إليه الادريسى . 
ويبدو غريباً أن يدقق الادرسى كل التدقيق فى تعيين مكان قرطبة بالنسبة 
اطليطلة : جنوباً بغرب » ثم يقول بعد ذلك إن جاقا 0ه[ شرق طليطلة وإن 
لشبونة إلى شرقها مع أن الأولى إلى الثمال الغربى والثانية إلى الجنوب الغربى » 
ولكن تعليل ذلك واضح ء وهو أله كان يعتقد أن شبه البزيرة مثلث الشكل 
وأنتف جبال البرت ( يسميها حبال الأنواب أو البرنيو) تسير من الثمال إلى 
الجنوب : وى هذه الالة يتغير محور شبه الجزيرة » ويصير الخط الممتد من لشبونة 
إلى طليطلة ومنها إلى جاقة متجهاً مرى الغرب إلى الشرق بدلا من اتجاهه 


030 صفة امغرت والأندلس للادريمى »ا ص # ١١/‏ 


84 حسين مؤنس [14ى] 


وقد تبع الادريسى بطاميوس وصروشيش وبقية جغرافي العرب فى القول 
بأن شبه الجزيرة مثلث الشكل » ولم يكن يستطيع تصحيح هذا المطأ » لأن 
هذا كان يقتضى منه معاينة تواحى الجزيرة وسواحلها » وهو لم ير إلا جز من 
هذه وتلك » ثم إن تعرف الانجاهات على وجه الدقة 9 إلا بعد نجويد 
صناعة البوصلة وإحكام استعالها » وقد كانت البوصلة معروفة ولكن فن استعالها 
1م إلا فى القرن الرابم عشر » وعلى أى حال فقد استطاع الادريسى فى 
خريطته الكبيرة أن يعدل هيئة شبه الجرزيرة ٠‏ فم تظهر مثلثة الشكل فيها » 
وإعا قريبة من هيئئها الخالية » وكأنا لم يستطم وهو يرسم ويحقق المواضع 
وامسافات إلا أن يدخل هذا التعديل ؛ أما فى الكتابة فإن غرابة الشكل 
الثلث لشبه المزيرة لا تكاد تلاحظ » وعلى أى الأحوال فإن نقط الملاف بين 
خريطة الادريسى ونص جغرافيته كثيرة جداً » وأبسط ما لاحظه الباحثون من 
هذه النقط هو وجود أعلام كثيرة على الخمريطة لا وجود لا فى النص والمكس 
بالعكس » وتعليل ذلك أنه ؛ وهو يعمل كانت تتصل بعامه مواضع فيئيتها على 
الخريطة ويسي إدخالها فى النص » أو يصادف فى قراءته مواضم فيثبتها فى 
النص دون أن :وقعها فى الخريطة » وعمله كله على أى حال كان فى حاحة إلى 
مراجعة دقيقة » ولكنه كان معجلا برجو الفراغ من النص وتقديمه ارجار » 
ظٍ يتسع الوقت لذلك » وكان على الحق فى إسراعه » ققد تونى رجار بعد أن 
نمز الكتاب بأسابيم قليلة » ثم ل تسمح له الظروف بالعمل المادى” الذى 
تستازمه الراجعة كا رأينا . 

ويتكون كلام الادريسى عن شبه الجزيرة من ثلاثة أقسام » الأول قصير 
حداً عن الهيئة العامة لشبه الإزيرة وانقسامها إلى قسمين » إسلانى ونصرانى » 
وقد تحدثنا عنه » والثانى أطول قليلا » وفيه يقسم شبه الجرايرة إلى أقالم » 
والثالث وهو الا كبر والأم يتناول الوصف والكلام عن المدن والطرق والابعاد 
والحاصلات والسكان والصناءعات والزراءات وما إلى ذلك . 


سري يديه اسلسم سمس سس ب للد 


[1ه] الحثرافية والجثرافيون فى الأندلس هعم 


والقسم الثانى » انخاص بالتقسيم إلى أقالي يعتبر فى ذاته مشّكلة من مشاكل 
الجغرافية الادريسية . 

ذلك أن هذه الأقال وعددها عنده ستة وعشرون - لا تتمثى مع أى 
تفسبي جغرافى أو إدارى سابق » فلا مى إدارية سياسية مثل تقسي الرازى إلى 
كور ومدن »ء ولا هى حغرافية تحدد مناطق معينة ذات خصائص طبيعية واضحة » 
وإها هو فها يبدو تقسم خاص الأ إليه الادريسى لتيسير الوصف المغرافى » 
وحتى هذا الفرض لا ثحل التكل ٠‏ فلو كان الأسى كذلك فلماذا اتبع هذا 
التقسم فا يتصل بالقسم الإسلائى من شبه الج برة دون القسم النصرالى ؟ 
ولاذا لم يتبع نظاماً واحداً فى النسمية » أى يحملها على أساس اللدرتف فيقول 
مثلا إقلم إشبيلية وإقليم قرطبة وإقم الرية » أو على أساس الظواهس المئرافية 
فيقول مثالا إقليم البحيرة وإقلم السهل وإقلم الجبل » أو على أساس الحصولات 
الزراعية فيقول إقلم الزيتون وإقلم البصل وما إلى ذلك ؟ لاذا اتخذ أسماء المدن 
حيناً والأعلام الجغرافية الطبيعية حيئا والزروعات حيناً ثالث ثم الأقوام م0 ؟ 
ثم إذا كان هذا تقسينا خاصا لأ إليه هو ء فاماذا لم يجمله تقسيماً هندسيا 
كالتقسع إلى أقالي وأجزاء » وهو هندسى صرف هدقه تقسيم سطح العمور إلى 
مستطيلات يمكن تصوير كل منها فى خريطة خاصة ؟ 

تلك كلها أسئلة لا نستطيع لها حواباً . لقد حاول إدواردو ساقدرا فى 
نحث قم أن يقرب بين هذا التقسيم وتقسيم اسبانيا الالى إلى مديريات 


ولكنه 0 يستطع » لأن حدود أقليم الادر يسى لا تطابق حدود أى سي 
آخخر سياسى أو إدارى سابق أو لاحق ٠»‏ وحاول قبله أوريليانو فرناندث جرا 
معد معلمكمكآ ممدتاعسة أن يطابق بين هذا التقسم والتقسيي الكنسى 
لاسبانيا على أيام القوط » ولكنه م يوفق رغم ما بذل من جهد » وهذا طبيبى » 
لأن الذى يطابق هذا التقسيي الكنسى هو التقسي الإدارى العربى كا أثبته 
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الرازى وبيناه فى موضعه من هذا البحث » وأخبراً تعرض للموضوع ل دون 


ان حسين مؤّنس [: ] 


بحث أصوله - خوسيه العالى بولوفر عاساه8 بومدصءاى 5:64[ فى مقال معروف 
عن وصف أسبانيا عند الجغرافيين العرب » وكان هذا فى سنة 1919 ؛ وبعد 
هدا : بعد أحد إلى الموضوع”'" . 

وقد يبدو لنا أن جغرافية العذرى تعيننا على حل هذه المّكلة » لأن 
معظم « لأعالي © القى قسم الإدريسى الأندلس إليها مى الي من كور بحسب 
تقس العذرى » ولكننا لا نفهم السبب الذى حدا بالادريسى إلى اختيار أسماء 
أقالي صغيرة من كور وإطلاقها على مساحات واسعة تعدل الكور فى الساحات » 
خاصة إذا لاحظنا أن أقائمه تلك تضم مدنا أم وأكبر من أسماء تلك التى أطلتها 
عليها » اقلم شذونة مثلا يضم إشبيلية » و إقلم البين ة يضم عرناطة » وإشبيلية 
أ كبر وأمم من شذونة مرات » والبيرة ل تكن شيا إلى جانب غرناطة . 

ولا نستطيع القول اذلك إن هذه الأقالي تمين التقسيم الإدارى على عهد 
المرابطين أو أوائل أيام الموحدين » لأننا لم نسمع بأن أي من الدولتين أعادت 
تقسي الأندلس إداريا وأطلقت أسماء جديدة على الوحدات الجمديدة ثم إنه 
من الثابت أن كور إشبيلية وغمناطة ظلتا مبذا الاسم على أيامعا » ومن ثم 
فتسميئهها بإقليمى شذونة والبيرة لا علاقة لها بتقسيم إدارى . 

بق فرض واحد نعرضه وننتظر به ما عسى أن يد من النصوص_التى 
يمكن أن تكشف لنا وجه المق فى هذا الوضوع » وهو أن هذه لأالي 
وأسماوها كانت مصطلحات شعبية جرى الناس عليها فها بينهم » كأ تقول فى 
مصر مثلا الوجه القبل والوجه البحرى » فهذان مصطلحان لا نحدها فى أى 
كتاب من كتب الجغرافية حتى العصر الترى على الأقل » ول يدخلا فى 


6 1881 لتعلهاآ) ,عتمفظ أعال متمموظ هط روعلء جدود ملعمسل 8 
وفد ضمن سافدرا فى كتايه هذا آراء أوريليانو فرنادث حيرا 
ءطعمطق وءممغزععوة وملا ون معامةط[ عأسصعمموط ها عل ما]دمومء© هآ ,«وأمامظ جممصواخ نوه[ 


,3-4 .كصهد ,]نآ مدسهء (مستعةا نون ول مسد عل دمعلمة :1115 ومنل نطو عل ممخمعن أعل متو ) 


[1ة] الجغرافية والحترافيون فى الأندلس لام 
الاستهال الرسمى إلا فى العصر الحديث » ومع هذا فقد كانا ها اللذان يطلقما 
الناس فها بينهم على قسمبى مصر الكبيرين » بيها كانت لها فى المصطلح الإدارى 
والجغرافى صر أسماء أخرى » وقد أخذها الادريسى من أفواه الناس : التحار 
وأهل الرحلة والفلاحين ومن إلبهم » فالأغلب أن الناس لم يكونوا يقولون «كورة 
الجديرة الخضراء » وإنما اقل البحيرة » ولم يكونوا يقولون كورة إشبيلية وإنما 
إقلم شذونة وكذلك كانت كورة قرطبة عندم الكنبانية » ولم يكونوا يقولون 
كورة المرية وإنما إقلم يجانة » وكذلك قلي الببرة بدلا من كورة غمناطة » 
وكذلك اقل القواطم بدلا من كوتكة » وهكذا » وهذه كلها مصطلحات 
شعبية تعارف اناس علها فها بينهم ٠‏ وحدود هذه الأقالي لا تتمثى مع 
أى تقسبم إدارى أو جغرافى » إنما مى نواح أو جهات » والكثير من هذه 
التسميات قديم كان معروفاً قبل أيام العرب وربما قبل أيام القوط » رربما كان 
الكثير منها إببيريا قديماً أو بريريا مثل براميرة والولجة ومسرمرية . وإلى هذا 
الأصل الثعبى ترجع الصور العربية الغريبة لبعض الألفاظ مثل البلالطة جمع 
لبلوط » ثم الصيغ المجينة التى تورد ألفاظاً غير عربية مموعة جمعاً عربياً مثل 
الشارات والبشارات » والعكس : ألفاظ عربية معاملة على نحو غير على وأمثلته 
كثيرة كا سنزرى . 

ومن أدلة الصدر الشعبى لذه الأسماء أنها لا تستوفى الأندلس الإسلاى 
كله » فليس فبها ذكر لمرسية أو بلنسية أو الرية » بل تدخل فيه نواح خارجة 
عنه مثل برشاونة » 3 إن الإدرسى فى كلامه المفصل بعد ذلك يذكر ما أهمله فى 
ذلك التقسيم من المدن الأندلسية ؛ ثم يقول فى نباية كلامه عن هذه الأقالي : 
«فهذه كلها قال اشبانيا المسمى جملها الأندلس » وهذا يناقض ما نص عليه 
قبلا من أن شبه الجزيرة كله يسمى الأندلس » وأن ما ثمال جبال الشارات 
يسمى قشتلة » وما جنوبه يسمى اشبانيا . ورمما جاز لنا هنا أن تقول إن هذا 
التقسم أخذه الإدريسى من رحل غير أندلسى : من واحد من تحار التطلونيين أو 


ليك حسين مؤس [15ة] 


الأرغو بين مثلا ممن تصادف عسورم بصقلية » سأله الادريسى عن تقس 
الأندلس كا رآه فذكر له ذلك » فائبته كا هو قبل أن يأتى بالوصف المفصل 
لشبه الجزيرة » وكان ينبثى أن يعيد الادريسى النقار فيه ويصوبه على أساس 
فهمه الأساسى لتقم شبه الجزيرة كا ذكره أولا ثم على أساس المعلومات الوافية 
التى أتى بها بعد ذلك . ولكن الإدريسى لم يراجم وم يصوب » إذ أيحلته 
الأام عن ذلك » فبقيت أجزاء هذا الوصف وكأنها مسودة تنتظر المراجعة 
و التو يب والتنسيق . ودليلنا على ذلك قول الادريبى بعد إبراد هذه الأقالي : 
« والاندلس المسماة اشيانيا أقالي عدة ورساتيق جملة » وى كل إقلم منها عدة 
مدن » تريد أن تأتى بذ كرها مدينة مدينة حول الله تعالى » ولس فى هذه 
العبارة إشارة إلى الأقالم التى ذكرها قبل ذلك » والاشارة إلمها قليلة فى الوصف 
الفصل » مما يدل على أن الفقرة الخاصة الأقالي وضعت بين التقديم العام عن 
هيئة شبه الجزيرة وأقسامها والوصف المفصل » وقد وضعها الادريسبى هنا لتكون 
أشبه مخط السير الذى سيتبعه فى وصفه المطول للا نداس . والواقم أنه يتخذ 
هذا التقسم طريقاً للوصف بعد ذلك دون أن يشير ولو مرة واحدة إلى أصله 
أو طبيمته » إتما هو عنده مجرد طريقة لتيسير الوصف ؛ وعدد هذه الأقال 
ستة وعشرون » منها اثنان يسميان كورتين وها تدمير وكوتكة , وأسماؤها 
وحدودها والأعلام الواردة فنبها حافلة بالتفصيلات » وقد تناولها البحاثون السابق 
ذكرم بالبحث والتعليق » وكذلك فعل دوزى و دى شوية فى الترجمة الفرنسية 
لهذا الجزء من حغرافية الإدرسى » وليس هنا مجال عرض هذه الأقالي ومناقشة 
أسمائها وأصوطا وحل معضلاتها » فبذا مكانه دراسة خاصة عن حترافية شبه 
الجزيرة عند العرب . . 

وبعد ذكر هذه الأقالي يبدأ الجزء الأم ‏ والأ كبر أيضاً ‏ من صفة 
الادريسى للأندلس » وهو وصف عام يعتمد على الدن دون الأقالي أو الكور » 
فيذكر الدينة ويصف هيأنها العامة وموقعها على بحر أو نهر أو سفح جبل » 


[5] الجغرافية والجغرافيون فى الأنداس الل 
فإذا كانت ميناء نهرياً أو بحرياً وصف مسقأها وبيّن أهميته وأنواع السفن التى 
م به ومن أى البلاد نحئ' وإلى أها ذهب » وعدّد أصناف المتاجر التى تحمل 
إليه ومنه » م ذكر إذا كان لأمدينة سور أو كانت غير مسورة 4 وحالة ذلك 
السور 04 ودن أى المواد بى وهل لما قصبة أو ليبس لها « سور ولا حطيرة » 
ثم سقياها ومن أين تكون : من نهر أو عيون » وما نوع هذا الا » ثم الاقلم 
من 5- لما وما رع فيه 4 وإذا كان فيه معدن ذكره وين قدره ودرحته من 
الجودة ومأ يصنع منه » ويذكر ما فى ناحية المدينة من أعلام جغرافية ذات أهمية 
كالجبال والأنبار والسهول أو الملاحات أو الأراضى المنتحة أو المقنرة » ويذكر 
أسماء هذه كلها إذا استطاع » ثم يذكر بعد ذلك الطرق من هذه المدينة إلى ما 
بجاورها ويلها من المدن والقرى 0 ويعدر الطريق بالأميال أو المراحل 04 أو مب 
2 ؛ ورا أراد التدفيق فيذ كر أن طول المسافة كذا «صرحلة خفيقة» » ولا يقونه 
أن يذكر القناطر والآثار الهامة والشاهد الفريدة مع وصف قصير » وقد يفسر 
أسماء بعض الأعلام كشرف إشبيلية وقصر أبى دانس وجزيرة أم حكي وما إلى 
ذلك » وهو يذكر فى الغالب شيثًاً عن أهل المدينة وناحيتها ويصف -اللم من 
الفقّر والغنى والنشاط واتحول 4 ونادراً م يستطرد مع التا ريخ أو مع ذكر 
العحائب والغرائب . 

ومعق ذلك أن الادريسى حشد 6 أصغر حير أ كبر قدر من المعلومات 
الجغرافية » محيث يدهش الإنسان لكثرة الادة التى يقدمها فى سطور قليلة . 
وإذا أمانا هذه المادة وحدنا بعضها من الرازى وبعضها الآخر من العذرى أو 
هسوشيش ؛ وهناك معلومات كثيرة لابد أنه استقاها بنفسه من المشاهدة المباشرة 
أو من العارفين بهذه النواحى ؛ أى أن الذى إدينا هو خلاصة طيبة مفلم المادة 
الجغرافية السابقة وكثير من امعلومات الجديدة مموعة جمعاً سلباً قاما على عل 
عا لبغى للوصف المغراى وما يدخل فيه وما ليا يدخل ٠.‏ 


وفع 
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ليان حدين مؤّاس اق ] 


ووصف الادريسى للا تداس 2 معظم تواحيه يدل عل أنه اعرف ما بعك 
عنه » فييها ثراه فى وصف مصر مثلا يعتمد فى الغالب على ابن خرداذية وان 
حوقل دون أن براجع ما ينقله أو محفقه 2 ده ف الأنداس تقل عن هذين 
وغيرها من ذكرنا ولكنه براجع ويدقق وبقيس حيث لا نكاد نستدرك عليه 
خطأ يستحق الذكر فى أوضاع الدن والأعلام الجغرافية أو خصائصها . وعرضه 
لمذه الجغرافية أشبه برحلة ينتقل الانسان فيها من موضع إلى موضع ومن ناحية 
لناحية » وخط سير الرحلة هو هذا اقيم إل ألم اذى 31 مرا إليه » فهى 
تبدأً . من الجنوب عند حزيرة طريف ا كم تتحه إل الغرب قتصف 
إشبيلية وإقليمها وشّرفها 0 3 تستطرد مع الشرف إلى الخيط الأطلسى فتصف مأ 
يعرف اليوم يحنوى البرتغال وما فيه من مدن ومواضع 4 3 لعود إل قرطبة 
وإقليمها الذى يسميه الكنبانية » ويمتد هذا الاقلمر جنوباً حتى استحة وقبره » 
3 عر عا فاه من التواجى حتوبى مر الوادى الكبير » فيصف أشونة م05 
ولورة 12 ؛ وإسكثمر إل شاطى / اليد ر الابيض عند مالقة ©» ومببط مع هذا 
الساحل إلى ميل هااوطعماة ؛ ويم بذكر ما يقابل ذلك فى الداخل مثل 
أر شذونه همملنطءعكى وبيشتر مغمدطاه8 » ويصف إقلم حيان 65د[ الذى سميه 
اقلم البثارات مدسدزدمالى ومآ ؛ ثم يمود إلى ساحل البحر الأبيض فلم بالمرية 
وإقليمها وهو نسميه إقلم جاية هصتطءة2 ؛ ويستطرد إلى الغرب فيصف عرناطة 
وما حوطا » ومن عغرناطة يصعد إلى الشهال فيذ كر إفلم فرثرة 2اعممء1 وهو 
الذى يعرف فى حغرافية الرازى عديئة فريش «تسا » ومن هناك لعوج إل 
الشرقف هم أخرى ليتحدث عن تدمير أى مرسية واقليمها » ويتحه شاللا 
بغرب ليصف إقلم كور نكة همعن © ويصعد بعد ذلك شملا يغرب ليصف 
إقل. شاطية ودانية »؛ وهو سميه قل أرغيدة ناوه »2 وستطرد منه 
إلى بلنسية وإقليمها مسمياً إياه إقليم مربا ملع سا8 2) 3 5 71 إل 
حنوبه الغربى إقلياً السمية اقلم القواطم » وص ف انمي عرسة حيرث الياحثين 
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ولاستشرق دوزى فيها رأى لا ببعد أن يكون هو الصحيح » فإن الإدريسى 
يذكر فى ذلك إقلم مدينة القت وى 4100001 مستقر بيت من بيوت 
الطوائف هو بيت بنى القاسم أحفاد عبد املك بن قطن الفهرى عامل الأندلس 
على عهد الولاة » وإذن فن المكن أن تكون حعة التسمية قل القواسم 2 
خاصة وأننا نحد إلى الآن على مقربة من الفنت بلدا صغيراً يسى بنى قاسم 
منمك نوءظ 7 ورعا تكون حته القواطن بالنون أى بنو قطن سلائل عبد 
الاك بن قطن الفهرى ؛ ويتبع ذلك بالكلام على قل سميه الولجة » » والولجة 
مصطلح مغ رلى أندلسى ععنى السنهل اتخصب المزروع على شاطى النبر حول 
مدينة أو داخلها » وأشبر فى الأندلس ولجة بانسية التى تسمى اليوم 
عمل عل مود 4[ 7" )2 وولجة عرسية هنءمد]ة عل مدآ هآ 
وها المرادتات هنا » أى أن اقلم الولجة هو إقلم بلنسية ومرسية » وهو 
يذكر هنا ثلاث مدن ققط : شرت نم2 عل 4اءمدمصاك وفته مانا وقلعة 
ر باح ”7 
ويل ذلك إقلي البلالطة » وهى كا قلنا تسمية محيرة » لأن الاسم الم 

هذه الناحية عند جغراقفى العرب هو لخص الباوط وهطءهمةء2 وه عل علله/آ » 
وجمع باوط على بلالطة جمع دارج . وكان امم خص الباوط يطلق على مساحة 
من الأرض ثمال قرطبة تقع اليوم فى الجزء الجنوبى من مديريتي ثيوداد ريال 
لدع للد , والسيط 6نعءدطالى4 بين مدينق إينوخوسا دل دوك مودزومنة] 
منود اع وجبل المعدن م6لدصاك عل هزد » وكان الجزء الجنوبى من 
خص الباوط يسمى المدور 46025هصالك نسبة إلى حصن المدور» وم يذكر الأدريسى 


* هامش‎ 55١ الترجة الفرنسية لوصف الأندلس للادرينى » ص‎ )١( 
(؟) انظر علق القواميس لدوزى » <>5 ص 889 ب‎ 


؟وم حسين مؤّئس ال 


هنا حصن اللدور 4 بل ذ كر بطروش عطعوملء2 وغافق وحصن ابن هارون 
ممعممعة عل ملأنموح 81 290 , 


ثم ستطرد بعد ذلك غريا إك اقلم يسميه القفر"" » والمراد به إقلم 
الجوف الممتد فى عرب اسبانيا ووسط البرتغال » وهو الذى سماه البحكرى 
بالفازة » ويجمل الادرسى فيه مرير البلاد شنت مارية مم8 تمده 
#مدواك عل ومارتله 2اهنء]3 وشلب و#«ان5 ( وثلاتتها فى البرتفال حال ) 
وحصونا أخرى 

وإلى الثمال الشرق من هذا الاقم يذكر إقلم القصر » وقد سمى هذه 
الساحة باسم المدينة التى كانت تحمل اسم قصر ابن أبى دانس 5041 هل مم41 
ويابوره 2ه ( كلام فى البرتمال) وبطليوس 2دزهقد8 وشريشة عل ينمه[ 
وه الءطدن 5و1 وماردة 314842 وقنطرة السيف #تضملءاة ( فى مديرية 
قصريش أو قصر إش أو قصرش 0400065 ) وقورية 0818© . 

ثم يذكر إقلياً إلى الثمال والغرب من هذا يسميه إقلم البلاط نسبة إلى 
مدينة صغيرة تسمى البلاط لا زالت موجودة إلى الآن بنفس الاسم عندلدطلة » 
ويظهر أن الإقل كان بسمى بإقلي البلاط » لأن مادوث يذكر ناحية تسمى 
#لدطاى عل تمدمهدت » ويذكر الإدرسى فيه أيضاً مدينة مدلين منلاملء31 
الالية » وكل هذه مواضع فى عربلى مديرية قصرش الالية . 


)١(‏ انظر : .1881 لم8 يست أمك مو 46 0 2ط بوعلع502 ملعمسلظ 
وفى هذا الكناب يجد القارىء تحقيقاً دقيقاً جداً لكثير من أسماء الأعلام الواردة فى صورة ٠همة‏ 
عند الادريسى . 
(0) فى التص الطبوع محقيق دوزى ودى خوية (ص ١78‏ ) : إقليم الفقر » وى نسخة : 
الصقر » ويلاحظط أن نقط الحروف فى الأصل غير واضحة » وتعتقد أن قراءما له : القفر أقرب إلى 


المعقو ل . 
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وفيا بين هذا الإقلم والحيط يذكر الادريسى إقلياً يسميه بلاطه يضم فيه 
ما يقابل وسط البرتغال الحالية فيا بين قامرية ##طساه© ولشبونة ويذكر فيه 
شنتر 31 53018 و لشبو نة وشنترة وناصن) . 

وثمالل هذه الأقالي الممسة الأخيرة (البلالطة » والقفر والقصر والبلاط 
وبلاطة ) يذكر الإدريسى إقليم الثارات » وهو عنده إقلم يمتد من حنوبى 
مور ناحه إل تهالى ساساة الحبال المع وفة وادى الرملة دصدم 00202 فى لصور 8 
شرقاً (والمقيقة شملا بشرق) حتى أقصى مديرية وادى اللحارة دمهزهاه4ه© 
ورعا حزء من مديرية سوريا 4ئءه5 الخاليتين » ويذ كر فيه طلبيرة 1219762 
دمع 12[ عل وطليطلة 05ءآه1 وغخر يط 41ملدلة والفهمين منسطاى ووادى 
الححارة وأقليش وهلا وويذة عنعنآ] . 

وستمر بعد ذلك شرقاً (فى تصوره » والمقيقة مالا بشرق) فيتحدث عنما 
كان يعرف بكورة سرقسطة مسمياً إيأه إفلم أرنيط ملعوعكث و بإدة صغيرة 
فى مدبرية رونيو مقهمومآ الالية فى منتصف المسافة بين قاعدمها ( بنفس 
الاسم ( وتطيلة 2[ءع0ه1 ©» و يذ كر فيه من البلاد قلعة أبوب لبحجم 212 وقلعة 
دروقة 102:02 ومدينة سر قسطة 22مو ه22 ووشقة دوعس وتطيلة . 

ويضع بعد ذلك - فى طريقه إلى حبال البرت - إقلى صغيراً يسميه 
إقلم الزيتون » واسمه فى الغالب مشتق من ممر الزيتون المعروف الان باسم 
هعم آهء وهو مبير صغير يصب فى السيحر 6روءد أه أحد فروع مر إبره 
ويذ 1 فيه من الدرف حاقة هعد[ ولاردة هلآ و مكناسة يلك آنا 
وإفراغة 059 . 

ويتحدث بعد ذلك عن إقلم قطاونية مسمياً إياه إقلم البرئات والمراد مها 
جبال البرينيوس (الى تعرب خطأ باسم البرانس) ويذكر فيه طرطوشة 
24 1 وط ركو ئة هدمع هجمة1 وير شاونة همماءهءمد8 . 


0 حدين مؤنس [4.] 


الوصف بإقلم لسمية صل مده أو مس عسل برة » ولا ع حقيقه لأنه 
يكت بالقول بأن فيه حصونا خالية . ويقول بعد ذلك : وما يلى البحر حصن 
طشكر 11 وكشطالى » وهى ليست قصدا دآ عل مفااءئعهت) وإعا ملامعيدت 


#«نط0 عل كا رجح دوزى 7" وكتندة ملمضنت © , 

وواضح أن خط السير هذا ليس بالأمثل ولا الأقر ب إلى التقسيم المتراى» 
فهو يسير ثلا 3 عب م م 3 ع مرة أخرى وهكذا , وأو أنه نايع 
الرازى أو العذرى لكان أقرب إلى اليج الصحيح » نعم إن الإدريسى استوى 
فى الوصف المفصل ذكر امدن الرئيسية والأعلام لجرافية الهامة على أحسن 
صورة ممكنة حتى عصره » ولكن تتبع خط السير عسير بحيث لا يتيسر العثور 
على الفقرات الخاصة بالمدن والأعلام الجغرافية إلا بالاستعانة بكشاف مفصل » 
ْم إننا لا نيجد أى إشارة إلى تقسيم إدارى أو مالى » ولكنها رحلة طويلة 
حافلة بالتفاصيل » وفى غضون التفاصيل بضيع التصور العام » ولو أنه عنى 
بالاستفادة من حغرافية العذرى لاستكل هذه الناحية أيضاً . 

والادريسسى حريص فى هذه الجغرافية على ذكر السافات بين الدن أو 
الأبعاد الخاصة بالجبال والشواطىء والأنهار ومسافات ما بينها » ومرحعه ا 
يذكر منها كتب المثرافية أولا 3 أقوال الرحالة وأهل البلاد » وفها .يتصل 
باسبانها يمكن القول إنه كان يعتمد على نفر من المستعربين أى من الأنداسيين 
النصارى » وفى العصر الذى كان الإدريسى يكتب فيه » كانت المستعر بية 
كتسمية لطائفة معينة من أهل اسبانيا تعيش تحت السيادة الاسلامية » قد أخذت 
تفقد طابعها المميز نتيجة ازوال هذه السيادة الاسلامية نفسها عن كثير من 


النواحى وتخلخلها فها بق للاسلام من نواحى الأنداس » فتد أثيت سيزار 


١ انظر الترجة الفرنسية لنص الادريسى » ص *١؟ هامش‎ )١( 
الادريسي , الغرب وأرض الودان . . . ال ,ص الال ولان‎ )0( 
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دوبار اعتّاداً على ما ذكره الإدريسى من الاحداث التاريخية أنه كتب ذلك 
الجزء الخاص بالأندلس ابتداء من منتصف 4ه /الشهور الأخيرة من ١١87‏ إلى 
آخر *ؤه/ أوائل ١١49‏ أى بعد أن وصل إلى صقلية خير سقوط المرية فى 
يد الفونسو السابع فى جمادى الأولى ؟4 | أكتوبر 7 وريا بعد وصول 
خبر سقوط الاشبونة فى نفس الشهر والسنة وقبل وصول خبر سقوط طرطوشة 
فى يد رامون بيرنجير الرابع أواخر سنة 08# /أواخر ١١44‏ وأوائل 19وو9؟, 
ونتيحة لهذا التطور الذى كان يحرى على قدم وساق انفتحت السبل أمام 
امستعريين للتتقل فى معظم أنحاء شبه الجز برة » ولابد أن أولنك الذين اعتمد 
عليهم الادريسى كانوا عارفين بالنواحى الثمالية من شبه الجزيرة وكذلك عنطقة 
جبال البرت وما يلمبا من جنوب فرنسا الذى كان يعرف بافرنجة العظمى . 


وصف اسبائيا النصرانية عند الإدريسى 


يضع الادرسى هذا الجزء الشثمالى من شبه الجزيرة الإيبيرية فى الجاء 
الأول من الاقلٍ المامس » وهو يتحدث فيه عن نواح لم يتناوها بالتفصيل 
حغراى مس أو غير مس قبله » فها عذا هذه الاشارة المقتضبة التى أتينا مها 
من كلام هرشيش فى ترجلها العربية » ومن ثم فإن الادريسى لم يعتمد فيا 
أورد من صفتها على أصل سابق ©» و بزرها هو بنفسه » وإعا جمع المعلومات 
من أفواه من وجد من أهلها فى صتقلية تحاراً أو ملاحين أو سفاراً » وربما كان 
بعضهم من نصارى صقلية أو إيطاليا ممن ذهبوا لاحج إلى شنت اقب فى 
حليقية » ولا غرابة والالة هذه فى أن تحده يتخذ شنت ياقب هذه مركا 
لوصف ثمال اسبانيا كله : إلمها تتحه الطرق والنسبة لهذه الطرق تذكر المدن 
والنواحى . 


030 4 .١ح‏ نومآ هه هأععددصيدهن) ع دمغهتهن) دما رععاطنطا جموور)» 


كم حسين مؤاس ]٠٠١[‏ 


ويذكر الإدريسى نواحي شمال شبه الزيرة الواقمة فى ذلك البزء الأول 
من الإقلم الخامس © ولكنه بعد ذلك 1 بحدد أقاماً أو أقالي ؛ وإنما هو 
وصف عام بحسب المدن والطرق » يصف الأولى ويبين مراحل الثانية » ويقف 
وقفة قصيرة عند ما يصادفه من القرى وللواضع والعالم المغرافية ملتزماً ما التزمه 
فى جغرافيته كلها من حشد أ كبر قدر من المعلومات فى أصغر حيز وتحرى الدقة 
قدر ما استطاع . وقد وفق الادريسى فيا طلب فى أصغر حيز يمكن تصوره » 
فألى بصورة وافية بالغرض لاسبانيا الثمالية والشمالية الغربية ومنطقة جبال البرت 
وجنوبى ووسط فرنسا » وقد وقعت أخطاء فى بعض القائق الهامة والتفاصيل » 
ولكن مسئولية هذه الأخطاء كا قلنا لا تقع عليه بل على مصادر معاوماته » 
فقد وضع اقلم قطلونية شمالى جبال اليرت » ونقل يذلك حرنده همميء6© 
وبرشلونة إلى ما يل هذه الجبال إلى الثمال » وهذا أمر يستغرب من مثله » 
ولكن ما حيلته » وقد قال له أهل هذه التواحى أنقسهم ذلك ؟ وكيف كان 
يمكنه أن يصحم هذا اللطأً ؛ وهو لم يذهب إلى منطقة قطلونية » ولا كانت 
له أى وسيلة للذهاب إليها ؟ وكذلك يقال عكن أن يقال عما أخذ عليه من 
أخطاء فى تقدير السافات » وقد عنى سيزار دوبار فى بحثه عن طرق شنت ياقب 
واحيق جبال البرت يتتبع ما سماه بأخطاء الادريسى فى هذه التقديرات » 
وكذلك فعل معظم من نشروا وبحثوا أجزاء من جنرافيته . ونتقد أن ذلك 
الوجه من النقد لا محل له » لأنهم محكون على تقريرات الادريسى محسب 
الطرق الخالية ومسافاتها » وليس من الضرورى أن تكون تلك الطرق هى 
الى كان يسلكها الناس فى العصور الوسطى » وليس من الصواب لهذا أن 
يقال مثلا إن الادريسى أخطأ فى تقدبر المسافات بين مراحل الطريق من 
شات ياقب إلى جنوب فرسا عن طريق ممر شيزروا وهو المعروف برنشفالة » 
والمراحل التى سنذ 1 ها تبداأً بعد شنت ياقب مباشرة : 
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0 أصل هذا الرسم الاسم الحالى تقدير الادريسى لثقد 

منت فبربر تتتمسططء]آ ممالا ممععطء] عنممكل ١٠٠جك.م(00)‏ -١9لك.م.‏ 

منت راد 5أعهعلآ دغصهك]/ةا مبنئعه]1 ملدعآامه2 هذ « 60 

استرقة ممع وم ل 00 باع « 

ليوات منوع.آ دوع[ :٠‏ م ؟6«م 

سنقفون صل صباءد] متطء موك متجوقطةذ5 :.٠‏ « ال 0 

قربون 0 مهما ١م‏ « 0 

برغش كنع نا ومع ع8 «٠١‏ 0 

ناجرة -622 16 عزةط .:؛: « 0 

قسطيلية هأاء 5 دلاعئوظر .: « 05 

وقد ذكر الادرسى فى موضم آخر بلدتين بين ناجرة وقسطيلية ها : 

لكروى نم02 همه ]1 

سولى آذه مدك 53250 

بنت لرينه عمنوعا سعغمه2 دمنعكا دأ ع معو .: « 00م 

يتيلونة ممه اام س2 دممامصو© ‏ ٠1؛)‏ « معام 

برت شيزروا قناع 15) 5ن6عه20 2 وهالهو#وععءعمم1 ٠١١‏ « (طول المر ) 

من بيونة إلى لعةظ-صوة [-هتهذ ‏ ١م‏ « هام 

شنت جوان غ20 ع 

قنجه عل لمدممةة .غ5 .و « 10م 
تاعس 

جم لان قمداءهال هرلاةك.م.  ١٠١‏ « 

أوش أو آش طعن0) ه١٠١‏ د« 6 .” ا(« 


وبعد ذلك تلى بقية الطريق فى فرنسا . 
ويلاحظ أن تقديرات الادريسى لا تختاف عن الواقم الحالى إلا قليلا فى 
5 ع . . . 5 
معظلم الأحيان » لأنه وجد فى هذا الجزء من بذكر له تقديراً صحيحاً لامسافات 
ولهذا فد كانت تقديراته سليمة على العموم » أما فى بعض تواحى وسط 


)١(‏ قدر الادريسى ثلاثة أيام » وكان ما يقطم فى اليوم فى العصور الوسطى على اليل أو اليال 
ببن ه* و ه4 ك. م. فأخذنا اللتوسط 4١‏ ك. م. وسنسير على ذلك الأساس . 
اليل - هرا ك. م. 
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إفريقية ووسط أسيا والهند وشرق آسسيا قر تكن أمامه إلا تقديرات خاطئة 
فأخذ عنها » والعهدة فى ذلك كله على مصادر معلوماته كا 29/55 , 

ولكن الادريسى استطاع أن يقدم وصفاً دقيقاً للناحية الطبيعية من جنرافية 
هذه النواحى . ورعا كان أول جغرافى استطاع الكلام عن سالسلة جبال 
كنتبرية وتحديد اتجاهها ومبتدأها ونهابتها على صورة تطابق حقيةتها » فيقول : 
«ومن حصن ألفارو (0:ظ فى جليقية) التقدم ذكره قبل هذا يبتدي" جبل 
شيبه » فيمر مع بجرى البحر إلى أن يصل بيونة عمدمبرهظ » فرة يبعد عن 
البحر » حتى 5 ن سها لوم ومرة شرب حتى يكون بينه وبين البحر ١٠١‏ 
ميلا » ويعادى متصلا غير منفصل إلى مدينة بيونة » ويتصل هناك يحبل هيكل 
الزغرة » ويكون طوله مسير ة مراحل » وامرحلة "٠‏ ميلا”" » . وهنا أيض] 
نلاحظ أن الأسماء التى ,يذكرها هى التسميات الدارجة للأعلام الإغرافية » لا 
أسعاؤها كا ستكتب بعد ذلك فى الكتب » فانم شبيه بال كتتبريه معرب 
ل دعتودةق دده81 وأسبّة مغارة فى ذلك الجبل يقال فى الأساطير أن بلاى 
مرماء هزم جيثا إسلامي) عندها 7" فاطلقت العوام اسمها على سلساة 
الجبال » كلها فى حين أن اسمها فى المصطلح الجغرافى سلسلة الجبال الكنتيرية 
مولءطفعمت منولاتة:ه0 مآ » وكذيك استمال جبل هيكل الزهرة أو جبل 
هيكل اسما لبال اليرت أصله اسيم معبد كان يسمى هيكل الزهرة عند بإر 
شُِ تسبى صغير يسمى اليوم 5ملدة6-17مه2 ( واسمه القدم كتعمة؟؟ متؤيوص ) 
على شاطى”" البحر الأبيض جنوبى بِيُونة » وهذه اتسمية دارجة تقايل الاسم 
المعروف وهو البرينيو » والوإدرسى يذ كره أيضاً . 


© اعتمدت فى تحقيق الأسماء على : 114-117,هامنوووسه بنواطدط‎ )١( 

(؟) الادريسى , الجزء الأول من الاقلم الخامس ء نسره سافدرا فى دراسته الى أشرنا إليها 
قبلا »اص 16 . 

وانظر : 86-87 ,هأءعاوهصوهن) ,نواطو© .© 

زفق عه ,5 ٠ه‏ معلتولفة1 وأسمسفووط هآ ,أمجومعجوءط زوع ] 
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وهذه الدقة فى الوصف الجغرانى الطبيعى واضحة فى ذلك الرزء كله » فهو 
يلصف ساحل البحر ابتداء من الاشبونة إلى الشمال 3 1 و شئالاً بشرق 
ثم شرقاً حتى يصل إلى جنوب فرنسا وصقا هو الغالة فى الدقة » وفى أثناء 
ذلك الوصف يل بذكر الأنهار التى تصب فى هذا الجزء من ساحل الأطلسى 
وخليج بسكابة ويصف يجارمها ويقدر أهيتما واحداً واحداً ٠.‏ 

ومثل هذا الوصف الدقيق ما كان يتأتى للادريسى بدوت اءهاده على 
خرائط أدق بكثير من الخرائط الى تضمنتها كتب الجغرافية إلى ذلك المين » 
وقد ذهب سيزار دوبار إلا أن الادرسى لابد أن يكون قد اعتمد على خرائط 
تشبه أدلة الموانى نمعادمعوط التى شاع انتشارها واستعالها ابتداء من القرن 
الرابع عشر الميلادى 4 وعى خرائط غاية فَْ الدقة والضبط 4 يذهب مؤرخو 

وينبغى أن نلاحظ هنا أن هناك نوعين من الخرائط كانا معروفين حتى 
فن الخرائط الحديث فى القرن السادس عشر اليلادى » فأما الأول «اللرائط 
النظرية التى نحد تماذج منها عند المغرافيين النظرين من بطاميوس إلى اللحوارزنى 
وبعض الرحالة الجغرافيين من أمثال ابن حوقل » وهى خرائط توضيحية 
لا أكر ؛ بست وظيفتها تحديد المواقم على وجه .الدقة وإنما تجرد بيان 
الميئة العامة للأرض وبحارها وتوقيع البلاد بالنسبة بعضها لبعض » وأما الثانى 
فالخرائط العملية التى كان أهل البحر يستعماونها ويسيرون بمقتضاها » وى رسوم 
عملية دقيقة كان أولئك الناس يعولون عليها فى رحلاتهم » وقد عرف ربابنة 
البحر والملاحين من العرب هذه الخرائط فيا يتصل ببحار آسيا والبحر الأبييض » 
وذلك واضح من كلام المقدسى عن الخيط المندى : « وأما أنا فسرت فيه نحو 
لَْئْ فرسخ » ودرت على الجزيرة (العربية) من القازم إلى عَبّادانَ » سوى ما 
تَوّهت ينا ا مرا كب إل حر اثره وطلحه 0 وصاحيثت مشا فيه وُلدوا ونشأوا 
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من ربانيين ووكلاء ونجار » ورأيتهم من أبصر الناس به وعراسيه ورياحه 
وحزائره » فسألهم عنه وعن أسبابه وحدوده » ورأيت معهم دفائر فى ذلك 
يتدارسونها ويعولون عليها ويعملون يما فيها”" » ويقول فى ذلك خوان بيرنيت 
«وندلنا الاشارات السالفة على أن ملاحي الخحيط المندى فى أواسط القرن 
العاشر كانوا يسافرون اعتاداً على كتب المسالك والطرائط البحرية » التى كانت 
وقتئذ بدائية ناقصة ثم محسنت بعد ذلك فى عام 0٠4//ه١١٠‏ بواسطة العم أو 
مستعم الركب جوازير بن يوسف الأريكى » النذى وضم أسس المسالك البحرية 
العربية » بعد أن قام برحلة فى مركب المندى وَبَوكَرَه طسمهاس 2 وستسمى 
خرائط السالاك البحرية فى مصطلح الملاحين فيا بعد رَحْمَنَاش طعمممسطهج8 
وأدخلت عليها تحسينات عدة » وتردد صداها فى مخطوط مهول المؤاف فى القرن 
رابع عشر » حتى وصلت آر الأمر إلى حوزة ابن ماجد ربان الرحالة فاسكو 
داجاما . ويبدو تاريخ تطور الرحمناش وانحاً فى مقدمة كتاب ابن ماجد المسمى 
«عل البحر» » ثم أدخل العلمون » شلفاء ربابنة القرن العاشر تحسينات متعددة 
تدريجياً على الدفاتر التى أشار إليها القدسى . ونذكر على وجه اكصوص من يدهم 
ملاحاً من أصل أندلسى أو مغربى هو عبد العزيز بن أحمد الغربى » حتى إذا كانت 
سنة 1184 استطاع إسماعيل بن حسن بن مهل بن أبان أن يقوم بدراسات فى 
هذا الصدد » فُكتب ورسم الرحمناش التى استخدمها ابن ماجد فى كتايه 7" » , 


)١(‏ المقدسى » أحسن التقاسيم » ص ٠١‏ وانظر أيضاً ص هه 

(؟) خوان بيرنيت خيئيس : هل هناك أصل إسياتي عربى افن الخرائط البحر بة » صحيفة معهد 
الدراسات الاسلامية عدريد ؛ الاد ١‏ ص 4١-8١‏ . وهذا المقال من أحسن ما كتب فى الموضوع 
وقد رجم فى كتابته إلى كل ما كتب قله فيه » والتتائح التى وصل إلا غابة فى الأهمية » وقد وردت 
فى مقاله بعد ذلك عبارة :ؤي ما ذهيئا إليه من وحود توعين من الحرائط : نظرية وعملية » قال : من 
هذا يرى كيف أن ملاحى الحيط الهندى قد قاموا برحلاتهم ومعهم كتب المسالك البحرية قبل أن 
يعرفها إخواتهم الأوروبيون بعدة قرون » كا بلاحظ أيضاً أن المقدسى عند ما أشار إلى الخرائط البحرية 
فرق ينها وبين الخرائط الفنية (وهى التى سميناها تحن بالخرائط النظرية) التى كان يمدها عاماء اليابسة 
لتقديمها لاملوك والأمراء والزماء» (ص )8١‏ وكان ينبغى أن يضيف بعد ذلك « ولتضمينها فى 
الكتب على سبيل الشرح والتوضيح » . 


00 ا 0 
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ومعنى هذا أن معرفة الخرائط البحرية واستعاها لم تقتصر على ملاحى المشرق من 
المسامين » بل عرفها ملاحوهم فى البحر الأبيض » ولدينا خبر عن ملاح أندلسى 
يعرف بالشيخ القادسى » كان ماهياً فى هذه الشئون وله مبا معرفة واسعة0© 
والهم لدينا هنا أن الإدريسى عرف هذه الخرائط البحرية وانتفع بها فى 
وصف المسافات بالبحر بين ميناء وميناء فى ذلك الجزء من كتابه » وهذا واضح 
من قوله مثلا : « والطريق من قلمرية 4:طسام) إلى شنت ياقوب 5201280 
اء:ووم دون عل وذلك - إذا شئته فى البحر ‏ سرت من حصن منت ميور 
(تدزه1ة ممملة حالياً ماك+هءمدعنده]3 ) إلى موقع نهر نوغ ( موه سكسا 
وحالياً مودهلا م8 ) » وهو أول أرض برتقال محرى الاشيا ؟ » وبرتقال أرض 
معمورة بالقرى والحصون والعارات المتصلة » وبها خيل ورجال حرابة يغيرون 
على من جوارهم ٠‏ ولا يُسْتضَاء بنارهم ؛ ونهر بوغو نهر كير » تدخله المراكب 
والشوانى » وماوّه يدخله امد والجزر أميالا كثيرة » ومنه إلى موقع مر ذويره 
ه ميلا » وهذا اللبر بر كبير حَكَار » كثير الماء شديد الجرية عميق القعر» 
وعلى ضفته مدينة سمورة (2مصمة/ ) » وبين سعورة والبحر 5٠‏ ميلا » ومن هذا 
اللهر إلى موقم نهر مِينو ( ودههنا3 واليوم هنمنكة 81) 5٠‏ ميلا » وهو نهر 
كير عظلم واسع كثير العمق » والمد وار يدخله كثيراً » والمراكب تدخله 
إرساء وسفراً » لما على ضنتيه من القرى والحصون ». وفى وسط هذا الوادى » 
وعلى 5 أميال من البحر حصن فى جزيرة متوسطة النهر » وهو فى نهاية من 
الحصانة والتع » لأنه على قمة جبل وعس ليس بكثير العاو » ويسمى هذا 
الحصن انواقه ( هعءه8 4اىآ بحسب رأى سافدرا » ولكن سيزار دوبار يعتقد 
أن الإدرسى خلط بين هذا اللوقم وجزيرة أخرى تسمى هكوم! فى نفس مصب 


المينيو) ٠‏ ومن عبر مينو إلى موقم هر طرون ( هذا الممر إسمى 012765 


)١(‏ انظر : 117 عمل موطدسه دمسوتفيه7! دعايدة 1 دما عسعك سعدموط ممع | ك1 1 بلممعظ 
193-257 .وبا يعمو ,1934 عموتععاعق أعمممده2 كههل روعاءة31 171[)ا عه 
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ولكن على ضفته قرية تسمى «نعده1 وبها سماه الإدريسى) 5١‏ ميلا » وهو 
أيضاً مر كيير يدخله الد والجزر » وعلى مقربة من البحر فى وسطه جزيرة » 
وفيها حصن كبير » والهر يضرب سُورئيه من كلتى الناحيتين » وهو عاص 
كثير العارات . وله أقاليي وجمارات متصلة » ومنه إلى موقم مر الأذر 
(فنععمع! ,سنآ , اليا تآ منظ ) ١‏ أميال » وهو مهبر صغير » ولكنه 
حمل المراكب الكبيرة إرساء ٠‏ ومن هذا الممر إلى صمب 3 وادى رار 
(سنعسعظ هنظ وحالياً عنصن ) ه أميال » وهو أيضاً نهر كبير » والد والجزر 
يدخله » وترسى (كذا) به كبار امراكب ؛ وهو مير جريه من قريب . وعلى موقم 
هذا المبر فى البحر جزيرة صغيرة غير معمورة » وفيها مرمى وماء وحطب . ومن 
موقع هذا المهر إلى موقم نهر شنت ياقوب (مهدءمه5 ع4 810 ) 5 أميال » ويسمى 
هذا النهر مر ناشت ( أناشت إمم قلمة تطل على نهر شنت ياقوب كانت 
تسمى ناوعده1 سسلاءئحض وتسمى اليوم عنوه0 اع مم15 ) وهو بر كير 
كثير الاء رحب الفناء » يدخله الد والجزر » وتطلم فيه امراكب الكبار » 
نحو ٠١‏ ميلا » وهناك قنطرة عظيمة » عدد قسيها ه قبى كبار جداً » 
وارتفاعها بمقدار ما يدخله الركب الكبير بقلاعه » وعلى طرف القنطرة حصن 
عظم يسمى أناشت » ومنه إلى كنيسة شنت ياقب نحو من 5 أميال0©) 

ومثل هذا الوصف لا يمكن أن يكتب إلا بناء على خريطة مفصلة لهذا 
الجزء بالذات » لأن الخرائط النظرية المعروفة لا تثبت الأماكن وبجارى الأنهار 
ومصباتها وانساع هذه المصبات وصلاحيتها للملاحة ببذه الدقة » وبالفمل إذا 
نظرنا إلى هذا الجزء من خريطة الإدرسى الكبيرة ا نشرها كونراد ميار 
وجدناها مفصلة تفصيلا كييراً » يدل على أنها نقلت عن خريطة مسالك نحرية 


. الادرسى » المجزء الأول من الاقم الأول » نشره إدواردو سافدرا » س 59 لم5‎ )١( 
وراجعت فى محقيق الأعلام مقال دويار 104-105 ,هامنومممه©)‎ 
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بل هى أدق من الوصف » فهى تثبت على مصب هر الأذر بلدة تسمى عونة 
( ومتدمق ونسمى اليوم 5ه0) ع0 11 ) » وه مما أثبته اللإدرسى على خريطته 
أثناء الكتابة » وفاته أن يدخلها فى الوصف . ولابد أن الادريسى رجع إلى 
أمثال هذه الخرائط البحرية فها يتصل نحوض البحر الأبيض » على ذلك تدل 
مقارنة خرائطه بأدلة الموانى المعروفة بالبورتلانية » وفى ذلك يقول سيزار دوبار: 
«... وليؤذن لنا هنا بأن نشير إلى استخدام الادرسى لاخرائط اللاحية » 
وهو استخدام يتحل فى خر يطته بصورة لا تقبل الشك » وذلك عند ما يتتبع 
شواطىء إفريقية الثمالية أو ساحل اللحيط الأطلسى فى أوروبا » وقد كانت 
القاذج التى اعتمد عليها الإدرسى هى نفس الماذج التى استخدمها رسامو أدلة 
الموانىء الإيطاليين والتطاونيين الابورقيين منذ أوائل القرن الرابع عشر » وقد 
استخدمها الادر يسى فُْ القرن الثالى عر واستخدمها هؤلاء ف القرن الرابع 
عشر . ولنلاحظ أيضاً أن البوصلة استعمات لاملاحة فى البحر الأبيض بعد 
سنة 3٠٠١‏ مما هيأ الوسائل للقياس البحرى 99 » . 

وهذه الملاحظة الأخيرة عظيمة الأهمية » لأن الإدريسى ما دام قد استخدم 
خرائط الملاحة التى قامت على أساس من استعال البوصلة فلا بد أنه عرف 
البوصلة واستخدمها لتحقيق ما وحذده ف رسوم هذه الخرائط ٠.‏ 

ومن الحقق أن ملاحى العرب عرفوا البوصلة واستخدموها قبل أن 
ستخدمها الأوروبيون 3 قال خوان بيرنيث فى مقاله الأنف الذ كر : « ورا 
تنشو وو ولا-سسط0© حوالى ١٠٠٠١‏ ميلادية أن أول استعال للبوصلة كان فى 
بحر الصين على مركب متحه من سومطرة إلى كانتون » ونستنتج من ذلك 
الخير أن العرب عرفوا البوصلة فى القرن الحادى عشر » ولكنهم احتفظوا بسر 
تركيها الذى كان سمح ثم عزاولة التجارة البحرية دون منافسيهم . ويتوسع 


). م.هآءنوممسمن) ,ناطناط‎ 89 )١( 


فران 4صدعظ فى الكلام عن الأسماء التى استعملها لاحو العرب اتعيين 
الانجاهات الرئيسية فى القرن المادى عشر » واثتبى إلى أن السامين فى أواسط 
ذلك القرن » استعملوا بوصلة على هيئة الصنارة » وقد يكون مصيباً فى كلامه» 
إلا أنه من الثابت أن النصوص لم تشر إلى البوصلة حتى الثلث الأول من 
القرن الثالث عشر » وذلك عندما أشار « ممد الوافى » » فى كتابه « جوامم 
المكايات » إلى أن ربانا ضل طريقه فى الخليج الفارسى اثناء عاصفة هوجاء » 
وم يهده إلى الطريق إلا إبرة على شكل سمكة ؛ وهناك بيلق القيثاق 
( وق حوالى ؟8؟١)‏ الذى يروى فى كتابه «كلز التحار » ( كتب سنة م 
؟54) أنه فى أثناء الرحلة التى قام بها فى شرق البحر الأبيض » لاحظ 
أن الملاحين يستعملون البوصلة أداةً للتوجيه » 5 كانوا بجعلون مكة فى اللنوب 
الغناطيسى » يعنى أنه إذا اميت الابرة نحو الجنوب فإنها تسمى القبلة 
« المنوب 0 , 

واستعال الادرسى للخرائط البحرية واستخدامه للبوصلة فى تحديد 4 
يعين لنا ناحية جديدة من نواحى امتيازه وسبقه على عصره » فإنه من المرو 
أن ميلاد الجغرافية المديثة و الخرائط المصاحب لها لم يتيسر إلا عند 72 
الناس النظر عن آراء الإغريق وتصورات النظريين فى هيئة الأو وأوصافها وعدلوا 
على معلومات الملاحين وأهل الرحلات بفضل اعمادهم على البوصلة وغيرها من 
أدوات القياس بدلا من التعويل على النجوم وافلا كها عونا ؛ أى عندما 
تنه الناس إلى أن المنرافية ليست علا نظرياً ثانويا يقوم على مذاهب 
وتصورات وإتما عل عمل أسامى لابد أن يقوم على المقائق الثابتة بالمشاهدة 


)١(‏ خوان بيرنيت , هل هناك أصل عرلى لفن الرائط البحرية... ؛ ص 85--87 وامراجع 
الوافية المذ كورة هناك . 
أما مقال فران الشار إليه فهو : 
-6ا ممهل عأمدسييه © أه عل ومتمنوخط منغعط ةمهم ') .عأععوو نم0 ممزمعو :1 4 ومزه[ة لم8 
قنعد2 وأعدمدظ غصفظ وعىوم 12 


]٠١9[‏ الجغرافية والجغرافيون فى الأندلس مدع 


والخيرة والقياس والدراسة » ونظن أن هذا كان مذهب الإدريسى » ورأيه فى 
الؤلفات المغرافية النظرية السابقة عليه واضح فى مقدمة كتابه » ومن هنا كان 
اتجاهه إلى سؤال الملاحين والرحالين والتحار وأهل الأسفار وحرصه على القياس 
واستخدام الآلات » وقد أثبتنا فيا عمس تنببه إلى أهمية الطرائط الملاحية 
واستخدامه لها » ثم انتفاعه بالبوصلة » وهذا كله ثابت من طريقته فى الوصف 
الجغرانى كا يتحلى فى الفقرات التى أتينا بها » وهى جزء صغير ما يضمه كتابه . 
حقيقة أن الإدريسى لأ إلى الكتب النظرية وأخذ عنها » ولكنه لم يفعل 
ذلك إلا لاستكيال العاومات عن هذا الوضع أو ذاك » وفى حالات قليلة لم 
بحد غيرها فنقل عنها » كا نقل عن بطاميوس كلامه عن المهند » ولا غرابة 
والحالة هذه أن يكون هذا الجزء بالذات أضعف أحزاء « نزهة الشتاق » 


والتحقيق 


وليس بغريب فى هذا الال أن تكون أقدم خريطة صحيحة للبحر الأبيض 
خريطة عربية » فى الكتبة الأمبروزية فى ميلان خريطة لذلك البحر تسمى 
بالخر يطة المغربية #سنطاءءوه]3 مت ء يرجع تاريها إلى القرن الثالث عشر 
الميلادى » ومى على هذا أقدم من الخريطة المعروفة بالبيزية هصمونط معدت التى 
كان يظن أنها أول خريطة حديثة اذلك البحر » فإن تسمية هذه الخريطة 
بالغربية يدل على أن صائعها عربى مغربى » وقد اقترح باحث إسبانى تسميتها 
بالأندلسية «امقدمو8 مونطفءى مك © , وأياً كانت تسميتها فهى عر بية 
الأصل ؛ وقد صنعت على نفس الأساس الذى صنع به الإدرسى خريطته » 
ومى بالفعل تشبهها إلى حد كبير » مما يأذن لنا فى أن نضع الادريسى على 
رأس القافلة التى أنشأت عل الجغرافية الحديث وخرائطه . 

ويتحلى هذا التحديد الادريسى الشامل كلا أمعنا النظر فى ذلك اللراء 


)١١(‏ انظر : همآ] مع معنمطآ عاسسعسامءظ هآ عك هاإعمومء © همه[ ,عوأساه8 جمممواك كوه[ 
5 نظ عل وصمدعن أعل وغمتوعكا ,2171 مأونة آء هاقوط و«مقتداآ عع3 عادفل رومع اذوزى وممم موده 
3-6 .م ,2 ,1 .قتصئنه ,1922 ,11 ممعم رمستع] بد نو دلمصدء© عل دم 1م1115 


م حدين مؤس [ ٠١‏ 


الذى كتبه عن اسبانيا الثمالية وبقية نواحى أوروبا » ولقد تعرض الرجل فى 
هذه الأقال. م كلها لعالم لم يسبقه إلى وصفه وصفاً جاداً جغرانى عربى قبله » وكان 
عليه أن 00 هيئات هذه النواحى وطرقها والمسافات بين مواضعها تصوء ر 
دقيقاً ؛ وقد توقف توفيقه على وع المعاومات التى يسريها له مصادر معلوماته » 
فأجاد الاجادة كلها حيث وجد معلومات سليمة » وقل نصيبه من الاجادة عند 
صعف هذه الأصول » ولقد أبدى سيزار دوبلر دهشته من توفيق الادرسى 
فى الكلام على على الطرق المؤدية إلى شنت ياقب » حتى لقد فاق فى وصفه لهذه 
الطرق أدلة الرحلات التى كانت مُعْتَمَدَ حجاج السيحية إلى ذلك المزار الكبير » 
فقد كان أكبر هذه الأدلة واحد يسمى الكاليكستينى دممعذام) وقد حدد 
الطرق الؤدية من جنوب فرنسا إلى شنت ياقب بأربعة » يسلك كل منها مرا 
من ممرات جبال البرت » ولكنه ذ كر بعد ذلك ممرين » أما الادر سى 
فقال إنها أربعة 3 ذو الأر بعة بغاية الدقة : « وفيه 0 أنواب قبا 
مضايق يدخلها الفارس بعد الفارس » وهذه الأبواب ( أى المرات ) عراض 
لها مسافات » ومى مخوفة الطرق . وأحد هذه الأنواب الباب الذى فى ناحية 
برشاونة » ويسمى برت جاقة ( هدر عل معنم ( » والباب الثالى الذى يليه سمى 
برت أشير ه ( تتعودث دنعو وهو اليوم ممر #6دمدده5 ) والباب الثالث منها يسمى 
برت شيزرو ( كنممععلن كبءره2 ويسمى عادة رنسفالة دواله«وععهه» بالاسبانية 
وعنهمععمه 18 بالفرنسية ) وطوله فى عرض الجبل 5 ميلا » والباب الرابع م منها 
سمى برت بيونه (رعا كان المر العروف اليوم بام ج11 ع0 ممعبط وهو 
وادى بزنان ممذتدظ ) . ويتصل بكل برت منها مدن فى اهتين فيا يل .رت 
شيزرو مدينة ينباونة ( همهامسدص ) » والباب المسمى باب جاقة عليه مدينة جاقة » 
وسنذ كر ما خلف هذا الجبل وما اتصل به من بلاد الروم بعد هذا مول لم222 


للق الادرسى 3 المزء الأول من الاقلبى الأول يتعحقيق سافدرا »ا ص ه56 
94-6 ...يه أعنادموودهن) رو اطتتط .© 


5 ال ل ات 0 


إؤال] الجغرافية والجغرافيون فى الأنداس نض 


خير الفتية اللغرورين أو المغررين 


وختاماً لهذا الكلام عن الإدرسى نشير إلى الخير الشهور الذى رواه عن 
هذا النفر من أهل الاشبونة موضع الذين اقتحموا الحيط الأطلسى « ليعرفوا 
ما فيه وإلى أين انهاؤه » ولم باشبونة موضع بقربه الجة منسوب إليهم » 
يعرف بدرب الغرورين» والخير طويل مشهور نقله عن الإدريسى أبو حامد 
الغرناطى وابن عبد النعم الميرى والقزوينى 7" » وخلاصته أن ثمانية رجال 
« كلهم أبناء عم » أعدوا مركا « وادخلوا فيه من الماء والزاد ما 
يكفيهم لأشبر » ثم دخلوا إلى البحر فى أول طاروس الرياح الشرقية » روا 
بها نحواً من أحد عشر نوما ؛ فوصلوا إلى بحر غليظ الموج » كدر الرواتم » 
كثير القروش » قليل الضوء » فأيقنوا بالتاف » فردوا قلمهم فى اليد الأخرى » 
وجروا فى البحر فى ناحية الجنوب اثنى عشر يوماً » لخرجوا إلى جزيرة الثثر » 
وفمها من اننم ما لا يأخذه عد ولا تحصيل » وهى سارحة لا ناظر لما ولا 
راع » فقصدوا الجزيرة وتزلوها » فوجدوا عين ماء جارية » عليها شحرة تين 
رى » فأخذوا من تلك القم وذنحوها » فوجدوا لمومها مرة لا يدر أحد من 
أكها » فأخذوا من جاودها » وساروا مع الريح إلى الجنوب» حتى وصلوا إلى 
جزيرة فها عمارة وحرث » فالا نزلوا بها أحيط بهم وأخذوا وحبسوا » وقد 
وصفوا أهل الجزيرة بأنهم « شقر زعر شعورم سبطة » وهم طوال القدود » 
ولنسائهم جمال يجيب » ثم حملوا إل تلك الجزيرة » فلا عم أمرهم أمر بهم 
فوضعوا فى زورق جرق مهم ثلاثة أيام وصلوا بعدها إلى شاطئ إفريقية عند 
مدينة أسى » ومن هناك عادوا إلى الاشبونة . ويغلب على الظن أن اللدبرة 


» ء أبو حامد الفرئاطى‎ ١86-1١84 الادرسى : المغرب والأندلس وإفريقية ... ص‎ )١( 
حفة الألياب » بتحقيق فرأان »وص ##*-ع"0 ,ابن عيد المنعم الميرى 5 الروض المعطار » ص‎ 
ه؟لى‎ ١4 اص‎ ١ هدء التزوينى ؛ مجائب الخلوقات , جح‎ 1 


م حسين مؤّنس [؟١1١]‏ 


التى وصاو إللها أول الأمر هى إحدى جزر ازورس (أى الجزائر الزرقاء) » 
والجزبرة الثانية إحدى جِزْر الكنارياس » أى حزر السعادات » ويستبعد أن 
يكونوا قد وصلوا إلى ساحل أمريكا » لأن أبعد نقطة وصلوا إلمها فى الغرب 
كانت على بعد ١١‏ وما ؛ وحتى أو تصورنا أنهم ساروا بعد ذلك جنوباً 
بغرب حتى وصاوا « حزيرة الم » ؛ فإن ساحل أصريكا لا يدرك بعد مم و 
بالمركب الشراعى » ولا يعقل أن تكون الجزيرة الثانية التى وصلوا إليبا وقبض 
عليهم فيها إحدى جزر البحر الكاريبى أو شيثًاً من سواحل أمريكا الثمالية 
لأنهم أركبوا بعد ذلك فى مركب وصل بهم إلى شاطىء إفريقية عند بلدة 
أسنى فى الغرب بعد ثلاثة أيام » وهناك قيل للم أن يينهم وبين الاشبونة شبر» 
وهذا قلنا إن هذه الجزيرة الثانية هى إحدى جزر الكنارياس . 
والذين دون فى إرغام هذا النص لاتخاذه دليلا على أن العرب وصاوا 
إلى العالم الجديد قبل الأوروبيين » ينسون أن الوصول إلى شواطىء ذلك العالم 
ليس فى نفسه بذى بال ولا يدل على تقدم ولا يوصف بأنه كشف » «الهنود 
الجر الذين وجدوا فى ذلك العام كانوا قطعماً أول من وصل إليه » ومع ذلك 
0 بوصفوا لهذا بالتقدم ولم يعدوا مكتشفين ؛ إنما العبرة فى عمل كولوميوس أنه 
قام على نظرية عامية وأثبت عنها » وهو أن اللمتجه من شواطء أوروبا غري 
يصل إلى آسيا لأن الأرض حكرة » وهذه النظرية عربية أتينا بنص واضح 
صرب للبكرى فبها » وهذا فى رأينا هو الكشف الصحيح وموضع الفخر » اما 
أن يكون الذى قام بتطبيق هذه النظرية العربية كولومبوس أو غيره فسألة 
تلى ذلك فى الأهية » وقد تحققت لعوامل عامية وصناعية أخرى مثل إتقان 
فن الخرائط البحرية وتقدم صناعة السفن وإحكام استخدام البوصلة ثم لعوامل 
سياسية أهمها المنافسة الشديدة بين البرتغاليين والإسبان » فأما البرتغاليون قد 
قادم العرب علياً وعملياً إلى آسيا » وأما الاسبان ققد قادهم العرب علي » 
وهذا هو الهم . 


[؟١١]‏ الجغرافية والجغرافيون فى الأنداس دم 


ولكن القصة تهمنا من نواح أخرى » فهى المكاية الطويلة الوحيدة التى 
هم الإدريسى بروايتها فى ذلك الجزء من جغرافيته » وهو لم يقصصها على أنها 
غريبة أو تجيبة » بل مى فى الواقع جزء مر جترافيته » فهى أول وصف 
لدينا لياه الحيط الأطلسى على بعد شاسع من شواطته » وواضح أن الذين قاموا 
بالرحلة كانوا قد أعدوا من الزاد ما يكفيهم لأشهر » ولا بد أنهم كانوا من 
مهرة الملاحين 4 إِذ للا يطلب مثل هذه المخامسة إلا الوائق دن نفسه ف شئون 
البحر » ومع ذلك فر يستطيعوا الاستمرار فى الاتجاه الغربى إلا 1١١‏ يوم ء 
واضطروا إل الانجاه حنوباً 4 وإذا كان متوسط ما كانت تقطعه السفن الشراعية 
فى اليوم فى تلك العصور ٠٠١‏ كياومتراً » فعنى ذلك أنهم قطعوا فى الا جاه 
الغربى نحو ٠١٠١‏ كيلومتراً » وهناك اضظروا إلى الانيجاه نحو الجنوب » فساروا 
؟ نوما أى حوالى ٠٠٠١‏ كلومتراً حتى وصلوا إلى جزبرة الغ » فإذا عامنا 
أن جزر أزورس تقع تقريباً فى مقابلة ساحل إيبيريا غرباً » فلا بد أن الرياح 
سارت بهم بعد إحارمم بقليل إلى الثمال الغربى ٠١٠١‏ كيلومتراً » ثم ا نحرفوا 
إلى الجنوب أو جنوباً بغرب حتى وصلوا جزر آزورس » وقد استبعدنا أرنف 
يكون وصوهم إلى جزر ماديرا لأن هذه أقرب إلى ساحل إيبيري! من ذلك » 
ثم اتجهوا بعد ذلك جنوباً بشرق حتى وصلوا الجزيرة الثانية التى ذ كروها » 
وقد غلب على ظننا أنبا إحدى جزر الكنارياس » لأن الناس الشقر الزعن 
ذوى الشعور السبطة 2 وثم طوال القدود ولنسائهم مال جيب « تنطبق 
أوصافهم على القْوَانشى الذين كانوا يسكنون هذه الجزر قبل الغزو الإسباتى » 
فما عدا وصف النساء بالجال العحيب » لأن هذه مسألة تقديرية . والغريب 
فى كلامهم فى الم التي وجدوها فى الإزيرة الأول » وعى غم غريبة لحومها 
مرة « لا يقدر أحد على أ كلها » » فبى إذن ليست غنا » ثم إن اله 
/ توجد لا فى الأزورس ولا فى ماديرا قبل كشف البرتغاليين لما » إنما كانت 
هناك أرانب برية وحيوانات أخرى للا تؤكل لمومها 2ن" . 


3 حسين مؤنس |١٠١١|‏ 


فإذا حسبنا مقدار ما قطعه أولئك الرجال فى الحيط الأطلسى وجدنا أنهم 
قضوا مم بوم (١1-ل؟١‏ -ل؟١‏ لس ) قطعوا فيها قرابة ١٠..م©‏ كيلومتراً 
فى مياه هذا اللحيط » وهذه أطول مسافة قطعت فيه إلى ذلك الحين ٠‏ وذلك 
فى ذاته عمل عظم سبق به العرب غيرم ؛ وهو أس محقق لا خيال ٠‏ وم 
يكن أولئك الأشبونيون هم العرب الوحيدين الذين أقدموا على ركوب هذا 
الحيط وأتونا عنه بنبأ » فإن لدينا نصوصاً كثيرة تدل على أن خروج السامين 
من اسبانيا فى اتحاه الغرب أو الجنوب عحاذاة إفريقية كان أمراً كثير الحديث » 
قال خوان بيرنيت فى مقاله عر الأصل العرلى للخرائط اللاحية : « هذه 
النصوص المتقدمة تحملنا على الفان بأن معلومات ملاحى الحيط المندى عن 
السواحل الإفريقية الأطلسية لا ترجع فقط إلى المعلومات التى أمدم بها البرتغاليون 
بعد رحلة فاسكو داجاما » وإنها من الممكن أن يكون ملاحو الأنداس والغرب 
فى الزمن القدم » ا يقول ابن ماحد قد وصلوا المخحيط المندى بعد أن طافوا 
بإفريقية ووصلوا رأس الرجاء الصالم » وزارت سفئهم بعد ذلك شفالة فى بلاد 
الزنم » وهى تقع على خط عرض ٠٠‏ جنوباً أى أنها قريبة نسبياً من الطرف 
الجنوى لإفريقية . وكانت سفن المسامين الشارقة تفد على هذا الميناء ابتداء من 
القرن التاسم على الأقل » وهناك كانوا يلتقون بإخوانهم القبلين من الأنداس 
والغرب . وكان خروج السامين فى الحيط الأطاسى أمراً كثير الحدوث » إما 
لأغراض عامية أو تحارية » ولا ينبثى أن ننسى ببذا الصدد أن العرب تابعوا 
بطابيوس فى اعتبار خط الطول المار بإحدى حزر الحيط الأطلسي خط رئيسياً » 
وأقاموا على أساس من ذلاك جداول خطوط الطول . . . هذا بالإضافة إلى 
رحلة الشيخ القادسى التى وصاتنا أطراف منها » ثم رحلة المسمى خسخاس إلى 
جزر الكنارياس قبل سنة 05ة ميلادية » ثم مغاممة « الغررين » إلى جزر 
ماديرا والكنارياس وشاطىء إفريقية حوالى سنة ٠١١‏ ورحلة سل الاسواتق 
( حوالى 54"/ هلاه ) الذى وصل إلى قلب إفريقية عر طريق الحيط 


]١١١[‏ الجغرافية والمغرافيون قَّ الأندلس دبرم 


الأطاسى » وهناك أيضا رحلة ابن فاطمة ( توفى ٠*١ /07©١‏ ) التى وصل 
فها إلى ما بعد الرأس الأبيض على الشاطىء الغربى للإفريقية . ولدينا فى مكتبة 
الاسكور يال خريطة للمحيط الأطلسى نسها ميخائيل النزيرى لابن الزيات » 
وتاريخها يرجم إلى ما قبل سنة 4.وه | موذا وش تعطينا فكرة عنا كارل. 
السامون يعرفون عن الحيط الأطلسى » ويرى فها خليج غانه بوضوح"" . 


3 قط نا 


إلى هنا نقف بالحديث عن الشريف الإدريسى ومكانه فى تار الم 
الجغرانى فى الغرب الإسلانى » وفى ار 2 الجغرافية عند المسامين بصفة عامة » 
قف هنا لأن الحديث عن الإدريسى » يحتاج إلى أضعاف ما قلنا » ولكن 
ما عنانا هنا هو تحديد دوره فى تطور هذا العم » فهو من ناحية القمة التى 
وصل إليها عل الجغرافية العربية من ميلدها إلى أوائل القرن الثالث عشر » 
ومن ناحية أخرى نقطة البداية لعل الجغرافى الحديث . ولو وجد من بواصل 
عمله فى ذلك الاتجاه لتقدم ميلاد المغرافية المديثة ثلائة قرون على الأقل » 
ولكن الادرسى كان نادرة من توادر الزمان » وهؤلاء النوادر لا ينتظمون فى 
ساسلة تطور » ولا يسهل ربطهم عن قبلهم ويعسر وجود من يواصل عملهم » 
وربما كان شىء من هذا تمكناً او أن الإدريسى عاش. فى وطن عرى ولثأ 
حوله تلاميذ يأخذون عنه وبواصلون عله » ولكن الرجل عاش بعيناً على 
هامش علله العر بى أو بتعبير أدق فى منطقة فاصلة بين الشرق والغرب » ولقد 


)١(‏ وان بيرنيت خينيس » نفس امرحم ء» 8م--وم 
وود 1150 .لكآ عمسعء؟ د وممامتط طن مع مننم كه ملم1 رممهدد موعدم 
هممأاويدة غه وعناوهمووامهن) عوط ععوه أ[ سه عسوام ل '] عل عامءكسوعقك هط رومكتعدمظ 11 عل .ات 
1924-5 رععتهن) عا روميعة 
موس رثرآ مأممسروععل مدمم كسمساسعساة دعل ممتهنيتع ملسعععد عملا يمطفوظ تعلدي لمسجاكف 


57-59 .م ,1920 توجوظ ل عصنععمآ'! عل ملعو أاسظ ممصمل 


بلاس حسين مؤّاأس الحللة 


أسف ميكيل أمارى لأن عمل الادر إسى 0 يرجم ف حينه إلى اللاتينية بل 
ظل عرييا وورثه العرب 4 وأسننا نحن لأنه 0 يعمل بسن ظهرانينا حى تكون 
فائدتنا منه أوسع وأثمل ؛ وريما كانت مشيئة القادير فى تسيير حياته وعمله على 
هذا النحو أبلغ من أى أسث » فهذا عبقرى من عباقرة الفكر الاسالى »2 
واحد من اولتنك الذين لعيش البشر مين عل ترامهم 6 ووطهم هو العام 
كله 4 ذلك العالم الذى كان الادريسى أول من تصوره ككل واحد وصوره 
على كرة وجمع وصفه من أقصاه لأقصاه فى كتاب . 


بقية البحث فى الْجلد القادم 


اك 536 بودي د بجسهج حجيه يبدب ٠:‏ ببسب ج جيب يسبيب بويع بجي ديرج د 


مس سبي عطس ع ب 
0 92 ل 


و 
م ا 7 و اا ري ل 
و 
١‏ : نفد وعصسن 
هه 


سير الححمة الأندلسة والمغرسة 


أو عمد على بن أحمد بن سعيد بن حزم الأندلسى : 
جهرة أنناب العرب » تحقيق وتعليق الأستعاذ عيد السلام عمد 
هارون » الطبعة الثانية » نشسر دار المعارف ء القاهية 1951 . 

للمشتغلين بالنصوص الأندلسية والغربية وللذين يقدرون فضل هذا الإنتاج 
الفزير على الثقافة العربية والإسلامية أن يغتبطوا للاهتام المتزايد الذى يبديه 
نفر من علائنا الحنهدين الحققين بتاك النصوص فى شرق العالم الاسلاني 
وغربه » وإن الذى يقارن بين المهود التى تبذل فى ذلك الآن وبينها منذ 
بصع عشرات دن السنين ليرى مدذى التقدم الغائل الذى أحرزه اشر هذا 
التراث الأندلسى والمغربى » وما سيؤدى إليه بطبيعة الال من ازدهار الدراسات 
فى هذا ايدان . فبناك نصوص كثيرة كانت تعتبر فى 85 الفقودة أخرجت 
إلى النور أخيراً » وأخرى طبعت من قبل غير أن العثور على مخطوطات جديدة 
منها مكّن من إعداد نشرات لها أصوب وأجود » وكل ذلك يبشر بالخير 
ويدعو للتفاؤل » لاسها وأن اشتغال كثير من علمائنا المجودين فى الشرق 
بإنتاج أهل المغرب والأندلس بعد أن كان فى السنوات الأخيرة مهولا قليل 
الحظ من العناية سيكون فاتحة خير على مستقبل العلاقات بين جناحى العالم 
العربى الكبير مشرقه ومغريه 5 


لم الكتب : نقد وعرض [عا 


وهذا النص الذى بين أيدينا ١‏ اليوم : جمهرة أنناب العرب لابن حزم 
القرطى » من الكتب القيمة التق سبق أن نشرت من قبل » فقد اضطلع 
بتحقيقه لأول مرة المستشرق الفرنسى الأستاذ ليق بروفنسال وطبع فى القاهرة 
سنة ١944‏ » غير أن الأستاذ عبد السلام هارون رأى أن سيد نشره وتحقيقه 
مرة أخرى بعد أن استطاع الاعماد على عدة مخطوطات أخرى لم يتمم للأستاذ 
بروفنسال مقابلة نصه علمها على الرغم من عامه توحودها . 

ولسنا فى معرض الحديث هنا عن قيمة هذا الكتاب الليل الذى يمتير 
من خير ما نعرفه من كتب الأنساب العربية » فكانة ابن حزم من العم مى 
ما هى » ثم إن الأستاذين بروفنسال وعبد السلام هارون أشارا فى مقدمتى 
نشرتبها إلى ما يتميز به هذا النص على سائر الكتب العربية الماثلة . 

والكتاب بغير شك جدير بهذا المهد الكبير الذى ,ذله متقه فيه » وقد 
قدم بذلاك خدمة عظيمة إلى القراء والنتفعين ببذا النص الذى لا يغمط حقه 
فيه كونه قد نشر من قبل . فكل ما يقوم به عالم لاستكيال عمل من سبقوه 
ولاسها إذا كان نضا من العسر والقيمة نحيث «جمهرة» ابن حزم لا يستحق 
إلا التقدير والشّكر . والأستاذ عبد السلام هارون يعتبر من خيرة عامائنا 
الحققين الذين أولو ا نشر النصوص وخدمتها من اهامهم وجهدم الثىء الكثير . 

غير أننا حكنا نود ما دام الأستاذ عبد السلام هارون قد أضطلع بهذا 
العمل أن ستكلة حيث لا يدع فيه بقية أو مالا لاستدر اك » ونحن نعنى 
بذلك مقابلة نصه على جميع النسخ الخخطوطة التى عرفها كا كان يعرفها الأستاذ 
لي بروفنسال من قبل وإن لم يعمل هذا الأخير على استخدامها والانتفاع منها . 

وذلك أن المستشرق الفرسى كان بر وجود عشر نسخ من «الخهرة» 
على ما اعترف به فى مقدمته » غير أنه : يعتمد فى نشرته الأولى للكتاب إلا 
على ثلاث نسخ مخطوطة لفسب » ومع ذلك فإنه ‏ على ما لاحظ الأستاذ 


ل 60ت 


[*] الكتب : نقد وعرض وام 


عبد السلام هارون - لم يشر فى حواثى تلك النشرة إلى القارنة أو عرض 
اختلاف النسخ فى القراءات « الأمس الذنى يدل على أنه لفق بين تلك النسخ 
تافيقاً صامتاً لا يتساوق مع مقتضيات النشر المابى الديث» (ص ١١‏ من 
مقدمة الطبعة الثانية ) . 

وهذا النقد صميح وهو مما يؤْخذ على نشرة ليق بروفنسال بغير شك » 
غير أن الأستاذ عبد السلام هارون فى نشرته الجديدة ل يد بأساً فى أن 
يعتمد على تلك « النشرة اللفقة » ويتخذها أصلا من أصوا له على الرغم من 
خلوها من المقابلة وعرض الاختلاف فى القراءات » ولكنه زاد علها بالاعهاد 
على ثلائة مخطوطات أخرى إحداها مخطوطة ليق بروفنسال نفسه واثنتان أخريان 
ها مخطوطات المكتية التيمورية ومخطوطة المكتبة الشنقيطية » ومعنى ذلك أن 
هناك خمس مخطوطات أخرى للجمهرة لم يرجع إليها الأستاذ عبد السلام هارون 
فى نشرته الجديدة » وهو قدر لا يهان به » وما كان أجدر هذا العالم العربى 
الحقق بأن يستكل هذا العمل حتى يخرج النص على خير صورة . هذا وإن 
كنا نع مدى ما يعترض العاملين على نشر النصوص من مشاق كثير فى جمع 
النسخ اللخطوطة ولا سيا إذاكانت - كا هو الأمى فى كتب «الجهرة» ‏ 
متفرقة فى أنحاء متباعدة من المند إلى إسبانيا . 

وعلى أنة حال فإن هذه النشرة الجديدة تفضل سابقلها بكثير : فهى فضلا 
عن اعتادها على عدد أكبر من النسخ تمتاز بما أضافه الاستاذ عبد السلام 
هارون من حواشى وتعليقات رجم فيها إلى عدد كبر من الكتب وأعان يذلك 
على تقويم النص وسلامته » وإمداد الباحث بما يطلبه من المصادر والمظان الأخرى 
التق توافق نص « الجهرة » أو تخالفه » كل ذلك بما عهد فى الأستاذ هارون 
من أمانة النقل وجودة التحقيق . ظ 

ولنا بعد ذلك ملاحظات على أشياء وردت فى القدمة نظن بعضها هنات 


مطبعية » إلا أننا تسجلها مع ذلك عسى أن يكون فبها بعض الفائدة : 


دلع الكتب : نقد وعرض [غ] 


أولها ما ذكر الحاشية رقم * من صفحة 5 من أن أبا بكر ابن العربى 
الاشبيل توفى سنة 55ه » ونظن أن الصواب سنة 5ه (انظر ترجة ابن العربى 
ط. القاهرة سنة ١8١‏ ه. ص #م؟ ) . 

ومسا م ورد الحديث عن شيو ابن حَرْم (ص 7( إِد جاء من 3-5 « خمد 
ان سعيد بن سانى »© » ونظنه خطأ مطبعياً صوابه « تمد بن سعيد بن نبات » 
أو « النباتى » وهو ممن أ كثر ابن حزم من الروابة عنهم » وقد ورد اسمه صمي 
فى النص والفهارس . 
خمد بن سرح القبرى » » وصواب الاسم «شرج بن خمد بن شري الترئ 
الإشبيل » وقد ترجم لشريح هذا ان بشكوال فى الصاة رقم ١ه‏ والضى فى 
ف البغية دم 68م . 


ابن عذارى المرا كثى : 

البيات الغرب فى اختصار أخبار ملوك الأندلس والغرب » 
تحقيق الأستاذ أمبروسى هوسى مرائدة مع مساهمة الأستاذين 
عمد بن اناويت وعمد ابراهيم الكتانى » ط. تطوان ١95٠‏ 


الأستاذ أمبروسيو أويثى ميراندا معروف فى ميدات الاستشراق وعللى 
الأخص فى ميدان من ميادين الدراسات الأندلسية عكف عليه وفرغ له حتى 
أصبح الآركف حجة فيه » وهو تار الأنداس والغرب فى عصرى المرابطين 
والوحدين » وهو عام يشتغل فى هدوء وصمت منذ. نحوا نصف قرن فى ذلك 
اليدان لا يكاد مخرج عنه » وقد أعانه هذا التخصص فى ثاريم اسبانيا فى 
العصور الوسطى ومعرفته الواسعة بالموليات والمدونات السيحية على الدخول من 


[0] الكتب : نقد وعرض يك 


هذا الباب إلى النصوص العربية المتعلقة بهذه الفترة » ثم توفر له من معرفة 
لراجع الإسلامية ما لا نظنه أتيح لعالم قبله مما جعله اليوم حجة فى تاريخ 
هاتين الدولتين الكبير تين . 

وقد التزم الأستاذ أويتى فى عمله منبجاً عامياً سلياً إذ بدأ يجمع التصوص 
المعروفة الخاصة بالمرابطين والموحدين فترجها إلى اللغة الإسبانية ودرس قيمة ثلاث 
الصادر دراسة فاحصة ناقدة » فكان من بين ما ترجمه « كتاب الخال الموشية 
فى الأخبار المراكشية 4 وكتاب «المعحب» و «البيان المغرب» » وكل ذلك 
مكنه من إصدار ثاريخه الكبير لادولة الموحدية الذى صدر فى حرئين مطبوعا 
فى تطوان بالاغة الإسبائية فى سنتى ١96+‏ و9007( . 7 وهو يعتبر أجمع 
ما كتب عن الموحدين وأفضل تارخ لدولهم عرف حق الآأن » إذ أن ما 
كتبه عن الموحدين المستشرق الألمالى جوزيف أشباخ 7“ وهو الكتاب الذى 
قام بترحمته إلى العر بية الباحث العربى الخليل الاستاذ مد عبد الله عنان على 
جودته قد قدم الآن به العهد وجد من النصوص وامراجع ما أضاف الكثير 
إلى ما تضمئنه . 


وقد وحه الأ تناد أويثى من زمن طويل اهئامه إل ان 2 االخاص بالموحدين 
من كتاب « البيان امغر ب فى اختصار أخبار ماوك الأندلس والغر ب » فأصدر 
أول لمشّرة له ف سئة /ا1اة١‏ ببلنسية معتمداً على خطوطتين إحداما من مدريك 
والأخرى من كوبنهاجن » ولم يكن أحد آنذاك يعرف أن هذا الجزء الذى 
تشره أوثى ليس إلا بعض كتاب ان عذارى 


» انظر نقد المزء الأول من حكتاب « التاريخ السياسى لامبراطورية الموحدين‎ )١( 
) 34. رسفسع1 .له وعملعطمصلق متعصسط أعل ععتلادم عتممعد171 : ملمسعتلة نعنططآ‎ 1956 (. 
"٠١8508 ص‎ ١485 فى المجلد الرابع من حيفة امعد سنة‎ 

68 00 «تارء الأندلس قْ عبد ام رابطين والمأوحدين « ليوسف أشباخ سم الطبعة الثانية سد 
القاهرة سنة 8ه560١‏ 


ا الكتب : نقد وعرض [ة] 


ومنذ ذلك الوقت ظهرت مخطوطات أخرى لهذا الكتاب » كان أونا الذى 
عثر عليه الستشرق الفرسى الأستاذ جورج كولان فى الدار البيضاء بالمغرب » 
وهو من حَرئين أولما يشتمل على اللدين اللذين نشرها دوزى من الكتاب 
عن تاريخ الغرب والأنداس منذ الفتتح العربى لهذه البلاد » وقد استطاع الأستاذ 
ليق بروفنسال وكولان أن يقوما بنشرة جديدة كاملة لهذين الإرين معتمدين 
على هذا الخطوط » وأما المزء الثانى منه فقد كان يتناول عصر الموحدن . 

3 تبين أن لدى الد كتوق ر « فولان » القى على الخطو طات الشرقية بالمتحف 
البريطانى نسخة أخرى من هذا الكتاب فأهداها إلى الأستاذين ليق بروفنسال 
وكولان » فنزل هذان عنها للاسعاذ أو يى حتى يصدر طبعة جديدة 
«للبيان» اللوحدى . 

وصدرت هذه الطبعة فعلا فى تطوان سنة ١965‏ » ولكنها / تكد تشرف 
على العام حتى ظهر من الكتاب مخطوط جديد اعله خير مخطوطاته كلها » وقد 
أفاد الأستاذ أويثى بذلك الباحثان المغربيان الأستاذ حمد بن 'ناوبت مدير معهد 
مولاى الحسن بتطوان والأستاذ ممد ابراهيم الكتانى محافظ قسم الخطوطات 
يمكتبة الرباط العامة » وكان العثور على هذا اللخطوط الجديد فى الكزانة الناصرية 
بتاجروت » ولعل م م يتميز به هو أنه شتمل فى أوله على أوراق كثيرة 
تضم آخر تاريخ الدولة امرابطية والصراع بين المرابطين والموحدين فى عهد آخر 
سلاطين المرابطين تاشفين بن على بن وسف بن تاشفين منذ سنة عه ه. 
(9؟١1م.)‏ واستقرار الأس بعد ذلك لثانى خلفاء للوحدين عبد اللؤمن بن على 
الكوى منثى” الدولة الؤمنية » با تبدأ طبعة سنة ١9655‏ بأخبار سنة س#ده 
(لاكقام.) أى أنه يزيد على تلك الطبعة بروابة أخبار نحو ثلاثين سنة 
تستغرق فى الطبوع أ كثر من سبعين صفحة » وى إضافة عظيمة القيمة لا سسها 
وأنها تكشف لنا الفطاء عن كثير من أحداث هذه الحقبة الغامضة المضطرية : 


فترة الشغور بين دواق المرابطين والموحدين ؛ وق ذترة يس لدينا من أخبارها 


[؟] الكتب : قد وعرض لض 


إلا نتف قليلة متفرقة فى الكتب مثلا نجده فى بعض “راجم «اللة السيراء» 
لابن الأبار أو فى تموعات الرسائل الادبية الحتفظ بها ما كتبه كتاب الدولة 
الرابطية وكثير منبا لا بزال مخطوطً بعد » أما هذه الطبعة الجديدة من 
«البيان الغرب» فإنها تأتى لنا بروابة متساسلة متساوقة للأحداث لا شك فى 
أنها تعيننا على تصور أحوال المغرب والأندلس فى خلال هذه السنوات الثلاثين . 

وبمضى الكتاب بعد ذلك فى ذكر أخبار سلاطين الموحدين من أيام بوسف 


ابن عبد المؤمن حتى قرب نبابة دولة بنى عبد اللؤمن فى ايام الخليفة الوائق باللّه 


أبى دوس إدرس بن أبى عيد اك عل بن حمر بن عيك المؤمن 4 إذ 2 
الخطوطات كلها بالحديث عن حركة الواثئق إلى السوس فى سنة 558 (55؟١)‏ » 
ومن المعروف أن الوائق م 5 إلا ستتين وبضعة أشهر إذ أنه قتل فى أواخر 
سنة اكد أو أوائل 556 (سبتمبر 59؟١)‏ » وكانت دولة الموحدين فى المقيقة 
قد تضعضعت أركانها قبل ذلك بكثير منذ أن ظهر المرينيون على مسرح الموادث 
فى أوائل القرن السابع . 

وهذا عكن أن تقول إن نص «البياكف لمغرب » الموحدى الذى بين 
أبدينا يقدم نا ناركخا كاملا تقريبا للدولة الموحدية من توطد أقدامها حتىّى 
مهايما 4 وذلك باستئناء السنوات الأول اظلهور الموحدين من خلافة عل 
ابن تومرت الهدى منذ أول القرن السادس » على أن هذه الفترة قد اتضحم 
لنا كثير من غامض أحداتها وهوها بفضل مس اجع أخر: ى مثل « أخبار المهدى 
ابن نوست »© الذى نشره الأستاذ أيى “روفنسال وكتاب 02 نظلم الجان » لابن 
القطان الذى حققه كاتب هذه السطور وسيصدر فى ارم قريب . 

وهكذا تتضح لنا معالم تاربخ هذه الدولة العظيمة من دول الثرب الاسلاتى 
و يتصح معهأ شطر كبير من تأر 2 لغرب و الاندلس كنا يا لعر ف عنه إلا 


القايل منذ بضعة أعوام . 


ممعم الكتب : نقد وعرض [1] 


ولاس هناك شك ف أن الأستاذ أمبروسيو أويق حدابر بكل ثناء وتقدار 
على إخراج هذا النص القي الذى لا نعرف أحداً قد انتفم منه حق الانتفاع 
حتى الآن إلا الاستاذ أويثى نفسه فى كتابه « تارخ الدولة الموحدية» . 

أما عن عمل محقق الكتاب فإننا تقدر ما وجدوا فيه من عناء شديد » 
فإن مثل هذا النص الطويل لا بد أن يكون محنفوفاً بالصعوبات والشاق من 
كل نوع » ولكن الادة التاريخية الوفبرة التى قدمتها لنا صفحاته ما يعتير 
أوى وأكل م جاء لنا عن تاريخ الموحدين شفع له م وقم من أخطاء أو 
تحريفات » ولعل الطبعات الأنية تكون سر وأصوب . 


ديوان ابن دس : 
صمحه وقدم له الذكتةور إحسات عباس 03 
فشر دار صادر ودار يروت سس يلاله ١55٠‏ 


كان الدكتور إحسان عباس من أول الباحثين العرب الذين اهتموا يمزبرة 
صقلية وناريخها العربى منذ أن فتحها قاضى القيروان أسد بن الفرات سنة ١1؟‏ 
حتى استولى عليها النورمان فى سنة 484 » وهو موضوع استأئر من قبل 
هود العلامة الابطالى ميكيل أمارى ناشر المكتبة العربية الصقلية وتارخ 
السامين فى صقلية » ثم كنب فيه بعد ذلك الأستاذ عمد توفيق الدنى والعالم 
التونسى الكبير حسن حسنى عبد الوهاب . 
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وقد أخرج الدكتور إحسان عباس أخيراً دراسته الشاملة عن صقلية العربية 
واستقصى فيه تار الأدب الصتلى والمياة القكرية فى هذه الجزيرة التى كانت 


- شأنها فى ذلك شأن الأندلى - حلقة من الماقات التى ربطت بين الشرق 


لودل 


[ة] الكتب : قد وعرض لمم 


والغرب وبين الإسلام والسيحية » وإن كانت أصغر مساحة من قريلها 
الأندلسية وأقصر عراً فى تارخ الإسلام . 

وعلى الرغم من ذلك فقد أخرجت صقلية كثيراً من الأعلام والتبهاء فى 
تاريخ الثقافة العربية » ويكنى أن نذكر أنها أنحبت أعظم جنرافى فى الإسلام وهو 
الشريف الإدرسى الذى ألف فبها كتاب « نزهة المشتاق فى اختراق الأفاق» 
وغيره من حل العاماء مثل الفقيه المازرى وابن مك وابن القطاع . 

أما الشعر الصقللى فإن عامه المفرد بلا شك هو عبد الجبار بن أبى بكر 
ابن حمديس الذى ولد فى سنة 4غ (ه5١٠‏ م.) وتوفى سنة /لاه ([88١11م.)‏ 
وكان مولد ابن حمديس فى سرقوسة على الساحل الشرق لطزيرة صقلية وبها 
قضى صباه وشبابه » ولكنه غادرها فى سنة 49١‏ فتوجه إلى الأنداس واتصل 
بالحتمد بن عباد ملك إشبيلية الشاعى فمدحه واتصل بكبار شعرائه من أمثال 
عبد الليل بن وهبون الرسى وغالب بن رباح الحجام وارناد محالس إشبيلية 
الأدبية ونال من رفد ابن عباد » ولكن النة لم تلبث أن نزلت بابن عباد 
إذ خلعه المرابطون عن ملكه ونفاه «وسف بن تاشفين إلى أغمات حيث قفى 
بقية عمره سحيئاً منفياً عن وطنه » واضطر ابن حمديس إلى الرحلة مرة أخرى 
إلى افريقية سنة 584 » وفى المغرب قفى الشاعى بقية عمره متنقلا بين بجاية 
وسفاقس وتونس » ومدح ملوك حاية من بنى علاء الناس أو علنّاس الجاديين 
ووزراءهم بنى حمدون »كا ارتحل فى سنة 7.ه أو مءه - على ما يبدو 
إلى جزيرة ميورقة فدح أميرها مبشر بن سلوان ناصر الدولة وإن كانت إقامته 
م تطل فى هذه الزيرة الأندلسية . وأخيراً توفى ابن حمديس فى مجاية سنة لاله 

وكان المستشرق الايطالى الأستاذ تشلستينو سكياباريالى قد نشر دبوان 


ابن حمديس لاول مرة فى روما سنة /ل8م1ا معتمداً على نسختيه الخطوطتين 


بن 
فى الفاتيكان وبطرسبرج . 


م الكتب : نقد وعرض ]٠١[‏ 


ولكن قدم العهد بالدبوان بعد أن مس عبل نشره أكز من ستين سنة 
وكثرة الأخطاء التى اشتملت عليها طبعة الأستاذ سكياباريللى خلا الدكنور 
إحسان عباس على أن يضطلع بنشر الدبوان من جديد » وقد أحسن بذلك 
صنعاً إن أمثال هذه النصوص القيمة لم تعد ميسورة متداولة فى أيدى الناس 
فضلا عن أن سعة اطلاع الأستاذ الحقق وتمكنه من الأدب العربى والصقلى 
بوجه خاص كان مما يكفل أن تأتى طبعته الجديدة أفضل وأصح وأ كل 
من السابقة . 

وقد أتى دبوان ابن حمديس فملا نصاً حيد التحقيق يدل على ما توفر 
عليه ناشره من جهد مشّكور » كا أنه مهد له عقدمة قيمة عرض فيه حياة 
الشاعىن وخصائص فنه » وألق به ذيلا ضم فيه شعره الذى لم يرد فى الديوان . 

وهناك شطر لا بأس به من شعر ابن سمديس قله فى الأنداس أثناء 
إقامته مها » وهو يستحق مزيداً من عنابة المبتمين بالأندلسيات » ومن ذلك 
قصائده فى المعتمد بن عباد ووصفه لعركة الزلاقة وإشاراته إلى المرابطين فنى كل 
ذلك ما يقدم جديداً إلى ما نعرفه عن أحوال الأندلس . ولنا ملاحظة بهذه 
الناسبة على قراءة الدكتور إحسان عباس لكامة «لبيط» الواردة فى تقديم 
القصيدة رقم ١‏ (ص نكيل وكذلك ص ه5) » وقد جاء بعدها « وهو 
حصن بقرب من الرية » . والحصن المعنى هنا كان اسمه « لييط » ( بالاسبانية 
ملعلث ) 2 وم يكن فى المحقيقة قريباً من الرية وإنها كان بين مرسية ولورقة 
(وهذا فرعا كان لفظ «الرية» الوارد هنا تحريقاً للفظ «ارقة» ققد كانت 
تكتب واو وبغير وأو » وقد كان هذا المعنى بالفعمل هو الذى اعتصم به قومس 
من الروم من قبل ألفنش كا يقول جامع الديوان واعله اان حمديس نفسه ‏ 
فقد فصلت ذلك كتب التارخ المسيحية و تالت إن اسم هذا القائد هو غرسية 
خيمينث #عمعصز[ دكمه الذى كارت قائدأ من قواد ملك قشتالة الفنش 
(ألفونسو السادس) . (وقد فصل الحديث عن مخاصرة العتمد بن عباد لهذا 


]١1[|‏ الكتب : نقد وعرض لواو 


الحصن وارتداده عنه الأستاذ أويثى فى بحث له بعنوان حصار حصن لييط 
ملعاث عل مناه 11 فى غلة الدراسات العربية والعيرية عراطة سنة ١968‏ 
ص ١غ‏ لم8 ؛ وانظر بوسك بيلا : المرابطون ص ١5-1١8‏ وما جاء 
ف ذلك اموضع من مس أجع 4 واظر كذلك مذكرات الأمير عيد 5 المسهاة 
بكتاب التبيان » نشر دار المعارف - القاهرة سنة هه9١1‏ - فبرس الأعلام 
الجغرافية » وقد ضبط الأستاذ الحقق اسم هذا الوضم هكذا : التّيط) . 


الدكتور إحسان عيأس : 
ديوات الرصافى البلنسى ألى عنيد الله خحمد بن 


وهذا «دنوان» آخر مما عنى مجمعه الزميل الدكتور إ<سان عباس » وهو 
لشاعر أندلسى من رصافة بلنسية فى شرق الأندلس توفى سنة ؟لاه ه. أى 
أنه كان معاصراً للدولة المرابطية والموحدية . وابن غالب الرصاى الذى كان 
يلقب ؛«ابن الروى » الأندلسى شاعى فذ فى بابه » فهو لم يتخذ من الشعر 
حرفة يتكسب بها كا كان الشعراء يفعلون » بل كان كا يقول اين االخطيب 
«مقبلاً على ما يعنيه من التعيش بصناعة الرفو التى كان يعاللها بيده » لم يبتذل 
نفسه فى خدمة » ولا تعرض لانتجاع بقافية » خلا وقت سكناه بغرناطة » فإنه امتدح 
والمها حيتئذ ثم تزع عن ذلك راضياً باللجول حالا » والقناعة مالا » على شدة الرغبة 
فيه » وأغتنام ما يصدر عنه» وقد حرى ابن غالب فى ذلك على سنة اتبعها 
أمثله وَبإرُوه من أهل بانسية وشرق الأندلس من الانصراف إلى الشعر لا 
يلتغوا ن به عطية ملك ولا يبتذلونه فى خدمة أمير » خطة رسمها من قبل ابن 


خفاجة الثقرى ثم ابن أخته ابن الزفاق البلنسى » وهى ظاهرة قد استوقفت 


4م الكتب : نقد وعرض [36ا 


من قبل المستشرق الأستاذ غرسية غومس عند نشره دلجموعة من شعر ابن 
الزقاق 27 » فأحسن تعليلها وتفسيرها . 

وقد بذل الدكتور إحسان عباس فى جمع ما استطاع من شعر ابن الزقاق 
جهداً مشّكوراً » غير أن فى تسمية مثل هذه الجموعات التى تقتطم من هنا 
وهناك من شت المصادر بديوان أمس لا يسعنا إلا الوقوف دونه » فالحق أن من 
الجرأة فى رأينا إطلاق مثل هذا الاسم على ما يقوم الباحث يضم شتاته مما 
كان القدار الذى يصل إليه فى حمعه » فالذى نفهمه من «ديوان الشعر» هو 
الكتاب الذى يضم بين دفتيه شعر شاع والذى جمعه صاحبه أو أحد المعتنين 
بشعره فأفرد له كتابا خاصاً » ولا بأس بعد ذلك بأن يقوم الناشر باستدراك 
ما يجده فى الصادر الأدبية مما لم برد فى الدبوان فيلحقه به ويضمه إليه . أما 
أن تأخذ البيتين أو المقطعات الصغيرة التى انتخيها الؤلفون فى كتههم فننظم 
بسها ونطلق على ذلاك اسم « ديوان » فهو أحس لا يخاو من اعساف » وقد 
قام بعض الباحثين بذلك فى تموعات شعر 3 سابقة » مثاما فعل جامعو «دوان» 
المعتمد بن عباد وغيره » وقد كان الأولى مبؤلاء أن يسموا الأشياء بأسمائا 
فيقولوا إن هذا هو ما وجدوه من شعر الشاعى فى مختاف المراجم أو «مقتطفات» 
من دنوانه أو شىء من هذا القبيل يكون أ كثر تواضعاً من كلة «الديوان» . 
ولعل هذا هو ما يسوق الباحث إلى أحكام قد يكون فيها بعض التسرع مثل 
قول الدكتور إحسان عباس فى هذا الجموع الذى بين يدينا إن الرصافى قد 
اختار «مذهباً » فى الشعر كان منذ عهد ملوك الطوائف قد أخذ بقم خط 
فاصلا بين المقطوعة والقصيدة » فهذا ح؟ لا تقول إنه خاطى' أو مصيب 
ولكنا نخشى أن يكون مبنياً على هذه القطع المتفرقة المقتضبة التى عثر عامها 


)١1(‏ انظر عرضنا ونقدنا لهذا الكتاب فى صيفة معبد الدراسات الإسلامية الجلد الرابم 
سنة 1965 ص 5١5-504‏ (من القسم العربى) . 


]١٠١[‏ الكتب : أقد وعرض هلم 


الأستاذ الجامع فى شتى الصادر » وما يدريه » فاعل هذه «القطعات» ليست 
إلا ما بق من قصائد طويلة كانت ثابتة فى ديوانه الذى كان على ما يقول 
الدكتور إحسان «متداولا فى أيدى الناس متنافساً فيه» . 

واللاحظة الثانية هى أن الدكتور إحسان عباس فى جمعه هذا « الديوان» 
قد فاته أن يستوفى المراجم التى نقل عنها ما وجد من شعر الرصاق » ولنضرب 
على ذلك مثلا من كتاب « الإحاطة » للدسان الدين بن المطيب فإن فى النسخة 
الغخطوطة المحفوظة فى مكتية الاسكوريال نحت رقم ١07‏ من هذا الكتاب 
لرجمة وافية لابن غالب كان اسع الأخ الدكتور إحسان أن ينتفم مها فى 
مقدمة مموعته » ثم إن فى هذه النسخة نفسها من شعر ابن غالب ما كان 
يستطيع أن ستكل به «مقطعات» للثاعر تبدو لنا فى «الاحاطة» قصائد كاملة . 

فنحن مثلا ترى فى جموعة الدكتور إحسان نحت رقم 5١‏ (ص 6ام) 
قطعة مطلعها : 

خليل ما للبيد قد عبقت نشرا وما لرءوس الركب قد رنحت سكرا 


و قطعة تتألف من عمانية عشر 3 4 58 2 ف الإحاطة سيعة 
وأربعون بيتا (انظر ص ٠1-5و)‏ . 
ومثل ذلك فى القطعة الدالية التى تحمل فى الجموعة رم (ص 0 (ج) 


0 


وهى فى رثاء أبى حمد عبد الله بن أبى العباس الجذاى. المالق ومطلعها : 

أببى البلاغة في حفل النادى هيا عكاظ فأيرى قس إباد 
فبذه النطعة تتأاف فى الجموعة من كانية أبيات دما هى فى «الإحاطة» تسعة 
وأربعون بيت (انظر 1ك-ود) . 

والقطعة الثالثة والأربعون من الجموعة (ص7١١)‏ لم برد فيها إلا بيت 
واحد » يها تحدها فى الإحاطة (ص ؟5) تسعة أبيات . 


كلم الكتب : نقد وعرض | ]١‏ 


والقطعة السادسة والآر عون 1ل -_وولم/) تيألث من تمانية أبيات يما 
ىق ف الاحاطة عشرة 


وى «الاحاطة » قطعة حائية م ن أربعة أبيات وقطعة سينية من ٠‏ ثلاثة أبيات : 
تردا فى الدوان ؛ هذا فضلا عن قطعة انتخها ابن ا له من مقامة فى 
وصف الهم فيبا نثر وشعر له » 27 إن فى تلاك القطم (١‏ تّى انتخها ابن الأطيب 
مفارقات فى قراءات بعض الألفاظ واختلافات كان من المكن أن تصوب 
ما أثيته الأستاذ النا* 


شر من قراءات . 

ومع ذلك فإن هذه ليست إلا استدراكات كان الدكتور إحسان يستطيع 
أن ينيد منبا لو أنه رجع إلى هذه النسخة اللخطوطة من «الإحاطة» » وقد 
يكون فى غير الإحاطة من اراج التى لم تسعفنى بها الذاكرة قطع أخرى 
لابن غااب 4 ومأ أحسب إلا أن الدكتور إحسان قل أيحله شىء عن استقراء 
بقية الصادر وإلا فإن عل فها وقم إليه مها يمير بالضيط والاتقان »؛ وهو على 
أية حال جهد يشكر عليه كا قلنا فى أول هذا العرض 


ديوان ابن خفاجة » نعر منثأة 
المعارف - الاسكندربة سئة ١95٠‏ 


أنو إسحاق ابراهم بن فاجة جز برى أو الشقرى (نسبة إلى جز ة شقر) 
هو من هذه الطائفة من الشعراء التى ظهرت فى شرق الأندلس والتى انقطاعت 
إلى فا الشعرى دون أن تسرف فى ابتذاها فى الدرح » وه التى ينتمى إلمبا 
ابن غالب الرصاى 6 ذكرنا فى الصفحات السابقة » بل هو رئيس هذه المدرسة 
الشعرية إذا جاز أن نسلك أعلامها فى نظام مدرسة » وقد ولد ابن شفاحة فى 


]٠6[‏ الكتب : نقد وعرض امع 


سنة ١ه‏ ه. وقغى صباه وشبابه فى هذا العصر المضطرب الذى يطلق عليه 
الم عصر ملوك الطوائف ء ثم امتد به عمره فى ظل ملك المرابطين للاندلس 
حتى قرب سقوط دولهم » إذ توفى ممه بعد أن عّر أ كثر من ثهانين سنة » 
وهو من الشعراء الأندلسيين القليلين الذين جاد الزمن علينا بالاحتفاظ بشعرهم 
إذ بقيت منه عدة أسخ خطوطة متفرقة فى مكتبات العالى » ولا غرو فلعله من 
أكز شعراء الأندلس بعد صيت وذبوع شهرة » يبل لا يكاد كتاب من 
كتب الختارات المشرقية خلو من اتنخاب أبيات من قصائده ومقطعاته . وهذا م 
يكن من الغريب أن م به الباحثون فى الشرق والغرب وحاولوا نشر دوابه . 

وإلى جمعية العارف الصرية يرد الفضل الأول فى الاضطلاع بهذا العمل 
فقد عهدت فى سنة 1859 إلى الاستاذ مصطى التحارى فى نشر الد.وان بعد 
أن حصات منه على نسختين خطيتين من الاستانة وثالثة من المدينة النورة . 
وصدرت هذه الطبعة فى القاهرة معتمدة على النسخ الثلاث الذكورة . 

وأما فى الغرب فقد شرع فى تحقيق الدبوان مستشرق إسبانى كبير الفضل 
على الدراسات العربية الأندلسية هو الأستاذ خوليان ريبيرا » وكأنما كان ريبيرا 
برى فى عله تأدية أواحب تكرم يقدم إلى هذا الشاعى البلسى » فقد 
كان ريبيرا نفسه من بلنسية وكان اهامه كييراً أ بدراسة "ناريخ بلنسية العربى 
مرن مختاف مظاهره » وأعد الستشرق الإسبانى عدته وجمع نسحا مصورة 
لخطوطات الد.وان الوجودة فى أوربا » إذ شعر بما فى تلك الطبعة الأولى من 
نقص يستحق الدوان من أحلها النشر من جديد . 

على أن الأستاذ ريبيرا توقف عن إتمام مشروعه إذ تبينت له صعوية 
العمل فعهد به إلى مستشرق آخر فرنسى فى هذه المرة هو الاستاذ هخرى ببررس » 
وس إليه ما جمعه من نسخ الدروان وما قيده من تعليقات وملاحظات » وكان 
هنرى ببريس من اشتغلوا بدراسة الشعر الأندلسى فى القرن الخامس الطجرى » 


80 الكتب : نقد وعرض كك 
وله فى ذلك كتاب كيير عظلي القيمة هو «الشعر الأندلسى الفصيح (أى 
مع استبعاد الموشحات والزجل) فى القرن الحادى عشر (اليلادى) » (ط. بارس 
سنة )١9#9/‏ » وقد عنى بيريس فى كتابه بشعر الروضيات بصفة خاصة » وكان ' 
من الطبيعى أن ينال ابن خفاجة منه أكبر نصيب من الاههّام » غير أن 
المستشرق الفرسى لم بحقق مشروعه ولم ينحز دراسته الموعودة عن ابن خفاحة . 

وى سنة 196١‏ صدرت طبعة حديدة من دهان أبن خفاجة قام مب 
الأستاذ كرم البستانى فى بيروت » معتمدة على نفس الطبعة السابقة دون أن 
يد فنها إلا تغيير ترتيب الدبوان على أنو اب واختيار عناوين عصرية من 
ابتكاره للقصائد والقطم . 

وهكذا بقيت الحاجة إلى طبعة حديدة للديوان على أساس من التحقيق 
العمى » وقد باشر ذلك فى النهاية الدكتور السيد مصطفى غازى الذى كان قد 
قدم إلى مدريد فى الرعيل الأول ممن بعثتهم المكومة المصرية إلى العاصمة 
الاسبانية للتخصص فى الثقافة والأدب الأندلسيين . 

وصدرت هذه الطبعة الجديدة من الدبوان أخيراً فى الاسكندرية » والواقم 
أن هذه الطبعة تثبت أن الدكتور غازى كان على حق فى اضطلاعه مهذه 
الهمة » إذ أن من يقارن بين نشرته لدنوان الشاعى الأندلسى الكبير والنشرتين 
السابقتين برى مدى ما بذله هذا الباحث العربى من حهد كبير وعمل موفق » 
وقد أثبت هو ذلك ,ذا البيان الموحِز الذى ضمنه مقدمة الدبوان ونحدث فيه 
عن عيوب نشرقى القاهرة وببروت والأخطاء التى اشتملتا عليبا » وكان 
اعّاد الدكتور غازى فى #قيقه للدوان - فضلا عن الطبعة القاهرية الأولى ‏ 
على ثلاثة مخطوطات جديدة كلها أوربية مى الحنوظة فى الإسكوريال والمتحف 
البريطائى وباريس » ثم على جموعة أخرى من المصادر مثل الختارات التى 
انتخيها من شعر ابن خفاحة ابن سام فى الذخيرة وابن مبارك شاه فى سفينة 


[36أ الكتب : نقد وعرض ل 


الأدب وغيرها من 1 راجع الل عرقية والغر سة 4 وهكذا دم نا حمق الدبوان 


جموعة ة كبيرة 25 شعر ان خفاحة تبلغ بق. يم قطعة تعداد أبياتها عو مام 35 4 


نَ 
دمأ متفظ طيءتا اأقاهرة وييروث السابقتان إلا بقطع للا متحاوز عددها 
5ه؟ قطعة تشتمل على ه0ه8؟ با » هذا فضلا عن كون الدكتور غازى قد 
مع ف الدوان م حرص ابن خفاحة عل إثبانه من نثره إل حجانب شعره ٠.‏ 

وقد أتى الدوان بعد ذلك تموذجًا جديراً بأن محتذى فى الدقة الفائقة » 
والتحقيق العلمى السلي » والولام بالمراجع » وقد عنى الحقق بضبط ألفاظ الدوان 
ضبطاً كاملا » كا لق به مموعة من الفهارس والتعليقات وأسماء الأعلام 
والأما كن ومصادر تراجم الأعلام 4 ومن الجدير بالثاء لوجة خاص ذلك 
الفهرس المفصل الموضوعات الديوان وأغراضه . 


أو بكر عمد بن الوليد الطرطوثى : 
كتاب الموادث والبدع » تحقيق الأستاذ تمد الطالى ‏ ط. توس 8ه5١‏ 


عرفنا من قبل من حهود الباحث التونبى الأستاذ محمد الطالى تلك 
الدراسة التى قام بها لكتاب «المخصص» لابن سيدة المرسي » والدليل الذى 
ألحقه بها لمواد هذا العجم الجليل » وقد نشر كتابه عن « الْخصص » فى 
تون سنة 1965 » وهو عمل رانم قدم به الأستاذ الطالى خدمة عظيمة 
لامنتفعين من كتاب « الخصص »© ودل به على مدى سعة اطلاعه واستقامة 
منهحةه ف البحث ٠.‏ 

واليوم يقدم لنا الباحث التونسى هذا الكتاب الصغير الذى ألفه أبو بكر 
الطرطوشى ذلك العام الأندلسى الذى لق عصاه فى مصر واستقر فى الاسكندرية 
حيث نوق سنة ٠مه‏ أو © وهو صاحب كتاب 2 سراج الملوك » الذى ألفه 


ان الكتب : نقد وعرض [14] 


ع8 


للوزير الفاطمى الأمون البطانحى والذى ترجه إلى الاسبانية المستشرق الاسبانى 
ماكاسيميليانو ألاركون وطبعت ترجته فى مدريد فى مجلدين سنة ٠سىا‏ سوا 

وموضوع هذا الكتاب الصغير الذى ألفه الطرطوثى هو ما أحدث فى 
الوسلام من بدع وهو يعرف البدعة بأنها « الثىء يحدث من غير أصل سبق 
ولا مثال احتذى ولا ألف مثله » 3 يقول «إن هذا الاسم يدخل فيا ممترعه 


القاوب وفها تنطق به الألسنة وفها تفءله الجوارح » فهو ميدان واسع جداً إذن ٠‏ 


يشمل كل حديد لصدر عن الإنسان ف عقيدته وه ره وقوله وقعله 0 والطرطوثى 
بصلابته ولشدده بعتبر كل ذلك دن المتكرات التى جب أن لغير 8 

على أن كلام الطرطوشى فى هذا الكتاب كاد يقتصر على ما حدث بين 
المسامين فى أنواب العبادات من بدع » فقد كان هدفه من كتابه هو تطيير 
هذه العبادات والشعائر والعودة بها إلى النقاء الذى كانت تتصف به فى أجيال 
الإسلام الأولى . 

والكتاب لصور لنا هذا التشدد الذى : يكن هناك 3 من أن يتمهبى 
بالفقه إلى جمود صلب يحول بينه وبين أى تطور صالم أو مصلح » وهو جمود 
جعل الطرطوشي وأمثاله من الأعة يهتمون اهتاماً بالقاً بتفاصيل حرئية نافهة 
لا تكاد تمس جوهي الدين ولا المعاملات . وانذ 11 اذلك بعض الأمثلة : رأبه 
فى أن بيم الباقلاء فى قشريه (أو قشرته) شاع فى أقطار أهل الإسلام وهو 
لا يجوز عند الشافنى » وأن افتعاط العانم (وهو التعمم دون المنك) شائع 
كذلك بين المامين « وهو بدعة متكرة » وأن إسبال الثوب نحت الكمبين 
الغرب وهو « بدعة مذكر 5) وهو يشكو من أن ذلك أصبيح «سنة فى خيار 
الناس اليوم » » بل هو يرى من البدع « اتخاذ الألوان» والأأكل على الللوان » 
واستعمال الطيب فى آنية الفضة » والإبذار للعرس وانازة » إلى غير ذلك من 


ا 
١‏ 


[ذك] الكتب : نقد وعرض وعم 
أغياء لا تدل إلا على ضيق الأفق والعناية بشكليات صغيرة لا تقدم ولا 
تؤخر » هذا يننا كان يقع تحت أبصار هؤلاء الفتهاء وأسماعهم من انمباك 
حرمات المسامين دمائهم وأموالهم فلا يحركون ذلك ساكنتاً » ولنذكر أن 
الطرطوشى كان فى مصر حينا دبر الخليفة الفاطمى مصرع وزيره الأفضل 
ان در الخال سنة ١١ه‏ وكان رجلا عادلا حسن السيرة على ما يقول 
المؤرخون » ض بر الطرطوثى فى ذلك ما بروعه أو ' يدفعه إلى إتكاره (انظر 
فى تفاصيل مقتل الأفضل ابن تغرى بردى :. النجوم الزاهرة 2/0؟5) » ثم 
عهد الس بالوزارة إلى الأمون بن البطائى صاحب الطرطوشى والذى قدم 
إليه هذا كتاب « سراج الوك » » غير أن الخليفة لم يابث أن قبض عللى 
الأمون وعلى أخيه الؤْتمن وصادر أموالها ثم قتلها فى سنة 019 » فلم ينبس 
الطرطوشى ببنت شفة » وكانت الظالم كثيرة فى هذا العهد من 2 الفاطميين 
تقع على أفراد الشعب » وكان أهل السنة يناوف من عسف المتعصبين 
للدعوة الفاطمية ألواناً كثيرة » ولكن الطرطوشى وأمثاله ظلوا عمل عن كل 
ذلك يتحدثون عن بيع الباقلاء بقشره أهو جائز أم لا وعن كيفية لف العالم 
وعن إسبال الثياب وعن الأ كل على الخوان وكون كل ذلك بدعاً متكرة 
اعتبروها من أشراط قيام الساعة ! 
وقد كان منطق الطرطوثى فى كل ذلك هو منطق هؤلاء الفقهاء الجامدين » 
وقد أحسن الأستاذ الطالى حينا قال فى وصف منهجه «إن أقيسته أقيسة 
فقهية كا يقول ابن رشد لا يِوْتمن معبا الزال » » وه فى كثير من الأحيان 
ساذحة إن ١‏ نقل بعيدة عن التفهم الواى والنظر البعيد » ولنضرب لذلك 
مثلا من قوله إن من البدع المنكرة 7 اللحم على الفاكية عند تناول الطعام 2 
لأن «الله تعالى يقول دوا كية ما يتخيرون » ولمم طير ما يشتبون» » والأول 


استعال أدب القرآت وتعديم ما قدم أنه وتأخير م أخر الله ( (ص 1 ٠.‏ 


بوم الكتب : نقد وعرض [ ]| 


والأمثلة على ذلك كشرة وهى لا تدل إلا على هذا التزمت الرفى وضيق 
الأفق الشديد 4 وطذا فإن من المفارقات أن نقبل عل هذا الكتاب معتقدين 
أنه محاولة إصلاحية ف ميدان العقيدة والشريعة أو مظوراً من مشااهسص حرية 
الفكر والاجهاد فلا ند فيه إلا مثل ذلك الود والاهمام بالصغائر » ولا 
يحب بعد ذلك أن نحد الطرطوثى قد أور ث تميذه محمد بن نومرت المبدى 
مثل تلك الآراء فانطلق هذا إلى المغرب يشعلها ناراً مسعرة على المرابطين 
الذين أحسنوا البلاء فى الدفاع عن الإسلام » ولكن مؤسس الدولة الموحدية 
م يغتفر لهم أشياء تشبه هذه التى حمل عليها أستاذه الطرطوشى » فقوض 
أركان تلك الدولة وفرق مل المسامين أحوج ما كانوا إلى الوحدة والتضافر . 

والكتاب مع ذلك - بل لذلك نفسه -- وثيقة عظيمة القيمة فى تتبع 
تارجح الفقه الإسلاى ومناهج دن نصيوأ أنفسسهم لإصلاحه أو بتعبير أصح مدن 
اعتقدوا أنهم كفيلون بإصلاحه قديرون على نف البدع عنه . 

ثم إن فيه تصويراً صادقاً لكثير من مظاهى المياة الاجيّاعية فى عصره 
سحلها ليثبت بعدها عن السنة الصحيحة وككى تحمل عليها باعتبارها منكراً 
ينبغى تغييره . نذكر من ذلك الفقرات الطويلة التى أفردها للحديث عن تلاوة 
القرآن بالتطريب واللحن وتأريخه لهذه البدعة التى قال إنها ظهرت واستقرت 
مصطلحاتها فى القرت الرابع الممحرى (ص77) » ونحن نحد بهذه المناسبة 
إثارة جديرة بأن يِبْمّم بها الباحثون فى الموسيق والفنون الفولكاورية » إذ 
يقول « إن محدثى الألحان فى القرآن حملوا لكل منبا اسسا مخترعا قتالوا 
« اللحن الصقلى » فإذا قرأوا قوله تعالى « وإذا قيل إن وعد الله حق» 
برقصون فى هذه الآبة كرقص الصقالبة بأرجلها وفيها الخلاخيل ويصفقون 
بأيديهم عل إيقاع الأرجل وترحعون الأصوات ما الشية تصفيق الأبدى 


ورقص الأرجل 4 كل ذلك عل لمات متوازنة ع« ((ص 7 ) 2 سه 


[1كا الكتب : نقد وعرض وم 


ذلك حديثه عن زخرفة المساحد ونقشها وكون ذلك كله بدعة (ص مو للو)2 
وهو رأى و طيق لفقد العالم الإسلاتى أروع م ف ثاره من مساحد ومشاهد 
نفتخر اليو 1 مها وعا مثلته من فنون الوسلام ؛ ومنه حديثه عن الاعياد التى 
كان أهل الأندلس محتفلون بها : « ومن البدعة أن أهل الأندلس ي>تمعون على 
أبتياع الحاوى ليله /؟" دن رمضان وكذلك على إقامة ينير (أى الاحتفال رأس 
السنة الميلادية ) بابتياع الفواكه كالعحم وإقامة العنصزة وخميس ابريل بشراء 
الجبنات والوسفنج وهى من الأطعمة المبتدعة» » ويذكر كذلك «خر 3 الرجال 
جيعاً أو أشتانا مع النساء #تلطين للتفرج » وكذلك يفعلون فى أيام الميد 
للمصلى ويهمن فيه اننم للتفرج » للصلاة » (ص ١:١‏ -؟5:١‏ ( » كل ذلك 
م وغيره كثير مبثوث ف أثناء الكتاب د لصوبر صادق حى للمجتمع الإسلاى 
يعكن للماحث أن إستخلص منئه الكثير 8 

ولا لو الطرطوشى رغم خروحه من الاندالس واستقراره بالشرق من 
عصبية قومية كانت تميز كل الأنداسيين المهاجرين » ومن الطريف بهذه المناسبة 
أن لشير إل حديثه عن )0 بدعة «( 5 القرات ف رمضان 4 إذ لسقه أولا من 
احتحوا فى ذلك بعمل القيروان (أى ماجرى عليه العرف بها) إذ يقول إن 
مالكة بن أنس رأى إجماع الدينة حجة فرده عليه سائر قتهاء الأمصار » 
فكيف بالقيروان ؟ ثم يقول لم : «إن قرطبة أعظم من القيروان وهى دار 
العم والخلافة - فقد فضلت القيروان بالخلافة ‏ 3 لم يعهد فيها قط خطبة 
ولا منير ولا دعاء ولا اجماع عند شم القرآن فى رمضان» (ص بامد) . 

والحكتاب من هذه الوجوه عظلي القيمة » وقد بذل الأستاذ الطالى 
فيه مهوداً عظها » واستوفى المقابلة بين نسختيه الخطوطتين والتعليق عليه 
والترحهة للأعلام الوار دة فيه ») وهو عمل ستحق الأستاذ الحقق عليه 
أطيب الثناء . 


وم الكتب : نقد وعرض [؟؟أ 


الدكتور عبد الرحن زى : 

تاربجخ الدول الاسلامية السودانية بإفريقيا الغربية - سمالسلة 
الألف كتاب ( رقم 84« ) - بإشراف إدارة الثقافة 
العامة بوزارة التربية والتعلم القاهية ١951و١ا.‏ 


الدكتور عبد الرحمن رك من الباحثين الحتقين الضابطين لما يكتبون 
وإنتاحه وفير خصب يتميز شاول موضوعات طريفة م ولا امؤلفون كثراً 
من العناية على الرغم من خطرها وجلالها » وقد أفرد بالبحث كثيراً من 
المواضيع العسكرية والحربية عالجها فى دقة وروح عامية ند كر من ذلك 
حتبه عن «السلاح فى الاسلام » و «التارح الحربى لعصر حمد على » 
و« اليش المصرى »© و « لمتحف ار فى » مما خدم به هذه التواحى التى 
0 تل من الباحثين كثير عناية » وقد اهم بتار 2 مصر نصفة خاصة فألف 
فى ذلك كتابه عن «القاهرة» وعن « تراث مصر فى اللضارة الاسلامية » 
وغير ذلك مما يشهد ببذه الغيرة الطيبة على تراثنا العربى الذى تعتز به 


كل الاعدزاز . 


وقد حمله ذلك على الكتابة فى هذا اللوضوغ الطريف الذى ليس فى 
مكتبتنا العربية منه إلا قليل لا يكاد يش الثلة » ومنى به ارخ الاسلام فى 
افريقية الغربية والدول الاسلامية التى قامت فى هذا المزء الكبير من قارتنا 
5 الشكور إلا ثمرة ما بلغته قارتنا 


المناضلة ف العصر الحديث دن ميضة شاملة 2 عتلاف ميادين النشاط الحيوى . 


الفتية الناهضة . وليس هذا الهد الما 


فالواقم أن الكتابة عن تاريخ افريقيا الغربية والوسطى قد استأئر به 
الأور بين 7 ودرحوا على الكوض فيه دن وحهة نظرهم ومصاحهم التى كانت 
رحب هذا الكتاب الذى وضعه الدكتور عبد الر-دن زى ليكشف به صفحة 


سح اا 


[؟؟] الكتب : نقد وعرض وموم 


مجيدة من ار اريخ الرسلام وانتثاره فى قارتنا الاإفريقية ونار 2 دوله فى العصور 
ااوسطى » إذ أن الأوربيين كانوا يسعون داعا نا فى كتابهم إلى أن يثبتوا أن 
افر و م تعرف الحضارة إلا منذ أن بسطوا عليها استعارم » بل إن الذى 
يقرأ بعض أبحانهم حول هذه القارة يكاد ين أن الذين كانوا يعيشون 0 
قبل حلول الأور بيين على شواطتها 0 يكونوا بشراً ٠‏ على أن من الحق 
سحل كذلك أن بعض الكتاب الأوربيين الآخرين من كانوا أ كثر نزاهة 
وبعداً عن التعصب الذم- قد اهتموا بتارئخ الأمم الإسلامية فى افريقيا وأشاروا 
إلى ما دان به أهل هزه الم م للإسلام من ول ارق والحضارة إلى بلادهم » 
والواقع أن هذا الاهمام كان يقابله من جانب كتابنا ومفكرينا فى الشرق 
العربى إهال غريب ليس له ما يبرره » وإن كان لم فى ذلك بعض العذر 
من وقوع كل هذه البلاد نحت سيطرة استعار أسدل عليها ستاراً حديدية 
حال بين العالم العربى وبينها خلال القرن الأخير . 

واليوم وقد استقل الشطر الأ كبر من القارة الإفريقية ولا سها هذه البلاد 
الواقمة على سواحلها الغربية وتنسمت شعوبها نسم المرية أصبح من الممكن 
أن تتحدد هذه الروابط القدعة بينها وبين العالم العربى » فأقبلت شعوبها 
تبحث فى حد وحاس عما ضاع من ا رها القديم لتعيد بناءه من حديد » 
وأقبل كتاب العالم العربى على ذلك ك التارخ الذى كان العرب والسامون أول 
من سحلوه ينفضون عنه الغبار ويسجلون صنحاته التى كاد الاستعار يعرقها 
وعحوها » ومن هنا رأينا أسماء تلاك الدول التى قامت فى افريقيا الغربية خلال 
العصور الوسطى والتى سحلها كتب الإغرافيين والرحالة من المسامين تعود مرة 
أخرى أعلاماً مميزة لهذه البلاد الافريقية الفنية التى استردت حريتها واستقلالها » 
يا نرى فى أسماء غانة وغينية ومالى والسنغال وغيرها . 

وكتاب الدكتور عبد الرحمن رى الذى نتحدث عنه فى هذه السطور 
ليس إلا مظاهراً من مظلاهى هذا الاهتام الذى: بوليه مقكرونا وحكتابنا 


سس كر 


دوم الكتب : نقد وعرض [؛ كأ 


المعاصرون لتاريخ افريقيا الغربية » ونحن ترجو أن تتوفر منهم طائفة على 
دراسة هذا التاررخ على نحو على مفصل كا فمل الدكتور عبد الرحمن زكى 
فى هذه الدراسة الإجالية الطيبة . 

ويبدأ الكتاب عقدمة حغرافية موحزة عن هذه المنطقة الواقعة فها وراء 
الصحراء الكبرى فى غمبلى افريقيا وهى الممتدة بين الخدود الشرقية لنحيريا 
و خليج غينيا عب 34 3 يتحدث عن أجناس الشّعو 3 القيمة مهذه المنطقة قبل 
ظهور الوسلام ونارنخها 4 وهو لطبيعة الحال لعتمدك 6 ذلاك عل الأماث 
الأوربية اللتى عالجت هذا الموضوع إذ أن الإلفين العرب القداني على الرغم 
من معرفتهم هذه الأالي لم يكن لديهم من الوسائل العامية ما يستطيعون به 
أن يتتيعوأ دن ذلك م استطاع أن صل الأوربيون إليه بعك ذلك ف العصور 
الحديثة ٠.‏ 

ْم بخصص الفصول التالية لانتشار الإسلام فى عرب افريقيا والمراحل التى 
ص علها تقدمه فى تلك البلاد وأثر التحار والدعاة الدينيين فى ذلك » 
وامبراطور يق غانة ومالى وصلمبا بالدول الاسلامية الافريقية م( 3 امبراطوريات 
ستغاى وكام وبرنو 3 والفصل الأخير عن المحضارة ف سودان ا مغرب وأمم مدنه 
مثل تنبكتو وحى وكانو وبرلو ومى مدن أزدهرت ف العصور الوسعلى ولكن 
م يتوفر ها من الاستقرار ما يعين على مواصلة خط حضارى منتظم » ثم إن 
ضعف العام الاسلائى الذى كانت تستمد منه القوة الدافعة وتكالب الدول 
الاستعماربة على افريقيا أفقدا هذه البلاد كثيراً من عناصر حيويتها . 

والكتاب على إجماله واختصاره نقطة بدء صالمة واعلنا نرى فى المستقبل 
كغيراً من مثل هذه الأماث حول اريخ البلاد الأفريقية المسدة » على أننا لا 
تأخذ على الؤاف إلا إحازه الشديد فى بان دور المرابطين فى إسلام غرب 
افريقيا وبعض اضطراب فى الأحداث التاريخية المتعلقة بذلك (ص ه«سم) : 


[5] الكتب : نقد وعرض لقع 


منها حديثه عن لقاء يحبى بن ابراه الجدالى والفقيه القيرواتى « ابن عمران الفامى » 
(ص )8١‏ وصواب الاسم «أو ععرارت موسى 'ن عيسى بن أبى ع 6 
وكلامه عن انتصار عبد الله بن ياسين على « جيش سحلاسة والأنداس 
(ص )2١‏ ولا نعرف أن الأندلس كان لما علاقة بهذا الصراع الذى 0 
دائراً فى صهراء المغرب على ذلك العهد » وقوله إن أبا بكر بن عمر اللمتوق 
قد ولى الأمس بعد وفاة عبد الله بن باسين ووفاة خلينته (ص 8م) والواقم أن 
أبا بكر بن عمر وعبد الله بن ياسين كانا يتقاسمان السلطة فى بلاد الملثمين منذ 
سنة مغ (/اه١٠١)‏ هذا له الساطة الروحية وذلك له القيادة العسكرية وأن المرابطين 
جددوا البيعة لأبى بكر بن عير بعد وفاة صاحبه سنة ٠غ )٠١89(‏ 2 ثم 
قوله عن أغمات |. ما تقع فى المكان الذى قامت عليه بعد مسراكش الالية 
(ص سم) » وأغمات مدينة أخرى مختلفة تقم اليوم على بعد أربعين كياو مترا 
إلى الجنوب الشرق من سسراكش » وكانت تسمى أغمات أيلان » هذا إلى 
أشياء أخرى لا تغض على أبة حال من قيمة الكتاب . 


عيد الرمن بن زيدان : 
العز والصولة فى معالم نظم الدولة » فى مجلدين » نشسر 
الأستاذ عبد الوهاب بن منصور » الرباط ١538-1551‏ 


من العلاء والمؤافين الحدثين أو المعاصرين فى المغرب الشقيق من تقرأ لهم 
فكأها تقرأ نضا اعلم مغربى أو أندلسى فى العصور الوسطى : الأساوب هو 
الأساوب 2 والممج هو المج » والاستطراد هو الاستطراد » حتى العناوين 
المسجوعة التى اختاروها لكتهم هى نفس العناوين . 

والكتاب الذى تقدمه اليوم اعالم من فضلاء عاماء المغرب » ينتعى إلى 
الأسرة الملوية المسنية المالكة ولد يمكناس سنة (١9.٠‏ ه. (4لها م.) 


موع الكتب : ثقد وعرض [3؟] 


ونشأ بها متلقيا الم على فتهائها وعدائها » فأ كل دراسته بجامعة القروبين 
بفاس » 3 عاد إلى مكناس فى سنة ١١١6‏ (5100م١)‏ فأسند إليه السلطان 
ثقابة الأشراف العلويين ككناس وزرهون » وفى سنة )١5١8( ١١8١‏ رحل إلى 
الشرق فزار مصر والثام وأدى فريضة الحج والتق برجال العلل فى عواء 
الشرق فاخذ عن الشيخ ددر الدين بن بوسف الدمشق الغربى والشيخ مد 
مخيت الطيعى مفتى الديار اللصرية وغيرما » ثم عاد إلى وطنه » فأكب على 
العم وفرغ لتأليف فى تاريخ المغرب والدولة العلوية بشكل خاص » ومضى على 
ذلك حتى توفى سنة 4م1١‏ (5؛9! م.) ؛ ومن مؤلفاته المعروفة «إتحاف أعمال 
الناس يال أخبار حاضرة مكناس» الذى طبع منه خمسة أجزاء » و «الدرر 
الفاخرة بعاثر الملوك العلويين بفاس الزاهرة» الذى طبع بلرباط سنة ١97‏ ء 
و «الناهج السوية فى مآثر الدولة العلوية » و «النزع الاطيف فى مفاخر 
مولانا إسماعيل بن الشريف »6 وغيرها . 

والعبارة التى قدمناها بين يدى هذا العرض لا نقتصد بها على الاطلاق 
الانتقاص من فضل هؤلاء العاماء » إذ مهما قلنا فى أسلوب كتابتهم وفى منهجهم 
التقليدى فى التأليف فقد قدموا إلى الإسلام والعروبة أجل الخدمات واولاهم 
وأولا أمثالهم من تخرجوا فى جامعة القرويين - ومثلهم فى ذلك كثل عاماء 
الأزهم الشريف فى الشرق فى أواخر القرن الماضى وأوائل هذا القرن ‏ 
لضاع كثير من تراث أمتنا العربية » لا سها وأنهاكانت على هذا المهد تخوض 
معركة قاسية عنيفة مم الاستعار الأجنى » وقد كانت ثقافات الدول المستعمرة 
تنهدد قوميتنا ولغتنا وديننا بما كانت أقلام أهلها تكتبه فى المظ من ماضينا 
وتارمخنا لولا أن انبرت لها مثل هذه الأقلام التى جاهدت فى ذلت اميدان 
بقدر مأ لستطيع . 

وعبد الرحمن بن زيدان مؤرخ بلاط الدولة العلوية مثله فى ذلك كثل 


ابن الصيرق مؤرخ امرابطين وابن صاحب الصلاة مؤرخ الموحدين » وكتابه 


[0؟] الكتب : نقد وعرض 8 


الضخم الذى نقدمه بهذه السطور قد أفرد لبيان مآثر هذه الدولة وجلائل أعالها » 
والشطر الأكبر منه فى تفصيل الحديث عن «السلطان» : حياته وحركاته وسكناته » 
والقصر اللى وتقاليده ونظسام الحياة فيه 04 3 عن الدولة ونظمها الإدارية 
والعسكرية والحكومات الحلية ونظم القضاء والحسبة وخطط الإفتاء والنقابات 
( تقابات الأشراف) ووضم أهل الذمة من اليهود والنصارى والتعلم إلى آخثره . 

وهو فى ذلك مثل سائر المؤرخين القدماء تدور كتابئهم حول السلطان 
ورحاله المعاونين له والمكومة وخططها 4 وهو يبدأ الحديث عن كل نظام 
لعرض تأر سرع له فى مغرب 3 شرع فى تفصيل وصف هذا النظام ف 
ايام الدولة العلوية ويلحق ذلك جموعة كيرة من الوبائق الرمعية المنقولة عن 
سحلات الدولة . وهو فى حديثه كثير الاستطراد ليس بين كلامه ترابط ولا 
وحدة موضوعية إذ سرعان م ينتمل من موصوع إلى آخر 3 ستطرد ف 
تفريعات مختافة بعيدة الصلة عا بدأ فيه » ثم يسود إلى استكيال حديثه وهكذا . 

والكتاب يدل على عل مؤلفه وسعة اطلاعه » ولسنا نبالغ إذا قلنا إنه 
لا غنى عنه أن يتعرض لتار جح المغرب الحديث ولا سها خلال القرنين الأخر بن 
ونظم حكوماته » والذى يقرأه يتبين له أن الغرب كان من أكثر البلاد 
العر بية سكا بتقاليده الماضية وحفاظه علمها 4 وكثير من هذه التقاليد موروث 
من عهد لعيل من قيام الدولة الادر سية ف القرن الثاى للهحرة والدول المخربية 
الكبرى الى قامثت يعد ذلك مثل الاك المرابطين والوحدين والمريئيين 4 بل 
إن كثيراً من هذه النظام مثل م ترآه 8 الحديث عن الوزارة والقضاء والحسية 
يكاد يكون صورة للا نقرأه فى امراجع الأندلسية القدعة عنها . 

يح أن كثير أ من تلك النظم التقليدية المتوارثة قد ألغى الآن 5 
تطور المياة » وأن هناك أشياء فى الكتاب ينبو عنها تفكيرنا وذوقنا الحديث 
فى الوقت الماضر مثل الكلام عن «عبيد الدار» و «الوماء» و«أمهات الأولاد» 
ولكن هذه قد زالت الآن غير شذك أو فى طريقها إلى الزوال . 


4٠-6‏ الكتب : نقد وعرض [4؟] 


وتموعات الوثائق التى احتفظ لنا بها هذا الكتاب على أ كبر جانب من 
الخطر وبا اسحيل لياة مغرب خلال القرنين الأخيربن 4 ويمكن للدارسين 
أن يستخلصوا منبا الحكثير عن حياة الأمة المغربية . ولنذكر أن الغرب 
العربى كان أ كثر البلاد العربية احتفاظا باستقلاله » إذ لم يقع نحت سيطر 
الترك العما نيين و يتمكن الاستعار دن سط ذه عليه إلا ف سئة ١51‏ 4 
وهذا هو م يفسر ليا احتفاظه بنظم تقليدية قدعة استمرت غالية عليه من 
العصور الوسطى . 

والكتاب قيمة لغوية كبيرة » إذ أن الؤاف وإن كان أسلوبه فى الكتابة 
عريياً خالصا قد أكثر من استخدام الألفاظ والمصطلحات العامية الدارجة فى 
لغرب » وكثير من هذه الالفاظ أجنى معرب منذ زمن قديم وهى ما اعتدنا 
أن ترام ف المصادر الأدلسية والغر بية التقدمة مثل )0 السينيّة «( ) لسعج رقيق 
ستخدمه نساء امغر ب حمر ا لتغطية 0 ود سمون ( و « املف » ) لسيعج ر فيع 
تخد منة القفاطين والجلاليب ) و١‏ البلغة ( 0 نوع من الأحذية 4 وقد انتقل 
استعاطا من ا مغرب إلى بلاد الشرق ) 4 وكلات حديثة التعر دب رغم وحود 
مرادفات لطا فى العربية مثل « كحدش » (أى عربة ل من الإسبانية 
عطعءمء وقد انخذوا لما حعاً عرييا هو «أكداش » ) و« الكشينة 4 (أى 
المطبخ من الاسبانية 600001 ( 2 وكلات عربية دارحة مغر بية مثل « الزن 4 
( الحكومة فى الاصطلاح المغربى الأنداسى ) و « التكشيطة » ( اللباس التام 
للشخص ) وغيرها كثير . 

وقد وقف على طبع هذا الكتاب الأستاذ عبد الوهاب بن منصور فأخرجه 
فُْ طبعة أنيقة حيدة اق على تسدنين م وطتين 4 3 ذيله لعدة ص سام 


وفهارس تعين عل الإفادة منةظك . 


كا 


1000 


[1؟] الكتب : نقد وعرض 1١‏ 


الأستاذ تمد البشير بن عبد الله الفاسي الفبرى : 

قبيلة ف زروال م ماهس حياتما الثقافية والاحماعية والاقتصادية 6 
المزء الثاتى والعشرون (بيانات ومستندات) من مطبوعات المركز 
الجامسى للبحث العامى - كلية الآداب - الرباط سئة 19535 


وهذا مؤاف آخخر لعالم مثربى آخر من طراز الكتاب الذى تحدثنا عنه 
قبل هذا » ومؤلفه الاستاذ تمد البشير كان يتولى القضاء فى قبيلة بنى زروال 
فى نحو سنة 1978م » وقد سمحت إقامة له فى هذه القبيلة بأن «مخالط أهلها. 
وسكانها ويسبر غور سباها وتجدها ويسمع أخبار من أقبر مها من السادات وما 
نمتوا له من كريم الصفات» على حد قوله » وهكذا استقر فى عزمه أن يصنع 
تقييداً («يضم تراجم من اشتهر منها بعلم أو صلاح » وميوءة وسماح ء مما 
وقف عليه بالدفائر » أو التقطه من أفواه الأكابر »ا » وقسم كتابه إلى مقدمة 
فى ذكر هذه القبيلة وجغرافيتها الطبيعية والاقتصادية وعاداتها الاجماعية » ثم 
مقصد فى تراجم أعيانها » وخاتمة فى ذكر أشبر العائلات بها . 

أما قبيلة بنى زروال فهى من القبائل البربرية الجبلية الشهورة فى شمال 
الغرب وأصلها من غمارة أو صنبهاجة » وهى من أعظم قبائل شمال الغرب » 
بل إتى وجدت ذكراً فى الاندلس لبيت من بيوتات البربر يسميه ابن حزم 
« بنى زروال» (جههرة الأنساب - الطبعة الشانية ص 59؛) » ويقول إنهم 
كانوا الأعراء بالمنعانية من أعمال الثغر » ولو أنه ينسبهم إلى قبيلة مغيلة 
البريرية » ولست أدرى ما إذا كانت طؤلاء صلة بينى زروال الغاربة . على أن 
هذه القبية قد تعربت تماماً يا يقول الأستاذ محمد البشير حتى انعدمت مها 
البررية ثأنها فى ذلك شأن كثير من بطون البرير . 

ويحدثنا الكتاب عن عادات بنى زروال وحياتهم الاجماعية والاقتصادية » 


ويبدو أنه على الرغم من تمسك هذه القبيلة بشعائر الإسلام وبالسنة الصحيحة 


.ع الكتب : نقد وعرض [0م] 


فقد بقيت فيبا رواسب من عادات مسيحية كانت منتشرة فى غمارة قبل الفتح 
الإسلانى مثل ما يذكره الؤاف من الاحتفال برأس السنة الميلادية واحتفالهم 
بالأطعمة فى هذا الميد (ص )١4‏ ؛ وهى عادت قد تكون انتقات إلى المغرب 
من الأندلس بعد اثنشار الإسلام قند رأينا فى ععرضنا لكتاب «الحوادث والبدع» 
للطرطوثى أن هذه العادة كانت متفشية فى الأنداس » وقد تحدث عنها الفقيه 
الأندلسى ممد بن وضاح التوفى فى القرن الثالث الحجرى قبل الطرطوشى » 
وندد بها أبو القاسم العزفى فى كتاب له يرجم إلى القرن السابع المجرى . 

. . 2 7 8 
ثم يتحدث الؤاف عن مشاهد بنى زروال والزوابا الكثير: ة النتشرة فى 
أرضهم ؛ وستطرد من ذلك إلى الحديث عن الطرق الصوفية التى كانت قد 
امتدت فى أنحاء الغرب منذ القرن السادس ال محرى » ويعود بعد ذلك إلى 
مواسم بنى زروال واحتفالاتهم بذكرى أولئك الشيوخ والأولياء النين أقيمت 
زواياهم وأضرحتهم هناك . والواقم أن الطرق الصوفية والإيعان بالأولياء والصلحاء 
ف أرض المغرب عامة جراء لا يتحراً دن الحياة الروحية مهذه اليلاد 4 وكان 
لما فمها أثر عظم 2 تكوين الشعب المغربى وأوضاعه 04 ولعل ذلك راجع إل 
جغرافية المغرب وظروفه التاريخية التى جعلت من هذه البلاد ثغراً للاسلام تلح 
عليه بلاد النصرانية المحاورة بالغزو والقتال » مما جعل لاطرق الصوفية فيه مكانة 
كيرى » بل إن كثيراً من الطرق التى انتشرت بعد ذلك فى بلاد الشرق 
الاسلاى إنما كان أصاها المغرب » وإننا للرجو أن بولى الباحثون هذه الناحية 
بدا من الاهمام والعناية إذ لا يتيسر لنا بدومها فثم نار 2 لخر ب المقيق . 

وبقية الكتاب بعد ذاك تراجم لأعلام بنى زروال حتى العصر الماضرء 


وفها إشارات كثيرة قيمة تقول مؤرح ا مغرب الحديث 4 2 متميى الكتاب 


بالإشارة إلى أشهر العائلات الزروالية » ولا سيا شرفاتئها العلويين السجاماسيين . 


زحم] الكتب : تقد وعرض م.ع 


وقد تختلف مع مؤلف الكتاب فى بعض تعليقاته مثل قوله فى صفحة 7“ 
إن كلة «مدشر» كا ينطق بها الجبليون فى المغرب قد تكون تصحيقاً للفظ 
«دسكرة» التى تعنى القرية » إذ أغلب الظن أنها ليست إلا صيفة عامية لكامة 
«يحشر» التِى تتردد بكثرة فى الكتب الأندلسية والغربية » وقد أفرد دوزى 
مادة لهذه الكفة فى « ملحق القواميس العربية » (الجزء الأول ص ١-150‏ ) . 

والكتاب على أية حال يشتمل على فوائد كثيرة فيا يتعلق محياة هذه 


القبيلة الغربية ونارتها حتي العصر الحديث . 


الأستاة طاهى أحد الزاوى الطراباسى : 
أعلام ليبيا س ط. دار إحياء الكتب العربية ‏ القاهرة سئة ١955‏ 


0 ان 


ليس فى المكتبة العر بية شىء كثير عن ليبيا الشقيقة » غير أن هذا النتقص 
الذى نعانيه من ذلك لم يكن ايستمر طويلا بعد هذه اللبضة الشاملة المباركة 
التي عمت الأقطار العربية كلها محمد الله » وقد عكف الأستاذ طاهي أحدد 
الزاوى أحد عماء ليا على معاطة ناريخ بلاده 4 فأخرج إنا حول ذلك عدة 
كتب نعرف منها كتاب « تاريخ الفتح العربى فى ليبيا © الذى نشر بالقاهرة 
سنئة غه96ة١ا‏ ©» و« حهاد . الأبطال ») و« تمر الختار » . 

أما كتاب « أعلام ليبيا » فهو ليس إلا مموعة من تراجم أعلام هذا 
القطر » تراجم مختارة على طول التار يخ الايبى منذ الفتتح العربى إلى العصر 
الحاضر » وهى لا تمخضع لترزتيب زمنى أو تارخى » بل هى صرتبة ترتيياً أحدياً 
على حروف المحم » وقد نقل المؤاف التراجم القديمة من « كتب الرجال » 
المؤلفة فى مصر ولمغرب والأانداس » وهو فى الحقيقة لا مختلف عر1 هذه 


الكتب إذ يتبع نفس المنبج الذى كتب عقتضاه المؤلفون القدامى من أمثال 


غ2 الكتب : نقد وعرض [؟م] 


ابن الفرضى أو السخاوى أو ابن العاد المنيل » وهو يجمع فى الكتاب بين 
السياسيين والأمراء والصحفيين والعاداء والقضاة والمتصوفة والصحفيين كلهم فى 
فى نسق لا تربط بيهم إلا حروف المحم . 

ونظن أن هذه التراجم التى يباغ عددها أكثر من أر بعائة ليست إلا 
منتخباً قام به المؤاف إذ أن أعلام القطر الابى ينبغى أن يحاوزوا هذا العدد 
بكثير فى خلال ثلاثة عشر قر » ولكن المادة التى جمعها الأستاذ الزاوى طيبة 
على أية حال » ولا قيمتها فى وضع لبنة فى بناء تاريخ هذا القطر العربى الشقيق . 


الأستاذ أمد الكنامى : 
مديئة ليكسوس الأثرية ل تطوان سنة 1١9561١‏ 
مؤاف هذا الكتاب مغرى من جيل آخر غير الذى رأينا فى الصفحات 
السابقة بعض ثمرات إنتاجه » هو شاب جمم إلى الثقافة العربية معرفة طيبة 
باللغات الأوربية ومنبحا عاياً حديثًاً فى الكتابة » واعل الأستاذ المكناسى من 
خيرة هذا الجيل الجديد الذى علاه الجاس ويحاول الاستزادة من العلل بقدر مأ 
وسعت طاقته » وهو يعمل الآن محافظاً لمتحف الأثار القدعة بتطوان » ويباشر 
فى ميدان البحث العلمى حهوداً طيبة مباركة تبعث على الإيجاب » ولعله من 
الرعيل الأول من الياحثين المغار به الذين اشتخلوا بتارخ المغرب القدم وشاركوا 
فى أعمال الحفائر الأثرية التى قام بها العاماء الأور بيون فى هذه البلاد » وإنما 
لنرجو أن يكون ذلك بشير خير باشتغال علماء المغرب أنفسهم بتاريخ بلادمم 


القديم بعل أن 0 هذا الميدان قاصراً عل الأوربيين محتكرون العمل فيه . 
وهذا الكتاب اللطيف عن « مدينة ليكسوس الأثرية » ليس إلا ثمرة لذلك 


المهد المشكور 3 أما مدينة ليكسوس هذه مم تبق مما إلا أطلال قاعة على لعل 


زعم] الكتب : نقد وعرض 3 


أربعة كيلومترات إلى ثمال مدينة العرائش الواقمة على الحوط الأطلسى على 
الضفة آلمنى لبر اوكوس » وكانت مدينة أسسها الفيثيقيون فى عصر امتدادم 
على شطثان البحر الأبيض الغر بية » وقد أطلقوا عليها اسم « مقوم سيميس © 
أى مدينة الشمس » واتخذوا منها محطة تحارية مهمة شأن سائر المستعمرات 
التى أنشأها الفينيقيون على سواحل اسبانيا الجنوبية مثل قادس ومالقة وعلى 
سواحل الغرب الطلة على البحر الأبيض والخحيط الأطلسى مثل تمودة ( يقرب 
تطوان ) وطنحة والصويرة وغيرها . 

وكان العلامة الأثانى « بارت » من أول من اهتموا بأطلال هذه المدينة 
فى منتصف القرن التاسم عشر ء ثم كتب عنها الأثرى الفرسى تيسو » 
واضطاعت بعد ذلك بأعمال المفائر فيا بعثة فرنسية برياسة هترى لامارتينيير » 
3 العالان الاسبانيان ثيسر دى موتتالبان وتاراديل الذى يرجم إليه الفضل فى 
كشف الكثير من الكنوز الأثرية بهذه المدينة . وعلى الدكتور تاراديل هذا 
الأستاذ مجامعة بلنسية تاذ الأستاذ أجد المكناسى الذى اشترك فى أعمال المفائر 
وسحل تنيحة نحثه فى هذا الكتاب الذى نقدمه بهذه السطور . 

1 يعرض الأستاذ للكنانى تاربخ الدينة الغر بية الأثر ب فيقول إنه ينقسم 
إلى أربعة عهود : الأول هو عهد التأسيس أو العهد الفينيق القرطاجنى ويبدا 
فى القرن السادس قبل اليلاد ثم يستمر حتى منتصف القرن الثالى قبل الميلاد 
حيها خرب الرومان قرطاحنة » وكانت ليكسوس فى أثنائه مستعمرة تجارية 
صناعية عظيمة الخطر » فقد كانت مس كرا لتصدير السك المملح إلى جميع أنحاء 
العالى القديم » وتما بحدر بالذكر أن الصناعة السمكية ما زالت حتى اليوم مى 
عماد اقتصاد مدينة العرائش وارثة ليكسوس ؛ ويللى ذلك العهد الثالى وهو 
المسمى العهد البونى الموربطانى » وهو عتد حتى سقوط المغرب فى أيدى 
الرومان وتحوله إلى مستعمرة كانوا يطلقون عليها اسم « موريطانيا الطنحية » 
وذلك فى سنة «غ بعد الميلاد » وكان كذلك عهد ازدهار ونبوض تمتعت فى 


45 الكتب : نقد وعرض [:؟] 


خلاله المدينة باستقلال ذالى وساد فيه و من التعايشس الى مع القرطاجنيين :0 
والعهد الثالث هو عهد السيطرة الرومانية » وقد ظلت المدينة محتفظة فيه ببعض 
رخغائهما الاقتصادى »؛ حتى إلْ الامبراطور الرومااى كايح لا متعحها درحة 

)0 مستعمرة 2 و فى در حة تكن عنم إلا لقليل من مدن الشهال الجفر 0 4 
وقد استمر هذا الوضع حتى منتصف القرن الثالث الميلادى » ومن ثم يبدا 
العهد الرابع والأخير وهو عهذد الالال 4 وبوافق ذلك الثورات العنيفة التى قام 
عا سكان ليكسوس المغاربة ضد الرومان المستعمرين وانهباء هذه 7 تت 
والمروب بتخريب ليكسوس فى حدود أوائل القرن الخامس الميلادى » ولما 
دخل المغرب ف حورة الاسلام ف القرن السابع الميلادى 0 نيحد العرب من 
هذه المدينة إلا خرائب وأطلالا أقاموا علبها قرية صغيرة ما زالت بقَايا مسحدها 
ولعضص أبنيتها ظاهرة فى أعلى المدينة 04 ولكم مم يليثوا أن هحروها وأسسوا 
مدينة حديدة عل ضفة الممر المواحهة ٠»‏ وقى مدينة العرااش الخالية : 

وميتحدث الكتاب رمعل ذلك واصفاً ما 2 دن آثار ليكسوس عل طول 
هذه المراحل الأربع من تاريها القديم » وكثير من التحف والقاذج الأثرية 
التى عثر علها فنها ما زال باقياً احتفظ به متحف تطوان فى جناح خاص ومنها 
قطع كثيرة 0 ن الف والبرئز والنقود والعاثيل والصور المصنوعة من الفسيفساء 
والنقوش الفينيقية والبونية واللاتينية . 

وقد ألمق المؤاف بالكتاب خرائط عديدة وصوراً كثيرة لاماذج الأثرية 
التى عثر علا فى أطلال المدينة . 


0 4و 
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وإننا لنرجو أخيراً أن واصل الأستاذ المكناسى وغيره من شباب عاماء 
المغار , 5 مثل هذا الاهننام 2 تارجح بلادمم و نارها وهو من الملاهر الطيية الى 
دل على الغيرة على هذه الكنوز الخبوءة 8 فى الوطن العربى اكير الذى كانت 


المضارة فيه ساساة متواصلة الحلقات على م العصور . 


]هم الكتب : ثقد وعرض لا 


الأستاذ : أحد المكنامى : 
خريطة المغرب الأركيولوجية » تطوان سنة 531و١ا‏ 


وهذا عمل فم آخر مما قآم به الأستاذ أحجهد المك: نامى صاحب الكتاب 
المتقدم 4 وهو اخ ل كبيرة لغرب الأقصى 5 شُْ م عليها 1 واقع الأنية : 

0 المواقع الأثرية لعصور ما قبل التار نح . 

المرا؟: الأثر ية التى وقع بها تنقيب وم 7 تصنيقها بعد . 

الدرتك الأثرية الأصيلة (الموريطانية - الفينيقية) التى محولت إلى 
مستعمرات وقواعد عسكرية فى عهد الاستعار الروماتى . 

المدن الإسلامية الأهولة منذ تأسيسها والتى ما زالت معالها الأثرية 
قاعة حى الهوم . 1 

المدن الإسلامية الدارسة التى ما زال أثرها ظاهرأ على سطح الأرض 

المدن الاسلامية الدارسة ذات المعالم البسيطة . 

المدن الاسلامية التى لم ببق من معالها إلا أنقاض متنائرة . 

الأربطة والزوايا التى بقيت حتى اليوم وكان لها فى ثارت الغرب 

دور بأرز . 

الأربطة والزوايا الهحورة . 

البقايا الأثرية البرتغالية والإسبانية على السواحل 

الْدن الحديثة . 

امدن الأهولة منذ نشأتها إلى اليوم . 

المدن الدارسة ماما . 

طرق المواصلات فى العصور الوسطى . 

وى 5-5 ريطة يا رى من هذا العرض مدجة حاذلة حىّق إننا نفان أنه 
ريما كان من اكير أن يقسمها على حر انط عدة حت لا مختاط تلاك الرموز 4 وعللى 


مءة: الكتب : قد وعرض زدم] 


أية حال فهو عمل متّن عظ القيمة 14 5 يكف المؤلف بذاك بل شفع هذه 
المريطة بفهرس لامواقع الأثرية والمراك: الثبتة فيها » وأورد عن كل موقع نبذة 
ختصرة عن ناريخها وعن المراجع القدعة لام تللكت المدن والمراكد الأرية 4 وذيل 
ذلك بثبت بالمراجم الختلفة التى اعتمد عليها . 

وما زالت هناك مواقم أخرى كثيرة أشارت إلبها الكتب المغرافية 
والتاريمخية العربية مما لم يستطم الأستاذ المكناسى الاهتداء إلى أمكنها إذ أن 
الاشارات إلمها ممهمة للا سمهل معهأ التعيين المضبوط 4 وقد أورد الأسعاذ 
البحائة عبد العزيز بنعبد الله قائمة بتلك المواضع فى المقدمة التى صدر بها 
الكتاب » وهو عمل رهين بتقدم المفائر وتتبع الاشارات التاريخية إلبها » 
ولمل الأستاذ المكنابى ‏ عا لمسناه فيه خلال هذا العمل من دقة ونحقيق - 
بواصل البحث والدراسة حت بيط اللثام عن تلك المواقع امجهولة حتى اليوم التق 
لا شك فى أنها ستضيف الكثير إلى ما نعرفه عن تار المغرب وحضارته . 


الأستاذان أحد الكناسى ومصطق الكوش : 
وثائق لدراسة تاربخ المغرب س عساسلات مولاى الحمسن الأول ( القسم الأول) -- تطوان ١531‏ 
يقدم لنا الباحثان المغر بيان فى هذه الجموعة الأولى من الوثائق فهرسة لزء 
من مراسلات السلطان المغربى المسن الأول بن محمد العاوى الذى حم الغرب 
بين سنقى ١١94‏ و ١ل“اه.‏ (لالاما-:كمام.) ع وه تشتمل على تعريف 
مو جز لعدد من الراسلات الموجهة من السلطان إلى مختلف الجهات الحلية أو 
الأجنبية يبلغ 418 وثيقة » وقد بين الجامعان ناريخ كل منهبا ومضمونها » 
ومعظمها مما كتب به السلطان إلى الماج حمد بن العربى الطريس ( من العائلة 
التطوانية للشهورة ) الذى كالث أميناً للرسى الدار البيضاء ثم نائياً أو ممثلا 
للسلطان فى طنجة أيام أن كانت عاصعة الغرب الدباوماسية . 


[بدم] الكتب : نقد وعرض هع 


وقد كانت هذه الفترة التى 9 خلالها السلطان المسرى الأول حافلة 
بالأحداث ذات الأثر الكبير فى حياة المغرب » وكان هذا القطر العربى الشقيق 
لا نزال حتفقاً باستقلاه إذ م تفرض عليه الماية إلا سنة 19815 م. ؛ غير أن 
النى يتأمل هذه الوثائق يستطيع أن يتبين ما كان يحرى فى هذه البلاد من 
الدسائس الأجنبية ومن التدخل المستتر أو السافر مما كان لا بد أن يننبى 
بالغرب بعد ذلك إلى فقد استقلاله » وقد كان من آثار هذه الدسانس قيام 
بعض الثورات الداخلية مثل ثورة عبد الكر يم بن عبد الرحمن بن سلمان فى 
فاس سنة #/يلم١ة‏ وثورة مد التنوطى فى حبال تينملل سنة 5ل/لم1 » وتدخل 
قناصل الدول الأجنبية فى شؤون البلاد الداخلية بحجة حماية رعاياهم » وقد 
اننبى ذلك إلى انعقاد مؤعر مدريد من ١9‏ مام إلى وليه سنة ١ههما‏ 
الذى اشتركت فيه أ كثرية الدول الأوربية فضلا عن الولايات المتحدة لتحديد 
حق الجاية من جانب تلك الدول وإقرار الامتيازات الأجنبية هاء ثم أخيراً 
الحرب امغر بية الإسبانية فى مليلة وقد انبعثت شرارتها فى أواخر -أيام السلطان 
المسن سنة ١#‏ وذلك بعد أن وقعت اتفاقية بين اللمغرب واسبانيا فى 4؟ 
أريل سنة ؟هد١‏ من أجل إقرار حدود مليلة . 
ونحن نرى من تصفح عناوين هذه الونائق صورة نيع تلك الأحداث إذ 
نرى فبا مظاهى لاحتجاج الدولة المغربية على تصرفات الدول الموقمة على 
معاهدة مدريد لعدم احترام ممثلى تلك الدول لشروط المعاهدة وإسرائهم فى منح 
حق الجاية لمن شاءوا دون تقيد بأى قانون » بل نرى كيف كان هؤلاء 
الممثلون يسطون حمابهم على بعض أفراد المخاربة من وضعوا أنفسهم فى 
خدمتهم » ولا سما من ا الموود الذين كانوا يرتكبون أعمالا خارجة على 
قانون البلاد دون أن تنام بد العدالة إذ كانوا متمتعين بالجاية الأجنبية » 
ويبدو لنا أن الارق قد 8 على الراقع فى هذه الفترة : القناصل بحمون كل 
شخص يرون فى جابته تحتيقاً لارهم » وهم يرفضون دفع كراء أملاك الزن 


00 
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( أى الحكومة المغربية ) وثائيا الدانهارك والمْسا يرفعان علمى بلادها خارج 
المدينة خارقين بذلك القوانين ومستهترين بكرامة البلاد » وابن المثل الأسريى 
يصطنع عدداً من الجواسيس ببسط عليهم حمايته » والتجار الأجانب يتتمورثف 
عن تحقيق وزن السلع الواردة والصادرة وبرفضون دفم الضرائب الجركية » 
والمبود يلجأون إلى ممثلى الدول الأجنبية ليتخاصوا من دفم الضرائب » والتاجر 
الأمريى « كوب » يتحر سراً فى رصاص البنادق مع سكان البادية » والنائئب 
الأمريى يدخل الأسلحة خفية إلى طنحة حتى يزود بها الثوار على الحكومة » 
والهودى ( إلياس بن طويلة ) يستغل حماية قنصل أمريكا فى العرائش ويقوم 
بأعمال مخالفة للقانون » واتجلترا ترفم عاءها على فاس وتتقل تجارتما إلى الراسى 

الغربية دون دفم جمارك وتمد الثوار على الحكومة بالسلاح » ثم تقوم السلطات 
الاتجليزية مد خط تلغرافى بين طنحة وجبل طارق دون استئذان السلطات 
الغربية » فتحاول المكومة إقناعهم بإيقاف ذلك خوقاً من أن تطالب بقية 
الدول يمثل هذا الامتياز » ولكمم لا يبالون باحتحاج الغرب ويعضون فى 
عملهم » وحينئذ يحتج المثل الأمريكى مدعياً أله لم يسو بالنواب الآخرين » 
ويطاب الممثل الإسبالى مد خط تلغرافى مماثل بين طنحة وطريفة » ويهادى 
الاتجليز فى استهتارم حك مة الغرب فيعملون على مد أسلاك تاغرافية أخرى من 
طنحة إلى العرائش وغيرها من الموانى » فإذا أبدت الحكومة امغر بية امتعاضاً 
أو احتحاجاً أنزاوا الأسلاك من عمساكببم ليلا بدون رخصة » ويتعطل الخط 
التاغرافى بين طنحة وجبل طارق فيطلب الممثل الإتجليزى من المغرب التكفل 
بنفقات إصلاحه ويبدد إذا ل نْب طلبه باستخدام المراكب ار بية » ويقتل 
أحد الرعايا البريطانين بطرفاية فتعود انجلترا إلى مهديد لغرب وتلزم حكومته 
دقع ٠٠٠ره؟‏ ريال » والمبشرون الإتجليز فى الرباط وفاس بزاولون عملهم دون 
أن يحفلوا باحتجاج حُكومة الغرب واعتراضه » والساطان يرغب فى إرسال سفير 
له هو عبد الواحد التازى إلى مصر فى سنة 185٠9‏ فلا يستطيع أن يفعل حتى 
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يستأذن بريطانيا » ولا غرو ققد كانت مصر فى ذلك الوقت من سوء الأحوال 
وسيطرة الإتجليز عليبا حيث كان المغرب إن لم نقل إنها كانت أسوأ حالا 
وأشق حا 6أماء وهكذا ٠.‏ 


كل ذلك يفسر لنا تاريخ المغرب فى هذه المتبة ولهذا لم يكن من الغريب 
أن تقع البلاد بعد ذلاك سنوات (ف سنة 91ا) نحت نظام الجاية الأجنبية . 
والمق أن نشر هذه الوئائق وأمثالهها سيكون فيه أ كبر عون على كتابة 
تاريخ لغرب العربى الحديث على ضوء الأخبار التى تمدنا بها تلك امراسلات . 


الدكتو را عيد العزيز الأهو الى : 

أمثال العامة فى الأندلس - فصلة من جموعة الدراسات المهداة إلى الدكتور 
له حسين ف عيك مي لاده السيعين 3 لسر دار المعارف سس القاصىة 
سنة ١959‏ (من ص ه8؟ إلى ص 8519 من المجموعة المذكورة ) 


دراسة الأمثال العامية تعتبر اليوم من أم نواحى « الفولكاور» أو الفنون 
الشعبية فى آمة من الأمم » والأمثال أكثر شيوعاً فى الحتمعات البدوية 
والقروية منها فى الحتمعات الحضرية » ولهذا فقد كانت الأمة العربية فى 
جاهليتها غنية بالأمثال » تناقلها الناس مشافهة ثم اتيمهت الأجيال التالية إلى 
تدويا مع ما كانت الجمعة من ترامها اللغوى والأدبى 3 عل أن هؤلاء الذين 
جعوا تلك الآمثال م يأخذوها من أفواه العرب فى حياهم اليومية بقدر ما 
أخذوها من صوص الشعر العرلى القديم 4 وهذا قل دعك الماحة إلى ظهور 
نوع آخر من الأمثال سح أمثال الموادين أو الحدئين أو أمثال العامة للتفرقة 
بينه وبين النوع الأول » على أن الدكتور الأهوانى لاحدظ أن هذه الأمثال 
قد صيفت فى اغة عربية تلتزم النحو والإعراب مما حمله على الاعتقاد بأنه إما 
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أن يكون جامعوها قد صاغوا هذه الأمثال العامية فى لغة عربية مستقيمة أو 
أن يكو 5 | قل أرادو | بلفظ ,)2 العامة » طائفة من الثقفين رتفع كخيراً عن 
مستوى العامة و تقهمه اليوم »؛ ومن أمثلة هذه الأمثال ما ورد ف كتاب 
ةزة الأصفهانى وف ( جمع الأمثال 2« لاميدااى ف الفصل الذى 3 رذه لأمثال 

الموادين . وهناك نوع ثالث هو الأمثال العامية المدونة ف فحنا العامية 4 و 
بتحه جامعو الأمثال إليه إلا ف غعصور متأخرة 4 والحفوظ من4ه قليل تادر ٠.‏ 

أما فى الأندلس فقد اهم بالأمثال العربية ابن عبد ربه ثم أبو عبيد 
البكرى » والأول نقل مادته فى الأرجح عن ألى عبيد التا قاسم بن سلام وأما 
الثااى فقل النزم ألا م بالأمثال الجارية ف بره الأنداس . ولعل أول من سحل 
لنا تموعة من أمثال العامة فى الأندلس هو ابن عشام الاخمى الإشبيل السبتى 
(ت /لاه) إذ أورد فى كتابه « طن العامة »6 جموعة صغيرة من تلك الأمثال 
ولو أن لها قيمة لغوية وا<ماعية عظيمة » ونى دنوان إمام الزجالين ن الأندلسيين 
ابن قزمان عدد كتير من هذه الأمثال » غير أن أم مجاميع الأمئال الأندلسية 
هى التى سحلها آنو بكر تمد بن عاصم القيسى الغرناطى (0/ا- وم ه.) 
فى كتابه « حدائق الأزاهى فى مستحدرى الأجوبة والمضحكات والحكم 
والأمثال والنوادر 04 ” 

وقد أشار الدكتور عبد المزيز الأهوانى فى هذا التقديم القى الذى -هد 
به لنصى ابن هشام اللخمى وأبن عام إل قيمة الجموعة الاخيرة الى 
وردت فى كتاب هذا الأخير فى دلاللها على المتمع الغرناطى وتصويرها له » 
3 أىق عقارنة بالغة الطر آفة بين أمثال أي: ن عاصم الى سحلها بعر بية بلده 
ألمامية وأمثال معاصر له من عر أء إسيانيا المسيحية هو )0 الم كيز دى سنتلانأ « 
لمعل مه؛١)‏ » ويلاحظ الدكتور الأهوانى وقد ضرب على ذلك 
أمثلة كثيرة ‏ أن هناك تشاما ينها فى المعاتى والصياغة يصل إلى حد الكرفية 
فى يعض الأحيان » نحيث يبدو كأنها اقتست من إحدى اللغتين إلى الأخر ى »ع 
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وهو لا برى مع ذلك ضرورة لافتراض مثل هذا النقل أو الترجمة » وإن كان 
أمراً مكنا على أنة حال » فقد يكون راحما إلى تشابه الحياة الاجماعية وتقارب 
النفسيات فى البيكتين . 

ثم بورد الدكتور الأهوانى لحات سريعة من صور الجتمع الغرناطى فى 
أواخر القرن الثامن وأوائل التاسع كا تعكسها لنا هذه الجموعة من الأمثال : 
أرى فيها السخرية من الفقهاء ورجال الدين ويحرفة الحكام وطغيائهم » وسوء 
معاملة الخدم من الرقيق السود » والنفور من المهود » وانقباض البربر وشر همهم ؛ 
وأزمة نزوي البنات » ومساوى” تعدد الزوجات » وتحجب الرأة » والقي الاجماعية 
التعارفة فى البيئة الغرناطية » إلى غير ذلك مما يقدم لنا تصويراً للياة غناطة 
فى ذلك العصر وأحوالها الاجماعية والاقتصادية . 

واللحقان اللذان هما إلى البحث - وها يستغرقان نحو ثلاثة أرباعه س 
يشتملان على الفصل الخاص بأمثال العامة من كتاب ابن هشام اللخمى السبتى 
3 نص أمثال ابن عاصم ومى تبلغ هم مثلا » وقد قام الدكتور الأهواى 
بتحقيق النص عا هو معهود فيه من الالأه والتثبت والضبط » وعلق عليه 
تعليقات عظيمة القيمة فها يتصل بألفاظه الدارحة » مما يلق كثيراً من الضوء 
على لغة الكلام العامية فى غرناطة فى ذلك الوقت . ولاشك فى أن هذه 
النصوص التى حلاها لنا الدكتور الأهوانى وما شنعها به من دراسة تعتبر من 


خير ما ظهر فى ميدان الأنداسيات فى السنوات الأخيرة . 


الدكتور مصطق عوض الكر يم : 

فن التوشيح » بيروت سنة 1١9659‏ 
من دواعى الاغتباط أن الثقافة الأنداسية والغربية أصبحت تستبوى الآن 

كثيراً من الباحثين العرب فى مختلف أنحاء العالم العربى » فالدراسات الأندلسية 
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فى الوقت الحاضر تمر بنبضة محققة عظيمة وعدد المشتغلين بها فى تزايد مستمر » 
وأعماللهم ف عتلف الميادين من لش نصوص ص إلى أحاث عامية ختلفة تبدو 
اليوم أكز عدداً مم كانت من سئوات وأجود نوعا 4 وكل لبعين ف هذه 
السبيل بقدر م السعةه الوسائل 4 وض تنيحة طيبة تسابر م حدق بلاد العروبة 
مدن تقدم مطرد 2 شىَّ ميادين العم والثقافة . 

ولعل الدكتور مصطق عوض الكريم هو اول من تعرفه دن الضاربين 
فى الأندلسيات بسهم من السودان الشقيق » وهو أستاذ يدرس مادة الأدب 
العربى فى جامعة الخرطوم » وكتابه هذا ليس أول ثمرة عمله فى ميدان الأدب 
الأندلسى » إد أننا تعرف أنه أعد حثيه لنيل درحق الأستاذية والدكتوراه 
من جامعة أندن فى موضوعين أند لسيين 3 3 تعرف بعد ذلك أنه نشر 
كتاب « المطرب فى أشعار أهل الغرب» لابن دحية » وأو أنه 0 تتح لن 
الفرصة لكى تطلع على هذه الطبعة التق استحقت ثناء الدكتور شوق ضيف » 

على أننا نذكر بهذه الناسبة أنه وإن كانت زيادة الاههام بالأنماث 
الأندلسية فى مختلف الأقطار العربية أمراً جديراً بالاغتباط - فإن من الؤسف 
أن رى كثيراً من الباحثين يشتركون فى إعداد موضوع بعينه دون أن لعرف 
أحد منهم عمل الآخر » فيكون من نتاتم ذلك أن يتكرر العمل وتضيم جهود 
كن أن توجه إلى ميادين أخرى ليست أقل جدارة بالاهّام » نرى ذلك فى نشر 
كتاب «المطرب» نفسه » فقّد حقّقه هذا الباحث السودانى صاحب الكتاب 
الذى هو موضوع حديثنا ونشره فى الخرطوم سنة ١909‏ » وذلك بعد أن 
حتقه أيضاً ثلاثة من الأسائذة المصريين واضطاعت بنشره الإدارة العامة 
للثقافة «وزارة التربية والتعلي فى القاهرة سنة ١904‏ » ونراه مرة أخرى فى 
موضوع الشاعى الأندلسى «أبى بكر ابن عمار الشلبى» ققد نشر الباحث 
العراق الدكتور صلاح خالص دراسة عن حياته وشعره فى بغداد سنة 807ة١‏ 
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وى الرسالة التى نال بها درجة الدكتور اه من جامعة باريس » وهذا الموضوع 
نفسه هو الذى أعد فيه الدكتور مصطق عوض الكريم رسالة من جامعة لندن» 
بل إننا نعرف الآن مستشرقين أوربيين يعدان شعر ابن عمار أحدها الباحث 
الفرنسى المعروف الأستاذ شارل بلا » والآخر باحث اسكوتلاندى شاب هو 
الأستاذ حيمس د (أو لعقوب رَى 3 لإسحى نفسه) ؛ ولا شك فى أن 
ذلك تفريق للحهود وترديد للعمل ليس هناك مبرر قوى له غ٠‏ صحيعح أن لكل 
واحد من هؤلاء طريقته فى التحقيق أو البحث » ولكن لا مناص من التكرار 
والتضارب » واعل السبب فى مثل هذا الاضطراب هو أنه ليست هناك حتى 
الأن - رغم كثرة المحلات العامية ووسائل الاتصال المباشر بين الجامعات - 
طريقة تعيين على تعريف الباحثين فى الميدان الواحد بعضهم على بعض حتى 
يتابع كل منهم جهود الآخر » فلسنا نشك فى أنه و عر أحدم يأرنف 
موضوعه قد سبق إليه لانصرف إلى آخر » ولو أن التعاون هو السنة الجارية 
لا كان هناك بأس بأن يدلى الواحد منهم لصاحبه بما يعينه على استكال ما 
قد يذ عنه ؛ ولهذا فإننا ندعو إلى إنشاء جهاز يتولى مهمة وصل الباحثين 
فى ميدان الأندلسيات بعضهم ببعض حتى يمكن تجنب التكرار الذى يشتت 
قوى العمل وطاقاته . 

ونعود إلى كتاب الد كتور مصطفى عوض الكريم عن « فن التوشيح » » 
فنلاحظ أن « الموشحات » الأنداسية كانت منذ أو اخر القرن الماضى من المو أضيع 
التى شغلت الباحثين ولا سيا الأوربيين » سبب هذا النفوذ الكبير الذى 
باشرته على الأداب الأور بية فى العصور الوسطى » ولتعلقها بتاك الآداب تملا 
يقتضى من المشتغل بها معرفة لأصول التوشيعح وتاريخه ؛ أما فى الشرق ققد كانت 
عنايتنا بها قاصرة إذ أن أغلب مؤرشى الأدب عندنا اعتبروها نوعاً من 


السمطات أو الخمسات . ول يبدأ البحث فيها لدينا على أساس عامى صميح إلا 
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من أن اطلع بعص مؤرخى الأدب عندنا عل آزاء الأأوربيين واحتكوا بآداهم 
فى السنوات الأخيرة . 

أما الد كتور مصطة فى عوض قل احنهد ف ماله وتتبع كل ما أمكنه مدن 
المراجع العر بية ف الحديث عن ذن فن التوشيعح 4 وساق ذلك ف صياغة حيدة 
مصقولة تدل عل دقة ذوقه وار هاف حسأسيته واطلاعه الأدبى الواسم 04 وحهده 
فى عمله مشكور يستحق التقدير غير شك ء غير أننا نلاحظ أنه 1 يطلم على 
ما كتبه البحاثة الأور بيون حول هذا اموضوع الى اشتدت فيه خصوماتهم 
وجدالهم فى هذه السنوات الأخيرة 16 يعرف الؤاف من كل ذلك إلا آراء 
قدعة للمستشرقين هارعان وقرا:: بتاع 2 م قال 4 بعص الباحثين الع رب بصفة 
تقليدية وهو أر”كف الموشحات ليست إلا تطوراً للشعر المسمط الشرق 4 ورأ. ا 
لنيكل لا مختلف عن ذلك كثيراً ( ص ٠٠١‏ ) ثم طرفاً من آراء منندث بيدال 
وخوليان ربيرا القابلة القائلة بأن الموشح من أصل غربى يحجمى وأن أظمه على 
طريقة الفقرات ( ص ١1٠١‏ ) » ومح آراء م يعرفها امؤلف بطريق مباشر بل 
نقلها عن الترجمة العربية التى قام ها الدكتور حسين مؤنس لكتاب أل 
جوتثالث بالنثيا « تاريخ الفكر الأندلسى »© » ثم شيثاً عابرا من آزاء غرسية 
غومس 
عن « لغة إسبانيا وتارنها » » وليس ذلك إلا نتفا بإلغة القلة من الكثير 


( ص ٠١١‏ ) اطلع عليه فى كتاب المؤلف الإاتجليزى ج. ب. تريد 


الى كتبه الباحثون الأوربيون فى السنوات الأخيرة حول هذا الوضوع من 
أمثال منندث بيدال وغرسية غومس ( و<تى هذان غيرا كثيراً من آرائها 
ووسعاها وفصلاها تفصيلا كييراً ) وشتيرن وهويترباح وريتر وماسينيون وهجر 
وروتكاليا وكانتيرا ورم كثدون سحي أن هذا الميدان ما زال خصب التربة 
والكلة الأخيرة القاطعة 0 تقل فيه بعد » ولكن الؤاف ل يرجع إلى أ كثر 
ما كتب فيه » ورب كان معذوراً فى ذلك إذ أن الوسائل لم تسعفه فى الاطلاع 


على هذا الئتام الْضِح 


اج : الذى صدر عن التو شيح فى السنوا ات القليلة الماضية » 


زه:] الكتب : نقد وعرض اك 


ولسنا نرف كيف خلص من مناقشته لاختراع الموشحة إلى « أن الوشاحين 
الأوائل قد قلدوا شعراً غنائياً مجمياً كان موجوداً أمامهم سمعوه وامتلأت نفوسهم 
عوسيقاه وأعكانه غاولوا النظم على نجه خاءت الموشحات » ( ص ٠١9‏ ) مع 
أنه م يطلع على تلك الدراسات الكثيرة التى كتبت عن هذا الموضوع العسير 
التثعب . 


والأمس الثانى الذى نلاحظه على هذ! الكتاب هو أنه أسرف إسرافاً شديداً 


فى الحديث عن التسميط والتخميس والأعاريض العربية وأفرد لذلك فصولا 
طويلة عل الرغم من رأبه الذى ببدين به بأن 00 الموشحات بيت عل أنغام 
يحمية خارحة على أعاريض الخليل » ( ص ١١5‏ ) إذ ما قيمة كل هذا العناء 
فى الكلام عن المسمطات والخسات ما دام المؤاف يتكر علاقتها بمولد الموشحة ؟ 

وعلى الرغم من هذه اللاحظات فإن الؤاف قد بذل جهداً كييراً فى محثه 
وتقصى المر اجع العربية بقدر ما استطاع ؛ وهو حقيق بالتقدير من أجل هذا 
الاحتباد والإخلاص » وإذا كان قد فاته الاطلاع على أبحاث كان من الممكن 
أن بعيك مما ف عله فهو أص يكن تداركه ومتابعته 4 وموضوع 00 الموشحات « 


كا ذكرنا ما زال ميداتاً للأخذ والرد» وما لم يقل فيه حتى الآن أ كثر مما قيل . 


تكمصنت) غعممة لا مدو[ 
بندهاعء مدو .لع ,دءأمقهمةه دم ماحم 5م[ 
خوان بيرنيت اخيئيس : 1 
الأندلسيون المسامون ,» ط. برشلونة ١951١‏ 


هذا الكتاب حاقة من سلسلة تصدرها دار « ساعا دسنوة5 » لانشر فى 


رشلونة ىت شعار )0 الجامعة قَ متناول يديك 4 42 إذ بقصد من هزه الجموعات 


تريب العيضص الدراسات العامية إلى اجهور غير المتخصص وتقدعها إليه ف أساوب 


1 الكتب : نقد وعرض [3:] 


خينيس وضع هذا الكتاب عن «الشعب الأندلسى 0 اسم © والد .كتور بيرنيت 
هو أستتاد العر بة ف جامعة رشاونة وهو دن حير من 5 رفهم م نْ شياب 
المستشرقين الإسبان » وله فى ميدان الأندلسيات نشاط كبير وإنتاج وافر خصب 
شر لعضه على صفحات هذه الصحيقة . 
وكتاب «الأندلسيون السامون» الذى نقدمه هنا يكن أن يعتبر من خير 
الختصرات التى قرأناها عن الأندلس الإسلامية » فهو على صغر حجمه - نحو 
مائة وثلاثين صفحة من القطم الصغير -- يضم كل ما بريد أن يعرفه القارىء 
العادى غير الملنتخصص عن تار المسامين ف 0 وحضارمم قا © وهو 
يبدأ فى الفصول الثلاثة الأولى بتقديم تاربخ سياسى للانداس منذ فتح المسامين 
لما وهى فترة الانشاء والتأسيس 3 ازدهار هذه المضارة على عهد عبد الرحمن 
الناصر والحمم المستنصر والماجب النصور وأخيراً اضمحلال الدولة عند انفراط 
عقّدها على عهد اط واف وف ظَل التبعية للمغرب على طول أيام م رابطين 
والموحدين والرينيين . ويتناول فى الفصل الرابع « التارتم الداخلى » وهو يعنى 
به دراسة الطبقات الاجماعية والسكان والتنظلي السيامى والادارى والديىق 3 
الحياة الاقتصادية والتحارية . والفصل الخامس خصص للحديث عن الأدب 
الأندلسى وكبار -أعلامه فى النثر والشعر وفى كلا الاتجاهين : الشعر التقليدى 
والشعر الشعى الذى تبعت منه الموشحات والأزجال . 

وقد تناول المؤاف ف الفصلين أل سادس والسايع النشاط الثقاق والمهارى :0 
أما الناحية الأولى فقل نحدث عن علوم اللغة والتفسير ال راق والقر اءعات 
3 عن الحديث والفقه » والتار بخ 2 عن الفلسفة وعم الكلام والتصوف » 
والعلوم الرياضية والفلكية والطبيعية والطب » وأخيراً عن الجترافية والصناعات 
الفنية ؟ وأما الناحية الثانية الخاصة بالمهار والفنون الميلة فإنه نحدث فنها عن الطرز 


الهارية حسب العصور التاريخية » فقسم الهارة الأنداسية إلى فترات : الخلافة 


0 4] الكتب : تقد وعرض لحك 


الأموية فعصر الطوائف فالمرابطين الرحدين فبنى الأحمر النصريين ملوك 
غيناطة » وأنم ذلك بالحديث عن الفن التأئر بدول الإسلام الأنداسى شل 
ف ن المستعمرين م النصارى أحل الذمة دام والدجنين سم اسه ين الدين 
نحت 5 النصارى - + ويم هذا الفصل عا لسميةهة 0 انون الصترى 6 ش( 
مثل صناعات العاج والتطعيم والازف . 

والفصل الثامن والأخير د نحت عنوان )0 الأنداس وإسبانيا «( ا من أمم 
فصول الكتاب وأ كثرها ترحيرزاً » وهو يدور حول مدى تأثير الأندلس 
الإسلامية فى إسيانيا السيحية » وهو تحمل هنا آراء كبار الؤرخين وفلاسنة 
النارتخ فى قيمة ما أودعه الإسلام إسبانيا من مؤثرات لا مادية هسب بل 
الروحية والعنوية منها كذلك وقد بحث هذه المسألة مؤرخان معر وفان م أمير ركو 
كاسترو الأرجنتيق وسانتشث ألبورنوث الإسبالى القم ف الأرجنتين 4 والأول 
يؤكد بعد مدى آثار الإسلام الأنداسى 3 إسبانيا وعمقها وأهميتها فى تكون 
الشخصية الإسبانية » بها بحاول الثانى أن يقلل من قيمة هذه الآثار . أما 
الأستاذ خوان بيرنيت فهو ير ى أرنف ا موضوع معقد كثير المثا كل الى 
1 نحل لعل 4 وأو أنه مع ذلك إلى ليت يشدر كير من نفوذ 
الأنداس الإسلاى فى مدى تكون النفسية الاسبانية » ويضرب لذلك أمثلة 
عديدة لا مال هنا لإحصاتها ؛ وهو نفسه الى مثل هذا الموحز الصغير | 
لم يكن باستطاعته إلا التلوبح بأطراف منها » ثم يشير بعد ذلك إلى أوجه 
الخلاف بين المسيحيين الاسبان والمسامين الأنداسين في نظم حياتهم ومناهجها» 
ويتناول أخيراً اللخطوط العريضة لأوجه الاحتكاك بين ,الأندلس وإسبانيا 

والكتاب كا قلنا من خير ما قرأناه أخيراً من الختصرات » ولا يؤخذ عليه 


إلا بعض أخطاء وقعت فى كتابة بعض الأسماء الاندلسية » وهو أمس لم يكن 


ع ١‏ الكتب : نقد وعرض [4:] 


منةه يل ف كتاب ليس لأامتخصصين وإعا هو لاحمهوور الكبير 4 وعلى أبة حال 
فإنه عمل حديد يضاف إلى أعمال الدكتور بيرنيت السابقة التى تتميز بالتدقيق 
والضبط والاحاطة . 


:مالم [١‏ .2 717 
766011517 0غ ممه 00 7 مهومن ماع اسه هه 116 
معلاف مط لعطمتاطسام ,عومق فكلا عا ما ادمعطسه دثأمعهط 21-0 


ممعلت/ا طعتم ممغدءهدكة مذ رمتاطه(1 ,.لغآ .م كمه كنووظ 
1960 بممقممآ .له رطعءمفعوع]1 مععطمولط ه10 بطعاعمدت 


و. 1. ألين : 
محاولة لإعادة تحقيق سفارة النزال إلى بلاد المحوس ( الفايكنج ) » ط. اندن ١55٠‏ 


فى سنة م9١‏ نشر الأستاذ ليق بروفنسال فى مجلة « بيزانسيون » مقالا 
عن السفارة التى اضطلع بها الشاعى الأندلمى يمي بن المكم الغزال إلى بلاد 
الجوس من قبل أمير الأندلس عبد الرحمن الأوسط بن الح (الذى 2 بين 
سنتى 5٠5‏ والل9اه. / اعم - 5مرم. ) » وقد أنكر فى مقاله ذلك ما 
كان الباحثون يعتقدونه من أن هذه السفارة وجهت إلى بلاد النورمان فى بعض 
البلاد الاسكندنافية الثمالية » وقال إن الصواب هو أن الغزال توجه فى سفارة 
سياسية إلى البلاط البيزنط فى القسطنطينية » وقد اعتمد بروفسال فى ذلك على 
نصوص كثيرة أهميا نص لابن حيان ف 0 المقتبيس «( 04 أما رواية أبن دحية 
فى « المطرب » حول سفارة للغزال إلى « بلاد المجوس 00 نقد رفضها المستشرق 
الفرنسى وقال إنها أسطورة نسجها خيال ابن دحية » ثم كرر رأيه هذا فى 
كتانه 02 تاريخ الأندلس » ( ]عه هه ). 


)000 المطرب من أشعار أهل المغرب » ط. القاهية سنة 984١اص ١55--1١88‏ 


1 


سس اا ااا ا0ا0ا0ا0ا0ا0ا0ا0ا0ا0ا0ا0ا0ا60606060ا0اا 0 


[و] الكتب : نقد وعرض 4 


ولكن المؤرخين الإسكندنافيين ظلوا اع ذلك مقتنعين بأن هناك رحلة للغزال 
تمت إلى بعض بلاد الثمال الأوربى »لا سما وقد وافقهم على ذلك مؤرخ 
الدولة البزنطية فاسيلييف #عنانعه1 .لل .لى » أما الخلاف بيهم فقد كان حول 
تحديد الكان الذى توجهت إليه سفارة الغزال » فبعضهم يرجح أنه بلاط الملك 
الدانمارى هوريك أو إريك عاندمط! فى زيلندا والدانمارك » بها يقول آخرون 
إنه بلاطا « تورحسيوس ولالوعع102 © التروجى 2 إبرلندا . وقد قال مهذا 
ارأى الأستاذ أللن ماور دسماة دعالق فى كتابه مهمفا! 156 ؛ ييا ذهب 
جيورج با كوب معد[ ع6 إلى أن سفارة الغزال كما توحهت لقاء ملك 
التورمان فى ناحية من نواحى جوتلاند ( الدانمارك ) » أما دوزى فإنه لم بحدد 
مَكان اذلك اللقاء ولو أنه رجح أن يكون قد ثم فى دانمارقة نفسها""© 

و يتعرض لبحث هذه السفارة بعد ذلك إلا الد كتور حسين مؤس فى 
بحث له عظلي القيمة نشر فى لة الجعية المصرية للدراسات النارمخية ( ماو 
و الحلد الثانى ‏ العدد الأول ) نحت عنوان « غارات النورمانيين على 
الأنداس «ى ) بن سق 559 واهغاه / 4 و ؤ6م. ( وفيه أعاد بحث 
السألة كلها مر جديد ؛ 3 تأريمماً كاملا لعلاقات النورمان بالأندلس 
ا" لتلك البلاد » وناقش رأى ليق بروفنسال ف إنكاره لنص ابن دحية 
الذى أورد خبر سفارة الغزال على ملك الجوس » وأثبت أن خبر ابن دحية 
يح وأن سفارة عبد الرحمن بن الم إليه حقيقة تازيخية وقد انبى الد كد 
مؤس من نحث نص أبن دحية وص البلد الذى قام فيه بسفارته إلى أ 
كانت لدى بلاط هوريك ملك دانيمرقة0) 

وأخيراً نشر الباحث الاتجليز ى الأستاذ و. .١‏ د. أن هذا الكتاب الذى 


هو موضوع هذا العرض معاطا لامسألة من حديد » وهو نحث لطيف حيد ولو 
)١(‏ انظر الد كت ر حسين مؤنس : فارات النورمائيين على الأندلس ص 8 
فق 06 البحث ص 57 


؟*؟2 الكتب : تقد وعرض [0ه] 


أن عيبه الأ كبر هو أنه ل ينتفع عا كتبه الداكتور مؤنس فى مقاله الذى أشر 
إليه » ولو أنه فعل لوفر عليه ذلك كثيراً مما أطال فيه من مناقشة رأى 8 
روفنسال والاتباء إلى صعة سفارة الغزال » ومن الطريف أن نذكر أن النتيحة 
التى اتبى إلمها فى مقدمة كتابه هى نفس انيجة التى وصل إلمها الد كتور 
مؤنس إذ قال : « وهذا لا يكنع من الفآن بأن عض تنفاصيل سفارة الغزال 
إلى بلاط بنزنطة قد اختلطت عبساأ (أى برواية سفارة الغزال إلى بلاد 
الجوس ) 06 

والجد.د فى بحث الأستاذ ألين هو أنه يخالف الدكتور مؤس فى القول 
بأن هذه السفارة إما وحهت إلى تورحسيوس أو تورجايس م ملك 
النرو يجيين وذانج إبرلندا وأن مَكان السفارة ينبغى أن يكون موضعاً فى ح 
إبرلندا » وقد أتبع الؤاف ذلاك بصفحات عن أولئك الحوس الذء لكاتو يم يعرفون 
بام الفستغالدجى نومنةلطكدء؟ ( أى النرويجيين الذين ينتمون إلى 4اوئعىء”ا 
وكانوا يقيمون فى إرلندا ) وثم فى رأيه أصحاب الجلة التى هامت شواطى٠‏ 
الأندلس فى سنة 50 ( 44م ) . وهذا الرأى فى اللقيقة ليس جديداً ونا 
هو عودة إلى رأى الباحث ألين ماور الذى تقله الدكتور مؤنس من قبل . 

ويقول الؤلف إن حملة هؤلاء المحوس لم تكن تبدو فى وقنها من الغرابة 
لا علهم ولا على مسلى الأندلس محيث ظن المؤرخون الحدثون فقد كانت 
إشبيلية التى هاحموها مثلا حافلة بالعناصر ١‏ لقوطية » وكانت الأندلس كلها حافلة 
بأجناس أوربية سلافية مما 7 يكن من العسير أن «وجد مترجمون بين الجانبين 
وأن يكون التفاهم بينبها أمراً مكنا عادياً » ومعرفة كل فريق بصاحبه تلبغى 
أن تكون مألوفة لا تدعو إلى دهشة » فأما هؤلاء المجوس القراصنة فقد كانوا 
أمة هحية متبريرة وطبيعى أن يكون للا ندلس علمهم إغراء كبير » فقد كانت 


و6 نفس البحث ص 


[حه] الكتب : نقد وعرض +21 


فى ظل 2 المسامين فى ذلك المهد أغتى بلاد أوربا الغريية وأ كثرها محضراً » 
ولهذا فإنه لا يستبعد قيام علاقات محارية بين الشعبين » فالأندلسيون كانوا 
بريدون بعض متتحات الثمال الأور بى ولا سما الفراء والعبيد من المتبربرين 
الأقوياء » وكان الحوس يشتغلون بتحارة الفراء كا عرفوا بأنهم نخاسون قساة ؛ 
8 نبه الؤاف إلى ناحية أخرى قد تكون حاسمة فى إثبات قيام علاقات ودية بين 
الأندلس والجوس بعد غارات هؤلاء على شواطىء إسبانيا ما دفم عبد الرحمن 
الاوسط إلى إرسال سفارة خاصة إلى بلادهم » وهو يعنى بذلك الموقف السياسى 
فى غرب أوربا ٠‏ فنحن نعل أن عبد الرحمن بن الحم كان فى منتصف القرن 
التاسع الميلادى ف عرب مع ملاك فرنسا شارل المعروف بالاصلع 1 دع تقطن » 
«علاتتوطب) » وقد انمهت غارات الفرنسيين على حدود الاندلس الشالية الشرقية 
إلى انتزاع برشاونة من أيدى المسافين فى سنة 58 ( 58م ) » وكان اموس 
)0 الفايكنج «( خصوماً أإراء لم رنسيين 4 فليس دن الغر دما أن تشترك مصالح 
الاندلس ومصالحهم ' 5 هذه الرابطة السياسية التى تنبه الامير عبد الرحمن بن 
الحم حكته وبعد نظره إلى ضرورة توثيق أواصرها . وكان الغزال قد اضطلع 
قبل ذلك سنوات فى سنة 55 ( )0 بسفارته إلى بيزنطة وعاد مها بتحربة 
د بلوماسية صالمة )» ولمذا : يكن من ال رسب أن لعهل إليه الامير الاندلسى 
سفارة أخرى خطيرة إلى بلاد المحوس فى الثمال . 

ويشتمل الكتاب بعد ذلك على ترجمة انجليزية لنص ابن دحية 3 تعليق 
طويل يصف فيه الرحلة وخط سيرها من رأس فينيسترى 6ممعءعنمةظ ( فى جليقية 
الآن وهو أقصى نقطة فى الثمال الغربى لشبه المزيرة ) ومنها إلى خلجان شبه 
حزارة كيرى إن كا زف حنوب عرب إبرلندا ( 3 إل م الجزبرة العظيمة 
فى البحر الحيط » - على حد قول ابن دحية - ومى جزيرة إبراندا مقر 
بلاط املك "ورجايس وزوحته أوتا الي لسممها تود أو الود 04 3 معحادثاته 


1 الكتب : نقد وعرض [؟ة] 


وينبى الكتاب بالتأ كيد أن الأخبار التى ذكرها ابن دحية فى «المطارب» 
تتفق مع الواقع التاريخى فهى تنطبق ماما على ما بذ كره المراجع الل برلئدية 
القدعة عن بلاط ذلك املك وعادات بلاده المتبريرة » وأنه ليس من البعيد أن 
يكون عبد الرحن الأوسط قد حرضه على التحرش مخصمه ملك فرنسا » ولا 
ننس أن عبد الرحمن كان قد شرع فى ذلك الوقت فى إعداد جلات لهاحمة 
جنوب فرنسا بعد ضياع برشاونة » ونحن نعم من ذلك الجلة التى حردها ضد 
مديئة أر ونة عمددمطموا! قى سنة 9؟؟ ( 88م ) . 

وده الؤلف يحثه بتتبع تاريخ الماك الاير لندى حليف أمير الاندلس فيشير 
- تأ كينا لما سبق أن استنتحه - إلى أن الحوس لم يلبئوا بعد ذلك أن 
هاجوا فرنسا مهاجة عنيفة وصلوا فبا إلى باريس فاقتحموها وأعملوا النهب فبها 
بعد سفارة الغزال بسنة واحدة كم ووم ) ؛ وفى هذه الجلة الجاتحة 
لق ملكهم ورجايس حتعه 

والكتاب وإن كان فى تمله لا يأنى بنتائم جديدة تزيد على ما ذ كره 
الباحث ألين ماور ثم الدكتور حسين مؤنس فى مناقشبهيا لنص ابن دحية إلا 
أن فيه تفاصيل جديدة ولا سما عند التدليل على الرأى الذى ذهب إليه . 


تمود على مكى 


معبد الدراسات الاسلامية خلال سنة 145١‏ 


دروس اللفة العر ببة 


سارت عليه خلال العامين الماضيين » أى أن الطلبة قسموا إلى ثلائة فصول بحسب 
مستواهم فى اللغة العربية » وقام بالتدريس الدكتور تمود على مكى لافصلين الأول 
والثانى والدكتور حسين مؤنس للسنة الثالئة عدل درسين فى الأسبوع لكل 
فصل . وقد استمر التدريس عل طريقة العهد التحريبية » أى محاولة الوصول إلى 
طريقة قوية لتدريس اللئة العربية لغير العرب . وقد توخينا قدر الامكان أن 
نسير على القواعد التى رسعت فى ندوة تدريس اللذة العربية التى عقدت فى العهد 
فى شبر سبتمبر ١959‏ » ونشرنا تقريرها كاملا فى باب الانناء من الجلد الماضفى 


دن ا لصحفية . 


أما عدد الطلبة السجلين فى الفصول اثلائة فكان م يل : 
الفصل الأول 5# طالباً 
الفصل الثالى 1١١‏ « 
الفصل الثالك 1١١‏ « 


3]ظ أناء [؟أ 
المحاضرات التى القيت فى دار العهد 


القيت فى ذلك العام فى دار المهد سلسلة محاضرات عبرشتاها كلها عرضاً 


وافيا فى تقاريرنا الشهرية » وفما يلى بيان هذه المحاضرات ونبذة عن كل منهما ٠‏ 


الأستاذ عمد عيد الله عنان : 
جاهد العامرى , "٠‏ ”# ينابر ١951١‏ 


تناول الحاضر شخصية ألى الجيش ماهد العامرى » وهو من أماء الطوائف 
الذين تناعوا 5 الأندلس الإسلاى بعد زوال الملافة الأموية » وكان محاهد 
من موالي العامريين الذين اقاموا دولة النصور ابن الى عامس وأينية من بعده ) 
فلما زالت الخلافة لأ إلى مدينة دانية مع نفر من الوالى الصقالية وانشأ هناك 
امارة صغيرة بحرية الطابع » ومن دانية استطاع مجاهد أن يستولى على جزائر 
البليار » وعبر إلى سردانية فاستولى علها بعض الوقت وقام ببنه وبين اجمهوريات 
الايطالية التحارية والبابوية صراع عنيف انهى بمزعته وضياع سردانية من 
يده » بل اضطر إلي التخل عن حزائر البليار » والاقتصار على دانية ؛ وخلفه عليها 
إبنه عل" اقبال الدولة . وقد تولى الأستاذ المحاضر ارد على بحاثة الذرب الذبن 
وصفوا محاهدا العامرى بأنه قرصان وأثبث أنه كان آميراً مساماً يحتهد فى الذياد 
عن بلاده وبسط سلطائها واعلاء كلة الاسلام فى الحموض الشرق من البحر 
الابيض المتوسط . 


الأستاذ تمد عبد الله عنان : 
الامتداد العرنى الاسلاى فى العام القديم ٠١‏ فبراير 1١951‏ 


هذه هى الحاضرة الثانة التى ألتاها فى دار الممهد الأستاذ محمد عبد الله 


عنان اثناء رحلته العامية فى اسيانيا خلال سنة ١951١‏ 


03 


[؟] أنباء يك 


تناول الحاضر هذه أارة موضوعاً عاماً يتصل بتاريخ الحضارة الإسلامية » 
ومحور كلامه ان الاسلام اننشر عن طريق التوغل السامى لا عن طريق الفتح 
وان حضارته فتحت له من البلاد فى العالى القديم ما يعادل أو يزيد على ما 
فتحت الميوش الاسلامية ايام الفتوح الكبرى . 

والعالم القديم هو اسيا وافريقية وأوروب!ا » وقد بدأ لمحاضر بالكلام عن ذلك 
الامتداد فى اسيا فذكر كيف وصلت دعوة الاسلام إلى الصين واندوئيسيا » 
وكيف كان الذين حملوا حضارتنا إلى هذه النواحى تحاراً مسالين أو دعاة يدعون 
الناس بالحسنى » و كيف استطاع اولئك التجار والدعاة إنشاء جماءات إسلامية 
فى الصين واندونيسيا والمند » وكيف سادت الحضارة الاسلامية هذه النواحى 
ومدت رواق العالم الإسلاتى على مساحات شاسعة لم بوفق غيرثم إلى مثلها رغم 
ما بذلوا من حهد . 

ثم محدث عن اننشار الإسلام فى افريقية » ووجه اهتامه إلى ما يسمى بافريقية 

السوداء » فذكر امتداد الإسلام إلى غالة واقالم التيجر » وكيف انهم ثم الذين 
كشفوا هذه التواحى » لا الاوروسون من امثال رينيه كابيه » وقد عرف 
السامون كيف ينشؤن هناك ماءات متحضرة ودولا كبرى قامت عل العدل 
والنظام » وكيف ان قدم الاسلام رسخت فى هذه النواجى عن طريق الدعوى 
السامية الحادئة والتوغل التثد . 

ثم انتقل إلى أوروبا » فصور كيف أن السامين عبرو جبال البرت المعروفة 
بالبرانس وحكوا جنوب فرنسا ما يزيد على نصف قررتف وأشار إلى آثارم 
الحضارية هناك . ونحدث عن التيار الإسلاى الآخر عثر البحر الأبيض التوسط » 
فذكر كيف استولى السامون على جزائر البحر » ووقف شيا عند استيلاتهم على 
سردانية وصكزثم الذى أنشأوه فى فراكسيتتم فى جنوب فرنسا » و كيف قاموا 
بالتوسع من هذا الركز فوصلوا فى قرئسا إلى أيمد مما وصل إليه مسابو الأنداس » 
ووصلو فى سويسرا إلى بلدة سان حالن وتحدث عن أتماطم فى شعالى إيطاليا 

وعن عوانهم فى حنوبها » وما كان يبهم وبين البابوية من صراع » وم 


حدثه عن هذه الناحية بالاشارة إلى نارم الحضارية الياقية هناك . 


224 أناء [غ] 


الأستاذ اميليو بيلادييث : 
جاؤدية الشرق , ” فبرابر ١951١‏ 


كان الأستاذ اميليو بلادييث إذ ذاك وكيلا لادارة العلاقات الثقافية 
الخارحية بوزارة الخارحة الإسيانية 4 وهر اليوم قنصل لاسياننا ف هاميورج . 
وشو من الديلوماسيين الأدياء الذين يستغلون وقت فرأغهم قْ القر اءة والاطلاع 
والتأليث 4 وإذا عملوا ق بلد درسوه واحهدوا ف جمع المعلومات عن أهله 
وثقافته وجتمعه وما إل ذلك 8 وقد عمل السيد بيلادييث ف الشرق الأوسط 
سنوات طويلة 4 وطاف بنواحيه من ايران إل بيروث ف رحلات عديدة ٠.‏ 

وهذه المحاضرة خلاصة لانطباءاته عن السنوات التى قضاها فى الشرق » 
و ملخص لكتاب خاص عن الموضوع كان العده للنشر إذ ذاك ٠‏ وى حاضرة 
أدبية فنية طريفة عرف الحاضر "كيف «صور فما ذلك الشوق الذى يحذب 
الكثيرين من الغربين نحو الشرق وصورية له اليا الية ف أذهانهم ٠‏ م التقاء الصورة 
الخيالية الماع . عندما يحد الغرنى نفسه فى الشرق وبين أهله ؛ وقد اهم المحاضر 

7 لقيدة هذه 2 ة كتنصر من عناصر الدعانة للوطن العربى 
الاسلاتى » فقد طيعها العهد فى كتيب خاص ووزعبا فى نطاق وأسع . 


السيدة بلانكا تيرا فيرا : 
الجهوربة العربية المتحدة » أقدم وأحدث دولة فى العالم » * مارس ١93١‏ 


السيدة بلانكا تييرا فييرا أدبية وسحفية من أورجواى » وهى رالة لا تكف 
عن جوب البلاد ومراسلة صحف بلادها أو تأليف كتب عن مشاهدتها . 

ولجذه السيدة إتجاب عظم بسلادنا : ماضيها وحاضرها » وقد زارت مصر 
ورأت آثار اللافى ومعالم الحاضر وبناء ااستقبل » وكتبت فى الصحف مقالات 


تعد من أجل ما نشر عن بلادنا » وقد دعاها العهد لتحدث جمهوره عن م اتطباعام با 


عن جع م فتعحدانت ف أسلوب شاعرى جميل عن موسر التاررجخ ومعس الما 


هآ أناء 1 


والستقبل » وربطت بين محد مصر المافى ومحدها الراهن وما ينظرها من أتجاد 
فى الستقيل » ووقفت وقفة طويلة عند ميلاد الجهورية العربية التحدة وقيامها 
على أسس ثورة يوليو ١48+‏ الجيدة والادىء العليا التى تدعو إلمها والشروعات 
العظمى التى تسعى لتحقيقها لا فى بلادها سب بل فى العالم العربى كله ؛ وختمت 
الحاضرة بوصف اشكلة فلسطين وعدوان الصهيونية علما » وقالت ان الضمير 
العالبى ينادى بشرورة عودة فلسطين إلى أهلها العرب 


الفن وأصول الشرق والغرب فها قبل التارغ » ١‏ مارس 1١951١‏ 


الأستاذ أنطو: نيو الاجرو دياث من علباء تاريخ الفن الناببين فى اسبانيا » 
وله نظريات دديعة مبتكرة أهمها أن مصر هى أصل حضارة الغرب ومهدها » 
ولهذا ققد دعاه العهد إلى إلقاء سلسلة من الحاضرات ليشرح نظريته تلك ومالما 

ن آثار على التارخ الحضارى العالمى 

وفى هذه المحاضرة شرح الأستاذ الاجر و دياث نظريته عن مصر أصل حضارة 
الذرب مستعيثاً كا هى عادته بصور يعرضها بالفانوس السحرى » وقد حلل العناصر 
لرئيسية للفن الصرى القديم وانتقالهها إلى الثمال الإفريق حيث قامت الحضارة 
القفصية على أسس مصرية » 3 إلى اسيانيا حيث رست قواعد الفن على أصول 
نشأت على ضفاف النيل » وحم المحاضرة بالإشارة إلي الأسس الروحية والنفسية 
التى قام عليها الفن الصرى التديم وكيف صور الصرى القديم هذه اللأسس فى 
دقة فنية مدعو إلى التأس والإيجاب . 


مصر وما بين النهرين » دراسة مقارنة للمظاهى الفنية فى كل منها » *١‏ مارس ١95١‏ 


ف هذه المحاضرة اه نم المحاضر بإراز الخصائص الأصلية للفن الصرى القديم 
ومقارتها عثيلها ف الفنوقٌ النابلية والأشورية والإيرانية 4 وأثبت عرزل طريق 


٠ 2‏ أناء دآ 


الفاذج اللصورة الكثيرة التى يعرضها كيف أن فن مصر ام على أسس مختلف تمام 
الاختلاف عن الأسس التى قام علها الفن فى تلك البلاد الأأخرى » فالفن الصرى 

القديم فن شفاف صرح العكمد 3 الوضوح واتخطوط المستقيمة وإإراز الإنسان 2 
صورة وقورة حليلة 4 ف حين أن الفن قَّ تلك البلاد الأسيوية قام عل سس 
معقدة ملتوية لعتمد عل اللطوط المنحنية والإشارة إل |1 يأت والآنائى وما إلها من من 

الخلوقات ذات الطبائع الشريرة الخيفة » وخلاصة محاضرته تلك هى أننا فى الواقع 
أمام حضارتين عتلفتين ف الشرق الأدق : : حضارة روحية نشات عل ضفاف 
النيل شم ازدهرت ف بءعضص تواحى الغرب لعل ذلك 4 وحضارة مادية نشأت فم 
بان المرين وازدهصت 6 إيران القدعة واتتقات عن 2 ريق شعوت أسيوية قدعة 
إل روما 3 والمحاضر يرىق مهذا أن الحضارة الزومانية لست حضارة عوبية إلا 
بالقدر الذى قبست به من الإعريق والصريين القدماء » وهدا رأى جديد جرىء 
ولكرى الحاضر بدلل عليه بأسانيد كثيرة معظمها مستق من الفن والآثار . 


أنطونيو الماجرو دياث : 
الشرق والغرت ف الحضارة الاسلامية والحضارة الأندلسية ف العصور أوسعلى 3 48" مارس 59 ١‏ 


هذه هى ثالثة المحاضرات من تلك السلسلة التى نظمناها لكى يعرض الأستاذ 
الماحرو دياث نظر بته كاملة ويطيقها عل مظاهى (١‏ ألم ن الإسلاى عامة والأندلسى 
بصفة خاصة ١ ٠.‏ 

وخلاصة رأيه فى هذا الوضوع أن الفن الإسلاى الذى أنشأه العرب فى اسيانيا 
35 إساتى أصيل يعتمد على الأصول الصرية القدعة التى انتقلت إلى اسبانيا 


وامتزجت بعناصى الفن الإيبيرى الى وانضاف إلها ما أنى به العرب من عناصر 


0 
قنية من الشام ومس وها قَْ رأنه منطقة الحضارة الصرية القدعة ف الشرق الأدى . 
والمحاضر يرى أن الفن القوطى كان موجوداً فى أوريا قبل دخول المتبربرين 
إياها وسيطرتهم على وسطها وغيها » وأن هذا الطراز القوطى نش عن الفن 
الإسبال الذى هو ماج من ع الفن املصرى القديم والحضارة الإسيرية القدعة » 


أ ش أنياء ليق 


وقد أثبت الحاضر ذلك بعرض كثير من تماذج العارة والرخرفة الصرية من ناحية 
والقوطية من احية أخرى ودلل تدليلا قاطما على ألا علاقة بين الطراز القوطى 
والقوطيين أو الرومان . 

وقال إن الفن الإسلاى الأندلسى هو الأخر فن على اختلطت به عناصر 
مصره ية وشامية أتى مها السامون إلى اسبانيا . وإذن فالفن القوطى السيحى 
والأنداسى الإسلاى إعا ها فرعان لشحرة واحدة أصلها فى مصر القدعة » 
وأضاف إلى ذلك أن اله ن الأندل ى ل يحتفظ إلا بشىء قليل م ن العناصي التي 
أق مها العرب إلى ١‏ سانا 3 وأنه تطور فى أسبانيا الإسلامية تطوراً مستقلا نايعا 
العبقرية الإسلامية الإسبانية » وجامع قرطبة على هذا إنما هو أر ممارى إسباق 
صرف © وهو رأى عيب » ولكنه حدير الدراسة ٠»‏ لأنه يتعارض مع كل ما 
درستئاه وعرفتناه إلى الأن ع ن أصول الفن الإسلائى الأندلسى 

واستطرد المحاضر ف التدليل على سلامة رأيه بالقول بأنه ما دامت أصول 
الفنين القوطى وال ندلسى واحدة وروحها واحدة فد كان من الطبيعى أن 
يلتقيا وعترا وأن رج منها طراز إسباتى موحد يحمل خصائص معيئة تمزه 
عن غيره من طرز الفن » وذلك هو الفن المدحنى الذى يتحلى باججل صوره 
فى جمراء غمناطة » وعقد المحاضر مقارنة بين الفن النصرى أى الفن الغر ناعطى 
والفى السيحى العاصر له فى شمال اسبانيا فى ذلك المين » وقارن الأشكال 
والاطوط دازوابا والوحدات الزخرفية » وخرج ذلك بأن الفن الدجى إنما هو 
ماج من الفن القوطى والأنداسى الإسلاى وأنه كان طراز مشتركاً بيكف 
السفين والسيحيكف . 


الأستاذ 2د بونس: 
طاغور » حيانه وفلسفته» /ا١‏ مابو ١1و5١‏ 


نظم العهد هذه الحاضرة مشاركة منه فى احتفالات ذكرى طافور التى 
أقيمت فى ذلك الشبهر فى الحند وغيرها من البلاد . وقد كان السيد محمد يونس 
قاع بأعمال سفارة لهند 6 مدر يد اذ 7 . 


1 أناء [4] 


تحدث الحاضر عن حياة طاغور بالتفصيل منذ مولده فى 5 مابو 1861 إلى 
وفاته فى 7 أغسطس ١94١‏ واطال الكلام عن شعره وفلسفته واراله فى الفن 
والحياة » ووقف طويلا عند مدرسته التى انشاها فى ساتتيتكتان والاهداف التى 
ري إلها من وراء هذه المدرسة 4 وأوحز أمم أعمال طاغور مثل الساد هانا 
وحتنحالى 0 وذكر كيف خطت ت شهرة حدود المند حح تى حصل عل حائزة تويبل 
وأصبح من أعلام الادب والقكر فى أواخر القرن التاسع عشر واوئل القرن 
العشربن . 

ولعد القاء المحاضرة قام يعر ص فيلم عن حماة طاغور أعدنه الحكومة الهندية 
لمذه المناسية متكفاً باللغة الاجلزية » ولا شك أن هذا الفيم قد عرض ى 
القاهمة ناطق بالعربية » وهو فى الواقم فيل عظيم من كل باحية فقد جمعوا كل 
ما استطاعوا جعه من قطع الأفلام الأخبارية التى التقطت لطاغور فى حياته » 
ثم صوروا البيثة الى نما فها والبلاد ال زارها وانوا بقطم أفلام للحوادث 
الكبرى التى هزت كيان طاغور وكان لما أثر فى حياته » مثل مذبحة امسئزار» 
واضافوا قطعاً مثلوها عن صبوته وشبابه » لغخاء الفل قطمة فنية جميلة » تمطى 
فكرة كاملة واضحة عن حياة ذلك الشاعى الكبير وأعماله . 


أنطونيو المأحرو دياث : 
بيروجيق بين السرق والغرب , ١؟‏ دسمير ١951‏ 


رأى العهد أن ينظم لنفس الأستاذ سلسلة جديدة من الحاضرات ليم فبها 

وقد بدأ هذه السلسلة بالكلام عن الثال الاسبائى أنطونيو بيروجيتى تاميذ 
ميكلاتحاو وأول الكبار من مثالى اسبانيا فى المصور الحديثة . 

والعتقد أن بيروجيتى فنان غرنلى خالص » وأن فنه كله نابم من إيطاليا 
وأستاذه ميكلانحاو » ولكن الحاضر لا يرى ذلك » فإن ميكلاتجاو يمثل مرحلة 


ع 


[ة] أناء يالك 


من ماحل الفن الغربى النابع من أصول شرقية بإبلية واشورية وابرانية » وقد 
تأر به أنطونيو بيروجيتى فى إبطاليا » ولكنه لم يكد يمود إلى اسبانيا حم 
تأثر بالطابع الفنى الاسبانى النابع من أصول مصرية وإسيرية وعربية لخاءت 
كاثيله وجموعاته النحفية مختلفة كل الاختلاف عن ثاثيل عصر النهضة الايطالية 
وجموعامها النحتية » ومن هنا فنحن تتبين عند بيروحيتى المناية باأروح والنفس 
ومشاعيها » فأشخاص الغاثيل عنده تنظر إلى السماء أو إلى اللامهاية » وتعبيرات 
الوحوه تصور الانصاه إلى الله والشوق إليه » والخطوط مستقيمة والزخرفة 
والاتحاءات قليلة » وقد ضحى بيروجيتى بكل أصول الزخرفة الايطالية فى سبيل 
الوصول إلى التعبير القوى الصربح مها كان قبيحاً » وأشار الحاضر في أثناء ذلك 
إلى ما يعرف فى الفن الاسباني بخاصية القبح » وهو قبح يلاحظ عند الريكو ومن 
حاء بعده حتى كس » وهو ليبس قحأ منفراً وإكما هو واقعية وتعبير حادق 
عن حقيقة الحياة » ومشاهد الحياة فها الخيل وفها القبيح . 


محاضرات أخرى ألقيت خارج العهد ومقالات فى الصحف الاسبانية 
العلاقات الثقافية بين المهورءة العربية المتحدة وإسيانيا 

مقال نشر فى جررددة دومنجو فى عدد ٠١‏ فبراير 1951١‏ . 
مشروع لاثقاذ آثار النوية 

محاضرة ألتَاها الهندس الايطالى سيرو حازولا عن مشروعه لاتقاذ معبدى 
أبى سمل » مساء الجيس 57 ابريل 195١‏ فى قاعة الحاضرات. الكبرى فى دار 
الجلس الأعلى للابحاث العامية فى مدريد . 
السيحية فى مصر 

محاضرات ألتاها الدكتور حسين مؤنس فى مدرسة الآناء الأوغسطينيين فى 


مدريد »© فى ه©5 دسمبر إاكذا 


1 أنباء 60 


فى أوائل هذه السنة ظهر الجلدان السابع والثامن من عيفة العهد 
عن سنتى 9ه9١‏ و ١95٠‏ 

ونشر المهد كتاب الجهورية العربية المتحدة للدكتور حسين مؤنس 

- ونشر نص محاضرة السيد إميليو ببلاديث الآنفة الذكر عن <اذبية 
الشرق . 

وظهر كتاب الوثائق الثرناطية من سلسلة مطبوعات المهد من تأليف 
الأستاذ سيكو دى لوثينا . 


احتفالات الذكرى الألفية لوفاة عبد الرجن_الناصر 

يعتبر عبد الرحن الناصر أعظم من حم الأندلس الإسلااى من الأمراء 
والخلفاء » وهو دون شك من أعاظم حكام العرب والاسلام على الاطلاق . 
وصفاته الشخصية النادرة وخصال الماك المجيد التى اتصف بها ء ثم جلال العمل 
الذى قام به » كل هذه الخحصال تجعله أعفا م اك عرفته اسبانيا فى تاريخها 
الطويل وأعظم حكام أورويا فى العصور الوسطى هذا إلى مكانه الخليل فى ناريخ 
الاسلام . 

وقد كان هذا العهد قد سى فى تنه السلطات الاسيانية إلى ضرورة 
الاحتفال مبذه الذ كرى » وعند ما أَقَنا أسبوع قرطة سنة 5ه9١‏ نحدثنا مع 
السئوا ين فى قرطبة فى ذلك » فاستحابوا ولكنهم شاءوا أن يذفر دوا بالاحتفال 
وأن تكون ن وبقية العرب والسامين مدعوين لحسب » وم نر مانماً فى ذلك 
فإن الهم عندنا أن يحتفل مهذه الذكرى الخالدة » بل ان انفرادثم بالاحتفال أوقع 
وأبعد منزى » وقد قنا نحن بنصيينا من الاحتفال مبذه الأكرى فى معهدنا 


كا ستزى . 


[11] أناء 5 


اشتركت فى إقامة هذه الاحتفالات ثلاث هيئات هى : بإدية قرطبة والجمع 
العامى فى قرطبة وإدارة العلاقات الثقافية بوزارة المارحية الاسبانية . وتقرر نظام 
الاحتفالات بصفة سبائية فى تلك الادارة » ويتألف البرناممج من محاضرات 
وزيارات وحفلات وولالم واستقبالات » وقد قامت وزارة ١‏ امار الاسبانية بدعوة 
سفراء الدول العربية والاسلامية وبعض رحال تلك السفارات للمشاركة فى الحفل 
ودعت معهد الدراسات الاسلامية كذلك . ولم تتحمل الههة الداعية أى نفقات 
سواء فى السفر أو الاقامة » وما أعدته للمدعوين من زيارات ومحاضرات فيه كفابة . 

وقد استحاب للدعوة السادة سفراء الجهورية العربية التحدة والمملكة العربية 
السعودية والقامين بأتمال سفارات العراق وتونس ولبئان والياكستان ومدير معهد 
الدراسات الاسلامية ووكيله والسيد الستشار الصحئ فى السفارة » وفها بلى 
برنامج الاحتفالات وما ثم فى كل جزء من أجزائه . 


يوم السبت ١4‏ اكتوبر ١31وا‏ 
الساعة الحادية عهرة صباحاً ل زيارة التسجد الجامم 


اجتمعٍ قَْ اموعد الخدد السادة سفر أء الدول العر بية والاسلامية وتمثلها ونفر 
كير من أكابر أهل قرطبة والشتغلين باللم فها ء وقام عهمة الدليل الأستاذ 
رافائيل كاستيخون رئيس المجمع العلمى فى قرطية ؛ وهو_من أجلاء الأساتذة 
والباحئين » وهو كذلك من اعم الناس بتاريخ قرطبة وآثارها » وله مؤافات 
وأبحاث عظيمة معروفة » وقد شارك فى أسبوع قرطبة الذى أقناه سنة ٠و١‏ 
عحاضرتين ونشرت له صعيفة المهد بحثاً طيباً سئة ١985‏ » وقام بترجة كلام 
الأستاذ كاستيخون إلى العربية السيد اكد كتور تمود على مكى . 

وقد زرنا السجد الجامع قبل ذلك مرات كثيرة ولكنا هذه اارة أفدنا كثيراً 
من شروح الاستاذ كاستيخون فد حرص على أن ينبه على كل الميزات المارية التى 
عتاز مها هذا السحد لمم . ودامت الإيارة أ كثر من ساعتين وقد كان العهد قد 
أعد قبل الاحتفال وبناء على طلب السيد السفير الاستاذ أحمد أنور مذ كرتين بالعربية 


4 أنباء كا 


إحداما عن عبد الرحمن الناصر أعدها الدكتور ممود مكى والثانية عن السجد 
الجامع أعدها الد /كتور حسين مؤنس ؛ أما مذكرة الدكتور مك فتنشمل حياة 
عبد الرحمن الناصر وأعماله فى حين أورد الدكتور مؤنس ما مهم العرنى معرفته 
عن تاريخ المسجد الجامع » وقد وزعت اذ كرتان على السادة العرب الذين 
شاركوا فى هذا الاحتفال . 


الساعة الواحدة بعد الظلهر -- إزاحة الستار عن عمود تذكارى لعبد الرن الناصر 


أقم هذا العمود خارج السحد عند قاعدة مكذتته التى أصبحت اليوم برجا 
للنواقيس ©» وهو عصمود رغاى صغير طوله مترين ©» وأصله من أعدة المسحد 
القدعة » لأنهم عند ما حولوا السحد إل كنيسة بعد سقوط قرطية فى يديهم 
سنة 185 ميلادية أزالوا كثيراً من الأحمدة عن مواضعها واستعملوا بعضها فى 
أغراض أخرى ؛ وبق بعضها فى كد ن الجامع أو خارجه » ويرى الإنسان إلى 
الآن اثنين مما قاعة عند مدخل برج الأحراس . 

وقد أنوا بعمود من تلك العمد القديعة ونصبوه حت برج الأجراس وكتيوا 
عليه بالاسيانية عبارة تمجيد لذ كرى الخليفة القرطى العظم عبد الرحمن الناصر » 
وقد ترججنا هذه العبارة فى العهد وكتها الدكتور تمود مكى مخط عربى ججيل 
وأرسلناها إلهم قبل الاحتفالات فنقشوها على العمود . 

وكان <فل إزاحة الستار عن ذلك العمود حفلا بسيطا ل يكن فيه خطب 
أو كلات » وإنما احتمعنا وتولى السيد رافائيل كاستيخورن إزاحة ستار صغير 
كانوا قد وضعوه فوق العمود . 


الساعة السابعة بعد الظبر سل حلسة علمية كبرى فى فاعة الليثيو فى نادى الصداقة 


نادى الصداقة فى قرطية لوسك 12[ عل مأنهءمن دار كبيرة تستطيع أن 
نصفها بأنبا قصر ثقافة فى مصطلحنا » وفى كل بلد إسباتى مبنى من هذا 
الطراز بلشكه التحار واصحاب الصائم ورحال العم قَْ البلد ليجتمعوا فيه وشيموا 


إعل] أناء لاع 
حفلاتهم وحاضراتهم ومعارضهم الفنية وما إلى ذلك » وهذه النوادى تضم قاءات 
كميرة للاحتاءات والحاضرات الكبيرة والصفيرة » هذا إلى قاعات للمعارض » 
.وفى نادى قرطبة قاعات للدروس » لأك التوادى تنظم دروساً فى اللثات 
الاتجليزية والفرنسية والايطالية والألانية والعربية أيضاً » ويقوم بتدريس هذه 
الأخيرة حالياً أستاذ لبنانى كان يعمل قبل ذلك فى منطقة الجاية الاسيانية فى 
الغرب » وبعد استقلال الغرب اتتقل إلى قرطبة واستقر مها مْاولا تدريس 
اللثة العربية وهو الأستاذ اللبابيدى » وقد عرفناه أثناء الزيارة القصيرة التى قام 
مها السيد الأستاذ أحد نحيب هاشم ووفد الجهورية العربية التحدة فى مؤتر 
اللحنة الثقافية للدول الافريقية فى شهر يوليو الاذى . 

وقد أقهم الحفل الاأكاديمى فى فاعة الحاضرات الكبرى فى نادى الصداقة 
وكان البرنامج يتكون من تقديم يقوم به السيد ميجيل رويث موراليس مدير 
الإدارة الثقافية بوزارة الخارجية الإسبانية ثم محاضرة كبيرة عن عبد الرحمن الناصر 
يلقها الاستاذ رفائيل كاستيخون » وقد رغب مدير العهد فى أن ياق كلة تعريف 
وتقدير قصيرة فقالوا أن البر باميج مقرر من مدريد ولا يعكن التعديل فيه ولكنهم 
سمحوا بأن يلق كلته فى حفل خاص يقام فى مساء اليوم التالى فى نفس نادى 
الصداقة ولكن فى قفاعة أصغر » وقد واققنا على ذلك وقررنا أن نمرض فى 
تلك المناسبة فيامين من أفلام الدعاية لبلادنا كان السيد اللمستشار الصحئى قد 


ع 
أحضرما معةكة . 


وتناول الأستاذ رفائيل كاستيخون حياة عبد الرحمن الناصر بتوسع شامل 
فى محاضراته تلك » فتكل عن تاريخه وأعماله وخصال الا 1 النظيم التى اجتمعت 
فيه والخدمات الحليلة التى أداها للتارخ الإسلاتى عامة ولتاريخ اسبانيا العام بصفة 
خاصة » ودامت محاضرته أكثر من ساعة ونصف وكانت فى الواقم فيضا 
من العاومات واللاحظات القيمة عن خليفتنا العظيم . وقد ألقاها السيد رافائيل 
كاستيخون بلاغته العروفة » فكانت خير تصوير وتكريم وتعريف بعبد الرحمن 


الناصر ونواحى عظمته . 


مع أنباء ]|١6[‏ 


الساعة الحادية عهرة مساء -- زيارة لشوارع قرطية القدعة ثم حفل للموسيق الشعبية 


الاسيا 3 ف مسر شعى صعير أعدوه لهذا الغرض لسعوى 2 التوكر 6« أى السوق 


وقد رافتنا فى هذه الإيارة السيد مدير السياحة فى قرطية والسيد فيكتور 
اسكرييانو أوتيلاى الهندس العارى القائم بأكمال الترميم والحافظة الخاصة بالأحياء 
السياحية من قرطبة ٠.‏ 


والأحماء السياحية فى قرطية تقع على الجامع وحنوبه » وه تموعة من 
الشوارع الصغيرة التى تذكرنا بحى خان الخليل عندنا » وقد لوا فى المافضلة 
علها وإعطائها الرونق السياحى إلى طريقة شرحها لنا الهندس فيكتور اسكرينانو 
39 05 : إن ميال هذه الشوارع كلها ملك الناس © وليس من الصاح زع 
ملكيها واعتارها 36 عامة © فذلك يتكلف نفقات كثيرة وخل 
الشارع من الحياة الى لا بد منها حتى تظل الأحياء عاممة بالناس والحياة . 
وجمعاً للأمرين اتفقت 7 ية مع النكان على إدغال ما تريد من تعديلات 
وإصلاحات وتحويرات على البانى على نفقة البلدية على أن يقوم أصعاب البيوت 
بالمحافظلة عل هلها وروقها ورعايها » فتحد الشارع الصغير اميم محدد عل 
أحسن وجه ومبيض بالمير الأبيض على طريقة الأندلسين » وقد أضاف المهندس 
شيابيك وأبواباً من الحديد الشغول » وأنشاً بلكونات أندلسية تاريخية الطراز 
ووضع اسمس الأزهار على النوافذ والحوائئط وعند بعض الزوايا وضع أعمدة رخامية 
صغيرة © وأضى على ذلك إنارة لطيفة تصدر عن مصاب بيبح عربية الطراز © فببدو 
الشارع وكأنه منظار مسرحى جيل مرقل 0 قهاش وخشيب وهو و فى الواقع 
ححارة ومياى يعيش فمها الناس . وهؤلاء الناس مسكولون عن المحافظة على 
ذلك كله ورعايته . وعقد الانفاق مع أجماب الأملاك ينص على أن التعديلات 
والاضافات تصيح ملكهم ولكنهم مسئولون عن الحافظة علها كا هى . 

واختاروا مينى قديما كان ملكا للدولة فأنشأو | فيه مسرحاً صغير 1 للفثو نْ 
الشعسية لخنى وترقص فيه فرق معدة إعداداً خاما » حيث يستطيع الساتم أن 


[6] أنباء 1 


يشبد الرقص الاسباتى ويسمم الثناء فى إطار محترم دون أن يلجأ إلى اللامى 
وما عاثلها . وهذا السرح يسمى الثوكو وهو لفظ إسبانى مأخوذ من السوق 
العربية . 

وهذا فى رأينا هو العمل السياحى الفيد . فإن أعظ, دعاية سياحية هو 
الماع نفسه » والرجل الذى يزور قرطبة مثلا ويرى ذلك كله فيهم يحدث أحاءه 
بعد عودته ما راى ويحفزثم على السفر » فتتضاعف اعداد السانحين سئة بعد 
سنة » وليس هناك بر عرف كيف ينشط السياحة فى بلاده عن طريق تيسير 
الأم على السانحين وتقديم العاونات والتبسيرات لمم مثل اسبانيا . وهى لا 
تعتمد على المكاتب السياحية فى الخارج ربم اعادها على الجهد الداخلى اراحة 
السانحين ؛ وتقوم وكلة الوزارة للسياحة فى وزارة الاعلام الاسبانية يجهد عظيم 
فى هذا السبيل » وخاصة فى السنوات الأخيرة التى وصل فما النشاط السياحى 
إلى أقصاه . 


يوم الأحد ١٠١‏ اكتوبر ١93١‏ 
الساعة الحادية عضصرة صياحاً ‏ معرض خيول فى ساحة قصر الملوك الكاثوليكيين 


ثم بتربية الميول فى اسبانيا وزارة الزراعة » ونفر من كبار الملاك يربونها 
للمتاجرة فها وعن هواية شخصية » ولدسهم لهذا كل صنف من أصناف الخيول 
العربية والاتجليزية والاسترالية والخلطة سواء للركوب والسباق أو لمر العربات » 
وقد رأينا نماذج طيبة من هذه كلها » بعضها عربية أصيلة وبمضها الآخر مبياً 
لجر عربات الر كوب التى كانت معروفة حتى استمال السيارات » ولا زال نفر 
من الأغنياء يحتفظ باذج جيلة جداً من هذه العربات . 


حفل يذكارى فى قاعة السفراء فى مدينة الزهراء 


أقم هذا الحفل فى الساعة الرابعة بعد ظهر ذلك اليوم . ومدينة الزهاء 


001 أنباء ال 


أنشأها عبد الرحمن وأتمها ابنه ال ع الستنصر لتكون مقراً الخليفة ورحال دولته 
وحرسه » وهى جموعة من الميان أشبه بقصور فرسأى . وقد أنشأها الناصص 
فى سفح جبل قرطية الس جبل العروس الذى يقع تهالما الغربى على مساحة 
واسعة » ومبانها فى سفح الحبل وعلى لحفه وقد ساق لما اللاء فى قنوات 
وأنابيب من أعل الجبل على نظام هندسى عظم . 

وقد مهدمت هذه الديئة وزالت من الوحود قري أثناء الفثنة الكبرى الى 
عت الأندلس وأزالت اللافة خلال النصف الأول من القرن الخامس المجرى/ 
الحادى عشر الميلادى ول يق منها إلا أتقاض اختفت مع الزمن 

وقد عنيت الميئات العامية والأرية فى أسيانا بالبحث عن هذه الديئة من 
سنة 19٠١‏ »2 وفى سنة +195 نشي الهندس القائم بالترميم بلاسكث بوسكو 
نتيحة تلك الأع ال وهى العثور عل خطيط البلد القديم ومواضم الأبنية فيه 
وكذلك عل عدد كبير من الأعمدة والأنة وقطع الفخار وقد حفظ ذلك كله فى 
متحف قرطية للاثار . 

ثم واصلوا العمل نحت إشراف ثلانة من أ كابر المعاريين المعروفين فى مبدان 
المارة الإسلامية وثم الأستاذ الهندس فيايحكس هرناندث والأستاذ رافائيل 
كاستيخون والأستاذ أوكانيا خيمينث وتمكنوا بعد التنقيب والطفر من العثور على 
تموعة كبرى من الأحمدة وحجارة البواى والأرضية وأنابيب المياه والمحارة التى 
تغم تقوشاً وكتانات . 

ثم استخرجوا من الكتب كل ما فها من الاشارات عن ممصارة المدينة 
وهندسها » وعل أساس ما جعوه مه من العلونات وانخلفات بدأوا يعيدون بناء 

بعض أحزاء الدينة » فبنوا قصر الاستقمال الكبير الذى أنشأه الناصر ليستقبل 
فيه اللوك والسفراء وكبار الضيوف » وهى فاعة كبرى تتكون من بهو واسع 
تقوم على كل من حانبيه ثلائة أقواس تقوم عل أعمدة رخامية من طراز الخلافة 
الأندلسية 3 أى من ذلك الطراز القوى الخليل الذى ور فى النفس بفخامته 
وساطة خطوطه وحدها » وفى الصدر ثلاثة أقواس أخرى من ذلك الطراز » 
وخاف الأقواس عيناً وثعالا دهليزان عمريضان . وكان الفروض أن كرسى 


كأ أنباء 44١‏ 


الخليفة يوضع حت القوس الأوسط فى الصدر وعلى عيتة ويساره كراسى ولى 
العهد والأمراء وكيا, ر رحال الدولة ويقف بقيتهم صفين بحذاء الأقواس المانبية . 
وفى الدهليزين يف المرس فى ملابس الاستقبال وبأ كل السلاح ويستمر صفا 
المنود خارج القاعة إلى مسافة طويلة » بحيث عر الضيف بين الصفين من بعيد 
ويسير حتى يصل إلى باب الثاعة فيحى الخليفة شم قم فيحى ل أخرى 

حتى إذا وصل إلى الخليفة حى 3-6 عالثة ووقف ليلق كلة نحية م يسم رسالته 
9 كان سفيراً أو يأخذ مكانه إلى حاف الحليفة إذا كان ملكا أو أميراً . وقد 
وصف موّرخونا هذه الاستقيالات أكل وصف وأحسئه . وق الجزء | 
وحدداه من ابن حيان وصف رائع للاستقبالات من هذا الطراز يستغرق الواحد 
مها بضع ساعات . 

لهذا كان اختياراً موفقاً من منظمى احتفالات الذكرى أن يقيموا حفلا 
ومحاضرة فى تلك القاعة » ففرشوا أرض التاعة يبسط تعمدوا أن تكون قرية 
من طراز الخلافة ووضعوا منضدة فى الصدر حلس إلها عمدة قرطبة والمدير العام 
للعلاقات الثقافية ونفر من كبار رحال قرطبة ينهم الهندس العلامة فيليكس 
هرناندث والأستاذ رفائيل كاستيخون وجلس الضيوف يتقدمهم السيد سفير 
الجهورية العربية التحدة وبقية السفراء إلى حانى القاعة . 

ودأ الحديث عدة قرطية السنيور كروث 5 وندى وهو من أوسع عمد اسيانيا 
ثقافة وأ كثرم طموحاً ونشاطاً » فتحدث عن تلك المناسبة الطيبة ومعتاها 
بالنسبة لتاريخ اسبانيا وللعلاقات بين الءرب واسبانيا » ورحب بالسادة سفراء 
العرب والسامين وبقية الحاضرين وشكرثم على الحضور والشاركة فى الاحتفالات » 
ثم قدم الأستاذ رافائيل كاستيخون ليلق محاضرة عن عبد الرحمن الناصر ومدينة 
ازهراء . 

وقد كانت تلك الحاضرة الثانية لذلك الأستاذ المليل مرى ذلك الستوى 
العمى الذى امتازت نه محاضرته الأولى » وقد أناض الكلام عن مدينة الزهراء 
وتاركهر وعما رما وما حرى فها من ع الحوادث التاريخية » وشبهها شّصور فرساى 
الى أنشاها لويس الرابع عشر وقصور سان سومى التى أنشأها فردريك الأ كبر » 


ع 


4 أناء |14] 


ثم حى كين امحل أعى هذه الدينة حتى تلاشت من الوجود وكيف تقب 
الأثريون الإسبان عن آثارها وبعثوها إلى المياة من جديد . 

وبمد ذلك قدموا عرضاً من النناء والرقص الفولكلورى الإسباق 

وإلى حاف قصر الاستقبال استطاعوا أن يعيدوا إنشاء بمعض دور الحرب 
ومساكن الموكلين بشئون المدينة وخططوا ميدان العرض العسكرى مخطيطاً دقيقا 
على نحو ما كان يام الخلافة . والعمل حار على قدم وساق فد عثروا على مقدار 
عظيم من القطع الأثرية الأخرى وثم يدرسونيا ويعدونها لإقامة أبنية حديدة . 

وفى الساعة السابعة مساء وفى إحدى قاعات نادى الصداقة أل الد كتور 
حسين مؤنس حديثاً عن عبد الرسمن الناصر وفضله على التاريم الإسباق كله 
وبين كيف كان أعظم حاك عرفته أوروبا فى العصور الوسطى و كيف أله عتاز 
كثيراً عن شرلان الذى لم يكن يعرف القراءة والكتابة وم 5 إلا محاربا قفى 
عمره كله فى فتوح فى ألانيا وبقية نواحي أورويا » وكف أنه أعظم بكثير من 
كارئوس الخامس المعروف بشرلكان الذى كان إمبراطوراً على الدولة الرومانية 
القدسة واسبانيا وممتلكاتها » ولكنه لم يكن إسبانياً ولم يعرف الإسبانية فى حين 
أن عبد الرحمن الناصر إلى حاب عروبته الصافية كان معتزاً بوطنه اسيانيا بتكل 
لغنها بطلاقة ويعمل على بوحيد رقعها ورفعة شا مها . 

وبعد الحاضرة ة قدم الأستاذ عبد الجيد عوض الستشار الصحنى بسفارتنا فى 
مدريد فيامين من أفلام الدعاية عن بلادنا ووزع قدراً كيرا 7 ن المطبوعات 
والنشرات . 

وفى الساعة الماشرة مساء أقام عمدة قرطبة عشاء للسادة الدعوين جيعاً فى 
قاعة_الفسيفساء فى قصر الاوك الكاثوليكيين وهو البنى الواجه للجامع وقد أقيم 
عل آثار قصر خلفاء بنى أمية فى قرطية . 

وبهذا انهت احتفالات هذه الناسبة الكرعة » كانت قصيرة فى مداها 
ولكنها عظيمة فى مئزاها ققد أحيت فى الأذهان ذكرى ذلك الخليقة العربى 
العظيم وما كان لخحضارتنا فى إسبانيا من ازدهار عظم . 


[5ظ] أباء 4 


وتقدراً لا قام به عمدة قرطبة من جهود فى ذلك السبيل رأى السادة سفراء 
البلاد العربية والإسلامية الذين شاركوا فى الا-تفالات أرف يقدموا إليه هدية 
ذكارية فى صورة صينية فضية تقشت علما بالعربية والاسبانية عبارة شكر وتقدير . 

واشترك العهد فى هذه الاحتفالات باقامة ح<فل فى داره مساء الاثنين 
كن اكتور ١955ل‏ »2 وق ذلك الحفل ألق الك ؟- ر حسين مؤنس محاضرة عن 
«عيد الرحمن الناصر فى الاطار العام لتاريخ اسبانيا» وقد نشرنا نص هذه 
الحاضرة فى القسم الافرنى ٠ن‏ هذا الجلد » وملحق بالعربية فى نهاية القسم 
العرلى . شْ 


تقر يد عن الخطو طات العر بيه فى الغر ب 


قام الدكتور مود على مى فى الدة من ١4‏ .وليو إلى *" يوليو 195١‏ برحلة 
إلى الثرب لالقاء محاضرات بدعوة من الحمكومة المثربية » واتهز هذه الفرصة 
لدراسة مموءات الخطوطات الكتشفة فى الغرب خلال السنوات الأخيرة » وكتب 
فى ذلك تقريراً نورد منه الفترة الخاصة باللخطوطات نظراً لأهميتها للدراسين 
والباحثين : 

اقتصر عمل على لخص كتب الجموعات الثلاث الحديدة التى لم ينم طبع 
سحلها » ول يدخل فى ذلك لخص كتب المزانة العامة الى صدرت فهرستها 
فى محلدين طبعا فى ارباط وقام على وضعه) الاستاذان عبد الله الرجرجى وابراهم 
الكتانى . أما هذه المجموءات الثلاث فهى الآتية : 

١‏ - جموعة عبد الى الكتااق » ويرضل إلها حرف ك 

؟ اعنم جموعة الحلاوى 4 و رعس إلها حرف ج 

م - مموعة كتب الاوقاف والزوايا ويرش يحرف ق 

وقد تبين لى بعد تصفحى لكثير من كتب هذه الجموءعات أنها على أعظم 


جانب من القيمة لا بالنسبة لتاريخ المغرب والأندلى كسب بل وكذلك بالنسبة 


ع 


لك أناء 0 


لتاريخ الشرق العريى والإسلاى ومختلف تواحى حضاريه وثقافته ٠‏ بل فى وسعنئا 
أن تقول إنه لا يمكن لباحث حول شئون الغرب والأندلس أن يستغنى عن 
الاطلاع على تلك المجموعات الحديدة التى #ضيف كثيراً من العلومات والأخبار 
القيمة إلى ما نعرفه من قبل . 

وسأشير فها يلى إلى بعض الكتب القيمة التى تعتبر من أقم ما رأد 


ف 
تلك الجموعات يه عل سبيل ال خصر وإعا من فيل أعطاء أمثلة سر لعة قليلة 
على قينها . 


فى تفسير القرآن الكرم والعلوم القرائية والحديث 


كتاب الحرر الوجيز فى تفسير المزيز لعبد الحق بن عطية الحاربى 
الإشبيل . وهو من أجل كتب التفسير التى ألفت بالأندلس © ومنه نسخ 
عدة تحمل أرقام م" ك و55١5‏ ك و 5080 ك 

الناسخ والنسوخ لابن العربى الإشبيل » نحت رقم ٠054‏ ك 

- عارضة الأحوذى على صحيح الترمذى لابن العربى الإشبيل » نحت 
رقم ٠.ماك‏ 

وابن العربى الإشبيل هذا من أجل العلماء الأندلسيين فى القرن السادس 
المحرى » وله كتب كثيرة نشر بعفما فى بلاد الشرق » وبقيت ججلة مها 
خطوطة بعد . 

التيسير لان عحمرو الداق » نحت دقم ؟0 ”5 ك 

- طبقات القراء لان عمرو الداى » نحت رقم ؟لاه ق 

وهذان الكتابان لاحد كبار العذاء الأندلسين » توفى فى منتصف القرن 
المامس المحرى » وكتبه فى قراءات القران ونقط الصاحف وغير ذلك من 
العلوم القرآنية تمتبر حججاً فى هذه النواحجى » وقد طبع منها كتاب الأحكام 


فى تقط اللصاحف أخيراً . 


[1؟أ] أناء 1 
ف الفلسفة والالهيات 


كت العاوم والدر النظوم ف حدائق الشريعة ودقائق عم الطبيعة لانى 
عند الله تمد بن أحد بن بوعصرت الأندلسى © أت رقم عدهطا اك 

وان بو صرت الأندلسى من مؤلقى القرن ارابع ا محرى ( وف سنة 1و م) 
فى فترة لا يعرف للأندلس فيه نشاط كير فى ميدان الفلسفة » ولعل كتابه 
هذا يغير ما ردده كل الباحئين من عدم رواج العلوم الفلسفية فى عهد الخلافة 
الأموية والدولة العامرية . 


فى الفرق والطوائف الإسلامية 


ب النصاتح النجية والفضاتم المخزية فى الشيعة والحوارج وامرجية لابن حزم 
القرطى » تحت رقم 99 ق ولسئا فى حاجة إلى بيان قيمة هذا الكتاب الذى 
ألفه الكاتب الأندلسى العبقرى ابن حزم صاحب الؤافات الكثيرة فى مختلف 
واحى العارف الإسلامية . 


فى التصوف 


روضة التعريف بالحب الشريف للسان الدين بن الخطيب الوزير الغرناطى 
المشهور » نحت رقم معكجم كّ 
وهو كتاب توحد منه نسخ متعددة ©» وله قيمة عظيمة إذ أنه من أعظم الكتب 
الصوفية الؤلفة فى الفرن الرابع عشر فى الغرب الإسلاتى كله » وقد حو ابن 
المطيب من أجل هذا الكتاب واد عليه بعض اعدائه أن كتابه تضمن أشياء 
عدوها من الالحاد » فكرا بإعدامه . 


ف الفقه والنوازل والاحكام 


الاجوبة لابن رشد القرطى » نحت رقمى ٠ه‏ ق و الام ك 


ل أناء [9] 


وااؤلف هو ابن رشد الفيلسوف القرطى العروف » وكتابه هذا أجوبة على 
أسئلة استفتى فها » ولثل هذه الكتب قيمة عظبى فى اطلاعنا على الاحوال 
الاحجماعية والاقتصادية ليلاد الغرب الاسلاى وخصوصاأ الادلس قْ هذه العصور 8 

النوازل والاحكام لانى الاصبغ بن سبل © نحت أرقام مه ق © 
”اق ع مم ق 

ويعتبر كل ما كتبه ابن سهل هذا ( توفى فى منتصف القرن الخامس المحرى) 
من أقم الوثائق التى احتفظ لنا بها عن الأنداس فى هذا العصر » وقد استفاد 
منها الستشرق ليق بروفنسال فى المجاد الثالك من كتابه فى تاريخ لأنداس . 
كته عن النظم الادارية والاحو ال الاجتاعية والاقتصادية بالأندلس خلال 
الرابع المحرى » ولا شك فى أن هذا الكتاب المشار إليه من أ ما يجب أ 
ينشر حتى نستطيع أن حيط بهذه الفترة المجيده من تاريخنا العربى فى الأندلس 


ل المهاية والمام فى معرفة |( لونائق والأحكام للمتيطى نحت رقم ١ه‏ ق 


وهو كتاب مشهور له قيمته العظمى فى كل ما يتعلق بالتشريع الإسلاتى 


3 عو فيه 03 لابراهيم بن عبد ألرحمن الغر ناطى » نحت دم كلاذ ق 

وتعتبر الونائق الغرناطية بصفة خاصة مه ن أم الصادر التارضؤية لمذا العصر 
الذى كان أ بر عصور الإسلام قَْ الأنداس إذ أن الأخبار التاريخية فيه ادرة 34 
وتدل عل جموعة الونائق الغرناطية الى قام بنشرها معهد الدراسات الإسلامية 
2 مدريد أخيراً (بتحقيق الأستاذ سيكودى لوثبينا ) والتى سدت كثيرً من 
الفراغات والفحوات فى التاررخ الغرناطى لقلة الصادر التاريخية عنه . 

المواه الختارة فى وازل غمارة » نحت رقم كتاج 


الكانتى لابن عبد البر ثرى التي » نحت دف 4ه ك 
وابن عبد الير التوق قَْ متتصف القرن كام س المجرى من أعظع الفقهاء 


والحدثين الأندلسين » وكشه الى نشرت مثل الاستيعاب وجامع اد العم 


03 أناء 44 


وفضله والائتقا وغيرها تعتبر من أعظم ما خلفه الأندلسيون فى هذا الميدان » 
بل هى جة كذلك لدى علماء الشرق . 
الورد الأعلى فى اختصار كتاب الحلى » تحت رقم 4١‏ ق 


ديوان أثير الدين أبى حيان الأندلسى الفرئاطى » نحت رقم 59 ق 

وأو حيان الفسر اللنوى النحوى الشهور صاحب الؤلفات الكثيرة فى 
هذه العارف » وهو إلى حانب ذلك شاعى غنانى رقيق احتفظ القرى لنا من 
شعره با يدل على تقدمه فى هذا الفن » ولا شك أن لديوانه هذا قيمته وشأنه . 

مموع فيه ديوان عبد الكريم بن حمد القيسى الغرناطى » نحت رقم 194 ق 

وهو من شعراء القرن الخامس عشر 4 ف فثرة لا يكاد لعرف ف تارم 
غرناطة الأدنى خلالها شى' مذكور » ثم ان هذا الشاعى كار[ قد أسره 
السحيون وظل سحيناً فى مدينة أبدة فترة طويلة » وقد اتصل بوزراء غسناطة 
ورحالامها 2 عصره مم جعل لدبوانه قمة تارضخية عظمى . 

ديوان ابن هالى* الأندلسى » نحت رقم 1١4‏ ق 

وهذا الديوان قد نشر من قبل أكثر من ممىة إلا أن هذه النسخة 
الخطوطة الحديدة قد يكون لما قيمة خاصة . 

ديوان الأديية عائشة الباعونية » نحت رقم 74 ق 

ووجه قيمة هذا الديوان أنه يعطينا صورة عن الأدب النسانى فى الغرب . 

ديوان ابن سهل الاسرائيق ( عن جوع يحتوى على جزء من سقط 
الزند لابى العلاء العرى) » بحت رقم 154 ق 

وديوان ابن سبل الاسرائيل قد نشر كذلك أكثر من مرة » ولكن هذه 
النسخة الخطوطة الحديدة قد تضيف شيئا إلى الطبوع . 


4 أباء [:؟ا 


إيراد اللال من انشاء الطوال لابن خاتمة » نحت رقم 42؟٠‏ ج وابن 
خاتمة شاعن مرى اارية كان تميذاً لابن الخطيب » وله ديوان مخطوط فى 
الاسكوريال وقفت على تحقيقه الأنسة سوليداد خييرت الإسبانية » وله كتب 
أخرى كثيرة » ولا شك فى قيمة مؤافاته الأدبية فى اطلاعنا على جوافب من 
الأدب العربى فى غناطة خلال القرن الرابع عشر اليلادى . 

- الكتيبة الكامنة لابن الخطيب » نحت رقم 05 ج . 

ومن هذا الكتاب نسخ أخرى » وهو كتاب عظم القيمة فى عرض 
صورة للأدب النرناطى فى القرن الرابع عشر اليلادى . 

- الذخيرة فى محاسرة أهل الجزيرة لابن بسام الشتترينى » نحت 
دم ٠‏ ق (التسمان الثالثك والرابع ) ٠:‏ 

وكتاب الذخيرة أشهر من أن ندلل على قيمته وأهميته » وقد نثر منه 
القسم الأول والنصف الاول من القسم الرابم . وما زال القسمان الثانى والثالث 
مخطوطين بعد » وهذا الخطوط يضيف إلينا نسخة من القسم الثالك الذى لا 
تعرف منه إلا نسخ قليلة جدا . 

شرح قلائد العقيان لاءن زاكور ؛ بحت رقم ١45‏ ج ْ 

غير العالنى لابى الححاج الشتتمرى لديوان الشعراء الستة » نحت 
دتم /االال اك 

وأبو الححاج الشنتمرى من أشهر العاماء الأندلسيين فى القرن الخامس المحرى 
وشروحه الختلفة على دواوين الشعراء الماهليين والإسلاميين من أكثر ما ألف 
فى العام الإسلامى كله قيمة وجودة » ويتبر نشر كل تراث هذا الأديب 
الأنداسى من أجل الخدمات الى عكن أن تقدم إلى اريخنا الأدى . 

- قطب السرور فى وصف الأنبذة والجور لابراههم بن القاسم الرقيق » 
حت رقم 65ل اق ( اطزء الأول ) 

وهذا الكتاب من المجموءات الأدبية القيمة » والمزء الأول الوجود فى 
خزانة الأوقات يكله المزء الثاتى المحفوظ فى مكتبة الاسكوريال . 

التمازى والرائى لحمد بن يزيد البرد » نحت رقم 556 ق 


ع 


[0] أناء 1 


والبرد صاحب كتاب الكامل من العلهاء الشارقة المتقدمين ذوى الشهرة 
والكانة (عاش فى أواخر القرن الثانى وأوائل الثالك المحريين) » ولكتبه كلها 
قيمة لا شك فها . 

- ارتشاف الضرب من لسان العرب لاثير الدين أبى حيان الغرناضى » 
خت دم "١‏ فق 

ل تودد الخارية » حت رقم ؟لمم اك 

وهذا الخطوط يتضمن القصة المعروفة التى توجد فى مموعة « الف ليلة وليلة » 
ومن المعروف ما باشرتنه هذه القصة من نفوذ كير على الأدب المسيحى الإسباتى 
في العصور الوسطى . 

ديوان الفاضى ججال الدين على بن محمد العسى . 

وهو ديوان كبير مكتوب بحط مشرق ججيل » ويبدو أن مؤلفه كان من 
أهل الههن . 

كتاب فى طبقات الشعراء للنووى » حت رقم 165١‏ ك 

ببجة المجالس وأنى الجالس لأنى حمر بن عبد البر النمرى » نحت 
رقم «عمار اك 

وهو من الجموعات الأدبية القيمة ومؤلفه هو ابن عبد البر الفقيه والمحدث 
الاندلسى المعروف . 

- شرح توشيح ابن سهل الإسرائيل لليغركق ؛ نحت رقم الاك 

وهو كتاب توجد منه بعض النسخ المخطوطة الأخرى ؛ ونشره قد يعين 
على تنديم ميد من العلومات الطيبة حول مسألة الوشحة التي كثرت أبحاث 
الأدماء حولما فى السنئوات الأخيرة . 


ف اللغة والنحو 


مختصر كتاب العين للخليل بن أعد » تأليت أبى بكر ازبيدى » 
بحت ارقام 6" ق » 5١٠5‏ ق والزبيدى من أشهر الاغويين والنحويين الأندلسيين 


-هة أنباء [5؟] 


فى القرن الرابع المجرى » وكتبه من | 3 الأساسية فى هذا الميدان » وقد 
نشر بعضها أخيراً » أما ختصر ال الذكور هنا فانه من أحق الكتب اللغوية 
بالنشر » ومنه نسخة أخرى فى الكتية الوطنية بمدريد . 

الثلثات فى الاغة لابن السيد البطلاوسى » نحت رقم 45 ق 

- التكت فى تفسير كتاب سيبويه لانى المجاج يوسف بن سليارتف 
الشنتمرى » نحت رقم ؟5 ق 

- الدلائل لقاسم بن ثابت السرقسطى (أجزاء اوكو*)ء نحت رقم ١94‏ ق 

وكتاب الدلائل هذا من خير ما ألف فى الأندلس فى القرن الرابع المجرى » 
وقد اعترف اللغوى الكبير أبو على التالى عند قدومه إلى الاأنداس فى عهد 
عبد الرحمن الناصصر أنه خير ما رأه ف الأنداس فى هذا الميدان ؛ وهو يعطيئنا 
فكرة وامحة عن عثل إل ندلسيين للثقافة المشرقية فى فترة مكار 5 نسبياً . 

الفصوضص صاعد اللغدادى اللغوى نحت رقم محتكلاك 

وهو الكتاب الذى ألفه هذا العالم البتدادى المنصور بن ألى عاص فى أواخر 
القرن الرابع المحرى » وقد أثار هذا الكتاب اهئاماً عظما بين الاأندلسيين 
ومثاقشات و حول قيمته فهاجه الدنعض ودافع عئه النعض الآخر »؛ وانهبى 
الأمى بالقائه فى نهر الوادى الكبير » الا أله من خير ما يصور لنا ثقافة 
الأأندلس فى هذه الفترة ومدى نضحها عل أي حال . ورعا كان من المستحسن 
أن تقوم لنة من علماء الشرق والغرب على طبعه وتحقيقه باعتباره من مظاص 
العلاقات بين هذين الجناحين من العالم العربى فى ميدان الثقافة . 

فصل المقال فى شرح الأمثال لانى عبيد القاسم بن سلام » تأليف أنى 
عبيد اللكرى » نحت رقم ١58‏ ق 

والكرى هو الخغرافى اللغوى الشهور الذى نشرت بعض مؤلفانه ذات الصيت 
الطائر » وفى كتابه هذا صورة لشروح الأندلسيين على كتب عفاء الشرق . 

3-2 جموع فيه زهة النصار والاأبصار للقاضى ابن الس ن التسامى ؛ حت 
رقمى 558 ق و9869١ا‏ اق 


|00 أناء ١اهع‏ 


والنباهى تيد لابن الخطيب وزير غمناطة وكتابه هذا من الكتب الأدبية 
واللفوية التى تصور ثافة الأندلس فى عصرها الإسلاتى الأخير » ومن هذا 


الكتاب نسخة فى مكتبة الاسكوريال . 
فى التاريخ والطبقات 


أخبار مك للازرق ٠‏ نحت رقم 4# اق 
- كتاب التارخ لخليفة بن خياط ؛ دواية بق بن مخلد القرطى » بحت 
رم 4ذا ق 
ل كتاب مجهول الؤلف فى التاريخ الإسلاى العام ولا سها تارجم مصر 
حتى عصر الناصر قلاوون » نحت رقم ”6 ق 
نسخة من إنباه الثمر عن أناء العمر لابن حجر الستلااق » نحت 
رقم ١6١‏ ق 
- نسخة من المهل الصاى والستوفى بعد الوافى لابن تغرى بردى » نحت 
رقم مئة؟ ك 
- كتاب فى التاريم العام يتناول آلخره ملوك البرير وافريقية والاأندلى » 
محهول الولف » نحت رقم 50/4 ج 
ب المفاخر السنية والمكثر الرضية فى سيرة ججال الدين حا 1 الاسكندرية 
للحسن بن عتيق بن امسن الاسكتدرى » نحت رقم كا ق 
الخطط للمقريزى نحت رقمى 57/ا ق وا ذالم ق 
وهذه الكتب السالفة الذكر مما ألفه علماء مشارقة أو مما ألف فى موضوءات 
التارخ الإسلاى الشرق بصورة خاصة » وبعض هذه الكتب توجد منها نسخ 
كثيرة فى المكتبات الشرقية » الا أن وجود هذه النسخ الخطوطة فى الغرب 
قد يمين على طبع تلك الكتب على صورة أفضل » ثم إنها تدل على أن البحث 
فى مكتبات الغرب يكن أن يكشف عن وجود كتب نهم الدارس فى تاريخ 


الشرق وهى مع ذلك غير معروفة فى الكتبات الشرقية . 


ايك أناء [4؟] 


- الترجان العرب عن دول الشرق والغرب لالى القاسم الزيانى » نحت 
رقم عم ك 

أعمال الأعلام لابن الخطيب » نحت رقم 15# ق 

الاكتفا لابن الكردبوس » نحت رقم 2ه*؟ ك 

وهذه الكتب ألفها مؤرخون مناربة حول التاريخ الإسلاي العام فى المشرق 
والغرب على طراز كتاب «العبر» لابن خلدون » ولمهذا فان لما قيمها فى 
اعطائنا صورة لكتابة الغاربة عن تار الشرق فضلا عن تاريتهم لبلادثم ثم » 
والكتاب الأول منها مثلا كتاب ضخم يحتاج لتشافر المهود بين عذاء الشرق 
والغرب لنشره » ونرى أنه من أفضل ما كتبه المؤرخون المثاربة فى اليدان » 
أما القاتى (أعمال الأعلام) فهو كتاب نشرت بعض أحزائه ( اللخاص منها 
الأندلس وبصقلية) ولكن بقبه ما زال خطوطاً بعد » وأما الثالك فان منه 
نسخة فى الجمع التاريخى اللى عدريد ونسخة أخرى غير كاملة فى المكتبة 
الوطنية عدريد » وقد استفاد منه بعض المستشرقين ونرجوا بعض فصوله إلى لغات 
أجببية » ونرى أن نشره أمس لازم لدارس تاريخ الشرق والغرب على السواء . 

أنساب العرب والعجم لابن عبد البر » نحت رقم ١457‏ لك 

الدرر فى الغازى والسير لان عبد البر » نحت رقم ١57‏ ك 


وهذان الكتابإن الصغيران اللذان وضعها ابن عبد البر الأندلسى لما قيمتهاء 
والأول رسالة موحزة نشرت من قبل بصورة غير مرضية » أما الثالى شنه نسخ 
غطوطة أخرى » وأميته أنه من أول ما ألف الاندلسيون فى السيرة النبوية . 

- الملل السندسية فى الأخبار التونسية لحمد بن محمد بن الحاج الوزير 
الاندلبى » نحت دقم 555 اك 

اتحاف أهل الزمان بأخبار ملوك تونس وعهد الامان لابن أبى الضياف 
بحت رقمى 55517 ك و 581١54‏ ك 

الدرر والعقيان فى بيان شرف بنى زبان لابراهم التسى الاموى نحت 
رقم 444 ق 


[1؟] أناء ومع 


- السند الصحيح الحسن فى مأثرات مولانا أنى الحسن » لابن مرزوق 
نحت رقم 1١١‏ ق 

- فتوح أفريقيا لعلاء الدين مغلطاى بن قليج الافريق » نحت رقم 55١‏ ج 

وهذه الكتب التى سلف ذكرها تتناول جوانب مختلفة من تاريخ المغرب 
العرنى » وكلها فى حاجة ماسة إلى النشر إذ أن ما نش حول التاريم الغرنى 
قليل بالنسبة إلى الانتاج الضخم الذى كتب فيه . 


فى العلوم الاجماعية والسياسية 


- كامل الصناعة فى الفروسية والشجعان » نحت رتم 9" ق 
| أنجم السياسة لابن عبد الله الالقى (قصيدة فى السياسة وادارة الحم ) 
حت رقم فض ك 

- بدائع السلك فى طبائع اللك لحمد بن على بن الازرق ( كتاب فى فلسفة 
التارخ على غرار مقدمة ابن <لدون ) » نحت رقمى 8507" ك و 54 ج 

ل كتاب فى السياسة لحمد بن عبد الكريم المنيل » نحت رقم 9مك 

- تأليف فى المهاد لالى عمر بن عبد البر » بحت رقم ملام ك 

عين الأدب والسياسة وزين الحسب والرياسة » لملى بن هذيل » نحت 
رقم ؟؟5ع”» ك. 
- اليل فى الحروب وفتح المدان وحفظ الدروب » نحت رقم *4 ج . 
الشهب اللامعة فى السياسة الناجعة لالى القاسم ابن رضوان » تحت 
رقى ؟ة ج 50849 ج . 

المز والرفعة والنافع لامحاهدين بالدافع لإراهم بن أحد بن انم بن 
تمد بن زكريا الأندلسى » نحت رقم لاى ج . 

كتاب فى فضل الههاد لابن هذيل » نحت رقم ١١١‏ ج . 


هع أنياء ]١م‏ 


فى الجغرافية والرحلات 


السالك والمالك لأنى عبيد البكرى » نحت رقم 4848 ق . 

الروض المعطار فى خبر الأقطار لابن عبد المتعم الجيرى (المزء الأول) » 
نحت رقى 2*؟اق واهة8"؟ ك . 

وهذا الكتاب الأخير معجم جغرافى من الطراز الأول » كتب على غرار 
معنجم ياقوت الجوى متناوللا للعالم الإسلاى ج#يعه © وقد سيق أن استخرج 
الستشرق ليق بروفنسال من هذا الكتاب الواد الخاصة بالأندلس فنشرها منفصلة 
فى القاهرة سنة /590ة١ا‏ وأتبعه بترجمة فرنسية نشرت ق ليدن ؛ أما باق مواد 
الكتاب مما يتناول المواضع اضم الجغرافية فى الشرق وفى الثمال الإفريق فإنه لا بيزال 
بعد مخطوطاً » ولو نشر 35 سيقدم لنا من المعلومات الخنرافية القيمة ما قدمه 

لنا حول الأندلس ذلك المزء الذى ثم نشره منه بالفعل . 

- تشحيذ الأذمان سيرة بلاد الغرب والسودان للشيخ محمد بن تمر 
التونسى » نحت رقم 5*5 ك . 

وهذا الكتاب من أطرف كتب الرحلات. ومؤلفه تونسى كان على ما يبدو 
مرىيى قراءة اي من التحار عاش خلال القرن التاسع عشر ( توفى سنة 
٠١4‏ ه ) » وقد حاب في رحلته تلك بلاد مصر والغرب والسودان ووصل 
إلى أواسط افريقيا » وفيه معلومات طيبة عن كل هذه البقاع » و كتابه من 
الوثائق المتعة عن أحداث هذه الفترة فضلا عن الصور الاجماعية والاقتصادية 
التى يتدمها لنا هذا الولف الذى كان شاهد عيان لكل ما مس عليه من بلاد . 

كتاب فى الحثرافية لابن الجراد السلاوى » نحت رقم /33؟١‏ ج . 

كتاب فى الحرافية مجهول الؤاف ( شمن مجموعة فها كتاب الملل 
الوشية فى الأخبار الراكشية ) » نحت رقم 545 ج . 

- تأليف فى الترافية محهول الؤاف » نحت رقم 5458 ك . 

كتاب فى الجغرافية مجهول الؤاف » نحت رقم ٠١5١‏ ق . 


[حم] أناء مه 
وهذه الكتب جيمها من أحم ما ألف فى الجنرافية العربية ولو أنها نشرت 
لأعانت على استكال السلسلة الطويلة من الحترافيين العرب الذين برزوا فى هذا 
اليدان والذين كانوا قادة التأليف فيه خلال المصور الوسطى . 
كتاب فى الجنرافية ( مختصر أزهة الشتاق للادرسى ) نحت دم هع" ك , 
وهو تأليف له قيمته رغم كون زهة الشتاق للادرسى قد نشرت أحزاء مها 
من قبل . 
-- معنجم بأسماء البإدان لبحى بن سعيد بن حى ؛ نحت رقم /81" لك . 
وهو كتاب عل ما يبدو من خطه وأسلوبه حديث التأليف » ويظهر أنه 
مسودة أصلية لأمؤلف كتها خط بده » ويتناول كتاءه حغرافية مصر بوحه 
خاص وقد رتبت مواده على حروف العجم » والموجود من الكتاب قطعة ضخمة 
تبدأ بحرف التاء وأول مواده : تنيس » الشيخ تمى » التل » تل راك » تل 
حاوين » تل ببى عمران » رسا المزة » ترسا القلبوبية ... ا » وقد بدا ل 
من تصفح هذا الكتاب أنه وإن كان قد وصلنا ناقصاً فإنه من أجل ما كتب 
عن جنرافية القطر الصرى ومدنه وقراه » وفيه وصف مفصل لكل موضع 
وناريجخ واف له وملاحظات قيمة فى ثنايا كل ذلك . 
رحلة العيدرى ؛ حت رم 
ناج الفرق فى تحلية عفاء الشرق ( شمن مموع ) » للبلوى » نحت رقم 
خف اق ومنها نسختان أخريان حت رقى هك ج و كلا ج. 
وهذان الكتابان الأخيران من أدب الرحلات » ؤهو حاب كير الأهمية 
فى المنرافية العربية » ومن الكتاب الاول نسخ أخرى فى بعض الكتبات 
الاخرى ( ومنها قسم فى مكتبة الاسكوريال ) » وأما الكتاب الثانى فكتبه 
الخطوطة كثيرة فى المغرب » ومؤلفه هو اليلوى الالق . 


١م‏ ج2. 


فى الطب 


سد التبيسير الجامع 8 امداواة والتدبير لان رص الإشبيل 4 0 رقم و١‏ قَ 8 


00 أناء [عم] 


وابن زه من عائلة إشبيلية عريقة كان لأفر ادها نبريز فى مختلف المعارف 
الإسلامية ومن أشهرثم الطبيب الشهور أبو مروان ابن زهى الذى عرف فى 
بلاد النصرانية يسم 1 

كتاب في عل الطب لابن النفيس » نحت رقم 95» ك . 

ومن هذا الكتاب نسخ أخرى كثيرة فى الكتبات العربية » وربما كان 
نشر هدين الكتايين من خير ما يقدم من ٠‏ الخدمات للعم العرتى ومن الدلائل 
النى تثبت أن العرب شاركوا فى هذا ع مشاركة فعالة فى تقدم الطب وتطوره 
ىَّ بلغ ما هو الأن عليه . 


2 علم الميوارت 


- مناهج القكر ومياهج العير لحمد بن ابراهم الوطواط ( الجلدان الثالث 
والرابع ) » نحت رقم ١١١‏ ق . 

جموع أوله كتاب فى الحيوان لابن عبد السلام » نحت رقم ؟؟؟١‏ ك . 

وهذان الكتالإن عكن أن يضافا إلى الكتبة العربية الفنية فى هذا الباب » 
تلك الكتية التى تبدأ بكتاب الحيوان للحاحظ وتنتهى بشهاب الدين التويرى 
فم كته عن ذلك فى « مهانة الاأرب » والدميرى فى كتابه عن « حياة 
الجيوارت © . 


فى الوسيق 


ما نشسر من كتب الوسيق العربية قليل جداً على الرغم من كثرة ما كتب 
العرب فيه » ولعل من أول واجباتنا إزاء الوسيق العربية اليوم وما ترجوه لما 
من تقدم ونضوج هو أن محم دراسة موسيمانا العربية الأصيلة » وذلك بنشر 
هذه الكتب التى ألفت فها » وليس تراثنا فى هذا الجانب قليلا على أندَ حال ؛ 
ومكتبات الغرب حافلة بأمثال هذه الكتيب » ونذكر من أمثلتها : 


أعم] أناء لاه 


- الطرب الاأندلسى ٠‏ لؤاف محهول » نحت رقم 461١‏ ج . 
- مموع فيه كتاب سفينة اللك ونفيسة الفلك فى اأوسيق » نحت رقم 
ذكم ج . 
- كناشة فى الطرب » نحت رقم 915 ج . 
- الطرب الأندلسى لداود الانطا'ق » نحت رقم له ج . 


ق الفلاحة 


الذى نشر من كتب الفلاحة العربية قدر لا بأس به » وقد اضطلع بالجاب 
الأ كبر منه يعض العاماء الستشرقين وكثير من هذه الكتب نفدت الآن وأصبح 
الحصول علها عسيراً بحيث عس الحاحة إل وضع مشروع وأسع الدى سيدف 
إلى جمع ما تشتمل عليه المكتبة العربية من هذه الك وإعادة نشر الطبوع 
النافد مما 5 نشر ما زال خطوطا من الهم » وقد كان للا :دلسين والغارية 
اهام عظم هذه الناحية » ولا غرو فإن نظم الرى والزراعة والتقاويم الفلاحية 
والتفئن فى تنويع المحصولات الزراعية و 5 فى اسيانيا كل ذلك كان للعرب 
فيه فضل ظاهي لا يدكره أحد ولمدا فإن من أم ما شغئى أن تعتنى له هو 
توجيه ميد من الاهمام بأمثال هذه الكتب التى تدل على مدى ما بلغه العرب 
فى هذا الميدان لح . 

و ينسع الوقت 3 لتتبع كثير من هذه الكتب التى أظن أن مكتبات 
الغرب الكتشفة حديثاً حافلة مها ويكى أن أذكر م ن أنثلة هذه الكتب اثنين : 

زهي اللستان ونزهة لمات لأى عند َك دون الإشبيل 2 حت 

دقم ةلاز ك . 

- كتاب فى أنواع الفارسات » لأنى مدين الفامى » نحت رقم 20918 ك . 


مخطوطات حامعة القرويين فى فاس 


يبلغ عدد الكتب الخطوطة فى هذه المزانة مما هو مسجل الآن 807٠م‏ 


4.4 أناء زعم] 


خطوطاً » فضلا عن حوافظ تغم الخروم (الدشت) من الأوراق تبلغ 3.٠١‏ جموعة . 
وقد قت بفحص بعض 7 اسع له الوقت من الخطوطات الحفوظة هناك 
ومنها ما هو من أقم الذخائر المعروفة فى الكتية الرية على الاطلاق وأشير هنا 
إلى بعض هذه الكتب : 
- السماء والعالم لاجد بن ابان بن سيد القرطى ( الجلد الثالث ) » 
دم 0 
ومؤلف هذا الكتاب عام أندلسى عاش خلال القرن الرابع المجرى فى بلاد 
الخليقة الادلسى العام م الحم الستنصر ولعله من أعظم العاماء الموسوعيين الذبن 
كتبوا فى هذه الفترة المتقدمة إذ أن كتابه يتناول المالم كله «من الذرة 
إلى الفلك »© . 
الفرق بين الهروف الخخسة فى اللثة لابن السيد البطليوبى » نحت 
4٠/082‏ 
الثلك فى اللذة لابن السيد البطليوسى ؛ تحت رقم 4٠/088‏ ( يضمه 
والكتاب السابق مموعة واحدة) . وقد أشرنا من قبل إلى بعض الكتب 
الاخرى المخطوطة لهذا العالم الأندلسى وإلى أهميتها 
الفصوص لصاعد البندادى » نحت رقم “«ده]١٠:‏ » وقد أشرنا إلى 
نسخة أخرى من هذا الكتاب الجليل (فى المكتبة الكتانية تحت رقم كا ك) 
عه غتصر كتاب العين للزبيدى » حت رقم لان © ومنه تدخ أخرى 
أشرنا إلها ( فى مكتبة خزانة الأوقف تحت أرقام ١‏ ق و 58 ق و ٠4‏ ق) 
- قطعة من كتاب القتس لابن حيان الأندلبي فى الخروم (أى 
أوراق الدشت) » وابن حيان لا نبالغ إذ قلنا أنه أء عظم مؤرخ انحبته الأندلس » 
وكتبه هى جاع ما وصل إليه التاريخ فى الأندلس حتى عهده 0 افرن الخامس 
ا محرى ) » وهذه القطمة التى نشير إلها تبدأٌ بسنة #م" ه. فى أواخر أنام 
عبد الرحمن الأوسط بن الم>؟ بن هشام وتنهى بسنة 4"؟ ه. ى أيام الأمير 
تمد بن عبد ارحمن » وأقوم بتحقيق هذا الجزء من الكتاب بالاشتراك مع 
السيد الدكتور حسين مؤّنس ٠‏ ش 


رقم 


[م] أناء 4 


- قطعة من ديوان ابن دراج القسطلى فى الروم (اوراق الدشت) وهى 
أوراق متفرقة من ديوان هذا الشاعى الأندلسى الذائع الصيت الذى كان من 
شعراء النصور بن ابن عاص اللازمين له » وقد قام كاتب هذه السطور بنشر 
هذا الديوان فى دمشق سنئة 195١‏ بعد أن ثم العثور على نسخة أكل من 
القطعة المشار إلها هنا فى إحدى الخزائن الخاصة فى الخرب» . 


سلسلة من الحاضرات فى المامعات الألانية 


كانت جمعية الستشرقين الألانية قد دعت الداكتور حسين مؤنس لالقاء 
سلسلة من المحاضرات والدروس فى خمس حامعات ألمانية » وقد ألقيت المحاضرات 
قى حامعات هامبورج ومونستر وبون وتوبئحن على طلاب الدراسات الإسلامية 
بها . كذلك أل الدكتور مؤنس الحاضرة والدرس الخاصين بجامعة ايرلاين 
سبب وفاة الأستاذ يورج كرعر أستاذ الدراسات الاسلامية هناك . وهذا 
بان المحاضرات والدروس : 


فى جامعة هامبورج 


درس عل طلاب معهد الدراسات الاسلامية ف حامعة هامبورج عن مس أجم 
السيرة النبوية الكرعة ( صباح الأربعاء ١/‏ نوقير 155١‏ ) . 
محاضرة عامة فى مساء نفس اليوم عن قيام الاسلام فى مكة والظروف التى 
احاطت به . 
خآء حصلا معطءىتمععاءاعجم «عمتعة صذ حصداو1 دعل ممنوء )غم 101 


وقد اشترك فى الدرس وقدم المحاضرة الأستاذ برتولد شبول . 


6 حا معة مو نسش 


درس عل طلاب معهد الدراسات الاسلامية ف جامعة مونستر عن مس أجم 
التارخ الاسلاتى ( صباح الاثنين ©١‏ نوفير سنة ١55١‏ ) . 


1 أناء زدم] 


محاضرة عامة فى جامعة مونستر عن نفس الوضوع الذى ألتى فى جامعة 
هامبورج مع تغيير طفيف . 
وقد اشترك ف الدرس وقدم الحاضرة الاستاذ هازفير . 


فى جامعة بون 


درس على الطلاب فى معهد الدراسات الاسلامية فى جامعة بون عر 
« الستشرقون والسيرة النبوية 6 ( مساء اجيس 1١‏ / اكور ). 

درس ثان على الطلاب فى نفس المهد عن « ماجم التارخ الأندلسى » 
( صباح الجمة 155١/1١/58‏ ) . 

وقد اشترك فى الدرسين الأستاذ أتو شبيس أستاذ الدراسات الاسلامية فى 
جامعة بون والأستاذ هوترباخ أستاذ الأدب العربى فى تلك الجامعة . 


فى جامعة توبنحن 


محاضرة عن العالم العربى والغرب والتفاتم بينهها . (مساء الاثنين )1551/1١١/99‏ . 
معطءؤدن ا دعن تغأءتمموءع عطآ .عآء1177 عطءوتطوعة عتل لصن مععوة 7لا مهد[ 


3 


درس عل الطلاب فى معهد الدراسات الاسلامية فى جامعة توبنحن عن 
« الوحى »© . 

وقد شارك فى الدرس وقدم لمحاضرة الاستاذ رودى باريث أستاذ الدراسات 
الاسلامية فى جامعة توبنحن . 

وكانت الحاضرات والدروس كلها بالألانية وقد استفرقت الرحلة من ؟١/‏ 
١ل‏ ككهر إلى */ ١د‏ اكد 


خلال ثشبر فبراير 195١‏ قام مدير المهد ووكيله والسيد الأستاذ محمد 


ع 


أس] ١‏ أناء أكة 


عبد الله عنان بدراسة الطوطات والأوراق العربية التنائرة التى تضمها هذه 
مكتبة الاسكوريال » وهذه اللخطوطات والأوراق هى التى تسمى بأوراق الدشت 
وقد جعت ى حوافظ تعرف عادة يسم 5ه عع . 

ومن المعروف أن منشىء دير الاسكوريال والكتبة اللحقة به هو فيليب 
الثاتى الذى بناه فى سنة لاه6١‏ وكانت فى هذه المكتبة مموعة صغيرة مر 
الخطوطات العربية فى علمى الطب والفلك » وفى سئة ١654‏ أمس اللك التاعين 
على هذه المكتبة بالبحث عن الخطوطات العربية أَيما وجدت إإيادة ثروة مكتبة 
الاسكوريال منها » وفى سئة ١697“‏ وردت إلى المكتبة بعض الخطوطات العربية 
والتركية ما غنمته الميوش والأساطيل الاسبانية بعد موقعة « ليبانتو معصدمع.آ » 
التى اتتصرت فها قوات السيحية على الدولة المانية » ثم زاد رصيد اللكتبة 
الاسكوريالية من الكتب العربية بعد اقتناء محتويات بءض المكتبات الخاصة 
وبعض الكتب الثرناطية التى بقيت من الحريق المائل الذى قام به الكردينال 
ثيسنيروس 015562056 للكتب العربية فى غمناطة » وكان هذا الرجل من ألد 
خصوم الثقافة المربية حتى إنه جم كل ما عثر عليه من تلك الكتب فى سنئة 
55 وأحرقها بالنار . 

وما زالت ثروة المكتية من الخطوطات العربية تتزايد بالتدريم حتى سنة 
4 حينا أسر الاسطول الإسباتى فى مياه حبل طارق سفينة مغربية كانت 
تنقل كتب مولاى زندان سلطان الغرب » وكان مها ثلاثة آلاف محلد فى مختاف 
العلوم والفنون » وهكذا زاد رصيد المكتية العربية فى الاسكوريال حتى بلغ حو 
عشرة الاف غطوط . على أنه حدث فى سنة 15191١‏ أن شب حريق كبير فى 
الدير أنى على معظم هذه الكتب ول ببق منها إلا زهاء ألفين . 

وبين سنتى ثلا( وا ءعلالا١!‏ بدى” فى وضع أول فهرسة عامية للكتب 
العربية المحتفظ مها فى مكتبة الاسكوريال » وقام ذلك القس ميخائيل الغزيرى 
اللبناتى الذى نشس باللاتينية فهرسه المعروف « المكتبة العربية الإسبانية فى 
الاسكوريال » وفيه سحل العام اللبناتى ١88١‏ كتاباً عربياً . 


4 أناء [هما 


ثم قام بعد ذلك الستشرقون الفرنسيون هارتفج درنبور وليق بروفنسال 
وبول ريئو بفهرسة جديدة الخطوطات الاسكوريال اننهى تسجيلهم لحا فها إلى 
رقم 6م 

وبقيت بعد ذلك من غير فهرسة بعض الم#طوطات الاخرى وتموعة من 
الأوراق المدشوئة 5هزدوع.! م ن كتب متفرقة فقد أ كثرها » طشمعها القامون 
عل شئون الكتة دون عييز 5 فصل فى عدة حوافظ ما ذكرنا. 

وقد وزءنا العمل من أجل لخص هذه الموافظ والتنبيه على ما له قيمة منها 
ف يننا واتبينا من جاب من هذا العمل على أن تواسه فيا د . 

والواقع أن هذه المجموعة من الدشت محتوى على أشياء كبيرة القيمة وإن 


0 يمرها الباحئون اهّاماً كبيراً نظراً للحالة التي هى علها » وقد فطن إلى ذلك 
من بل الماحث الفرنسى الاستاذ ليق بروفنسال الذى استخرج مها نصينف. 
قيمين 1 : أولما قطعة جهولة الوا ل 6 ناريخ القليغة الانداسى عند ار من 


الناصر »© وقد نشرها منذْ سئوات بالاشتراك مع الستشرق الإسبان عر سيه 
غوعل مع ترجة إسبانية » والثاى هو كتاب « أخبار الهدى بن تومت وابتداء 
دولة الوحدين لأبى بكر الصنهاجى اللقب بالبيذق » فنشره فى سنة ١558‏ مع 
ارججمة فرنسية . 

أما الحوافظ التى انهينا من لخص محتويامها فهى الآنية : 

رقم ؟همز - وأحم ما فها عدة أوراق مبعثرة يبدو أنبا قطعة من ديوان 
أحد شعراء عصر الوحدين ٠.‏ 

رقم 1404 - وفيه ديوان شعر بكاد يكون كاملا إذ أنه يبدأ بقافية الباء 
فهو لا ينقصه إلا عدة أوراق فى أوله » وهو للشاعى ابن مليك . 

رقم هب؟وز - قطمة من ديوان شاعى أندلسى من عصر المرابطيتف أو 
الوحدين . 

رقم ١9:‏ - قطعة فى التاريخ الإسلائى وهي تتناول خلافة أمير الؤمنين 
عئان بن عفان ( رضى الله عنه ) والفتنة الى أعقبت مقتله . 


زنع أنباء يلد 


رقم م51١‏ قطعة من معجم حغراق ٠.‏ 
رقم ؟94١‏ - حزء من كتاب بغية الناشد ومطلب القاصد يمال الدين 


العارض والنواحى الفنية 


معرض لوحات الفئان العربى الصرى حامد ندا فى دار أوريس فى 
مدريد من 56> يونيو إلى ٠١‏ يوليو ١6ؤا‏ 

تقديم لوحة تذكارية للبطل الإسباتى ماتياس موتتيرو » قام بعملها السيد 
الزميل تمد صبرى وقدمت لمنظمة الكتائب الإسبانية فى ؟١‏ يونيو ١951١‏ 

اشترك الزميل متمد صبرى فى اكتوبر 195١‏ فى معرض لوحات اليل 
باوحتين من شمله . 

فى شهر يونيو سئة 195١‏ قام السيد حمد صبرى برحلة تصوير إلى 
الأندلس رسم فيها تموعة من اللوحات تمثل ماكر الفن الأندلسى ثم أأكل عمله 
فى رحلة أخرى من ٠‏ إلى 6؟ نوفير 195١‏ »2 وقد عاد من الرحلتين بنحو 
لوحة تعتبر من أجل ما سوره الصورون لإشبيلية وغمناطة ومالقة ورنده . 


شئون اللعقشات 


خلال سنة 195١‏ » وحتى شهر اكتوبر مها كان المهد يشرف على طلبة 
الجهورية العربية التحدة بإقليمها الذين يدرسون فى مدريد . وقد بلغم عدد 
هؤلاء الطلاب ١١‏ من الإقليم الجنوبى و 4 من الإقلم الثالى ما بين أعضاء 
بعثات وإحازات دراسية وطلبة نحت الإشراف . : 

وقد سارت دراسات أولئك الطلاب سيراً طيباً خلال العام كله وأنشأوا 
نواة لرابطة الطلاب العرب فى اسبانيا » وقام العهد بمجهودات لتحقيق مشروع 
بيت للطلاب العرب فى اسبانيا . 


2 أناء [0ئ] 
وأنبى دراسته بالحصول على درحة الدكتوراه بجامعة مدريد من أبناء 
اللجمورية العربية التحدة السيد الدكتور الطاهى أجد مى » وموضوع رسالته : 


2 جا مه كتتعمعس لهذ كتاد عر دمءأتمدمءكعتز 105 روتأعمعلتمم كمه مآ 


.(111 مقسطمكا له لطف' عل عضعسم 12 متممط) مملأولم ف له عل معقتامم نر [معمة 
وقد نوقشت هذه الرسالة وحصل سيادته على اللقب فى 5 بونيو 1١955١‏ 


وحصل على نفس الدرجة من الطلاب العرب السيدة الدكتورة بتول سعيد 
داوود العلاف ( العراق ) وموضوع رسالها : 
كناك و تطنمع 112 -له 52550 م5آ 


ونوقشت هذه الرسالة وحصلت صاحبها على اللقب فى ١١‏ ينايب ١كةا‏ 
السيد الدكتور حكت على الأوسى ( العراق ) وموضوع دسالته 


سام ده1آ هزدطا همده-مع أطقه 1 2آ 


ونوقشت هله الرسالة وحصل سياد نه على اللقب فى ١7‏ ينايبر ١951١‏ 


والسيد الدكتور محمد رضا الصرى ( لبنان ) وموضوع رسالته 
0ع ناد و لطن مآ 


واوقشت هذه الرسالة وحصل سيادنه عل اللقّب ف لذن يناير أكذا 
والسيد الد كتور عي عبد الجيد النمنى ( لبنان ) وموصوع رسالته 
عه عل مناخ - هل تصوظ وم.آ 
وتوقشت هده الرسالة وحصل سيادنه عل اللقب ف . ونيو إاكذا 
وحصل على نفس الدرحة فى الدراسات الإسلامية من نفس الجامعة من غير 
العرب السيد الد كتور وممءك ء قمطءعه] د وأعدلمة معلءظ وموضوع بحنه : 


أعك معمعتصعاطمم أعك منابصدء 21 معتمتمممه مه - مومع سفاع هط ممت 
.قمعم ١‏ 


معبد الدراسات الاسلامية خلال سنة ١957‏ 


دروس اللغة العربية 


سارت الدروس هذا العام على نفس نظام العام السابق » ققسم الطلاب 
التقدمون إلى ثلاية فصول بحسب مستوى معر فم باللغة العربية »؛ وقام بالتدرس 
لافصلين الأول والثاتى وكيل الممهد وللفصل الثالك مديره بمعدل درسين فى 
الأسبوع لكل فصل . وكانت أعداد الطلبة فى الفصول خلال موسم 55+ 
كا يلى: 

الفصل الأول 40 طالباً 

الفصل الثاتى ١9‏ طالياً 

الفصل الثالك ٠١‏ طلاب 


اللأحاث والصحيفة والطبوءات 


إلى حاف الأعمال الحارية التى نعرض هنا أسيرها م 8 بهم العاملورن. بالمعهد 
بدراسة موضوعات رئسية من نارسخ الحضارة الأندلسية وترون تاج أبحامهم 
فى حيفة المعهد أو فى مطبوعات عل حدة » ويتقبل المعهد حذلك كل 7 
جديد أصيل ويدرسه ثم يقُوم بنشره إذا كان صالا للنشر . 

ومن الأبحاث التى تقوم مها بحث عام فى لت علم | الجغرافية فى الأندلس ظ 
وهو بحث طويل متشعب » ولكننا نسير فيه سيراً طيباً وننشره على أجزاء فى 
حيفة العهد . 

وندرس أيضاً موضوع عمل قاموس عملنى إسيانى صغير » وممل قاموس 
كهذا يبدو لأول وهلة عملا يسيراً لا يتطلب إلا وقتاً » ولكن المقيقة أزنف 


15 أنباء [5؛] 


الماجم أصبحت فى عصرنا هذا عاماً واسماً » والتجارب التى قام بها غيرئا فى 
ذلك اليدان كثيرة جداً » ولابد من دراستها واختيار الصالح منها » والصعوية 
الرئيسية فى عمل قاموس صغير هى صعوية اختيار الكلات التى تدخل فيه واختيار 
أقل عدد تمكن من معانى هذه الكلات وإيرادها بإمثلة من استملما . ونحن 
درس هذا الوضوع فى ثشىء من المدوء لعلنا نصل إلى صورة مقبولة لا ينبني 
أن يكون عليه هذا القاموس . 

وندرس كذلك الفائر التى نحرى حالياً فى قرطبة » وهى حفائر تدور فى مواقع 
الزهراء والزاهرة وقصر الخلفاء وبعض أحياء قرطبة العربية » والعهد نفسه لا 
يقوم بحفائر هناك » ولكن نفراً من الزملاء الإسبان يوالون العمل بنشاط » 
وقد توصلوا إلى كشوف حديدة لما أهميتها » وقد اتفقنا على أن يتولى المعهد 
نشر التقارير الخاصة ببذه المفائر » بل عرضنا على السيد رفائيل كاستيخون 
الباحث القرطى العروف أن نتولى نشر طبعة جديدة من كتابه « قرطبة الخلفاء » 
وهو كتاب طيب ولكن الزمن مغى عليه » وأصبح من الفيد أن تصدر منه 
طبعة جديدة تتضمن تتايم المفائر والأبحاث التى تمت إلى اليوم . 

كذلك قدم لنا السيد أمبروزيو أويتى ميراندا الباحث الإسباتى نصاً عرياً 
فريداً فى بابه عن الطعام وفن الطبخ فى الغرب والأندلس أيام الوحدين والرينيين » 
فدرستاه وتبينا ذائدته » ونشرناه كاملا فى هذا الجار من الصحيفة . 

وقد أرسل إلينا السيد الأستاذ الدكتور عبد العزيز الأهواتى بنص حنرافية 
المذرى للأندلس الذى قام بتحقيقه » وهو نص عظم الفائدة وشرعنا فى طبعه 
ليصدر كتاب قاع يذاه . 

ونشرنا فى أنباء سنئة 155١‏ تقريراً للسيد الدكتور تمود على مكى عرن 
الخطوطات التى ظهرت أخيراً فى الذرب » وتقريراً عن دراستنا للأوراق العربية 
غير الفهرسة فى مكتبة الاسكوريال » وقد أباغنا السيد الد كتور إلياس تيريس 
أستاذ الاغة العربية فى جامعة مدريد بأنه فرغ من إعداد فهرس لمخطوطات 
العربية اللوجودة لدى مدرسة الأبحاث العربية فى مدريد وفى مكتبة أ كادعية 
التاريخ » وتم الاتفاق بيننا على أن يقوم معهدنا بطبع هذا الدليل العظم القيمة . 


[*:] أنباء 6 


وظهر خلال هذا العام من مطبوءعات المهد كتاب « الوثائق العربية 
الفرناطية » بتحقيق الدكتور سيكو دى لوثينا أستاذ اللئة العربية بحامعة غرناطة » 
وهو من أحسن الكت التى ظهرت فى ميدان الدراسات الأندلسية خلال 
السنوات الآخيرة . 

ونظراً لأهمية بحث الدكتواره الذى أعده الدكتور ممود على مك5 عن 
تيارات الثقافة المشرقية فى الأنداس فقد رأينا نشره على دفمتين فى حيفة المهد 
وحمل فصل كافية ليصدر بعد ذلك كتابا كاملا » وقد نشرنا فى الجلد الراهن 
نصف السبحث الأول بعل أن راحعه موّلفه واستكل مصادره إلى تاريخ نشره . 


الحاضرات التى القيت فى دار الممهد 


مالويل ,بوستا فاورى : 
الفناء الأندلسى باعتياره أصلا لموسيق مانويل دى فايا» 58 ينابر ١531‏ 


السيد مانويل يوستا فاورى من أكيبر العلماء المعاصرين التخصصين فى 
الوسيق الإسبانية فى شتي عصورها » وله نظرية معروفة عن الموسيق الأندلسية » 
وهو يرى أن ما يسمى بالفلامنكو على - مغرلى الأصل » الوضوع 5 هو 
معروف محال مناقشات طويلة بين عاماء الوسيق » ولمذا فاتنا ندعوه بين الحين 
والحين ليعرض اراءه ونظرياته فى هذه الناحية الحامة من التراث الفنى الاندلسى . 

بدأ الحاضر كلامه بالاشارة إلى ضربى الموسيق الأندلسية العروفين بالحوندو 
والفلاميتكو وردها إلى أصول عربية وناقش الآراء التى ترجع بها إلى أصول 
هندية أو عبرية أو كنائسية قبطية ودفمها ثم انتقل إلى الموسيق مانويل دى فيا 
فمرض حياله ودراساته وتحدث عن أساتذته وخاصة ايزاك البينيث واريى 
جرانادوس وكلاها ممن تأثرا تأثراً عميقاً باللوسيق الأندلسية . 

ثم تناول بعد ذلك عناصر موسيق دى فايا وحللها وأرجع الكثير منها إلى 
أصوله العربية » وقال إن فلا يصور بموسيقاه السيمفونية الجو الأندلسى الخالص » 
وإن الأغاتى الى طنها لا تشبه الموسيق الكلاسية الاوربية فى شىء » بل لا 


4ك أياء [:؛] 


يستطيع مغنى الاوبرا العادى أن ينشر أغاق فايا » ولابد لامغنى 5 يلق هذه 
الأغاى من أن يكون صوله من نفس معدن صوت النشدين الأندلسيين الذين 
يمتمدون عل حرارة الأداء وتكرار الوحدات الوسيقية وعمق الشعور » وكل 
هذه عناصر أصلية فى الوسيق العربية الأندلسية . 

وخصص الحاضر المزء الاخير من كلامه لعرض تماذج من الوسيق الأندلسية 
ودلل بها على أن تلك الوسيقى لم تقتصر على الأندلس وحده بل وجدت فى أرغون 
وجزائر البليار » أى أنها موسيقى إسبانيا عامة » أنشأها الشعب العربى الأندلسى 
وتتبع عناصر هذه الوسيقى فى بءعض أعمال مانويل دى فيا الكبرى مثل القطعة 
لاعروفة امم «الحب الساحر» . 


ستتياجو دى كامبو : 
شيلى والجاليات العربية فيها » ”# مابو ١9505‏ 


بد الحاضر فتحدث عن جمهورية شيلي فوصفها جنرافيا وتكلم عن ثروتها 
وخصائصها وسكائها » وقال ان العرب يكونون نسبه قليلة من السكان ولكنها 
نسبة نشيطة عاملة ذات سمعة طيبة » وقال إن مهاحرى العرب سكنوا أول 
الأم فى شمال شيل قرب النطقة الصحراوية التى تفصلها عن بيرو » وقال إن 
هؤلاء المهاجرون العرب ثم أسحاب الفضل فى تعمير هذه الناحية الشمالية التى 
كانت قبلهم صعراء جرداء » وانتقلت منهم فروع إلى بقية نواحى الجهورية الشيلية 
واستقرت جاعة منهم فى الماصمة سنتياجو وقامت بدور عظم فى الهضة 
الاقتصادية والصناعية فى البلاد . 

ثم ككل عن الجيل الجديد من أبناء الحالية العربية » وثم بك قانون 
الجنسية الشيى يعتبرون شيليين أو شيلانيين م يقول العرب هناك » وقال إن 
نسبة من أتُوا التعليم العالى منهم أعلى من نسبتهم فى أى <الية أخرى » وإن 
معظمهم يعماون فى وظائف الدولة والهن الحرة من طب ومحاماة وهندسة 


[45] أناء 2.5 


وحافة وما إلى ذلك »© وأثنى عليهم » وقال إنه عمل مع الكثيرين منهم ف 
الصحافة والأدب والتدريس فوجد فهم أصدقاء يفخر 52 4 وإن شعب شيل 
كله بعلل بأبنائه م>* ن الأصول الى سة ربية 


ثلاث محاضرات عن الفن_ الأندلسى » الاها الأستاذ انطونيو الماجرو دياث 


أصول الفن الأنداسى القدعة » ١9‏ مابو ككةا 
الأندلس الإسلاي » الشرق والغرب فى الأندلس » 5١‏ مانو ها 
الأنداس الخالدة فى العصر الحاضر » "5 مابو ١955‏ 


أجمل الحاضر فى هذه الحاضرات الثلاث نظرياته عن الاصل الصرى للفنون 
المارية والتطبيقية فى إسبانيا ورب أوروبا والمناصر الصرية القديمة فى الفن 
العرلى الأنداسى » وكيف أن ذلك الفن المارى بأطو اره الختلفة إنما هو نتاج 
التزاوج بين أصول مصرية وأخرى عربية وثالثة إيبيرية ورابعة بيزنطية شرقية » 
وأفرد جزءاً كبيراً من الحاضرة الثالثة لعرض ناذج من المارة الأندلسية الراهنة 
كا تتمثل فى ادن والقرى والبيوت الريفية المعروفة بالكورتيشو وهو « الدوار» 
فى مصر وأشار إلى الاصول والتقاليد العربية فى ذلك كله . 

وقد سبق أن مح الأستاذ المأحرو دياث ذلك فى محاضرات سايقة » 
ولكن العهد حرص على أن تنشر هذه النظريات فى أوسع نطاق يكن » ولهذا 
فهو يسح لجال لهذا الناقد الفبى ى مواسم متتالية ٠»‏ خاصة وأن له جهوراً 
كبيراً بتبعه فى كل مكان ليتتيع ما يقوه ف أسلوب إسيان بليغ وبطريقة 
مبتكرة جذابة نعتمد عل الصور فى المكان الأول . 


ثلاث محاضرات للأب جورج شحاته قنواق 


اتهز العهد فرصة زيارة العلامة اللصرى السيد الأب جورج شحاته قنواق 
مدير المعبد الدوميتى للدراسات العربية فى القاهرة لإسبانيا فدعاه لالقاء ثلاث 


3 أناء [453] 


محاضرات باللغة الفرنسية عن موضوعات شتى من الدراسات الفلسفية الإسلامية 
والوسيطة التى يعتبر من أساطينها فتفضل وقبل الدعوة » واختار لمحاضر الأول 
ذلك الموضوع الطريف . 

خر الفلاسفة وإكسير الحياة والكيمياء » " اكتوبر سنة 5و١‏ 

عتستطعله عه عتم عل متعتك بعلقطممدمائطم عمعتط 

بد الحاضر بالكلام عن مفهوم عل الكيمياء فى العصور الوسطى وموضوعه 
ارئسى وهو محاولة نحويل العادن الوضيعة - م كانت تسمى - إلى ذهب 
وفضة » والبحث عن جر الفلاسفة الذى زعموا أنه الوسيلة التى يتم بها هذا 
التحويل » ثم البحث عن ! كسير الحياة الذى يطيل العمر ويعيد الشباب » 
وكان هذا هو مفهوم الكيمياء فى المالم التديم وفى أورويا أثناء العصور 
الوسلى » ويرجع إلى العرب الفضل فى أنهم فرقوا بين حكيمياء الشعوذة 
والكيمياء المقيقية التى أصبحت على أيديهم علا عظيماً وضع أساسه علماء 
اجلاء مثل حابر بن حيان . 

وثم الذين أعطو ا هذا العم اسمه فى كل اللغات الأوروبية » فى حين أن 
كيمياء البحث عن جر الفلاسفة واكسير الحياة تحتفظ أيضاً بإلاسم العربى مع 
اضافة اداة التعريف فيقال عتسنطاة و إسعطعلة و متنصسنتواة ؛ ولم يحفل العرب 
بهذا الأخير وعدوه شعوذة وأطلقوا عليه أسماء تفرق بينه وبين الكيمياء العامية » 
فقالوا : الكيميا ( بدون همزة) والسيمياء والبازرجة وعم المفر وما إلى ذلك . 

ثم تتبع الحاضر تطور هذا العلم الأخير خلال العصور الوسطى وذكر 
العغاء الذين عنوا بتاريخه مثل بيرتياو وليسهان وروسكا وهولبارد وستيباتورف 
وبول كراوس » وذكر تاريخ السيميا من أيام الصرين القدماء إلى مطالم العصر 
الحديث ووصف التحارب الكثير ة التى كان الهتمون بهذا العلر يقومون بها 
بواسطة أفران يسمى واحده التنور وما وضعوه من مصطلحات غريبة مثل 
( جامع الال » و «الرسالة الذهصية» و « جمع الفلاسفة» و «الجدول ازصردى » 
وما إلى ذلك » وذكر كيف أن ناساً كثيرين أنفقوا أتمارمم وثرواتهم فى هذه 


ع 


[47] أياء اك 


المماحث النى م تود إل 5 يء 4 وأصبحت مع ازمن توعا من الشعوذة وسبيلا 
إلى خداع الأغنياء وإغرائهم لانفاق الأموال لتحويل الرصاص للدي إلى ذهب » 
وانمى بأن ذلك كله ل بوؤد إل شىء ٠.‏ 


أهمية الراجع العربية بالنسبة لدراسات العصور الوسطى فى أوروبا » 5 أكتوير ١955‏ 


لكان حل ععسددكتوممم) 12 عتمم وعطوممْ وععنتروك وعل 2ه محم 1 


.لمنمعلء 0 عع 


تناول الأب قنواتى فى هذه الحاضرة ثلاث موضوعات ذات أهمية كبيرة 
بالنسبة للدراسات العربية وللعلاقات الثقافية بين العرب والغرب » الأول : ما 
أفادته أوروبا من ترجة الكتب العربية فى ميادين التاريخ والأدب وتارجم العلوم ؛ 
والثانى : ما قام به الأوروبيون من جهود وما أنشأوه من معاهد للدراسات 
العربية » والثالك : ما قام به العرب لتعريف الغرب بحضارتهم وترائهم '. 

وتحكل فى الوضوع الأول عما افادته أوروبا من ترجة الكتب العربية فى 
التارجخ والأدب وناريخ العلوم » فأما عن التارخ فذكر ااؤٌلف امتياز العرب ىق 
التأليف فى كل فروعه وال إن ما رجم من مؤلفات العرب التاريخية إلى 
اللاتينية واللغات الأوروبية كثير وما م يترجم بعد أكثر » ولكن أحداً لا 
يستطيع الآن التأريخ للظم الأوروبية أو علاقات الشرق بالغرب خلال العسور 
الوسطى دون أن تكون الك العربية من أمم مراجعه . وفيا يتصل بالأدب 
كشفت ت البحوث التى اعتمدت على الاصول العربية عن حقائق كبرى تتعلق 
بأصول الاداب الأوروبية وما كان للأدب العربى من أثر حاسم فى نشأتها وتطورها 
ومثال هذا ما اثبى إليه العاماء من أثر الشعر العربى فى ظهور شعر الترويادور 
وما كشفه آسين بلائيوس من الأصول العربية للكوميديا الالمية . 

وفما يتتصل بتاريخ العلوم ألت الحاضر نظرة عامة على النتايم الكبرى التى 
وصل إلمها العرب فق ميادن الطب والرياضيات والطبيعة والمندسة وحساب 
الثثشات والمبر والفلك وما إلها » وذكر كيف ترجت مؤلفات العرب إلى 


؟ لا أنباء [4غ] 


اللاتينية أولاه ”* م إلى اللغات الأوروبية الحية بعد ذلك » وكيف كانت معتمد 
الناس حتى 5 القرن السابع عشر )© وأصبحت اليوم معام واضحة فى ناريخ 
العلوم ويتحل فى مؤلفات حورج سارتون والدو مييل وسور ومن إللهم . 

وأشار الحاضر إلى مدارس الترججة من العربية إلى اللاتينية فى العصور 
الرسعلى » ووقف طويلا عند مدرسة المترجين ى طليطلة . 

ثم الحاضر هذا القسم من محاضرته بنظرة عامة على ما نشر من أصول 

5 فى ميادين العلوم عند العرب » وقال إن نفراً من العاماء فى الغرب 
تخصصوا فى ذلك الميدان » وذكر روسكا وكرادى كثالين » ثم قال اننا معاشر 
العرب دخلنا ذلك اايدان من زمن بعيد وشا بنشر 0 أبائنا نشرا علميا 
كرحا وضرب أمثلة عديدة لذلك . 

ولخصوص اللوضوع الثان من موضوعات المحاضرة : : أى ما قام 3 الأوروسون 
من جهود وما أنشأوه من معاهد لنشر ترائنا ودراسته » قام الحاضر يحولة واسعة 
فى تارجم الاستشراق ومساكزه من مطالع القرن الثامن عشر إلى اليوم وذكر عدداً 
من المماهد الأوروبية والأمربكية التديمة والعاصرة التى قامت بخدمات جليلة فى 
ذلك اليدان ووقف عند تار الاستشراق فى اسيانيا وذكر أعلامه ومعاهده . 

والوضوع الاك من موضوعات الحاضرة يقابل الموضوع الثالى ويتممه » 
فهو يتعلق بجهودنا تحر فى هذا السبيل » فذكر مهضة الدراسات العربية 
الحديئة فى كل بلاد العالم العربى » وقيام الجامعات وكراسى الدراسات العربية 
ومعاهدها ومحامعيا العانية » وتحدث عن كبرياتها ذا كراً فضلها وما تتمتع به من 
ع ىك على عظيم » وخص بالذكر ما قامت به الجهورية العربية التحدة من جهود 
فى ذاك السبيل وما أنشأته من معاهد لمذه الدراسات داخل بلادها وخارجها 
وأثنى على هذه المهود ثناء طويلا قائلا إن جهوريتنا تساحم ,ذلك مساههمة كبرى 

فى ميادين العل العالية وفى توثيق الروابط بين الشرق والغرب عن طريق العم 
والعاماء » وتدل الناس بالبرهان الواضح اللموس على أن العرب الذين ساهوا 
بالقدر المعروف ق بناء صرح الحضارة ) العالية قادرون على الأخذ بنصييهم فى إقامة 
صرح الحاضر والستقبل للانسانية كلها على أساس المر والبحث والدراسات . 


[ىع] أناء فى 


الحاضرة الثالئة : ابن خلدون وفلسفته الاجتماعية ‏ - الججعة ه اكتو بر ككذا 


بد السيد الأب قئوالى عقدمة عامة عن مكان ابن خادون بين مؤسسى علم 
الاجماع وكار القكرين الذين كتبوا فى السياسة وفلسفة التاريخ » فقال إنه 
يشيه عو ننسكيو أو ميكيافيل أو بودس أو فيكو أو أوجست كونت ( وأضاف 
أنه عتاز عن هؤلاء جيم » أولا لاله طرق ميادين : يتعرض لما أحد قله 
ونان لانه أول من نظر إلى حوادث التاريجخ على انها كل واحد وحاول أن 
يستخرج منها قواعد وأحكاماً عامة » وثالئا لان تقكيره تاز بالعمق والشمول 
وبعد النظر والفهم الحقيق لطبائع البشر . 

ثم أوجز الكلام عن حياة ابن خلدون » فذكر مراحلها وما مس عليه من 
أحداث حتى وفانه سئة ١5٠5‏ معتمداً ف ذلك بصورة خاصة عل رجة ابن 
خادون لنفسه الى نشرت قَْ القاهرة منذك بضع سئوات . 

ولعد ذلك حدث عن ابن خلدون اأؤرخ 4 فذكر ره الكبير المعروف 
باب العبر ووقف عند مقدمة هذا تار وه 2 أماله وسبب خم : 5 
وأصول الحضارة الى يسما ا ونقر و وما إلى ذلك » وقد وقفا 
امحاضر عند أم نظريات ابن خارون مثل آرائه ف علم التارخ ولاذا يكتب 
وتقده للمؤرخي[ضل وعرضه لأغلاطهم وأسياب هذه الأغلاط » ”* م انتقل إلى 
المغر افية فذكر كيف أحسن ابن خادوا٠»ت‏ تصور الكرة ارش واقسامها 
ومناطقها النسانية واللناخية 6 كف وصف ف دقة وإنحاز المعمور من الأرض 
والبحار الرئيسية وخاصة البحر الأيض المتوسط والآ. مهار الكبرى وخاصة النيل 
ودحلة والفرات » وهنا سدو لنا ابن خلدون عل ف الاجماع بحق » فهو أول 
من تنبه إلى أثر الفاخ فى البشر والميوان والنبات وكيف أن الإقامة أحيالا 
متوالية فى اقلم معين كفيلة بأن تلائم بين الكائن الى والبيئة التى يعيش 
فها 4 وعيض لما ريات ابن خارون ع ن أهل 3 ناطق الباردة والخار و6 وقال أنه 


و4 أناء 00 


عرف بالفعل كيف يربط بين البيئة والانسان ويتناول موضوعات لم يتناوما العم 
إلا فى القرن التاسع عشر عند ما نش عل الاجتاع . 

وتم الحافر حديئه عن مؤرخنا الخال بنظرة عامة على حياته وأجماله 
وتمراث فكر 
هذا ليس رأيه وحده بل إن الؤرخ الاتجليزى الأشبر أرنوك تويني قال فى 
دراسته الشهورة للتارخ إن مثل مقدمة ابن <لدور”ف ل يكتب ف أى عصر 


هء فقال إنه يمد بحق من أ كبر مؤرخى الدنيا ومفكريها » وإن 


قبل ابن <لدون أو بعده » وأن ابن خلدورن يستحق بسببها أن يوضع فى 
الصف الأول من فلاسفة التاريخ وكبار الؤرخين . 


أسماء الأعلام العربية فى شرق اسيانيا » 58 لوفير ١95318‏ 


ال المحاضرة الدكتور خوارن بيرنيت خينس أستاذ اللغة العربية فى كلية 
الآداب بجامعة برشلونة » وه جزء من بحث عام يعده عن بقَابا الأسماء العربية 
للأشخاص فى أسبانيا الراهنة . 

بعد مقدمة عن أمتزاج أساء الأعلام العربية والإسبانية القديمة بعد فتح 
العرب لإسبانيا انتقل إلى البحث عن الاسماء ذات الأصل العرنى فى شرق 
إسبانيا اليوم » وقد اعتمد فى بحئه على الأسماء الواردة فى دفائر التليفونات فى 
مدن الشرق الإسباتى عا فيه برشلوية » وقال إن هذه الاساء لا تضم فى المقيقة 
كل أسماء الناس والقابهم ولكنها تعتبر دليلا لا بأس به وى تعطى فكرة 
طيبة عن توزيع أصول الأسماء والالقاب بصورة عامة . حقيقة إن الأسماء الراهنة 
لقيت متحريفات كثيرة تحمل التعرف على أصولما عسيراً » ولكن بلاعتاد على 
مناهج علماء الأصوات والراجع العربية الأصيلة ثم الؤلفات التى وضعت عن 
الوريسكيين والدجنين فى شرق الأندلس حتى خروج بقاياثم منه يمكن تتبع 
الكثير من هذه الأسماء وردها إلى أصولها العربية . 


أباء ا 


[حه] 
وقدم الحاضر تماذج كثيرة من الأسماء الراهنة وأصولها العربية وإحصائه لما فى 

كل بلد وبلاد شرق الاندلس . وقد نشر المحاضر بعد ذلك نص هذه اهاضر 5 مع 

قوائم الاسماء فى محلد محلة اورينس لسنة ١55*‏ الهدى لذكرى مؤسسها 

هياموت ريتر . 

ست محاضرات عن أصول الثقافة الا ندلسية وتكون الحضارة الإسيانية والغربية 


ل 


ألنى هذه الحاضرات السبع اثنان من أ كبر التخصصين فى تاريخ الفن 
والحضارة الإسبانية : الأول هو الأستاذ أنطونيو ألماجرو دياث والثاتى هو الأستاذ 
مانويل يوستا فاورى » واختصاصه تاريخ الموسيق الإسبانية » وكان الغفرض من 
تنظم هذه السلسلة إعطاء فكرة كاملة عن 9 العرب فى تاريخ الفن الإسبائى 
بصورة عامة سواء فى احية الفنون التطبيقية أو اموسيقية وفهما يل بان هذه 
الحاضرات وتواريم القائها : ١‏ 

١‏ - أصول الثقافة الأندلسية وتكون الحضارة الثربية » ألقاها ألاجرو 
دياث فى ٠‏ توفير ؟5ؤوا 

؟ - آثار الأندلس الإسلاى فى الوسيق الإسبانية خلال القرن السادس 
عشر » ألتاها بوستا فاورى فى ” ديسمير 59ة١ا‏ 

ل فن العصور الوسطى بين الأندلسيين اأسامين والستعربين النصارى » 
ألتاها ألاجرو دياث فى ه دسمبر 9و١‏ 

- الزخارف الصوتية الشرقية والعربية وآنازها فى الأغاتى الشعبية 
الاسبانية » ألقاها يوستا فاورى » 7 ديسمبر ١99“‏ 

ه - العناصر الشرقية والعربية فى الفرى المارى القوطى فى أوروبا » 
ألناها أللاجرو دياث فى ٠١‏ دسمير 59و9١‏ 

- الثناء الأنداسى باعتباره أصلا للموسيق الإسبانية » ألتاها يوستا 
فاورى » ؟١‏ ديسمير ١95”‏ 

7 - الفن الاندلسى » واثره فى الفن الحديث » أصول الفن التكعيى » 
ألتاها لاجرو دياث فى ١5‏ دسمبر 55ؤا 1 


داع أناء [؟ 8 


محاضرات ألقيت خارج دار المعهد 


ساسلة محاضرات عن تار الفكر العربى فى الغرب والأندلس 


أل هذه السلسلة الدكتور مود على مك فى حامعة الرباط وبعض العواصم 
الثربية فى الدة من ١‏ إلى #» ابريل ١955‏ وذلك بناء على دعوة من الحكومة 
الغربية » وقد تناولت المحاضرات الموضوعات الآنية : 

الرحلات بين الشرق والاندلس وآثرها فى تكون الثقافة الاندلسية . 

الشام وثقافة الاندلس . 

رواد الثقافة الدينية الاولى فى الاندلس . 

- الذهب الالى واثره فى الحياة الأندلسية والثربية . 

الاجاهات امالكية فى الأندلس . 

المذاهب الفقهية الأخرى فى الاندلس . 

فر الأدب الاندلسى . 

العلوم اللغوية والنحوية فى الاندلس . 

| التصوف الاندلسى 4 اصوله ومبادته . 

الكتابة التاريخية فى الاندلس خلال القرون الثلانة الاولى . 
تطور الشعر الانداسى حتى نباية عصر الخلافة . 


محاضرات عن المهورية العربية التحدة وعرض أفلام ثقافية 
عنها فى مدينة ليون فى شمال اسيايا » "٠‏ بونيو ١5315‏ 


ألتقى هذه الحاضرة الدكتور حسين مؤنس فى مدرسة العامين العليا بمدينة 
ليون » وككلم فها عن ثورة 58 يوليو ؟198 كبداية لعصر جديد فى تاريخ 
مصر وتقطة تحول كبرى فى ثاريم العالى العرنى بصفة خامية والعام الافربقى 
الأسيوى بصفة عامة » وتتبعم خطوات التطور والتقدم التي تمت فى مصر ويقية 
يلاد العام العربى من ذلك التارجخ مع المناية الخاصة بالاصلاح الاجماعى 


[58] أناء ف 


والاقتصادى والهضة القفكرية والاصلاحية الكبرى وحم الحاضرة بالحديث عن 
الاشتراكية العربية وحتائتها ومبادئها وكيف أنها الطريق الوحيد لبناء وطن 
مصرى عرلبى حديد . ثم عرض هحموعة من الافلام الثقافية التى تبين التقدم 
العظم فى الحبورية العربية التحدة . 


حديث فى الاذاعة الاسيانية عن النهضة الثقافية العربية المعاصرة 


قام بإذاعة هذا الحديث من حطة راديو اسبانيا الدكتور حسين مؤنس مساء 
الاثنين 14 مابو ١95+‏ وقد تناول الحديث - وكان مكوثاً مر ٠١‏ أسثئلة 
وأحوبة - كل وجوه النشاط الثقانى الراهن فى بلادنا . 


محاضرة عن الأوضاع الاجتاعية فى الجهورءة العربية التحدة 


ألتقى هذه الحاضرة الدكتور تمود على مكى فى الدرسة العليا للأبحاث 
الاجناعية فى مدريد فى مساء الخيس ١7‏ مايو 1957 

وقد بدأت الحاضرة بعرض تارخى لاحوال الجتمع العربى فى مصر فى 
المصر الحديث منذ الجلة الفرنسية فى أواخر القرن الثامن عشر حتى اليوم » 
وتناول الحديث دعوات الاصلاح الاجّاتى فى خلال القرن التاسعم عشر والشطر 
الأول من القرن العشرين » والعقبات التى كانت تعترض طريق الاصلاح وأهمها 
فساد الاوضاع السياسية الداخلية ثم التحك الأجني » ما أدى أخيراً إلى قيام 
ثورة 5 يوليو سنة *198 التى يمكن أن تعتير نقطة بدء جديدة فى أصلاح 
الجتمع العربى » إذ الواقع أن هذه الثورة كانت سياسية اجناعية فى أن واحد 
وكان من الضرورى أولا تنقية الجو السياسى فى البلاد » وتم ذلك بالغاء اللكية 
وحل الاحزاب السياسية وطرد قوات الاحتلال الاحنى من البلاد »؛ وق نفس 
الوقت بدأت معالم الاصلاح الاجتّاعى تتضح وتعرز منذ أن قامت الثورة بالغاء 
الالقاب وتحقيق مشاريع الاصلاح ازراعى ومشاريع التنمية الاقتصادية وتخلريص 
البلاد من من الاستغلال والاحتكار والتحم الأجنى فى ميدان الاقتصاد . 


ع 


4/اضاء اياء ]6 | 


وتحدث المحاضر بعد ذلك بالتفصيل عل )0 الاصلاح ازراءعى ( ومدى ما 
قدمه للبلاد من قضاء على الاقطاع والسير فى طريق الاشتراكية » أما ما يخشى 
أن يترتب على الاصلاح الإراى من مشاكل تعرضت لما كثير من البلاد التى 
طبقت سياسته من قبل وأهمها تفتيت اللكية الزراعية » فد استعدت له الثورة 
بانشاء الجعيات التعاونية الزراعية » وعرض الحاضر بالاحصائيات والارقام مدى 
ما قدمه هذا النظام الاشتر اى التعاوق للبلاد من تتائيح طيبة ولا سما فها يتعلق 
بالفلاحين الذين يكونون أغلبية الشعب . 


معارض نظمها المعبد أو اشترك فى إقام” 
رص عبك أو 


معرض لوحات المالى الفرى العربى الإسلاي فى الأندلس للسيد عمد 
صبرى » قاعة جويا بدار جمعية الفنون الميلة فى مدريد من ٠١‏ إلى ٠١‏ 
ينايبر ١95‏ 

معرض لوحات الرسام الصرى الأستاذ أحجد رائف ماهى » قاعة كلوب 
أوريس ف مدرردك من 04 إل ؟ فبراير ؟كؤوا 

- معرض لوحات الرسامة الصرية مارى ايلين كلوثاريس » قاعة نيل فى 
مدريد من ٠‏ إلي نف فبراير ؟كوا 

معرض وحات للسيد محمد صبرى » قاعة الكاتتاس فى لندر كل »© 
من 1 إلى 8» ابريل 5و١‏ 

معرض الفنون والصناءات التقليدية الصرية » أقم فى قصر شارل 
اهامس قَْ جمراء ع ناطة من 58 مابو إل لون بونيو ؟5ةأا 

معرض لوحات السيد محمد صبرى » أقيم فى قاعة الكانتاس فى روما 
معرض لوحات السيد محمد صيرى فى فرأتكفورت » أقيم فى قاعة حاردن 
هاوس فى حديقة البلدية فى فراتكفورت » من ؟ إلى ١5‏ يوليو ١9517‏ 


ع 


[هه] اناء ا 


معرض الخطوطات والوثائق العربية في غمناطة ؛ انظر « مهرجار”ف 
الثقافية الأندلسية فى غمناطة» . 

- معرض التصوير العرنى الماصر » اشترك فيه الأستاذ محمد صيرى 
والآنسة مارى ايلين كلوناريس » انظر مهرحان الثقافة الأندلسة فى غمناطة . 

معرض الصور الفوتوغرافية لاحمهورية العربية » انظر مهرحان الثقّافة 
الأندلسية فى غمناطة . 

معرض الفنون المصرية فى غمناطة » انظر « مبرحان الثقافة الأندلسية 
فى غرناطة » . 


مهرجان الثقافة الأندلسية فى غرناطة 


كان هذا الهرحان هو الخطوة الأولى التى خطاها المهد فى سبيل تنظم 
اجناءات علمية تجمع التخصصين فى الدراسات الأندلسية على نطاق واسع ليلق 
كل مهم بحمثا يشترك فى مناقشته الباقون ولى يحكون اجتاعهم هذا وسيلة 
لتنشيط هذه الدراسات وتحديدها والسير بها إلى الأمام . وكان ما قّنا به فى 
غمناطة تحربة استفدنا منها فى مررحان قرطبة » وكانت الأساس الذى اقّنا عليه 
فما بعد نظام الاحماعات العامية الدورية . 

ومن الحق أن تقرر أن الفضل فى تنظيم هذه الهرجانات لا يرجع إلى المعبد 
وحده » بل إلى التعماون الكامل الذى القيه من جميع الهيكات الإسيانية 
التخصصة فى الدراسات الأندلسية والعربية أو العاملة فى مبدان الملاقات بين 
إسبانيا والعالم المربى » ولابد أن تقرر هنا فضل الأستاذ لويس سيكو دى 
لوثينا أستاذ الدراسات الإسلامية فى حامءة غمناطة ومدير مدرسة الأححاث 
العربية فها » فقد أبدى من الجاس والاهتام بالشروع ما ضمن نجاحه » وكان 
لركزه العامى والشخمى فى إسبانيا أكبر الأثر فى إخراج الشروع إلي نطاق 
العمل على هذه الصورة . 


مغ أناء [زده] 


وقد ساهمت فى العمل بنصيب مشكور أقسام الدراسات السامية فى حامعات 
مدريد وغرناطة وبرشلونة واشترك أعضادها جيعاً فى العمل » بل حرص 
الأستاذان إلياس تبريس وخوان يرنيت أستاذا الدراسات العربية فى <امعتى 
مدريد وبرشاونة على إرسال نحو +4 مر 1 طلابهم إلى غم ناطة لى يحضروا 
المحاضرات ويشترحوا فى المهرحان حتى يفيدوا من المحاضرات ومن الالتقاء 
الأساتذة » وقدمت كل من تلك الجامعمات معاونات مالية لأولك الطلاب 
للمعاونة فى نفقات الرحلة والاقامة . 

كذلك أولت الإدارة العامة للعلاقات الثقافية فى وزارة الخارجية الإسبانية 
الشروع كل عناية واتصلت بالجهات الرسمية فى عمناطة ثم فى قرطية حتى تبذل 
أقصى جبدها فى التنفيذ وتحيطه بما ينبنى من الإطار الرسمى » قكاتف لمذا 
أبمد الأثر' فا حققه من تجاح . 

وقام العهد الإسبالى العربى للثقافة التابع لوزارة الخارجية الإسيانية بنصيب 
كير من العمل وقدم للهيئة النظمة كل ما ا<تاجه من العاونة . 

وبفضل هذا التأييد من تلك الحيئات والأساتذة استطعنا السير بالعمل » 
وكان عملا ضخماً احتاج إلى ترتيبات وتهيدات كثيرة : وضع البرنامج والاتفاق 
مع الاسائذة الحاضرين فى داخل إسيانيا وخارجها والاتفاق 9 السلطات فى 
عمناطة على الترتسات وإعداد نشرات ومالصقات خاصة ببرنا مج المبرجان وما 
إلى ذلك . 

وقد اهتمت بلدية غمناطة وحامعتها بالوضوع اهام عظيماً » ووضعت الأول 
منها برناعاً حافلا بالرسميات والحفلات » وقد تمكفل الأستاذ لوس سيكو 
دى لوثينا ععظم العمل قى غرناطة وتكفلنا 0532 الباق فى مدريد » وم 
الاثقاق بعد رحلات شنا هنا بها إلى عمناطة عل أن يضطلع معهك مدريد وحامعة 
غرناطة بالجاف العامى ؛ وتقوم بإدية عرناطة بالناق وكان من القرر ان يقام 
الهرءان فى شهر مالو 1955 »© ولكن الإجراءات ل 3 إلا خلال الصيف » 
وا كتفينا بإقامة معرض الفئون الصرية فى تبر مابو وأجل الباق إلى شهر 
سبتمير ؟كة١‏ 


[له] أباء 4١‏ 


وى أثناء الإعداد للمهرحان أبدت بإدية مالقة والرية وإشبيلية وقرطية 
وشريش رغيها فى أن كون لها نصيب من هذا الهرحان الأندلسى الكبير 3 
تفصصنا حلقة منه لكل من مالقة والرية » أما بقية المواصم الأندلسية الذكورة 
فقد زارها بعد انهاء الممرحان وفد من الاسابذة والطلاب اشترك فيه السيد 
الأستاذ سيكو دى لوثينا والدكتور مخود على مك حيث أقيمت استقبالات 
وألقيت خطب » وكان أعضاء الوفد موضع التكريم . 

وكا اشترك المهد في برنامج المهرعان فى غمناطة كذلك اشترك فى حلقى 
مالقة والرية » فألق وكيل المعبد محاضرة فى مالقة وألق مديره محاضرة فى المرية 
علاوة على الحاضرات الى ألقيت فى غمناطة . 

ولا كنا قد كتبنا تقريراً خاصاً عن ذلك الهرحان وما ثم فيه » وأوردنا 
عرضاً وافياً لكل ما تم فيه من مظاهى الاحتفالات وتلخيصاً لكل ما ألق 
من المحاضرات » وهذا التقرير موجود فى العبد حت تصرف من يطلبه » فإننا 
ستكتق هنا بابراد برنامج الهرحان 5 م تنفيذه وكذلك موضوعات الحاضرات 
وأسماء السادة الذين ألقوها : 


معرض الفنون المصرية 


أقم فى إحدى قاءات قصر كارلوس الأول فى حمراء غمناطة فى المدة من 
١‏ اكتوبر إلى 5 نوفبر سنة ١97‏ | 

وتكون المعرضص من جموعات من الماذج الخحصية لعائل ولوحات مصرية قدعة 
ولوحات إسلامية مع بعض عاذج الصناعءات المصرية التقليدية الماصرة . 


حفل افتتاح المبرجان : الاثنين م اكتوبر ١935‏ 
أقم فى قاعة الاحتفالات الكرى يحامعة غرناطة » وقد نحدث فيه مدير 


جامعة غرناطة وممثل السلطات الرسعية فى مديرية غمناطة وألق الدكتور مؤنس 
محاضرة الافتتاح . 


ىه أناء [4ه] 


افتتاح معرض الخطوطات والوثائق اله 


عرضنا فيه تماذج من الخطوطات والوثائق العربية التى تملكها مدرسة 
الأحاث العربية فى غمناطة وكذلك بعض الخطوطات التى علكها العهد . وقد 
أقم المعرض فى احدى قاءات مدرسة الأحاث العربية فى غسناطة » وافتئح بعد 
ظهر الاثنين م اكتوبر ١957‏ 


معرض التصوير العربى المعاصر : افتتتح مساء السبت 55 اكتوير ١9310‏ 


أقم فى الركز الفنى «ثيركولو أ رتيستيكو » فى غرناطة وعرض فيه السيد 
مد صيرى المصور العرنى نحو +5 من لوحابه الأندلسة البديعة وعرضت فيه 
اللصورة المصرية مارى ايلين كلوناريس بعض لوحامها . 

وأقيمت كذلك حفلات واستقبالات كثيرة فى غرناطة ومالقة والرية وقرطبة 
وإشبلية وشريش فصلنا أمرها فى التقرير الشار إليه وفها يلي بيان الحاضرات 


١‏ - الدكتور حسين مؤنس : الأندلس الإسلاي ودوره فى تاريخ إسبانيا 
العام . محاضرة الافتتاح فى 8 اكتوبر ١55‏ 

» ل الدكتور دافيد جوثالو مايسو : العرب الأندلسيون أسائذة الهود 
فى إسبانيا فى العصور الوسطى 

ألقيت فى مدرسة الأبحات المربية فى غمناطة » مساء اكتوير 5و١‏ 

م ل الدكتور سوريا أورتيجا » الأستاذ فى كلية الآداب بجامعة غمناطة : 
غرناطة فى أدب الهضة . 

ألقيت فى كلية الأداب » صباح 9 أكتوبر . 

غ - الدكتور خوسيه مانويل بيتا أندرادى » الأستاذ بكلية الأداب بجامعة 
غرناطة : الشاكل الخاصة بالفن الأندلسى فى عصر الخلافة وانمكامها على حياة 
الأندلس 

ألقيت فى كلية الآداب يجامعة غمناطة » فى مساء 9 اكتوبر . 


[هه] أناء يلك 


ه - الدكتور إميليو أورد نسكر دياث » الأستاذ تحامعة غرناطة : قصر 
الجراء فى الشعر الإسباتى الثتاتى فى العصر الباروكى . 

ألقيت فى قاعة الفن بكلية الآداب يحاممة غرناطة » صباح ٠١‏ اكتوير . 

5 - الدكتور ويلهم هورباخ » مدير قسم الدراسات الشرة قبة بجامعة كيل 
فى الانيا : دراسات حول بعض نواحى الكتابات التاريخية فى الأندلس . 

ألقيت مدرسة الأحاث العربية فى عمناطة فى مساء ٠١‏ اكتور . 

7 - الدكتور أنطونيو مارين أوثييى » عميد كلية الأداب بجامعة غمناطة : 
1 العناصر الشرقية ف ف المنمهات الإسيانية خلال المصور الوسطى . 

أاقيت فى قاعة الفن بكلية الآداب ق صياح ١‏ اكتوبر . 

م - الدكتور خاثيشو بوسك بيلا » أستاذ تاريخ الإسلام فى حامعة 

ألقيت فى قاعة الفن بكلية الآداب » مساء ١١‏ اكتوبر . 

ه - الدكتور أنطونيو دومنجو أورتيثك » الأستاذ بجامعة غرناطة : 
ملاحظات حول الوضع الاجماعى لموريسكيين . 

ألقيت فى مدرسة الأبحاث العربية » صباح ؟١‏ اكتوبر ١55‏ 


1 الدكتور إميليو فونتس لاحونا » الاستاذ بكلية الأداب بجامعة 
ألقيت ف مدرسة الأمماث العربية » مساء 1١‏ اكتوبر ككؤةا 


١‏ - الدكتور يورينتى مالدونادو » أستاذ اللغة والنقد الأدنى فى كلية 
الآداب يجامعة غئناطة : أسماء الأعلام الجغرافية والستعربية فى سامتقة ومنطقتها . 

ألقيت فى فاعة الفن فى كلية الآداب » صباح ١١‏ اكتوبر ؟5وا 

؟٠‏ - الدكتور إلياس تيريس » أستاذ الأدب العربى فى حامعة مدريد : 
الشعراء الأندلسيون فى عصر إمارة قرطية . 1 

ألقيت فى مدرسة الأبحاث العربية » مساء ١١‏ اكتوبر ١59‏ 
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١‏ - الدكتور حابيجو موريل » الأستاذ بجامعة غمناطة : قصر الجراء 
فى أدب العصر الرومانسى (الثامن عشر) . 

ألقيت فى قاعة الفن فى كلية الآداب » صباح ١5‏ اكتوبر ؟95١‏ 

4 - الدكتور سانشث موتتس » أستاذ الحضارة العالية بكلية الآداب 
بجامعة غمناطة : غمناطة بين الشرق والغرب . 

ألقيت فى قاعة الفن بكلية الأداب » مساء ١١‏ اكتوير 5و١‏ 

- الدكتورة خواكينا اجواراس » الباحثة فى مدرسة الأبحاث العربية 
فى غمناطة : كتاب الفلاحة لابن ليون التحيى ونظرة عامة حول عل الفلاحة 
فى الأندلس الإسلاى . 

ألقيت فى قاعة الفن بجامعة غئناطة » صباح ١7‏ اكتوبر ١9515‏ 

5 - الدكتور كامون أثنار » عميد كلية الآداب يجامءة مدريد : الفلسفة 
الجالية لدى المسامين . 

ألقنت فى قاعة الفن بجامعة غرناطة » مساء ١‏ أ كتور ١555‏ 

: الدكتورة كارمن فيانويبا » الأستاذة بكلية الآداب يجامعة غرناطة‎ - ١ 

الصيداة فى الأندلس . 

ألقيت فى قاعة الفن بجامعة غرناطة » صباح ١6‏ اكتوبر ١955‏ 

م1 سس الدكتور خاعه أليغر اسين »؛ مدير مدرسة الأبحاث العربية يعدريدك :© 
مظهر من مظاهر الشعر الثناثى الإسلاى وصلته بالشعر الثتائى الأندلنى . 

ألقيت فى قاعة الف >امعة غرناطة » مساء ١6‏ اكتوبر ١55‏ 

ور - فرناندو دى لاجراتا » الأستاذ الساعد بجامعة مدريد : الأعياد 
السيحية والاحتفال بها فى أوساط السامين الأندلسيين . 

ألقيت فى قاعة الفن بكلية الأداب يحاممة غرناطة » صباح ١4‏ ا كتوير . 

.م - الكتور الأب داريو كابانيلاس » أستاذ اللثة العربية يجامعة 
فرناطة : ابن سيدة المربى وكتابه « المخسص» أول معجم لمعاتى فى العام . 

ألقيت فى مدرسة الأبحاث العربية » مساء ١9‏ اكتوبر ١95‏ 


[كة] أنباء 14 


١‏ - الدكتور خوان بيرنيت » أستاذ اللغة العربية بكلية الأداب بيجامعة 
برشلونة : فضل السامين على الانسانية فى ميدان العلوم . 

ألقيت فى قاعة الفن بحاممة غرناطة » صباح ؟” اكتوير ١95*‏ 

؟» - الدكتور أحمد تار العبادى » الأستاذ ااساعد بكلية الآداب 
بحامعة الاسكندرية : العلاقات الدبلوماسية والثقافية بين غرناطة ومصر . 

أأقيت فى قاعة الفن بجامعة غرناطة » صباح "5 ا كتوبر ١95‏ 

مم ل الدكتور ميجيل كروث ايرناندث » الأستاذ يجامعة سامئقة ومحافظ 
مقاطعة البسيط فى إسبانيا : الافلاطونية الحديدة فى تفكير ابن حزم القرطى . 

ألقيت فى قاعة المحاضرات بكلية الأداب » مساء "» اكتوير ١55‏ 

غ8 سد الدكتور الأب رودرنحيث موليرو : إن رشد القرطى 34 عل من 
أعلام الطب الأندلمى . 

ألقيت فى قاعة المحاضرات بكلية الآداب » صباح 4؟ اكتوبر ١95‏ 

ه» - الدكتور خيسوس برمودث باريخا » أمين متحف الجراء والأستاذ 
المساعد لتاريخ الفولن قَْ جامعة غرناطة : تصويبات وحقائق حديدة حول 
قصر الجراء . 

ألقيت فى قاعة المحاضرات فى قصر شارل الحامس بالجراء » مساء 4؟ ا كتوير. 

5 - الدكتور كابو ألونسو » أستاذ المئرافية فى كلية الآداب يجامعة 
غرناطة : أثر الأنداس الإسلاتى فى التكوين المئرافى والدتى الحديث لإسبانيا . 

ألقيت فى قاعة المحاضرات بكلية الآداب » صباح 5؟ اكتوبر 1955 

7 - الدكتور عبد المادى التازى » مدير الشئون الثقافية بجامعة الرباط » 
(حالياً سفير الغرب فى بنداد) : آثار الوحدين فى جبل طارق . 

ألقيت فى قاعة الفن بكلية الآداب بجامعة غرناطة » مساء 5؟ اكتوير . 

8 سس الاستاذ نيفيل بارير 6 الباحث الاتحليزى الممروف ف ناريخ الغرب : 
العلاقات بن الاجليز والعرب قَْ العصور الوسطى . 

ألقيت فى قاعة الفن بجامعة غرناطة » صياح 55 أكتوبر “ةا 


1غ أناء [عد] 


9» - الدكتورة سوليداد خيبرت » الأستاذة بكلية الآداب بجامعة مدريد : 
القكر الأندلسى ابن خاتمة » شاعى المرية . 

ألقيت فى مدرسة الابحاث العربية فى غرناطة » مساء 55 اكتوير . 

٠م‏ ل الدكتور ممود على مك » وكيل مغهد الدراسات الإسلامية بعدريد : 
عبد الكريم القيسى » آخر شعراء غرناطة الإسلامية . 

ألقيت فى قاعة الفن بكلية الأداب » مساء 5١‏ اكتوبر ؟5ةا 

. الدكتور محمد الفاسى » مدير الجامعة الغربية : الوسيق الاندلسية‎ - ”١ 

ألقيت فى قاعة الفن بجامعة غرناطة » مساء ل؟ اكتوبر ١955‏ 

»م ل الدكتور لويس سيكو دى لوثينا » الاستاذ بجامعة غرناطة ومدير 
مدرسة الأبحاث العربية بها : الشعر الغرناطى خلال القرن الخامس عشر الميلادى . 

ألقيت فى قاعة الاحتفالات بجامعة غرناطة » مساء 7؟ اكتوبر ١955‏ 


حفلة المبرجان فى مالقة 


س#م ل الدكتور حمود على مك » وكيل معهد الدراسات الإسلامية فى 
مدريد : أسرة مالقية مشهورة »© بنو الحسن النباهيون . 

ألقيت فى بيت الثقافة فى مالقة » مساء ١١‏ ا كتوبر ١955‏ 

غم ل الدكتور ولحل هوراخ » مدير قسم الدراسات الشرقية يجامعة 
كيل فى الانيا : ابن الحطيب ومفهوم التارخ الأندلسى فى كتاته . 

ألقيت فى بيت الثقافة فى مالقة مساء ١‏ اكتوبر 5و١‏ 


حفلة المبرجان فى المرية 


أقم هناك معرض للصور الفوتوغرافية لاجمهورية العربية التحدة ومعرض 
وقد افتتح الأول فى دار الثقافة السمى باسم فرائيسحكو فيا اسبيسا . 
والثانى فى التحف الزراعى فى الرية . 


[3] أناء 414 


ولم ذلك فى مساء ٠١‏ اكتوير 5و١‏ 

وألقيت المحاضرات الأتية فى دار الثقافة الذكورة : 

وم - الدكتورة أتكرنائيون سكو دى لوثينا » الدرسة عدرسة الابحاث 
العربية فى غرناطة : صور من تاريخ المرية الإسلامية » مساء ١5‏ | كتوبر . 

ك” - الدكتور حسين مؤنس » مدير معد الدراسات الإسلامية فى مدريد : 
جنرانى عمنى جليل من أبناء الرية » أحمد بن حمر العذرى مساء 56 اكتوير . 

بم - الدكتور خوسيه ثابارو روبيو » الأستاذ يجامعة غرناطة : بلاط 
ببى سمادح فى المرية » *» اكتوير . ش 

وفى كل من قصبتى مالقة والرية أقم حفل تذكارى دتى إليه كل الشتركين 
فى الهرحان » وألقيت كات كثيرة . 


امتداد نشاط المبرجان إل قرحلية وإشبيلية وشريش 


أشرنا إلى أن السلطات فى قرطبة وإشبيلية وشريش أبدت رغيتها فى أن 
يكون لما نصيب من نشاط هذا المهرحان الأندلسى الكبير » ووجمت بلدية 
قرطبة دعوة إلى الشتركين فيه بالوفود علما بعد انتهاء برنامجه فى غرناطة » 
وبالفمل توجه إلا وفد من الأسائذة والطلبة الشتركين فى المهرحان إلى قرطية » 
وقد مثل حامعة غرناطة الأستاذ سيكو دى لوثينا وحامعة مدريد الدكتور الياس 
تبريس وحامعة برشلونة الدكتور خوارن بيرنيت ومدرسة الابحاث العربية فى 
مدريد الدكتور خاعه أوليفر اسين وحامعة سامئقة الدكتور يوريتق مالدونادو » 
ومثل معهد الدراسات الإسلامية فى مدريد الدكتور ممود على مك . 

ووضع لهذا الوفد برنامج يتضمن بعض الزيارات الأثرية واستقبالا فى نادى 
الصداقة وآخر فى البلدية » وألقيت فى الاستقبالين كلات كثيرة » ووجه عسمدة 
قرطبة الدعوة إلى عقد المهرجان التالى فى بلده . 

ونم مثل ذلك فى زيارات قصيرة لاشبيلية وشريش » وتقرر فى الأول منه| 
أن يكون الهرحان فها بعد دورة قرطبة » ودامت هذه الزيارات من 58 ١‏ كتوبر 
إلى أول وفير ها 


4غ أنياء [34] 
تقفارير 


ابتداء من سنة "5ط حرى المعهد على إدراج تقاريره ذات الصغة الثقافية 
والإعلامية ضهن تقريره الشهرى » وفها بلى بيان ما نشر مها . 
كنيسة اطقوس المذاهم المسيحية الشرقية فى مدريد يناير ؟95١‏ 


فيل السيد من الناحيتين التاريخية والفنية قبراير  ١«‏ 
الحوائز الأدبية والعامية فى إسبانيا مارس «( 
الوسم الثقا فى إسبانيا يونيو « 
س موّثمر الدراسات العربية فى قرطبة سبتمير « 
مهرحان الآقافة الأندلسية فى غرناطة اكتوير « 


شؤون اللعشات 


بلغ عدد طلبة الجهورية العربية المتحدة الذين كانوا يدرسون فى إسبانيا 
خلال هذين العامين خمسة عشر طالبا وطالبة ما ببن أعضاء بعثات واحازة ومنح 
دراسية تصنيفهم كا بلى : 

١‏ طب العيون  ١‏ آثار إسلامية ‏ ” تصوير - 5 تاريخ إسلائى 
١‏ آثار إسلامية - ه لنة إسبانية ‏ 8 زراعة (مدالح) . 

ومن هؤلاء الطلاب اثنان فرغا من دراسم) بالحصول على الدكتوراه من 
جامعة مدريد وها : 

السيد الدكتور أجد ابراهم الشعراوى ؛ وكان موضوع رسالته : 

220 عل كته 1 دآ عل دموعم رماث اعد ده1 ع4 متعمعكناط 

وتوقشت هذه الرسالة وحصل على الدرحة فى 5 رونيو ١955‏ 

والسيد الدكتور تمد توفيق بلبع » وكان موضوع رسالته : 
وها عل وعهص ج1آ هه يقدموا مء ومفداتكسسدم معتلتم ممتعءععتسوعة م[ 
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ملخصات 


القالات المنشورة فى القسم غير العرنى من الصحيفة 


كلاوديو سانشيث النورئوث : 
ت#قيقات عن كتاب فتح الأنداس » (ص و -وم) 


بيغم كتاب فتح الأندلس نصاً يجهول الؤلف يرجح أنه كتب فى القرن 
الثانى عشر الميلادى » وقد نشره مع ترجة إسبانية خواكين دى جوثالك فى 
مدينة الحزائر سنة 1884 بعئوان : 


عؤعه عءنل06) .مقدمئظط ع0 معمسوصمه 15[ عل موتعمئمتط .أعسلدلصكف-1-مطتدظ] 
.9 ,اأعوعة ,آلآ لوذه اعل مونط 


ولم يلق هذا النص ما هو جدير به من العناية حتى ننه الدكتور حسين 
مؤنس إلى ذلك فى كتابه « كر الأندلس» » وقد استلفت الكتاب نظر الأستاذ 
إميليو عرسية غومس »© فنشر عنه 5 عنوانه : 
رمساملسقله معو هلمالصة ,مستصقمة معتمؤى هآ ععطمد وعلجلعوهاط 


1954 ,ععولكة ,آل عصم ,فعلمتمعم0) وعلتصظ 0 غعتكما"!] عل فعأفممطة 
11 .مم 


حلل فيه مادة الكتاب وأبدى رأنه فى أصول مادنه » وبين تواحى امتيازه » 
وما يقدمه من الادة الحديدة عن تاريخ الأندلس . 

وهذه الدراسة هى التى يناقشها الباحث الإسبانى كلاوديو سانشيث البورنوث » 
أستاذ تاريخ إسيانيا فى العصور الوسطى فى حامعة بوينوس ايريس فى الارجنتين . 

بدأ القال بعرض تقط الاتفاق والاختلاف فى الرأى بينه وبين غرسية 


٠ .ّ 300‏ 
غومس حول موضوعات شى من ارجح الادلس 4 ويدهرب سانشيث البوردوث 
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إلى أن غرسية غومس أَخْذ عنه الكثير من الآراء والنظريات ويمطى أمثلة على 
ذلك رجع إلى سنة ١9‏ وما بعدهاأ ٠‏ لم يدفع عن نفسه ما أميمه به هذا 
الأخير من أنه يقبل أقوال ل الراجع الأندلسية العربية على علاتها ؛ وبين كيف 
أنه يناقي كل قول يذ كره ويجهد فى نحقيقه ورده إلى أصوله » ولا يقبله إلا 
إذا ثبتت له صححته » ويضرب أمثلة كثيرة عل ذلك من دراساله عن كتاب 
التارع لاإن حبيب وتاديعغ ملوك الأنداس لأجد بن محمد الرازى وكتاب 
الأخمار الجموعة والادة الا ندلسية فى تارجح ابن الأثير . 

م يدخل ى “موضوع بحثه فيذ كر أن غرسية غومس : يوفق عندما قال 
إن مؤلف فتح الأنداس قد استخدم كل الراجم الى يذ كرها فى كتابه » وإن 
عمس جعه اريسي هو ابن <يان » لأن صاحب فتح الأندلس اعتمد يض عل 
ابن حزم ؛ وأنه لى بحسن الافادة من الاصول التى كانت بين يديه » فوقم فى 
أخطاء كثيرة . ثم يقول إن سياق كلامه لا يدل على أنه كان ينقل عن القتبس 
كا يظن غرسية غومس لأن المقيقة ان اعتاده كان على كتاب ملوك الأندلس 
لأحد الرازى وذيل تاريخ الطبرى لعريب بن سمد » وهذا الذيل كان معتمد 
ابن عذارى فى تاريخه كا أثبت ذلك باراو ديبيجو » ويضيف البورنوث أن 
ابن عذارى بدوره لم يأُخذ عن ابن حيان بل عن أحمد الرازى 

ثم بقول أن مؤلف فتح الأندلس ربما يكون قد اطلع على بعض قطع 
ا لان حيان » وربًا أخذ منها بض التفاصيل »؛ ولكن معتمده كان على 
ارخ ملوك الأنداس لارازى اانه كان كتاب أصغر وأسهل استماك, » وهو 
ينص على أنه استعمل كتاب التاريخ لابن مفرج » ويستبعد البورئوث أن يكون 
مؤلف فتح الأندلس قد رجع إلى عبد اللك بن حبيب » نعم إن الكتاب كان 
موجوداً حتى القرن الحادى عشر » بدليل استعال ابن و وابن أنى الفياض 
وابن حيان إاه » لأننا لا جد دليلا على ذلك من النص . ويثبت ان كتاب 
تاريخ ملوك الأندلى لأحد بن تمد الرازى كان مرجم ابن الأثير (1155- 
؟1؟1) ورودريحث خيمينيث دى رادا (407-1178؟1) وابن الأبار 
(محححة؟؟١)‏ وابن عذارى » وأنه ترجر إلي الإسبانية سنة ١44‏ ثم إلى 
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البرتغالية واستعمله كذلك الجيرى فى الروض المطار وابن الخطيب فى الاحاطة . 

ولا يوافق سانشيث ألبورنوث كذلك على ما ذهب إليه غرسية غومس من 
أن صاحب فتح الأندلس اعتمد على الأخبار الجموعة » أما التشابه بين النصين 
فسبيه أن الاثنين اعتمدا على ارم ملوك الأندلس لأحمد بن محمد الرازى » 
وإلى اعهاد مؤاف فح الادلس على هذا الكتاب زجع إشاراته إلى تار 
ابن حبيب » لأن الرازى أذ منه تقولا كثيرة » وهذه هى التى أوردها 
صاحب فت الأندلس 

نم يقول إن أحمد الرازى وقف بتاريخه عند بداية امارة النذر » وكذلك 
يفعل صاحب فتح الاساس » وقد عاش امد الرازى فما بين سنتي لام و ههة 
أنه عاضر المندذر وعبد الله وعبد ا رحمن الناصص » ولكنه ُ يؤرخ لعصره . 

ويتؤل إن غمرسية غومس قال إن الوزير عبد الوهاب النساتى الذى سفر 
عن ملك الماغرب لدى كارلوس الثالى ملك إسبانيا لافتكاك الاسرى فى سنة 
ليل استخدم نص كتاب فتح الأندلس » وهو لا يوافق على هذا الرأى 
ويذكر أنه ناقش النشابه بين فتح الأندلس ورحلة الوزير فى أبحاث سابقة له » 
وسير إلى ما أورده السفير المغربى من كلام ابن عزين عر سيم أرض 
الأندلس العرب الفاتحين نقلا عن كتاب الرايات لحمد الرازى واد أجحدء 
ويمترض على ما اقترحه غرسية غومس من أن هذا الكتاب ليس لحمد الرازى 
بل لأحمد أبنه » وقد كان ليق بروفنسال قد ذهب إلى مثل هذا ارأى منكراً 
أن يكون محمد الرازى قد ألف ف التاريخ معتمداً على فقرة وردت فى تاريخ 
حفيده عيسي بن أد بن محمد الرازى يتحدث فها عن جده وقول إنه كان 
تاجراً مشرقياً وقد عل الأندلس وخدم الأميرين امندر وعد الله دون أن يشير 
إلى أنه كتب شيا فى التاريخ » وسانشيث ألبورنوث يعترض على ذلك ويؤكد 
أن محمد الرازى كت بالفمل كتاب الرايات » ومن رأيه أن عيسى الرازى 
تعمد إغفال ذكر كتاب جده . ويقول إن غرسية غومس وقع فى هذا اللطأ 
متابماً لليق بروفنسال » وقد أدت به متابمته له إلى أخطاء أخرى أشار إلما 

كاتب القال . 


خوسيه باسكث رويث : 
تقوم غرناطي من القرن الخامس عير مجهول المؤلف (ص "5 --58) 


فى هذا البحث نشر الأستاذ خوسيه باسك أستاذ اللغة المربية يعدرسة 
التجارة فى غمناطة سابقاً ومدير الركز الثقاى الإسبانى فى طنحة -الياً قطعة 
من مخطوط عرنى فى حوزة مدرسة الأبحاث العربية فى غرناطة . واللخطوط 
الأسلى كبير يقع فى ١5‏ ورقة وهو يشم قطماً من مخطوطات شتى » والقطمة 
النى ينشرها تقع فى الاوراق ١58-1١88‏ وموضوعها تمويم مناخى زرامى من 
الطراز الذى يسميه المرب كت الانواء » والقطعة مكتوبة فى لغة عربية 
متوسطة تخالطها ألفاظ ومصطلحات من عربية غرناطة فى القرن الخامس عقر 
اليلادى » ولهذا قرر باسكث أن الكتاب يرجع إلى هذا القرن . 

والبحث يتكون من مقدمة (6-5؟) » النص العربى (/0-وم) ء ترجة 
إسبانية ):4-8٠(‏ » دراسات لنوية (٠ه-هه)‏ ثم جامع مفردات (8ه-54) 

فى القدمة يستعرض خوسيه باسكث تاريخ عل الأنواء عند العرب معتمداً 
على ما قله رينو فى القدمة الفرنسية الطويلة لترججته المنرافية ألى الفدا ( نشرت 
سئة تحعما) ومى مقدمة طويلة يور فها لع الجغر أفية عند العرب ©» وذهب 
ريئو إلى أن علم الأنواء العربى ماج م . ن ممحين للتقويم أحدها هندى يقوم 
عل حساب قرأنات النجوم دمج عرلى يشوم عل تقديرات مئاخية وزراعية . 
وقد ذكر رينو أيضاً فى مقدمة ترجته لكتاب الأنواء لابن البناء أن العرب 
وضعوا تقوياً يقوم على الحساب القمرى لضبط مواقيت الشعائر الدينية » ثم 
أضافوا إلى ذلك تقوعاً يحمياً يقوم على الحساب اليوليائى للفصول والشهور » 
ومن هنا حاءت كتب الأنواء العربية جامعة بين الحسابين الحلالي والشمسى 
لخدمة أغراض الدين من ناحية ومطالب الزراع من ناحية أخرى . 

وأقدم مؤلف أندل ى فى الانواء هو تقويم قرطية الؤلف سنة 951١‏ بعس الحم 


الستنصر »© وقد نشره دوزى ثم أعاد ننشره شارل بلا » ولس أدينا بعد ذلك 
إلا رسالة فى الانواء لابن البناء المراكشى » ولمذا فإن كتاب الانواء الذى 
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ينشره فى هذا البحث يعتبر وثيقة لما أهميتها . ثم يقول إن هذا النص الجديد 
يدل على أنه كان فى الأندلس توعان من كتب الانواء : نوع علمى كهذا الذى 
ألف الح الستنصر ونوع دارج كهذا الذى ينشره هنا . ونستنتج من دراسة 
النص أن مؤلف الكتاب لم يكن يعرف على وجه الدقة الشهور العربية » لأن 
اععاده على التقويم العجمى الجارى فى الاستمال بين الناس » وليس فيه ذكر 
لنازل القمر وهو يحكتنى إشارات قليلة إلى الكواكب وشارات البروج 
ومن أسف أن النص وصلنا ناقصا ينقصه شهرا بونيو ويوليو » وى بعض 
الأحيان ينفل ذكر التواريخ واما اهميته فتتبين فيا يذّكر من أنواع الزراءات التى 
تدع فى كل شهر واشارات طبية وصمية ذات نفع كير لأهل الفلاحة » وما 
يصلح تناوله من الأطعمة فى كل شهر © ومأ 5 أنجنبه منها والتنبؤات الى 
يكن حسابها على أساس خسوفات القمر . ولا يضم النص أى إشارة إلى 
الأعياد السيحية » ما بدل على أنه ألف للمسامين » والعيد السيحى الوحيد الذى 
يذ كره ه هو عيد اليلاد » وهو يحمله فى العاشر من شهر مايو . ويكتم القدمة 
بالقول بأن القيمة الكبرى للنص تحدها فى تاحيته اللغوية » فهو يضم عبارات 
وألفاظاً كثيرة من لمحة الفرناطيين فى القرن الخامس عشر . 

وأما النص فتّد نشره خوسيه باسكث مراعياً رسم المخطوط كا ورد بغاية 
الدقة لَى محتفظ بقيمته اللغوية و ضع عليه تعليقات » ولمذا فإن قيمته ومعاق 
ألفاظه لاتتضح تماماً إلا إذا راجم القارىء الترججة الإسبانية وتعليقات الناشر 
علها » و وفرة عظيمة الفاندة . 

وقسم الناشر دراسته اللغوية إلى : 

١‏ - طريقة نطق المروف : التغيرات التى تطرأ على الحمزة والألف والواو 
وحروف الهمس (س- ص - ز) وحروف الاسنان (و- ؤ- ض - ظ) 
وحروف ما قبل الثة (ج - ش) . 

؟ - الألفاظ الستعربية . م - تركيبي الجل . 

ويلى ذلك جامع الأفردات » وقد درس فيه الاستمالات الجارية للألفاظ 


غير الفصيحة الي وردث ق النص . 
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ممود على مى : 


التأثيرات المصرقية فى الأندلس ومدى أثرها في تكون الثقافة الأندلسية : (ص ماس وعم) 


هذا هو الجزء الأول من البحث الذى كان صاحبه قد تقدم به لنيل إجازة 
الدكتوراه من حامعة مدريد فى سنة ١9608‏ وهو سد عقدمة عن العامل ال كبر 
فى ب#وثيق العلاقات يبن الأندلس وبلاد الشرق وهو الرحلات التسادلة بين 
الجانبين ؛ أما بلاد الشرق القصودة هنا فهى #تصر على ما يعرف اليوم بالشرق 
الأوسط أى النطقة الواقعة بين العراق ومصر إذ مح التي أعانت عل ككوين 
الثقافة الأندلسية الإسلامية » وليس هناك شك فى أن الأندلس تلقت تيارات 
أخرى مما يجاوز هذه النطقة شرقاً وغرباً » ولكن أثرها كان قليلا بالقياس إلى 
المنطقة اللتى مى موضوع هذا البحث . 
أما ارحلات التبادلة فقد كان من أمم أهدافها أداء فريضة الحم » ولمل 
ذلك كان أقوى الروابط التى وصلت بين الأندلس وبلاد الشرق الاوسط » 
وإلى الأجيال الاولى من الحجاج الأنداسيين يرجم انتشار الذهب الالى فى 
هذه البلاد » وهو الذهب الذى أصبح عصب الحياة الدينية فها . هذا وقد 
روى عن ابن خلدورت نصاّ يذكر فيه أن الابدين فى الاندلس حرموا على 
1 راد شعيهم ازحلة إلى الشرق من أجل الحج من عدوان خلفاء ببى العباس 
أو جمالهم عل دعام ف الا نفس 50 ») غير ا تنيع العلاقات بان الاندلس 
والشرق يدلنا عل أن العداوة السياسية : حل قط بن الاندلسييرنف وأداء 
فرلطة الحج 
كن كان طلب العلم من أثم أغراض الرحلات » ولا سيا فى الرحلة 
الاوليى من ماحل تكون الشعب الاندلسى حينا كانت الرحلة شرطاً من شروط 
طالب العم ؛ ول ذلك التحارة » فقّد نشطت بين الأندلس والشرق نشاطاً 
كبيراً » ويدر بنا أن نشير إلى أرف التحار إلى حانب ما بإشروه من 
نشاط فى ميدان التادل الاقتصادى كانوا كثيراً ما يعملون على تقل ثمرات 
القكر ببن الأندلس وبلاد الشرق » وقد تقلت إلينا كتب التراجم كثيراً من 
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. أخبار هؤلاء التحار العاماء » وكانت هناك رحلات أخرى ذات أهداف سياسية 
مثل التحسس أو الاجوء السياسى أو السفارات التبادلة » وكل هذه الرحلات 
أعانت على علريد من ألوان التبادل فى ميادين الثقافة . 

ثم يعرض الكاتب فى بقية هذه التقديم لطرق اللمواصلات وامرا كد الحامة 
فى هذه الطرق بين الأندلس والشرق ومدى الدور الذى قامت به فى العلاقات 
الثقافية بين الجانبين . 

والفصل الأول يتناول العلاقات بين الشام والأندلس » فقد كانت الشام م 
أول بلد عربى بعيد الأثر فى حياة الأندلس » ققد تم فتم هذه البلاد حينا 
كانت دمشق هى عاصمة الدولة الإسلامية » وكان الخلفاء الأمويون يوجهون إلبها 
اهتاماً خاصاً » وكا تأصل حب الأموبين فى الشام حتى بعد انقراض دولهم 
فها كذلك كان الأمى الأندلس حيث كان لوالى الأموين تغلفل شديد فى هذه 
الأرض منذ أصبحت قطعة من العالم الإسلاى » وهذا هو العامل الأكبر فى 
تمكن عبد الرحن الداخل من إقامة دولة أموية جديدة فى الأنداس بعد انهيار 
دولهم فى الشرق بنحو ست سنوات . وقد كانت الأندلس خلال بقية القرن 
الثانى المجرى والشطر الأول من القرن الثالك شامية الطابع فى جيع أوضاعها 
السياسية والإدارية والاجتاعية » حتى الحياة الدينية نفسها » إذ ترى أن أول 
مذهب فتهى ينتشر فى هذه البلاد هو مذهب قتيه أهل الشام عبد ازعر. 
ابن عمرو الأوزاءى قبل أن يتاح امذهب المالى هناك ما قدر أن ينال من 
نفوذ شامل عظم . أما الحياة الأدبية قند جرت على ذلك الهج الذى كان 
سائماً فى الشام فى ظل خلفاء بنى أمية فى الشرق » فشعراء هذه الفترة مثل 
جعونة بن الصمة وأبى الخشى عاصم بن زيد والصميل بن حاتم وأنى اللطار 
حسام بن ضرار أشبه ما يكونون ىق شعرثم بفحول المصر الأموى مثل جرير 
والفرزدق والأخطل ونصيب بن رباح » وكتاب الرسائل مثل خالد بن زيد 
وأمية بن زيد يسيرون على الهج الذى رسمه فى الشرق عبد الجيد بن 
بحى الكاتب . 


ف ملخصات [1] 


والفصل الثانى يدور حول «المجاز والأندلس» فد كان تطور الحياة فى 
إسبانيا السامة وتقدمها فى مغمار الحضارة مؤديا بها إلى التحلل بالتدريح من 
نفوذ الؤثرات الشامية ولا سها بعد أرف أخذ الجتمع الأندلسى طريقه إلى 
الاستقرار والنضوج » فلم تعد الأوضاع الشامية كافية لإمداد الأندلس عقومات 
حياتها ولا سما فى ميدان الحياة الدينية » ولكن العداوة السياسية التقليدية بين 
قرطبة ويغداد حعلت الأندلسيين فى هذا الوقت يتخوفون مما عكن أن يأتهم 
من حانب الخلافة العباسية التى بذلت جهوداً كثيرة للتدخل فى حياة الأندلس » 
ولكن الأندلسين كانو فى حاحة إلى ميد من عناصر الثقافة الشرقية الإسلامية 
لإقامة جتمعمم العربى ولا سما يعد انتقطاع تيارات المحرة إلى بلادثم » وهذا 
هو ما جعلهم يتحهون إلى الحداز يستمدون منها قوام حما مهم الروحية » وكان 
هناك فى الشرق مذهان فتهيان كبيران يسودان بلاد الدولة المماسية : المذهب 
الجنق الذى ل يلمث أن أصبح عثابة الدهب الرسمى للدولة 9 مدهي الالى 
كمرة الحياة الدينية فى الدينة النورة » وكان من الطبيى أن بتحه الأندلسيون 
إلى مذهب إمام أهل الدينة لا سما وأن مالك بن أنس كان سدو على تفكيره 
الديبى بوادر تأبيد بنى أمية ومعارضة العاسيين . 

وبقية هذا الفصل الثانى دراسة لدخول المذهب الالى إلى الأندلس ولتلاميذ 
مالك الأندلسيين ورواة الوطأ من ينهم وأهمهم النازى بن قيس وزياد بن 
عبد ا رحمن العروف بشبطون ويحى بن يحى الليغ » ويمككن أن يضاف إلى 
هؤلاء الثلاية أبو موسى عبد الرحن بن مومى الموارى الإستح ستحى وشبطون بن 
عبد الله الطليطي وقرعوس بن العباس القرطى وحمد بن بشير قاضى التاعة 
بقرطبة ولو أن أثر هؤلاء كان أقل بكثير من أثر سابقهم . هذا ويلاحظ 
أن أثر الححاز فى توحيه الفقه امالى قد تضًا 0 بسرعة بعد وفاة الإمام مالك 
إذ انتقلت رياسة المذهب إلى مصر ومن مصر استمدت الاجيال الاندلسية 
التالية كا سيرى بعد ذلك فى الفصل الخاص بمصر » ولكن بمض الفتهاء 
الأندلسيين الحافظين من أمثال عبد الرحمن بن دينار وألى زيد عبد الرجمن 
ابن ابراهم العروف ,ابن تارك الفرس وعيد اللك بن حبيب الإلبيرى أرادوا 


[1] ملخصات ةع 


أن يفرضوا الانجاة الدق مر جديد على مالكية الأندلس غير أنهم 0 
يوفقوا إلى ذلك وسارت الحياة الفقهية فى بلادثم فى الطريق التى رسمها شيوخ 
الصريين . 

وقد كان من أم البادى” الفقبية التى قدر لما فى الأندلس أثر كير بفضل 
الالكية مبدأ كان من بين أسس المذهب امالى وهو « عمل أهل الدينة » الذى 
اتخذه مالك بن أنس أصلا من أصول مدرسته » فد قاس فتهاء الأندلس على هذا 
البدأ أخذتم بعمل قرطبة أى التقليد والعرف الذى جرى عليه فتهاء قرطبة » 
إذ اعتبر ذلك مبدأ مسلا به » واتسع الفقهاء الأندلسيون فى ذلك فاصبحوا 
شعون مبدا « العمل » هذا حتى ما تعارف عليه منه شيوخ بعض العواصم 
الصغرى فى الاندلس ا كان بعد ذلك مثار مناقشة شديدة بين المتاخرين » فقد 
أتكر هذا البدأ فتهاء مثل الطرطوثى وأنى بكر ابن العربى » ومع ذلك بق 
الأندلسيون حارين على قول «تحمل قرطية » احتى 35 أن سقطت اقرطبة ف 
أيدى المسيحيين سنة #م5 (5؟5٠‏ م.) )» وأصبح هذا البدأ ترما معمولا 
به فى بلاد الغرب ؛ وأخذ الغاريبة بدورثم قياساً عل ذلك مبدأ « العمل الفاسى » 
الذى لايزال حاريا حتى اليوم . 

والفصل الثالك يبحث الملاقات بن مصر والأنداس » ويبدأ بعقدمة عن 
العلاقات السياسية والاقتصادية بين البلدين حى نباية الخلافة الأموبة فى أوائل 
القرن الخامس المحرى » ويلاحظ أن هناك عمس حلتين كبيرتان مرت بها هذه 
الملاقات : الأولى بن الإمارة الأندلسية ومصر العباسية والطولونية والإخشيدية » 
وكانت العلاقات قبا ستمرة طبيعية على الرغم من العداء الرسبى بين الطلافة 
العياسية والأموبيين فى الأندلس » أما الرحلة الثانية فهى التى نحوات فنها 
الملاقات إلى عداء سيابى ومدهى صر يح حيما أعلنت الخلافة الأموية ف 
الاندلس والفاطمية فى القيروان ثم مصر » وقد كان من الآثار المترتية على 
ذلك فى ميدان الثقافة أن الملاقات بين الأندلس ومصر كانت أوئق ما تكون 
قى الفترة الأول لا سما وأن موقع مصر المغراق أارنف عل أن عر يبا 
الأندلسيون الرتحلون من أجل المج أو فى طلب العلم أو التحارة إلى تاف 


آء ملخصات ٠١‏ 
لذ 


بلاد الشرق . ويلاحظ أن مصر كانت تباشر نفوذاً كبيراً على ككوين ثقافة 
الأندلس خلال هذه الرحلة لا سما فى ثلاثة ميادين : 

الاول : الفتهى » إذ نلاحظ أن الاندلس تدين لمصر بالجانب الاعظم من 
تكوين حياتها الفتهية » ويبدو ذلك فى تيارات ثلاثة كان لما فى الانداس أ 
بعيد . الاول : مذهب الليث بن سعد الصرى »© وهو مذهب ل يقدر له القاء 
طويلا » ولكنه باشر .على الأندلس فى أوائل القرن الثالث المجرى نفوذاً لم 
يقدر له فى مصر نفسها » بل بيت فى الالكية الاندلسية 1 ثار له استمرت حتى 
نهاية الإسلام فى تلك البلاد . والتيار الثاتى هو الالكية الصرية التى سرعان 
ما انتقلت إلمها رياسة هذا الذهب بعد وفاة مالك بن أنس شقايل » إذ 
اضطلع برياسة المذهب ثلاية فقهاء. مصريين ثم عبد الرحن بن القاسم وعبد لله 
ابن وهب وأشبب بن عبد المزز وعلى هؤلاء تامذ كيار النقباء الذين وضعوا 
. دعائم الذهب امالى فى الأندلس مثل زياد بن عبد الرحن اللخمى شبطوركف 
ويحى بن يحى اللي وعيسى بن دينار » وأصبح الأخذ عن فتهاء مصر تقليداً 
جرت عليه الاجيال التالية » ويل ذلك تيار الذهب الشافى الذى أدخله إلى 
الاندلس فقهاء تهذوا على مشاحخ مصريين » ولكن هذا الذهب " هدر له 
اتتشار كبير فى الأندلس على الرغم من أن الدولة نفسها ل تضطهد مدخلى الذهب 
الشافى » فالعارضة له فى الاندلس إما أنت من قبل الشعب نفسه يتزعمهم 
فقهاء الالكية الذين أصبحوا فى ذلك الوقت عنصراً من أحم عناصر التكوين 
السياسى والاجتّاعى للأندلس » غير أن الذهب ا أفاد الثقافة الدينية 
الأندلسية على أية حال » فقد وجه اهام نفر من الالكيين أنفسهم إلى الاهتام 
بعلم أصول الفقه وهو علم ُ بض فيه و يتمكن منه اللالكيون الأولون من 
الشتغلين بالفروع » ثم إنه لفت أنظار بعضهم إلى « عل الخلافيات »6 وهو ما 
يكن أن نسميه بعل الفقه القارن . 

أما اليدان الثانى الذى استمدت الأندلس فيه كميراً من الثقافة الصرية 
فهو الكتابات التاريخية وجمع الأخبار وهو فن تمك فيه لأندلسيون على شيوخ 
مصر منذ خُر الثقافة الأندلسة ؛ هذا وقد سيق لكاتب البحث أن نشر 


1535 ملخصات‎ ١1 


بحثاً مفصلا عن هذا الوضوع بعنوان « مصر والمصادر الأولى للتاريخ الأندلسى » 
(حيفة معهى الدراسات الإسلامية بمدريد - الإر اللخامس سنة لاهة1 ص ١67‏ 
ارع5" مم٠‏ من القسم الأوربى 04 المللخص العرلى 8 خض > يرذين من القسم 
العرلى ) ما ل بر معةه مبرراً لإعادة نس هذا الفصل ف ذلك البحث . 


وأما اليدان الثالك فهو التصوف ققد دانت الأندلس بظهور الصوفية فها 
إلى مصر وشيوخها ولا سما للصوقى الصرى ذى النون الإميمي . والذى يتتيم 
آراء ابن مسرة القرطى الذى يكن اعتباره أول متصوف أخرحته الأنداس 
يستطيع أن يلإحظ النفوذ الكبير الذى باشره عليه الصوفى اللصرى المتوقى فى 
منتصف القرن الثالك المحرى 


حسين مؤنس : 
عبد الرحن الناصر ودوره فى تارح إسيايا (ص *+؟-لمو؟) 


هذا هو نص الحاضرة الى ألتاها اد كتور حسين مؤنس فى الاحتفالات 
التى أقيمت فى مدينة قرطبة عناسبة الذكرى الألفية لوفاة عبد الرحمن الناصر 
أول خلفاء الأندلس ( ٠١‏ اكتوبر كه - ٠١‏ اكتوير 1١95١‏ )2 وه 
الاحتفالات التى اشترك فى تنظيمها معهد الدراسات الإسلامية عدريد ومدرسة 
الأحاث العربية والعهد الاسيااى العربى لاثقافة والجمع الى بقرطبة “نحت رعاءة 
الجلس البادى للعاصعة الأندلسية التى كانت مقر أعظم خلافة إسلامية ظهرت فى 
غرب العالم العربى . 

ويبداً البحث 5 عام طٍِ تاريخ الأندلس الاسلاى و كونه جزء جزءا لا يتجزاً 

من تاريخ اسبانيا وعلى هذا الأساس ينبنى اعتباره والنظر إليه » فقد آن أوان 
ند الفهومات القدعة التقليدية فى اعتبار هذه القرون العانية من تارجم إسبانيا 
عصر ا<تلال أجنى عارض . 

وعلى أساس هذه النظرة الجديدة يحب تقدير الدور التاريخى الذى اضطلع به 
عبد امن الناصر خلال نصف القرن الذى استغرقه حككه للأندلس . ولمذا 


6ه ملخصات ]١١[‏ 


فإن ٍ امؤرخ الفرنسى ليق بروفنسال عل عبد رمن الناصص يأنه ل يفعل 
شيئاً باقيا بعيد الأثر -5 أجل القضاء على امالك الاسبانية السيحية مدو لنا 
حكاً بعيداً عن الصواب لأنه ل يدخل فى حسابه الاتجاه العام الميز الذى كان 
يسير سياسة هذا الخليفة المظيم » فهو لم يحاول أبداً القضاء على المالك المسيحية 
أو استئصالحا والجلات التى وجهها ضد هذه امالك لم تكن إلا من قبيل إظهار 
القوة والارهاب بها حتى يكفل للدولة الاسلامية علو كلها ويوقم هيبتها فى 
نفوس جيرانه » غير أرل السياسة التى جرى علما الخليفة الناصر إعا كانت 
الوصول إلى نوع من التعايش بين السامين والنصارى فى شبه الجزيرة » فقد 
كان يسمى إلى ضرب من. الاتحاد بين مختلف ممالك هذا التطر على اختلاف 
ديانامها وسياسها ؛ وهو أنحاد يكن كله إلا تعايش سلمى يهم بين شعوب 
شبه الحزيرة وتوجد لو من التوازن بين قرطية وعواصم الشمال السيحية » و 
سد هدا التوازن فى الاختلال إلا منذ اضطلع الي ف الأندلس الحاحب 
النصور بن أبى عاص © فقد انمج سياسة حديدة أراد أن يحخطم با مالك 
المسيحية ويستأصلها وأدى ذلك إلى وسيع_ هوة العداء بين المسيحيين والمسامين 
وهو ماعاد بأوخم النتاتح فيا بمد هؤلاء وأولئك على السواء 
ولا يمكن النظر إلى الأعال العسكرية التى قام بها عبد الرحمن الناصر ضْد 
الملك النصرانية فى ثمال شبه الجزيرة على أنها أعمال عدوان دش بل أعمال 
تأمين وإظهار للعيبة » لأن المرب كانت الوسيلة الوحيدة لتنظم العلاقات بين 
الدول » وعندما يموت خليفة أو ملك ويتول غيره فان 0 واجباته كان 
المجوم على الجيران لا للاستيلاء على بلادثم بل لاشعارثم بقوته وبأنه قادر على 
حاية حدوده » وإذا لم يبادر إلى ذلك قاموا ثم بالمجوم على بلاده ليروا إن 
كانوا يستطيعون اقتطاع شىء منها » فإذا عرف اليران أنه ملك قوى قادر 
مالوا إلى محالفته والعيش فى سلام معه » وهذا لا يصدق على الأنداس ققط بل 
على كل دول العصور الوسطى فى الشرق والغرب على السواء . 
وقد كان عبد رمن م الناصر لا يستمر فى هذه الحروب إلا بالقدر اللازم 
لاقناع الميران بضرورة عالفته » ول مخطر بباله أن يستمر فى حرب مع مملكة 


حابي جاه سدم سم سمه او د بي عوك 0 


نصرانية حتى القءناء التام علها » فقد احتل بنباونة مثلا وكارك يستطي 
الاستمرار فى ذلك والقضاء على مملكة نبره » ولكن عندما تقدم ملكها يطلل 
الصلم أخل عاته وقبل محالفته » وكذلك قبل مع إمارة قشتالة » وكانت 
ناشئة إذ ذاك » وكان يستطيع القضاء علها فى مهدها » ولكن نظرية الناصر 
كانت الاعتراف بحقوق الالك الأخرى لتعترف هى بحق الخلافة الأموية فى 
أراضها وجدارتها بلرياسة على بقية الوحدات السياسية فى شبه الحزيرة . 

وكانت تاعدة الناصر فى ذلك هي الشرف فى العاملة واحترام الكاهة حتى 
يسود فى بلاده وخارجها روح قانونى فى التعامل » تفلال حككه الطويل ل يغدر 
بأحد ولا أخل بوعد » فد استنزل الثائزين على الخلافة القرطبية ووعدم 
الأكرام وحسن العاملة » وكذلك كان : لم يس أحداً مهم بضرر وعاشوا فى 
رعايته فى قرطبة امنين رغم ما اقترفه الكثيرون مهم فى حق الدولة قبل ذلك » 
ولوكان رجلا غيره لاتهن الفرصة للخلاص منهم أو اثقاء اتقلام مرة أخرى » 
ولكن الناصر كان يؤمن بأن الخلافة رمعل القاون والمق والشرف وأن الخليفة ينب 
أن يكون القدوة لغيره فى ذلك كله » ول يخطى' فى تقديره . وخلال كه الطويل 
أيضاً ل بحنث بعهد قطعه لجار تنصراق كانت كته قانونا وحلفه كلة شرف . 

وكان نتيحة هذا كله أن ساد القانون شبه الجزيرة خلال حككه كله » 
وأصبحت لقرطبة رياسة على غيرها بفضل قوتها أولا ثم بفضل البادى' التى 
سارت عليها ومن هنا فإن الناصر هو واضع وحدة شبه الجزيرة » فم يحكها 
ويسد أمورها على هذه الصورة ملك قبله » بل إن أياطرة الحايسيورج العروفين 
بالاسرة النمسوية (لاكاسا دى اوستريا ) وأعظم ملوكها كارلوس الأول العروف 
بشرلكان لم يحكوا من شبه الجزيرة ما حكنه الناصر » إذ جرجت عن طاعتهم 
البرئثال ومساحتها لجس شبه المزيرة . 

وإذن فسد الرجمن هو واضع أ ساس و<دة شبه المزيرة وصاحب الفكرة فَْ 
ضرورة تعايش الأمم الساكنة فها فى ظل السلام وإن اختلفت عتقائد أهلها » وهو 
من هذه الناحية من أعظم حكام التاريخ الاسباتى كله » وعلى هذا الأساس ينبني 
أن ينظر إليه و على سياسته وآرائه فى إطار التاريخ العام لشبه الحزيرة . 


.هه ملخصات [أ١]‏ 


تمود على مكى : 
حول ثورة عبيد الله بن المهدى فى ريط (مدريد) ص هه5--١16؟‏ 

قى سنة مهؤ١ا‏ أصدر الأستاذ خايجى أوليغر أسين كتابه القيم عن « ناريخ 
اسم مدريد » الذى يعتبر من أحسن ما قرأنا أخيراً مر الدراسات التاريخية 
اللغوية » وفيه أوضح الؤلف ما تدين به عاصمة إسبانيا الحاضرة للعرب من 
فضل حتى فى تر كيب اسمها واشتقاقه . 

وقد كان من بين الأحداث الى عرض لما الؤلف فى الكلام عن تاربخ 
مخريط العربى ورة 5 قام ها شخص ادبى أنه عبيد الله بن المهدى حاول أن 
ينادى بنفسه خليفة ولكنه قتل وفشل أمره . وقد اعتمد الأستاذ أوليفر أسين 
فى الكلام عن هذه الثورة على نص <اء فى كتاب « نقط العروس »© لابن حزم 
القرطي الذى نشره المستشرق زاببوكد منذ نصف قرن © وقد تتبع امؤلف خير 
هذه الثورة التى كادت يجعل من مدريد حاضرة لخحلافة أندلسة » فقال إن هذا 
الثائر الذى يسميه ابن حزم «غلام العطار العروف بالفصيح» إنما حاول أن ينتحل 
شخصية الخليفة الفاطمى عبيد الله الهدى مؤسس الدعوة الفاطمية فى مال 
إفريقية منذ سنة 95» ه. (905) فى القيروان » وإن الوقت الذى اندلعت فيه 
هذه الثورة شغى ينبغى أن يحكون بعد وفاة عبيد الله المهدى الحقيق فى سنة ؟؟؟ 
( 4*ة ) بقليل 

ولكن ‏ 26 خديدة عثرنا علها أخيراً من بينها نص ابن حزم السابق 
حمس الطبعة الجديدة التى نشرها الد كتور شوق ضيف سنة 196١‏ لكتاب 
« قط المروس «ى سمح لنا بتقدم تفسير جديد لهذا الحدث التاريخى يمختلف 
عن تفسير الأستاذ أوليفر أسين . 

ذلك أن ابن حزم يذ كر حسب هذه الطبعة الجديدة لكتاب النقئط أن هذا 
الثائر المعروف بغلام الفصيح أدى أنه عبيد الله بن المهدى وأنه أعلن الثورة 
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بمحريط على الخليفة الستكنى » وحن نعم أن الستكق الأمرى وى خلافة 
الأندلس ف أيام الفتئنة القرطبية فى أواخر سنة 51١5‏ وخلع ثم اقتل ف أوائل 
سنة 415 ١7(‏ ينار 55-1١54‏ مايو ٠١5‏ ) ومعني هذا أن الثورة التى 
قأم 3 غلام الفصيح فى محخردط شدغى أن تكون ىق أثناء هذه الفترة وق 
حدودها . أما الشخصية التى حاول هذا العمد انتحالهًا فإننا نستدل من نص 
آخر للحميدى تميذ ابن حزم فى « جدوة القتبس »© على أنه لا علاقة بيما 
وبين مؤّسس الخلافة الفاطمية فى شعال إفريقية » ذا جبدىئ شص عل أن غلام 
الفصيح هذا ادى أنه عبيد لله بن الهدى خمد بن هشام بن عبد الجمار الاأموى 8 
وكان حمد بن هشام بن عبد الخبار هو الذى بد فتنة الا ندا س0 حيما قام بوره 
على عبد الرحمن بن النصور بن أنى عامس المعروف بشنجول 6 أواخر سنة ةا ه, 
(9١٠٠م.‏ ) » وقد نص أبن حزم فى « جهرة الأنساب » عل أن عمداً المبدى 
هذا كان له ولد يدعى عديد الله توق فى مقتولا فى قرطية دون أن يعقب »© فهو 
إذن الشخص الذى حاول غلام الفصيح أن ينتحل شخصيته مطالباً بالخلافة 
ومعلتاً تلك الثورة فى محريط . هذا وقد احتفظ لنا الجيدى فى كتاب «الحذوة » 
عقتطفات من قصيدة طريفة قلها غلام الفصيح الذ كور ويحاول فها أن يو كد 
نسبته الأموية ويعلان عرمه على استعادة « عيش أجداده الأموبين ») يحد السيف 
وسنان الرمح » وكل هذا بي كد لنا ما افترضناه أولا ويلو لنا المقيقة بشأن 
هذه الثورة الناشية فى ريط . 


الأب سلفادور حوميث توجالس 
مصر فى ميدان الفلسفة الاسلامية فى العصور الوسطى (ص 5١‏ ل *5؟). 


بمد مقدمة يسيرة عن مصر ومكانها فى الافى والحاضر يشير الأب نوجالس 
أستاذ الفلسفة الوسيطة فى <امعة ألكالا د إنارس إلى أهمية الدور القيادى الذى 
تقوم به فى اليدان الفكرى فق العالح الإسلاى » شم يقول إنه سيتحدث قى 
السطور التالية عن الدور الذى قام به ممثلو مصر فى الندوة الدولية للفلسفة 
الاسلامية التى عدت فى مدينة كولونيا فى ألانيا فى صيف 4هو١‏ 
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يشير الأب أوجالس بالدور النى قام به الأب قنواتق فى هذه الندوة » بل 
هو ينسب إليه الفضل ف نحقيق فحكر فكرنبا . وكانت البلاد المثلة فها ألانيا 
وبلحيكا وفرنسا واتحلترا والولايات التحدة واسبانيا » وقد تكون وفد ج.ع.م. 

من الأساتذة الأب قنوالى ود عبد الهادى أو ريده وأحمد فؤٌاد الأهواى 
وسراد كامل واأرحوم تمود المضيرى وابراهم سوبى مدثور . 

وتحدث الاب وحالس بعد ذلك عما قام به أولئك الاساتذة فى الندوة وما 
أشار إليه الاعضاء الأخرون من خدمات عاماء مصريين للدراسات الفلسفية » 
ومثال ذلك ما قله الاستاذ ريتشارد وورر معتله17 4مهطء81 من أهمية منطق 
أرسطو الذى قام على تحقيقه ونشره عبد الرحمن بدوى وا كتشافه لرسالة هامة 
لبروقلس ونشره إاها فى الجزء التاسم عشر من سلسلة أحمائه الإسلامية 
( أفلوطين عند العرب » القاهرة ١968‏ ) . وأشار الاستاذ الترك فؤاد سزجين 
إلى فضل الاب قنوانى فى التعريف بثروة ال#طوطات العربية الوجودة فى استامبول 
وتحدث ماد كامل عن مخطوطات دير سانت كترين فى سينا . 

وألم الاب نوحالس بمد ذلك بذكر بعض الابحاث التى ألتاها ممثلو ج.ع.م. 
حدث الاهواق عن صعوبات ترجمة المصطلحات اليونانية إلى العربية » وأبو 
ريدة عن فائدة الترججات اللاتينية فى العصور الوسطى فى إعداد طبعات محققة 
للنصوص الفلسفية العربية ؛ ووقف الكاتب وقفة طويلة عند د. ابراهم مدكور 
وما ألتّى من كلات كثيرة فى الجلسات وإشارته أكثر من ممرة إلى الاهمية 
الخاصة للمدرسة الترججين فى طليطلة وضرورة دراسة أعمال هذه المدرسة بصورة 
أوفى هما تم إلى اليوم لاستجلاء نقط كثيرة تتصل بانتقال العلوم الاسلامية إلي 
الثقافة الكلوسية السيحية وحديئه عن المهد الكبير الذى يبذل فى القاهرة 
لاتهام نشر أعمال ابن سينا . 

وحم الأب نوجالس كلامه بالاشارة إلى توصية هامة من توصيات الندوة 
وه تفضى بعمل سليوعمافية كاملة قدر الستطاع لكل ما نشر فى اللغة العربية 

ن العلوم الإسلامية ( الفلسفة والالحيات والتصوف والتشريع والعلوم الطبيعية ) 
/ مترجاً علها » وقد تألفت لذلك لطمنة ثلاثية من بين اعضاتها الأب قنوال . 


